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ELECTRIC OVENS
FOURS ELECTRIQUES

ELEKTROOFEN
HORNOS ELECTRICOS
INEKTPUYECKME MEYU

FORNI ELETTRICI MICROV E MINI

() Forno elettrico professionale per la cottura di pizza, focacce, ecc. Rivesti-
mento frontale inox - piano di cottura refrattario - isolamento termico mediante
rivestimento in lana di roccia - 3 termostati per modello MINI - 2 termostati per
modello MICROV 1C - 4 termostati per modello MICROV 2C. Porte con vetro di
ispezione in pirex (a richiesta con porta cieca). A richiesta per modello MICROV
1C: altezza camera 18 0 22 cm. Il modello con camera da 22 cm & dotato di luce
e pirometro.

% Professional electric pizza, bread oven. Stainless steel frontal lining - re-
fractory cooking surface - heat insulation by rock wool lining- 3 thermostats
for mod. MINI, 2 thermostats for mod. MICROV 1C and 4 thermostats for mod.
MICROV 2C. Doors with Pirex inspection glass (with blind door on request). On
request for MICROV 1C model: chamber height 18 or 22 cm. The model with 22
cm chamber is equipped with a light and pyrometer.

O Four électrique professionnel pour la cuisson de pizzas, fougasses, etc.
Revétement frontal en inox - plan de cuisson réfractaire - isolation thermique
par revétement en laine de roche - 3 thermostats pour mod. MINI, 2 thermostats
pour mod. MICROV 1C et 4 thermostats mod. MICROV 2. Portes a vitre d'inspec-
tion en pyrex (sur demande avec porte sans vitre). Sur demande pour modeéle
MICROV 1C: hauteur de la chambre 18 ou 22 cm Le modéle a chambre de 22 cm
est équipé d’un éclairage et d’un pyrometre.

Q Profi-Elektroofen zum Garen von Pizza, Fladen usw. Stirnseitige
Beschichtung aus Inox - hitzebestandige Kochplatte - Warmeisolierung mit
Steinwollenauskleidung - 3 Thermostate fiir das Mod. MINI, 2 Thermostate fiir
das Mod. MICROV 1C und 4 Thermostate fiir das Mod. MICROV 2C. Tiiren mit
Sichtfenster aus Pyrex (auf Anfrage mit fensterloser Tiir) Auf Anfrage fiir Modell
MICROV 1C: Kammerhdhe 18 oder 22 cm. Das Modell mit Kammerhdhe 22 cm
ist mit Licht und Pyrometer ausgestattet.

O Horno eléctrico profesional para la coccion de pizza, focaccia, etc. Revesti-
miento frontal de acero inoxidable - plano de coccion refractario - aislamiento
térmico mediante revestimiento de lana de vidrio - 3 termostatos para mod.
MINI, 2 termostatos para mod. MICROV 1Cy 4 termostatos para mod. MICROV
2C. Puertas con vidrio pirex de inspeccion (a peticion con puerta ciega). A peti-
¢i6én para modelo MICROV 1C: altura cdmara 18 6 22 cm. El modelo con cdmara
de 22 cm esté provisto de luz y pirdmetro.

G MpodeccnoHanbHaa IneKTpUYeckas nevb ANA BbINeUKM NULLbI, NeneLuek
n T.n. OpoHTanbHaa 0ONMMUOBKA M3 HepxaBelolleil CTanu, OrHeynopHas
apouHaA NOBEPXHOCTb, TeMNONU3ONALMOHHOE MOKPbITUE M3 MUHepanbHON
Batbl, 3 Tepmoctata ana mog. MINI, 2 tepmoctata ana mog. MICROV 1C u 4
Tepmoctata ana mog. MICROV 2C. [1Bepkit co c(MOTPOBBIM CTEKIIOM NMPeKC (Mo
3anpocy noctasnAioTca rayxue Agepku) Mo 3anpocy Ana mogenu MICROV 1C:
BbICOTa Kamepbl 18 wn 22 cm. Mopenb ¢ kamepoii B 22 cm 06opynoBaHa noa-
CBETKOI 1 NUPOMETPOM.

MICRO 1C- A RICHIESTA / ON REQUEST
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FORNI ELETTRICI MICROV E MINI

MODELLO MODEL

MODELE MODELL
MODELO MOZENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION MNOAKNOYEHNE
ASSORBIMENTO CURRENT
ALIMENTATION NETZSPANNUNG
ALIMENTACION NOTTNOLLEHUE
TEMPERATURA DI LAVORO

WORKING TEMPERATURE

TEMPERATURE DE TRAVAILAR

BEITSTEMPER ATUR

TEMPERATUR A DETRABAJO

PABOYAA TEMNEPATYPA

DIMENSIONI CAMERA COTTURA

COOKING CHAMBER DIMENSIONS
DIMENSIONS DE LA CHAMBRE DE CUISSON
ABMESSUNGEN DER GARKAMMER
DIMENSIONES CAMARA DE COCCION
PA3MEPbI NEYHOI KAMEPbI

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI
PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YAKOBKY

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN

VOLUMEN DEL EMBALAJE

OBbEM YNAKOBKM

MICROV 1C- MICRO 1C
2,2kW
230V/1N/50-60Hz

9,5A

50 =500 °C

405x405x110h (mm)

555x460%x290h (mm)
27 Kg

35Kg

620x620x450h (mm)

0173 m*

MICROV 2C - MICRO 2C

4.4kW

230V/1N/50-60Hz
230-400V/3-3N/50-60Hz

19A (230V/1N)
9,6A (400V/3N)

405x405x110h (mm) x 2

555%460x530h (mm)
54 Kg

63Kg

620%620%690h (mm)

0,265 m’*

M

MINI

6 kW

27A (230V/1N)
9A (400V/3N)

500x500x110h (mm)

780x600x530h (mm)
66 Kg

79Kg

850x820x690h (mm)

0,481 m’*

ELECTRIC OVENS
FOURS ELECTRIQUES
ELEKTROOFEN
HORNOS ELECTRICOS
EKTPUYECKWUE MEYU




ELECTRIC OVENS
FOURS ELECTRIQUES

ELEKTROOFEN

STEKTPIMECRE e FORNI ELETTRICI FME - FES

O Forni elettrici professionali per la cottura di pizza, focacce, ecc - rivestimento
frontale inox o rustico, solo inox per modelli FES - piano di cottura refrattario -
isolamento termico mediante rivestimento in lana di roccia - porte con vetro di
ispezione in pirex - pirometri solo per modelli FME - illuminazione interna - 2
termostati per ogni camera.

% Professional electric pizza, bread ovens - stainless steel or rustic frontal li-
ning, only stainless steel for mod. FYE - refractory cooking surface - heat insula-
tion by rock wool lining - doors with Pirex inspection glass - pyrometers only for
mod. FME - interior lighting - 2 thermostats per chamber.

O Fours électriques professionnels pour la cuisson de pizzas, fougasses, etc. -
revétement frontal en inox ou rustique, uniquement inox pour mod. FYE - plan
de cuisson réfractaire - isolation thermique par revétement en laine de roche
- portes avec vitre d'inspection en pyrex - pyrométres uniquement pour mod.
FME - éclairage interne - 2 thermostats par chambre.

Q Profi-Elektrodfen zum Garen von Pizza, Fladen usw. - Stirnseitige
Beschichtung aus Inox oder rustikal, nur Edelstahl fiir Mod. FYE - hitzebestan-
dige Kochplatte - Warmeisolierung mit Steinwollenauskleidung - Inspektion-
sfenster aus Pyrex - Pyrometer nur fiir Mod. FME - Innenbeleuchtung - 2 Ther-
mostate pro Kammer.

O Hornos eléctricos profesionales para la coccién de pizza, focaccia, etc. - re-
vestimiento frontal de acero inoxidable o ristico, sélo de acero inoxidable para
mod. FYE - plano de coccidn refractario - aislamiento térmico mediante revesti-
miento de lana de vidrio - puertas con vidrio pirex de inspeccion - pirémetros
s6lo para el mod. FME - iluminacion interior - 2 termostatos en cada cdmara.

G lTpodeccuoHanbHble INeKTpUYeCKine Neun AN BbINEUKN NMLLbI, fleneluek
n T.n.. 06nMUOBKa M3 HepxaBeloweii CTanu unu “noj CTapuHy’, TONbKO
HepxaBetowas ctanb Ana mog. FYE, orHeynopHas apoyHaa NoBepXHOCTb,
TENNOM30NALMOHHOE MOKPbITUE W3 MMHepasnbHOi BaTbl, ABEPKM (O FME/4-+4
CMOTPOBBIMIA OKOLUKAMM U3 CTeKNa MUpeKC, MUPOMETPbI TONbKO ANA MOA.

FME, BHYTpeHHAA NofCBeTKa, 2 TepMOCTaTa AA Kaxz0il Kamepbl.




— ELECTRIC OVENS
3 FOURS ELECTRIQUES

ELEKTROOFEN

FORNI ELETTRICI FME - FES STEKTPASECE e

MODELLO MODEL

MODELE MODELL FME/4 FME/4+4 FME/6 FME/6+6 FMEW/6 FMEW/6+6
MODELO MOAENS

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG 4,2 kW 8,4kw 7,2kW 14,4 kW 6,4 kW 12,8 kW
POTENCIA MOLLIHOCTb

ALIMENTAZIONE

POWER SUPPLY

2?:8'&3;’:5%"16”% 230V/1N/50-60Hz - 230-400V/3-3N/50-60Hz

ALIMENTACION

MOMKTHOYEHHE

ASSORBIMENTO

CURRENT 20A-7A 40A-15A 30A - 10A 63A-21A 28A-10A 55A-19A
il (230V/1N) (230V/1N) (230V/1N) (230V/1N) (230V/1N) (230V/1N)
ALIMENTACION (400V/3N) (400V/3N) (400V/3N) (400V/3N) (400V/3N) (400V/3N)
MOMOEHVE

TEMPERATURA DI LAVORO

WORKING TEMPERATURE

e 50500

TEMPERATUR A DE TRABAJO

PABOYAR TEMTIEPATYPA

DIMENSIONI CAMERA COTTURA

COOKING CHAMBER DIMENSIONS

DIMENSIONS DE LA CHAMBRE DE CUISSON 610x610x 16 ‘1(())?)1(6(:13):1) 610x910x 16 ng):g(::r):]) 910x610x 19 Jr(())l)l(G(:l?;)
e LT 140h (mm) X2 140h (mm) X2 Ut X2

PASMEPbI TEYHOM KAMEPbI

g:m::gm's 2'3“,’\‘5255'33&,1 900x735 900x735 900x1020 900x1020 1150x735 1150%735
DIMENSIONES PA3MEPI x420h (mm) x750h (mm) x420h (mm) x750h (mm) x420h (mm) x750h (mm)
PESONETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGEWICHT 66 Kg 114 Kg 85Kg 150 Kg 100Kg 185Kg
PESONETO BECHETTO

PESOLORDO 6ROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 86 Kg 139Kg 110Kg 179Kg 125Kg 210Kg

PESO BRUTO BECPYTTO

DIMENSION! IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L'EMBALLAGE 1000x960 1000x960 1210x960 1210x960 1250x960 1250x960
gf&iﬁg’f&:‘g;ggﬁ"ﬁ;’:ﬁfg X570h (mm) x920h (mm) X570h (mm) x920h (mm) x570h (mm) x920h (mm)
PASMEPbI YAKOBKH

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

OLUME DE L'EMBALLAG 3 3 3 3 3 3
om0 0,547m 0,883m 0,669 m 1,068 m 0,684m 1,104m
VOLUMEN DEL EMBALAJE

OBbEM YTAKOBKM




ELECTRIC OVENS
FOURS ELECTRIQUES
ELEKTROOFEN

HORNOS ELECTRICOS
INEKTPUYECKUE NEYU

FORNI ELETTRICI FME - FES

MODELLO MODEL
MODELE MODELL
MODELO MOZENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE

POWER SUPPLY

BRANCHEMENT

STROMVERSORGUNG

ALIMENTACION

NOAKNHYEHNE

ASSORBIMENTO

CURRENT

ALIMENTATION

NETZSPANNUNG

ALIMENTACION

NOMMOLEHNE

TEMPERATURA DI LAVORO

WORKING TEMPERATURE
TEMPERATURE DE TRAVAILAR
BEITSTEMPER ATUR

TEMPERATUR A DETRABAJO
PABOYAA TEMMEPATYPA

DIMENSIONI CAMERA COTTURA
COOKING CHAMBER DIMENSIONS
DIMENSIONS DE LA CHAMBRE DE CUISSON
ABMESSUNGEN DER GARKAMMER
DIMENSIONES CAMARA DE COCCION
PASMEPbI NEYHOI KAMEPbI

DIMENSIONI DIMENSIONS

DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PASMEPbI YTAKOBKY

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

FME/9

9,6 kW

230V/IN/
50-60Hz

230-400V/3-3N/
50-60Hz

42A-16A
(230V/1N)
(400V/3N)

50 =500 °C

910x910
x140h (mm)

1150x1020
x420h (mm)

115Kg

145 Kg

1210x1210
X570h (mm)

0,835m*

FME/9+9

19,2 kW

230-400V/
3-3N/50-60Hz

33A (400V/3N)

910x910
x140h (mm)
X2

1150x1020
X750h (mm)

200Kg

235Kg

1210x1210
x920h (mm)

1,347 m’

&

FES/4+4

FES/4

4,2 kW

FES/4+4

8,4 kW

FES/6

7,2kW

230V/1N/50-60Hz - 230-400V/3-3N/50-60Hz

20A-7A
(230V/1N)
(400V/3N)

660x660
x140h (mm)

900x785
x420h (mm)

73Kg

85 Kg

990x960
x580h (mm)

0,551 m’

40A - 15A
(230V/1N)
(400V/3N)

660x660
x140h (mm)
X2

900x785
x750h (mm)

123Kg

136Kg

990x960
x930h (mm)

0,883 m’

30A-10A
(230V/1N)
(400V/3N)

660x995
x140h (mm)

900x1080
x420h (mm)

93 Kg

106 Kg

1200x960
x580h (mm)

0,668 m*

FES/6+6

14,4 kW

63A-21A
(230V/1N)
(400V/3N)

660x995
x140h (mm)
X2

900x1080
x750h (mm)

159 Kg

174Kg

1200x960
x930h (mm)

1,071 m?




— ELECTRIC OVENS
3 FOURS ELECTRIQUES

ELEKTROOFEN

FORNI ELETTRICI FML - FYL STEKTPASECE e

O Forni elettrici professionali per la cottura di pizza, focacce, ecc - rivestimento
frontale inox o rustico, solo inox per modelli FYL - piano di cottura refrattario -
isolamento termico mediante rivestimento in lana di roccia - porte con vetro di
ispezione in pirex - pirometri solo per modelli FML - illuminazione interna - 2
termostati per ogni camera.

% Professional electric pizza, bread ovens - stainless steel or rustic frontal li-
ning, only stainless steel for mod. FYL - refractory cooking surface - heat insula-
tion by rock wool lining - doors with Pirex inspection glass - pyrometers only for
mod. FML - interior lighting - 2 thermostats per chamber.

) Fours électriques professionnels pour la cuisson de pizzas, fougasses, etc. -
revétement frontal en inox ou rustique, uniquement inox pour mod. FYL - plan
de cuisson réfractaire - isolation thermique par revétement en laine de roche
- portes avec vitre d'inspection en pyrex - pyrométres uniquement pour mod.
FML - éclairage interne - 2 thermostats par chambre.

Q Profi-Elektrodfen zum Garen von Pizza, Fladen usw - Stirnseitige
Beschichtung aus Inox oder rustikal, nur Edelstahl fiir Mod. FYL - hitzebestan-
dige Kochplatte - Warmeisolierung mit Steinwollenauskleidung - Inspektion-
sfenster aus Pyrex - Pyrometer nur fiir Mod. FML - Innenbeleuchtung - 2 Ther-
mostate pro Kammer.

O Hornos eléctricos profesionales para la coccién de pizza, focaccia, etc. - re-
vestimiento frontal de acero inoxidable o ristico, sélo de acero inoxidable para
mod. FYL - plano de coccidn refractario - aislamiento térmico mediante revesti-
miento de lana de vidrio - puertas con vidrio pirex de inspeccién - pirémetros
s6lo para el mod. FML - iluminacion interior - 2 termostatos en cada camara.

G [TpodeccuoHanbHble INeKTpUYeCKine Neun AnA BbIMeUKN NULLbI, fleneluek
n T.n.. 06nMUOBKA M3 HepxaBelowweii CTanu unu “noj CTapuHy’, TONbKO
HepxaBetLas ctanb Ana mog. FYL, orHeynopHas apouHaa NoBEPXHOCTb,
TENNONU30NALMOHHOE MOKPbITUE U3  MUHEpPanbHOW BaTbl, [BEPKM (O
CMOTPOBbIMIA OKOLUKAMM U3 CTeKNa MUpeKC, MUPOMETPbI TONbKO ANA MOA.
FML, BHYTpeHHAA NOACBETKa, 2 TepmOCTaTa ANA Kax a0l Kamepbl.

8 g5l o)
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ELECTRIC OVENS
FOURS ELECTRIQUES

ELEKTROOFEN

STEKTPIMECRE e FORNI ELETTRICI FML - FYL

s o FML/4 FML/4+4  FML/6 FML/6+6

mgg&; mgﬁ;ﬁ FYL/4 FYL/4-+4 FYL/6 FYL/6+6 FMLW/6 FMLW/6+6  FML/9 FML/9+9
POTENZA POWER

PUISSANCE LESTUNG 6 kW 12kW 9kw 18 kW 9kw 18 kW 13,2kW 26,4kW
POTENCIA MOLLHOCTb

ALIMENTAZIONE

POWER SUPPLY 230-400V/
BRANCHEMENT

T 230V/1N/50-60Hz - 230-400V/3-3N/50-60Hz 33N/
ALIMENTACION 50-60Hz
NOAKNHOYEHNE

ASSORBIMENTO

CURRENT] 27A-9A 54A-18A 36A-12A 72A - 24A 36A-12A 72A - 24A 60A - 20A 40A
et (30V/IN)  (230V/IN)  (230V/IN)  (230V/IN) ~ (230V/IN) ~ (230V/IN) ~ (230V/IN)  (400V/3N)
ALIMENTACION (400V/3N) (400V/3N) (400V/3N) (400V/3N) (400V/3N) (400V/3N) (400V/3N)

NOTNOLUEHUE

TEMPERATURA DI LAVORO

WORKING TEMPERATURE

e 50--500°C

TEMPERATUR A DETRABAJO

PABQYAA TEMMEPATYPA

ONICCHBERONISON 720x 720¢ 7200 720K 1080x 1080x josox 080X
DIMENSIONS DE LA CHAMBRE DE CUISSON 720 720x 1080x 1080x 720x 720x 1080x 1080x
DB CADE X 1oh (mm) O g () ORI g0 ) HORMM) g0t gy 1400 ()
PA3MEPbI NEYHOI KAMEPbI

gmg:gx's 2IBA:AEI?SSSII(J)I,:2EN 1010x850x  1010x850x  1010x1210x ~ 1010x1210x ~ 1370x850x  1370x850x  1370x1210x  1370x1210x
DIMENSIONES PASMEPI 420h (mm)  750h (mm)  420h (mm) 750h (mm) 420h (mm)  750h (mm)  420h (mm) 750h (mm)
PESO NETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT 86 Kg 146 Kg 116 Kg 200 Kg 130Kg 215Kg 170Kg 350Kg
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 108 Kg 173 Kg 143 Kg 231Kg 155 Kg 240Kg 190 Kg 370Kg
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMERSIONS 1090x 1090x 1090x 1090x 1450x 1450x 1450x 1450x
e or iy 1040x 1040x 1400x 1400x 1040x 1040x 1400x 1400x
DIMENSIONES DEL EMBALAJE 570h (mm)  920h (mm)  570h(mm)  920h(mm)  570h (mm)  920h(mm)  570h (mm)  920h (mm)
PA3MEPbI YAKOBKY

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

o 0,657m’ 1,032m’ 0,885m’ 1,389m’ 0,860m’ 1,387m’ 1,198m’ 1,827m’
VOLUMEN DEL EMBALAJE

OBbEM YNAKOBKH

FYL/4+4




— ELECTRIC OVENS
3 FOURS ELECTRIQUES

ELEKTROOFEN

FORNI ELETTRICI FMD STEKTPASECE e

O Forni elettrici professionali per la cottura di pizza, focacce, ecc. Rivestimen-
to frontale inox - camera di cottura interamente refrattaria - pannello comandi
digitale - isolamento termico mediante rivestimento in lana di roccia - porte con
vetro di ispezione in pirex - pirometri - illuminazione interna.

& Professional electric pizza, bread ovens. Stainless steel frontal lining - fully
refractory cooking chamber - digital control panel - heat insulation by rock wool
- doors with Pirex inspection glass - pyrometers - interior lighting.

O Fours électriques professionnels pour la cuisson de pizzas, fougasses, etc.
Revétement frontal en inox - chambre de cuisson entiérement réfractaire - ta-
bleaux de commandes numériques - isolation thermique par revétement en
laine de roche - portes avec vitre d'inspection en pyrex - pyrometres - éclairage
intérieur.

Q Profi-Elektrodfen zum Garen von Pizza, Fladen usw. Stirnseitige
Beschichtung aus Inox - Garkammer innen hitzebestandig - Digitalbedientafel
- Warmeisolierung mit Steinwollenauskleidung - Inspektionsfenster aus Pyrex
- Pyrometer - Innenbeleuchtung.

O Hornos eléctricos profesionales para la coccién de pizza, focaccia, etc. Re-
vestimiento frontal de acero inoxidable - cdmara de coccion completamente de
material refractario - panel de mando digital - aislamiento térmico con revesti-
miento de lana de vidrio - puertas con vidrio pirex de inspeccidn - pirémetros
- iluminacién interior.

@ MpodeccoHanbHble INEKTpUUECKire Neyun A1A BbINEYKY MHLLbI, NeNeLek
W ... OpoHTaNbHasA 06NMLOBKA U3 HepKaBeloLLei CTanu, nekapHas kamepa
MOMHOCTbH) BbIMONIHEHA 13 OTHEYNOPHOTO MaTtepuana, LMGpoBas naHenb
yNpaBneHus, TENNOM30NALIUOHHOE MOKPbITUE U3 MUHEPabHOI BaTbl, ABEPKU
€O CMOTPOBbIMI OKOLIKaMM W3 CTeKNa MUPeKC, NUPOMETPbI, BHYTPEHHAA
MoACBeTKa.

FMDW/6+6
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ELECTRIC OVENS
FOURS ELECTRIQUES

ELEKTROOFEN

STEKTPIMECRE e FORNI ELETTRICI FMD

MODELLO MODEL

MODELE MODELL FMD/4 FMD/4+4  FMD/6 FMD/6+6 FMDW/6 FMDW/6+6  FMD/9 FMD/9+9
MODELO MOZENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG 6 kW 12kW 9kW 18 kW 9kW 18 kW 13,2 kW 26,4kW
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY 400V /3 N
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50-60Hz - 230-400V/3-3N/50-60Hz
ALIMENTACION MOAKNIYEHNE 50'60HZ
ASSORBIMENTO
mgmmo“ 27A-9A 54A-18A 36A-12A 72A-24A 36A-12A 72A - 24A 60A - 20A 40A
NETZSEARONG (230V/1N) (230V/1N) (230V/1N) (230V/1N) (230V/1N) (230V/1N) (230V/1N) (400V/3N)
ALIMENTACION (400V/3N) (400V/3N) (400V/3N) (400V/3N) (400V/3N) (400V/3N) (400V/3N)
NOrNOLEHNE
TEMPERATURA DI LAVORO
WORKING TEMPERATURE
TEMPERATURE DE TRAVAILAR . 0
BEITSTEMPER ATUR 0 - 400 C
TEMPERATUR A DETRABAJO
PABQYAA TEMIMEPATYPA

ONI C ()
P 0 720x 720x 720x 1080 1080x 1080x 1080
DIMENSIONS DE LA CHAMBRE DE CUISSON 720 720x 1080x 1080x 720 720x 1080x 1080x
ABMESSUNGEN DER GARKAMMER
DIMENSIONES CAMARA DE COCCION 140h (mm) )1(;10h (mm) 140h (mm) )1(;10h (mm) 140h (mm) )1(;'0h (mm) 140h (mm) )1(;10h (mm)
PA3MEPbI MEYHOM KAMEPbI
o i 1150x850x  1150x850x  1150x1210x  1150x1210x  1520x850x  1520x850x  1520x1210x  1520x1210x
DIMENSIONES PASMEPbI 420h (mm) 750h (mm)  420h (mm) 750h (mm) 420h (mm)  750h (mm)  420h (mm) 750h (mm)
PESO NETTO NET WEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT 135Kg 235Kg 195 Kg 350Kg 200Kg 365 Kg 225Kg 465 Kg
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 157Kg 262 Kg 222 Kg 377 Kg 225Kg 390Kg 275Kg 485 Kg
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO
E?;'éﬁgf“&";‘gfgﬁ';iuA& 1250x 1250x 1250x 1250x 1650x 1650x 1650x 1650x
VERPACK?JNGSABMESSUNGEN 1040x 1040x 1400x 1400x 1040x 1040x 1400x 1400x
DIMENSIONES DEL EMBALAJE 570h (mm)  920h(mm)  570h(mm)  920h(mm)  570h(mm)  920h (mm)  570h (mm)  920h (mm)
PA3MEPbI YAKOBKI
VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
R 0,741 m’ 1,196 m* 0,998 m* 1,610m’ 0,978 m* 1,579 m’ 1317 m’ 213 m
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNMAKOBKI

1
FMDW/6-+6 APERTO / OPEN — s “Imuu e,
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FORNI A GAS FGi

MODELLO
MODELE

MODEL
MODELL

MODELO MOZENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNOYEHNE
CALORIE CALORIES
CALORIES KALORIEN
CALORIAS KANoPUM
CONSUMO METANO

METHANE CONSUMPTION

CONSOMMATION DE METHANE
ERDGASVERBRAUCH

CONSUMO METANO

PACXO/I METAHA

CONSUMO GPL

LPG CONSUMPTION

CONSOMMATION DE GPL

LPG-VERBRAUCH

CONSUMO GPL

PACXOZl CKMMEHHOIO NPUPOHONO rA3A
ALACCIAMENTO GAS GAS CONNECTION

RACCORDEMENT AU GAZ ~ GASANSCHLUSS
CONEXION AL GAS MO/ICOEAVHEHHE rA3A
BRUCIATORI BURNERS
BROLEURS BRENNER
QUEMADORES TOPENIKI
TEMPERATURA DI LAVORO

WORKING TEMPERATURE

TEMPERATURE DE TRAVAILAR

BEITSTEMPER ATUR

TEMPERATUR A DETRABAJO

PABOYAA TEMIMEPATYPA

DIMENSIONI CAMERA COTTURA

COOKING CHAMBER DIMENSIONS
DIMENSIONS DE LA CHAMBRE DE CUISSON
ABMESSUNGEN DER GARKAMMER
DIMENSIONES CAMARA DE COCCION
PA3MEPbI NEYHOV KAMEPI

DIMENSIONI
DIMENSIONS
DIMENSIONS
ABMESSUNGEN
DIMENSIONES
PA3MEPbI

PESO NETTO

POIDS NET

PESO NETO

PESO LORDO

POIDS BRUT

PESO BRUTO
DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YAKOBKY
VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKH

NETWEIGHT
NETTOGE WICHT
BECHETTO
GROSS WEIGHT
BRUTTOGEWICHT
BECBPYTTO

FGl/4 FGl/6

13,9kW 18 kW

230V/1N/50-60Hz
11.954kaal/h -~ 15.480 keal/h
47.437BTU/K  61.429BTU/h
G20= G20=
1470m*/h 1,904 m*/h
625= 625=
170mh  2215mh
630/G31= G30/G31=
1,087kg/h  1,408kg/h

3/4"G

N°4

0+450°C

620x 620x

620x 920x

155h (mm)  155h (mm)

1000x 1000x

840x 1140x
470h (mm)  470h (mm)

112 Kg 141 Kg

129Kg 162 Kg

1060x 1330x

1030x 1060x

640h (mm)  640h (mm)

0,699 m* 0,902 m®

12
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FGI/9

24,5kW

21.070 keal/h
83.611BTU/h

620=
2,502 m’h

65=
3015m*h

630/631=
1917 kg/h

N°6

920x
920x
155h (mm)

1300x
1140x
470h (mm)

179 Kg
201 Kg

1380x
1310x
640h (mm)

1,157 m?

GAS OVENS
FOURS A GAZ
GASOFEN
HORNOS A GAS
FA30BBIE NMEYU

O Forni a gas professionali per la cottura di pizza, focacce, ecc. Rivestimento
frontale inox - piano di cottura refrattario - isolamento termico mediante rive-
stimento in lana di roccia - porte con vetro di ispezione in pirex - accensione con
piezoelettrico - alimentazione a metano, in dotazione kit G.P.L - illuminazione
interna - termostato digitale.

Accessori: Raccordo antivento per migliorare la combustione - raccordo sovrap-
posizione 2 forni.

% Professional gas pizza, bread ovens. Stainless steel frontal lining - refracto-
ry cooking surface - heat insulation by rock wool - doors with Pirex inspection
glass - piezoelectric ignition - Methane gas power, L.P.G. kit supplied - interior
lighting - digital thermostat.

Accessories: Wind coupling to improve combustion - 2 oven stacking coupling.

O Fours a gaz professionnels pour la cuisson de pizzas, fougasses, etc. Re-
vétement frontal en inox - plan de cuisson réfractaire - isolation thermique par
revétement en laine de roche - portes avec vitre d'inspection en pyrex - alluma-
ge par piézoélectrique - alimentation au méthane, de série kit GPL - éclairage
intérieur - thermostat numérique.

Accessoires: Raccord anti-refouleur pour améliorer la combustion - raccord de
superposition de 2 fours.

Q Profi-Gasdfen zum Garen von Pizza, Fladen usw. Stirnseitige Beschichtung
aus Inox oder rustikal - hitzebestandige Kochplatte - Warmeisolierung mit
Steinwollenauskleidung - Inspektionsfenster aus Pyrex - piezoelektrische
Einschaltung - Erdgasversorgung, LPG-Kit im Lieferumfang - Innenbeleuchtung
- digitales thermostat.

Zubehdr: Winddichtes Verbindungsstiick zur Verbesserung der Verbrennung -
Verbindungsstiick zum Ubereinanderstellen von 2 Ofen.

O Hornos a gas profesionales para la coccién de pizza, focaccia, etc. Revesti-
miento frontal de acero inoxidable - plano de coccidn refractario - aislamiento
térmico mediante revestimiento de lana de vidrio - puertas con vidrio pirex de
inspeccion - encendido con piezoeléctrico - alimentacion a gas metano, en do-
tacion kit G.P.L - iluminacion interior - termostato digital.

Accesorios: Acople anti-viento para mejorar la combustion - acople superposi-
¢ion 2 hornos.

G MpodeccroHanbHble razoBble Nyl ANA BbINEYKN NULLbI, NENeLLeK 1 T.0..
OpoHTanbHas 061MLOBKA U3 HepXaBelolLeid CTanu, OrHeynopHas *apoyHas
MOBEPXHOCTb, TEMNON30ALMOHHOE MOKPbITUE W3  MMHEepanbHoii  BaTbl,
ABepKIN CO CMOTPOBbIMI OKOLLKAMM U3 CTEKNA MUPEKC, Mbe303MeKTpuyeckoe
3aXuraHue, pabota Ha MeTaHe, B KOMNEKTe ¢ OCHACTKON AnA paboTbl Ha
CKIKEHHOM NPUPOAHOM ra3e, BHYTPeHHAA NOACBETKA, LMGPOBOIA TePMOCTAT.
Komnnexkmytowjue: CoefmHeHne ¢ 3aluToil NPOTUB BETpa ANA ynyuLueHua
CropaHuA - CoefuHEHNe ANA BEPTUKANbHOMO pa3MeLLieHus 2 neyeii.

RAVO1




BASES
CHEVALETS
UNTERGESTELLEN
CABALLETTES
CTOMKM

CAVALLETTI

MODELLO
MODEL
MODELE
MODELL
MODELO
MOJENb

MINI

FME 4

FME 4+4

FME6

FME 6+6

FES4

FES 4+4

FES 6

FES 6+6

FMEW6
FMEW6+6

FME9

FME9+9
FML/FYL/FMD 4
FML/FYL/FMD 4+4
FML/FYL/FMD 6
FML/FYL/FMD 6+6
FMLW/FMDW6
FMLW/FMDW6+-6
FML/FMD9
FML/FMD9+9
FGl4

FGI6

FGI9

DIMENSIONI
DIMENSIONS
DIMENSIONS
ABMESSUNGEN
DIMENSIONES
PA3MEPbI

780x600x980h (mm)
900x735x980h (mm)
900x735x850h (mm)
900x1020x980h (mm)
900x1020x850h (mm)
900x785x980h (mm)
900x785x850h (mm)
900x1080x980h (mm)
900x1080x850h (mm)
1150x735x980h (mm)
1150x735x850h (mm)
1150x1020x980h (mm)
1150x1020x850h (mm)
1010x850x980h (mm)
1010x850x850h (mm)
1010x1210x980h (mm)
1010x1210x850h (mm)
1370x850x980h (mm)
1370x850x850h (mm)
1370%1210x980h (mm)
1370x1210x850h (mm)
1000x840x1000h (mm)
1000x1140x1000h (mm)

1300x1140x1000h (mm)

PESO NETTO
NETWEIGHT
POIDS NET
NETTOGE WICHT
PESO NETO
BECHETTO

26Kg
30Kg
30Kg
38Kg
38Kg
33Kg
31Kg
41Kg
39Kg
39Kg
39Kg
47 Kg
47 Kg
39Kg
39Kg
48 Kg
48Kg
45Kg
45Kg
63 Kg
63 Kg
34Kg
42Kg
52 Kg

PESO LORDO
GROSS WEIGHT
POIDS BRUT
BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO
BECBPYTTO

27Kg
31Kg
31Kg
39Kg
39Kg
34Kg
32Kg
42Kg
40 Kg
40 Kg
40Kg
48 Kg
48 Kg
40Kg
40 Kg
49 Kg
49Kg
46 Kg
46 Kg
64 Kg
64 Kg
35Kg
43 Kg
53 Kg

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L'EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YAKOBKI

790x610x130h (mm)
910x750x130h (mm)
910x750x130h (mm)
910x1030x130h (mm)
910x1030x130h (mm)
740x890x130h (mm)
740x890x130h (mm)
1020x890x130h (mm)
1020x890x130h (mm)
1160x750x130h (mm)
1160x750x130h (mm)
1160x1030x130h (mm)
1160x1030x130h (mm)
1020x860x130h (mm)
1020x860x130h (mm)
1020x1220x130h (mm)
1020x1220x130h (mm)
1380x860x130h (mm)
1380x860x130h (mm)
1380x1220x130h (mm)
1380x1220x130h (mm)
1020x770x130h (mm)
1020x1070x130h (mm)

1310x1070x130h (mm)

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKM

0,063 m*
0,088 m*
0,088 m*
0122m?
0122m’
0,085 m*
0,085 m?
0,118m’
0,118 m*
0,113 m?
0,113m’
0,155 m*
0,155 m?
0,114m’
0,114 m?
0,62 m’*
0,162 m*
0,154 m*
0,154 m?
0219 m’
0219 m*
0,102 m*

0,142 m?

0,182m’



PROVING CHAMBERS
CELLULES DE LEVAGE DE LA PATE

@, GARZELLEN
CELDAS DE LEVITACION

CELLE DI LIEVITAZIONE PACCTORIHAR KANEPA

() Celle di lievitazione per forni pizza in lamiera verniciata di nero. Utilizzabili
come supporti per i forni in alternativa ai cavalletti.
Accessori: Riscaldatore - portateglie 60x40 cm con 0 senza ruote.

% Proving chamber for pizza ovens in black sheet metal. They can be used as
oven supports in alternative to stands.
Accessories: Heater - rack supports 60x40 cm with or without wheels.

O Cellules de levage de la pate pour fours a pizzas en tle peinte en noir.
Utilisables comme supports pour les fours, en alternative aux chevalets.
Accessoires : Réchauffeur - porte-plaques 60x40 cm avec ou sans roues.

Q Garzellen fiir Pizzadfen aus schwarz lackiertem Blech. Als Alternative zu
den Gestellen, als Trager fiir die Ofen einsetzbar.
Zubehdr: Warmer - Backformhalter 60x40 cm mit oder ohne Rader.

O Celdas de levitacion para hornos para pizzas en placa barnizada de negro.
Utilizables como soportes para los hornos como alternativa a los caballetes.
Accesorios: Calentador - portabandejas 60x40 cm con o sin ruedas.

G PaccToeuHble kKamepbl A4 nedeld ANA NULLbI U3 HepKaBeloLel CTanu,
OKpaLLEHHOI B YepHbIN LBeT. Mcnonb3yioTca kak onopbl AA neyeil B kauectse
anbTepHATUBHDIX NOACTABOK.

Komnnexmyiowue: Nogorpesatens - fepxatenb npotuBHeli 60x40 cM ¢ unm
6e3 Konec.
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PROVING CHAMBERS

CELLULES DE LEVAGE DE LA PATE

GARZELLEN
CELDAS DE LEVITACION
PACCTOEYHAA KAMEPA

B CELLE DI LIEVITAZIONE

MODELLO
MODEL
MODELE
MODELL
MODELO
MOJENb

DIMENSIONI
DIMENSIONS
DIMENSIONS
ABMESSUNGEN
DIMENSIONES
PA3MEPbI

PESO NETTO
NETWEIGHT
POIDS NET
NETTOGE WICHT
PESO NETO
BECHETTO

PESO LORDO
GROSS WEIGHT
POIDS BRUT
BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO
BECEPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKH

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L'EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKN

N TEGLIE

N RACKS

N° PLAQUES

ANZ. BACKFORMEN
N BANDEJAS
KOn-BO NPOTUBHEN

MINI 780x605x980h (mm) 50 Kg* / 52 Kg** 60 Kg* / 62 Kg** 850x810x980h (mm) 0,670 m? 1%/ 9%*
FME 4 900x740x980h (mm) 60 Kg* / 62 Kg** 74 Kg* /76 Kg** 990x960x1130h (mm) 1,070 m? 11% 7 9%*
FME 4+4 900x740x850h (mm) 55Kg* /56 Kg** 69 Kg* / 70 Kg** 990x960x980h (mm) 0,930m’ 9l
FME 6 900x1025x980h (mm) 71Kg* /75 Kg** 87 Kg* /91 Kg** 1200x960x1130h (mm) 1,300 m? 11%/9**
FME 6+6 900x1025x850h (mm) 63 Kg* / 67 Kg** 79 Kg* / 83 Kg** 1200x960x980h (mm) 1,300 m? 9% T¥*
FES4 900x790x980h (mm) 62 Kg* / 64 Kg** 76 Kg* / 78 Kg** 990x960x1130h (mm) 1,073 m? 9% /11**
FES 4+4 900x790x850h (mm) 57 Kg* /58 Kg** 71Kg* /72 Kg** 990x960x980h (mm) 0,931 m? T2
FES 6 900x1085x980h (mm) 73 Kg* /77 Kg** 89 Kg* /93 Kg** 1200x960x1130h (mm) 1,301 m? 9%/ 11**
FES 6+6 900x1085x850h (mm) 65 Kg* / 69 Kg** 81Kg* /85 Kg** 1200x960x980h (mm) 1,128 m? T/
FMEW6 1150x740x980h (mm) 69 Kg* / 73 Kg** 85Kg™ /89 Kg** 1200x960x1130h (mm) 1,300 m? 11%/9**
FMEW6+6 1150x740x850h (mm) 62 Kg* / 65 Kg** 78 Kg* / 81 Kg** 1200x960x980h (mm) 1,130 m? 9% 7%
FME9 1150x1025x980h (mm) 82 Kg* / 88 Kg** 105Kg* /111 Kg**  1200x1200x1130h (mm) 1,630 m? 11% /9%
FME9+9 1150x1025x850h (mm) 74Kg* / 78 Kg** 97 Kg* /101 Kg**  1200x1200x980h (mm) 1,410 m? 9%/ 7**
FML/FYL/FMD 4 1010x855x980h (mm) 69 Kg* /72 Kg** 85 Kg* / 88 Kg** 1090x1040x1130h (mm) 1,280 m? 1%/ 9%
FML/FYL/EMD 4+4  1010x855x850h (mm) 64 Kg* / 65 Kg** 80 Kg* / 81 Kg** 1090x1040x980h (mm) 1,140 m’ 9l
FML/FYL/FMD 6 1010x1215x980h (mm) 85Kg* /90 Kg** 103 Kg* /108 Kg**  1400x1090x1130h (mm) 1,280 m’ 11%/9**
FML/FYL/FMD 6+6  1010x1215x850h (mm) 78 Kg* / 81 Kg** 96 Kg* / 99 Kg** 1400x1090x980h (mm) 1,500 m? 9% T**
FMLW/FMDW6 1370x855x980h (mm) 84 Kg* /89 Kg** 102 Kg* /107 Kg**  1400x1090x1130h (mm) 1,720 m? 11% /9%
FMLW/FMDW6+6  1370x855x850h (mm) 77 Kg* / 80 Kg** 95Kg™ /98 Kg** 1400x1090x980h (mm) 1,500 m? 9%/ 7**
FML/FMD9 1370x1215x980h (mm) 104Kg* /110 Kg** 127 Kg* /133 Kg**  1400x1400x1130h (mm) 2,210 m’ 1%/ 9%
FML/FMD9+9 1370x1215x850h (mm) 96 Kg* /100 Kg**  119Kg*/123 Kg**  1400x1400x980h (mm) 1,920 m? 9% | T**
FGl4 1000x845x1000h (mm) 67 Kg* /70 Kg** 83 Kg* /86 Kg** 1090x1040x1130h (mm) 1,280 m? 11%/9**
FGl6 1000x1145x1000h (mm) 79 Kg* / 83 Kg** 96 Kg* /100 Kg**  1340x1070x1130h (mm) 1,620 m* 1%/ 9%
FGI9 1300x1145x1000h (mm) 91 Kg* /96 Kg** 111Kg* /116 Kg**  1370x1340x1130h (mm) 2,070 m? 11% /9%

*CON RUOTE / WITH WHEELS / AVEC ROUES / MIT RADERN / CON RUEDAS / C KONECAMM
** SENZA RUOTE / WITHOUT WHEELS / SANS ROUES / OHNE RADER / SIN RUEDAS / BE3 KONEC
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FORNETTO PIZZA FP

PIZZA OVEN

PETIT FOUR A PIZZA
PIZZAOFEN

HORNILLO PARA PIZZA
MEYb ANA MULLBI

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOLIHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNIOYEHNE
DIMENSIONE GRIGLIA DI COTTURA

COOKING GRILL DIMENSIONS

DIMENSION DU GRIL

ABMESSUNGEN DES BACKROSTS
DIMENSIONES PARRILLA DE COCCION
PA3MEPbI KAPOYHOI PELLETKM

ALTEZZA CAMERA COTTURA

COOKING CHAMBER HEIGHT

HAUTEUR DE LA CHAMBRE DE CUISSON
HOHE DER BACKKAMMER

ALTURA CAMARA DE COCCION

BbICOTA NEYHOM KAMEPI

TEMPERATURA DI LAVORO

WORKING TEMPERATURE

TEMPERATURE DE TRAVAILAR

BEITSTEMPER ATUR

TEMPERATUR A DETRABAJO

PABOYAA TEMMEPATYPA

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI
PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YTAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNMAKOBKM

1,75 kW

230V/1N/50-60Hz

300x330 (mm)

50 mm

0+300°C

500x400%210h (mm)
14Kg

16 Kg

580x500%290h (mm)

0,084 m’

O Fornetto per riscaldare pizze, panini, cibi precotti, toast farciti, piadine, ecc.
Struttura in acciaio inox - griglia estraibile con manico pieghevole - termostato
50--300 °C - timer 0=-15 minuti - cassetto raccolta residui di cottura.

% Pizza, sandwich, heat and serve, hamburger, hot dog, bread. etc. toaster
oven. Stainless steel structure - removable grill with folding handle - 50 - 300°C
thermostat - 0 - 15 minute timer - drip drawer.

O Petit four pour chauffer les pizzas, les petits pains, les aliments précuits,
les steak hachés, les « piadine », etc. Structure en acier inox - grille amovible a
manche escamotable - thermostat 50 a 300 °C - minuterie 0 a 15 minutes - tiroir
de récolte des résidus de cuisson.

eTischofen zum Erhitzen von Pizza, belegten Broten, vorgekochten Speisen,
Wiirsten, gefiillten Toasts, Fladenbrot usw. Rahmenkonstruktion aus Inox-Stahl
- ausziehbarer Rost mit Klappgriff - Thermostat 50 - 300 °C - Timer 015
Minuten - Garreste-Sammelkasten.

O Hornillo para calentar pizzas, bocadillos, alimentos pre-cocinados, empa-
redados, piadina (tortilla de pan dcimo), etc. Estructura de acero inoxidable -
parrilla extraible con mango plegable - termostato 50300 °C - temporizador
0--15 minutos - cajon recoleccién residuos de la coccién.

G Meub pnA  pasorpeBaHma  nuuubl, GyTepbpogoB,  MULLEBbIX
nonydabpukaTos, caHaBuuei, nenewek u T.n. Kopnyc u3 HepxapetoLueii
(Tanu, BbIABIKHAA pelLeTKa O CKNajHol pyKOATKoM, Tepmoctat 50300 °C,
Taitmep 015 MuHYT, noaAoH AnA c6opa 0TXOA0B.




GAS CONVECTION OVENS
FOURS AU GAZ A CONVECTION
GASKONVEKTIONSOFEN
HORNOS DE CONVECCION A GAS
KOHBEKLIUOHHDIE NEYN

O Struttura in acciaio inox - timer 0--120 minuti - termostato 50+270°C -
illuminazione interna - porta con doppio vetro, vetro interno estraibile - guide
supporto teglie estraibili - guarnizione porta ad incasso - cassetto raccolta con-
densa estraibile.

(apacita 4 GN2/3 passo 75mm - 1 ventilatore centrifugo - umidificatore con
regolazione di energia e selettore a 3 funzioni (defrost, convezione, grill) per
i mod. FN/423MV-GV.

% Stainless steel structure - 0 - 120 minute timer - 50 - 270°C thermostat -
internal lighting - double glass door, removable internal glass - removable rack
support guides - mounted door gasket - removable condensation collection
tray.

4 GN2/3 capacity, 75 mm clearance - 1 centrifuge fan - humidifier with flow re-
gulator and 3 function selector (defrost, convection, grill) for models FN423GV-
MV.

O Structure en acier inox - minuterie 0 a 120 minutes - thermostat 50 a 270°C
- éclairage intérieur - porte a double vitrage, vitre intérieure extractible - guides
de support de plaques extractibles - joint de porte a encastrement - tiroir de
collecte de condensation extractible.

Contenance 4 GC2/3 pas 75 mm - 1 ventilateur centrifuge - humidificateur a
régulateur d'énergie et sélecteur a 3 fonctions (décongélation, convection, grill)
pour les mod. FN423GV-MV.

Q Struktur aus Edelstahl - Timer 0--120 Minuten - Thermostat 50+-270°C- in-
nere Beleuchtung - Tiir mit Doppelverglasung - ausziehbares inneres Glas - au-
sziehbare Backformauflagefiihrungen - Einbautiirdichtung - Sammelbehélter
fiir Kondenswasser.

Fassungsvermdgen 4 GN2/3 mit 75mm-Abstand - 1 Zentrifugenventilator - Be-
feuchter mit Wasserregelung und Wahlschalter mit 3 Funktionen (Defrost, Kon-
vektion, Grill) fiir die Mod. FN423GV-MV.

O Estructura de acero inoxidable - temporizador 0+120 minutos - termostato
50--270°C - iluminacion interna - puerta con vidrio doble, vidrio interno extrai-
ble - guias de apoyo para bandejas extraibles - guarnicién puerta de encastre
- cajon extraible para recoleccion de la condensacion.

(apacidad 4 GN2/3 distancia 75mm - 1 ventilador centrifugo - humidificador
con regulador de entrada de agua y selector con 3 funciones (defrost, convec-
cion y grill) para los mod.FN423GV-MV.

G Kopnyc u3 Hepxaseloweil ctanu, Tailmep 0<-120 muHyT, Tepmoctar
50-+-270°C, BHyTpeHHAA NOACBeTKa, ABepb C ABOMHBIM CTEKNOMAKETOM,
(beMHOe BHYTPEHHee (TekNo, CbeMHble HanpasnAwLLMe Onopbl AnA
NPOTUBHEIA, BCTABHOIA yNNOTHUTENb ABEPKY, U3BNEKAEMbIil NOAAO0H ANA copa
KOHJEH(aTa.

Bmectumoctb 4 GN2/3 ¢ warom 75 MM, 1 LeHTPobexHbIA BEHTURATOP,
ABTOMATUYECKHIl YBAAXKHUTENb C perynAaTopoM MoLHOCTH And mog. FN423GV-
MV - nepekntouatens GyHKLMIA Ha 3 N03. (pa3MopaknBaHue, KOHBEKLMOHHDIIA
Harpes, rpuib).

MODELLO MODEL
MODELE MODELL
MODELO MOZENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNHOYEHNE
CALORIE CALORIES
CALORIES KALORIEN
CALORIAS KAnoPUM
CONSUMO METANO

METHANE CONSUMPTION

CONSOMMATION DE METHANE
ERDGASVERBRAUCH

CONSUMO METANO

PACXO/I METAHA

CONSUMO GPL

LPG CONSUMPTION

CONSOMMATION DE GPL

LPG-VERBRAUCH

CONSUMO GPL

PACXOJl CKMMXEHHOTO NPUPOAHOTO FA3A
ALACCIAMENTO GAS GAS CONNECTION
RACCORDEMENT AU GAZ ~ GASANSCHLUSS
CONEXION AL GAS MO/ICOENMHEHVE FA3A
BRUCIATORI BURNERS
BROLEURS BRENNER
QUEMADORES TOPENIKI
CAPACITA CAMERA COTTURA

COOKING CHAMBER CAPACITY

CAPACITE DE LA CHAMBRE DE CUISSON
FASSUNGSVERMOGEN DER BACKKAMMER
CAPACIDAD CAMARA DE COCCION
BMECTUMOCTb NEYHOV KAMEPb

TEMPERATURA DI LAVORO

WORKING TEMPERATURE

TEMPERATURE DE TRAVAILAR

BEITSTEMPER ATUR

TEMPERATUR A DETRABAJO

PABOYAA TEMIMEPATYPA

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI
PESONETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YTAKOBKH

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

FORNI GAS - =
A CONVEZIONE FN

FN/423M-MV
4kW

230V/1N/50-60Hz

3.450 keal/h
13.662 BTU/h

G20 =0,42 m*/h /
G25=0,49m*/h

. 630=0,29kg/h
631=031kg/h

172" G

N°01

4xGN2/3 P=75mm

0+270°C

620x645x615h (mm)
38Kg

49 Kg

680X680x785h (mm)

0,363 m’

FN/423MV-GV

FN/423G-GV
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ELECTRIC - CONVECTION GASTRONOMY OVENS

- FOURS POUR GASTRONOMIE A CONVECTION - ELECTRIQUES FN-GN
- FO R N I P E R G AST RO N 0 M IA ELEKTRISCHE KONVEKTIONSOFEN FN-GN FUR GASTSTATTENGEWERBE
HORNOS PARA GASTRONOMIA DE CONVECCION - ELECTRICOS FN-GN

A CONVEZIONE - ELETTRICI FN-GN FACTPOHOMMUYECKYE NIEYY KOHBEKLIOHHBIE - JNEKTPUYECKYE FN-GN

O FN423 E-EV: Struttura in acciaio inox - timer 0--120 - termostato 50--270°C
- illuminazione interna - 1 ventilatore centrifugo - umidificatore automatico con
regolatore di energia per il mod. FN423 EV - selettore a 8 funzioni (defrost, 4
modalita a convezione, 2 modalita grill, solo ventola) - porta con doppio vetro
interno estraibile - guarnizione porta ad incasso - cassetto raccolta condensa
estraibile - guide supporto teglie estraibili.

GN5N-7N-10N: Elettromeccanico - Struttura in acciaio inox - timer 0+-120 - ter-
mostato 70+-300°C - illuminazione interna - ventilatore centrifugo con autore-
verse - umidificatore con regolatore di energia - porta con doppio vetro (vetro
interno apribile) e cerniere regolabili.

Accessori GN: Cavalletto

% FN423 E-EV: Stainless steel structure - 0120 timer - 50+270°C ther-
mostat - internal light - 1 centrifugal fan - automatic humidifier with energy
regulator for the mod. FN423 EV - 8 functions selector (defrost, 4 convection
modalities, 2 grill modalities, fan only) - door with removable double glazed
glass - recessed door gasket - removable drawer for the condense collection -
removable tray support runners.

GN5N-7N-10N: Electro-mechanic - stainless steel structure - 0=-120" timer -
70-+-300°C thermostat - internal light - centrifugal fan with auto-reverse - hu-
midifier with energy regulator - double glazed glass door (internal glass opens)
and adjustable hinges.

Accessories GN: Stand

O FN423 E-EV: Structure en acier inox - timer 0--120 - thermostat 50+-270°C
- éclairage interne - 1 ventilateur centrifuge - humidificateur automatique avec
régulateur d'énergie pour le mod. FN423 EV - sélecteur a 8 fonctions (defrost, 4
modalités de convection, 2 modalités grill, seulement ventilateur) - porte avec
double vitre interne amovible - garniture porte encastrée - bac amovible pour le
ramassage de la condense - glissiéres de support bac amovibles.
GN5N-7N-10N: Electromécanique - structure en acier inox - timer 0120 -
thermostat 70+300°C - éclairage interne - ventilateur centrifuge avec autore-
verse - humidificateur avec régulateur d'énergie - porte avec double vitre (vitre
interne ouvrable) et charniéres réglables.

Accessoires GN: Chevalet

Q FN423 E-EV: Aussengestell aus Edelstahl - Timer 0120 - Thermostat
" 50+270°C- Innenbeleuchtung - 1 Fliehkraftventilator - Automatischer Luftbe-
feuchter mit Energieregler fiir das Modell FN423 EV - Betriebsartenschalter mit
8 Funktionen (Defrost, 4 im Konvektion-Modus, 2 im Grill-Modus, nur Ventila-
tor) - Ausziehbare Innendoppelglasstiir - Einbautiirdichtung - Kondenswasser
Sammelkasten - Ausziehbare Backformhalterungen.
GN5N-7N-10N: Elektromechanisch - Aussengestell aus Edelstahl - Timer 0120
- Thermostat 70+300°C - Innenbeleuchtung - Fliehkraftventilator mit automa-
tischer Drehumkehr - Luftbefeuchter mit Energieregler - Doppelglasstiir (Innen-
fenster zu 6ffnen) und einstellbare Scharniere.
Zubehdr GN: Untergestel

GN/10N
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ELECTRIC - CONVECTION GASTRONOMY OVENS

FOURS POUR GASTRONOMIE A CONVECTION - ELECTRIQUES FN-GN
ELEKTRISCHE KONVEKTIONSOFEN FN-GN FUR GASTSTATTENGEWERBE
HORNOS PARA GASTRONOMIA DE CONVECCION - ELECTRICOS FN-GN

FORNI PER GASTRONOMIA - =

TACTPOHOMUYECKME NEYA KOHBEKLINOHHBIE - JIEKTPUYECKUE FN-GN

MODELLO MODEL

MODELE MODELL FN/423E - EV GN/5N
MODELO MOZENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG 3,TkW 7,25 kW
POTENCIA MOLLIHOCTb

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY

BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50Hz 400V/3N/50Hz
ALIMENTACION NOAKMIOYEHUE

CAPACITA CAMERA COTTURA

COOKING CHAMBER CAPACITY
CAPACITE DE LA CHAMBRE DE CUISSON 4x GN2/3 5xGN1/1
FASSUNGSVERMOGEN DER BACKKAMMER P=75mm P=70mm

CAPACIDAD CAMARA DE COCCION
BMECTUMOCTb NEYHOM KAMEPbI

TEMPERATURA DI LAVORO

WORKING TEMPERATURE

TEMPERATURE DE TRAVAILAR . .
BEITSTEMPER ATUR 50+270°C 70+300°C
TEMPERATUR A DE TRABAJO

PABOYAA TEMMEPATYPA

DIMENSIONI DIMENSIONS

DIMENSIONS ABMESSUNGEN 620x600x 830x695x
DIMENSIONES PASMEPHI 580h (mm) 600h (mm)
PESO NETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT 35Kg 50 Kg

PESO NETO BEC HETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 46 Kg 60 Kg

PESO BRUTO BECGPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L'EMBALLAGE 680x680x 920x740x
VERPACKUNGSABMESSUNGEN 785h (mm) 730h (mm)

DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PASMEPbI YTAKOBKM

VOLUME IMBALLO PACKAGED VOLUME . ,
VOLUME DE'EMBALLAGE  VERPACKUNGSVOLUMEN 0,363 m 0,497 m
VOLUMEN DEL EMBALAJE ~ OFbEM YIAKOBKA

O FN423 E-EV: Estructura de acero inoxidable - temporizador 0120 - ter-
mostato 50+270°C - iluminacién interna - 1 ventilador centrifugo - humidifi-
cador automético con regulador de energia para el mod. FN423 EV - selector
de 8 funciones (descongelado, 4 modalidades de conveccion, 2 modalidad grill,
solo ventilador) - puerta con cristal doble interno extraible - junta puerta em-
potrable - cajén de recoleccién condensado extraible - guias soporte fuentes
extraibles.

GN5N-7N-10N: Electromecanico - Estructura de acero inoxidable - temporiza-
dor 0+120 - termostato 70+-300°C - iluminacion interna - ventilador centrifugo
con funcién autoreverse - humidificador con regulador de energia - puerta con
cristal doble (vidrio interno abrible) y bisagras ajustables.

Accesorios GN: Caballete

G FN423 E-EV: Kopnyc u3 HepxaBetoweil ctanu - Taiimep 0120 MuH.-
Tepmoctat 50--270°C - BHyTpeHHAA NOACBETKA - 1 LieHTPOOEXHDIA BEeHTUNATOP
- aBTOMATUYeCKUil YBAAXKHUTENb C PEryNnATOpOM MOLLHOCTU Ana mog. FN423
EV - nepekniouatenb QyHkumiA ¢ 8 non. (pasmopaxuBaHue, 4 pexuma
KOHBEKLIMOHHOMO HarpeBa, 2 pexuma rpuns, ToNbKo BEHTUNATOP) - ABepka
C JABOIHbIM CTEKNONAKETOM U BHYTPEHHUM CbEMHbIM CTEKNOM - BCTaBHOI
YNNOTHUTENb ABEPKM - M3BAeKaemblii NoAJOH AnA cbopa KoHAeHcata -
CbEMHbIE HanpasrALLMe onopbl ANA NPOTUBHEN.

GN5N-7N-10N: nektpomexaHuueckas - Kopnyc w3 HepaBetlleii CTanu
- Taiimep 0120 muH. - Tepmoctat 70+-300°C - BHYTpeHHAA MofCBeTKa
- LIeHTPOOEXHDIA BEHTUNATOP C ABTOMATWYeCKol CMeHOW HanpaBneHus
BpaLLeHsa - YBNaXHUTeb C PEerynatopoM 3Hepruu - ABepka C ABOiHbIM
cTeknonaketom (OTKpbIBaloLLieecs BHYTPEHHee CTeKNO) U perynupyemble net-
.

Komnnekmyrowue GN: Ctoiika

A CONVEZIONE - ELETTRICI FN-GN

GN/7N

12,5 kW

7xGN1/1
P=70mm

830x695x
760h (mm)

62 Kg

76 Kg

920x750x
980h (mm)

0,676 m’

GN/10N

14,5 kW

10x GN1/1
P=70mm

830x695x
970h (mm)

76Kg

91Kg

960x800x
1110h (mm)

0,852m’

CAVG57

CAVG57

830x585x
850h (mm)

15Kg

17Kg

940x690x
870h (mm)

0,560 m’

(AVG10

830x585x
750h (mm)

940x690x
770h (mm)

0,500 m*

19



- Fo R N I P E R GASTRO N OM IA ELECTRIC - MULTI FUNCTION CONVECTION/DIRECT STEAM INJECTION GASTRONOMY OVENS
q FOURS POUR GASTRONOMIE COMBI A CONVECTION/VAPEUR DIRECT - ELECTRIQUE GE-GD

M I STI co NVEZI 0 N ENAPO RE ELEKTRISCHE KONVEKTIONSOFEN FN-GN ELEKTRISCHE MISCHOFEN KONVEKTION / DIREKTDAMPF - GE-GD

HORNOS PARA GASTRONOMIA MIXTOS CONVECCION/VAPOR DIRECTO- ELECTRICOS GE-GD
DI RETTO = EI.ETTR I CI G E'G D TACTPOHOMMYECKME NEYN CMELIAHHOTO PEXXUMA - KOHBEKLIMOHHbII/C NPAMON MOAAYEN NAPA - SNEKTPUYECKUE GE-GD

O GE5-7-10: Elettromeccanico - struttura in acciaio inox -timer 0120’ - ter-
mostato 70+-300°C - illuminazione interna - ventilatore centrifugo con autore-
verse - umidificatore manuale - scarico acqua - selettore a 4 funzioni (conve-
zione, vapore, misto, raffreddamento a porta aperta) - porta con doppio vetro
(vetro interno apribile) e cerniere regolabili.

GD5-7-10: Digitale con controllo elettronico - struttura in acciaio inox - illumi-
nazione interna - ventilatore centrifugo con autoreverse - scarico acqua - 99 pro-
grammi - fino a 4 cicli in sequenza automatica - display - oltre 90 ricette memo-
rizzate - sistema di controllo automatico del clima - autodiagnosi - programma
di lavaggio semiautomatico - porta con doppio vetro (vetro interno apribile) e
cerniere regolabili - sonda al cuore multipunto - doccetta.

Accessori: Cavalletto.

% GE5-7-10: Electro-mechanic - stainless steel structure - 0<-120" timer -
70--300°C thermostat - internal light - centrifugal fan with auto-reverse - ma-
nual humidifier - water drain - 4 functions selector (convection, steam, combi,
open door cooling) - double glazed glass door (internal glass opens) and adjust-
able hinges.

GD5-7-10: Digital with electronic control - internal light - centrifugal fan with
auto-reverse - water drain - 9 programs - automatic cooking sequence of ma-
ximum 4 cycles - display - 90 pre-loaded recipes - automatic climate control
system - auto-diagnosis - semiautomatic cleaning program - double glazed
glass door (internal glass opens) and adjustable hinges - multi-point core probe
- hand shower.

Accessories: Stand.

O GE5-7-10: Electromécanique - structure en acier inox - timer 0120’ -
thermostat 70+300°C - éclairage interne - ventilateur centrifuge avec autore-
verse - humidificateur manuel - vidange de I'eau - sélecteur a 4 fonctions (con-
vection, vapeur, combi, refroidissement a porte ouverte) - porte avec double
vitre (vitre interne ouvrable) et charniéres réglables.

GD5-7-10: Digital avec contréle électronique - structure en acier inox - éclai-
rage interne - ventilateur centrifuge avec autoreverse - vidange de I'eau - 99
programmes - jusqu'a 4 cycles en séquence automatique - display - plus de
90 recettes mémorisées - systéme de contréle automatique du climat - auto-
diagnostique - programme de nettoyage semi-automatique - porte avec double
vitre (vitre interne ouvrable) et charniéres réglables - sonde a coeur multipoint
- douchette.

Accessoires: Chevalet.

e GES5-7-10: Elektromechanisch - Aussengestell aus Edelstahl - Timer 0120’
- Thermostat 70--300°C - Innenbeleuchtung - Fliehkraftventilator mit auto-
matischer Drehumkehr - manueller Lufthefeuchter - Wasserablauf - Betriebsar-
tenschalter mit 4 Funktionen (Konvektion, Dampf, Gemischt, Abkuehlung mit
offener Tiir) - Innenbeleuchtung - Doppelglasstiir (Innenfenster zu 6ffnen) und
einstellbare Scharniere.

GD5-7-10: Digital mit elektronischer Steuerung - Aussengestell aus Edelstahl
- Innenbeleuchtung - Fliehkraftventilator mit automatischer Drehumkehr -
Wasserablauf - 99 Programme - Bis zu 4 Zyklus in automatischer Abfolge - Di-
splay - Uber 90 gespeicherte Rezepte - Automatische Temperaturiiberpriifung
- Selbstdiagnose - Halbautomatischer Reinigungsprogramm - Doppelglasstiir
(Innenfenster zu offnen) und einstellbare Scharniere - Mehrpunktsonde am
Kern - Handbrause.

Zubehdr: Untergestel.

DOCCETTA / HAND SHOWER




ELECTRIC - MULTI FUNCTION CONVECTION/DIRECT STEAM INJECTION GASTRONOMY OVENS FO R N I P E R GAST Ro N OM IA -
FOURS POUR GASTRONOMIE COMBI A CONVECTION/VAPEUR DIRECT - ELECTRIQUE GE-GD 3

ELEKTRISCHE KONVEKTIONSOFEN FN-GN ELEKTRISCHE MISCHOFEN KONVEKTION / DIREKTDAMPF - GE-GD MISTI CONVEZION ENAPORE

HORNOS PARA GASTRONOMIA MIXTOS CONVECCION/VAPOR DIRECTO- ELECTRICOS GE-GD
TACTPOHOMMYECKME NEYN CMELIAHHOTO PEXXUMA - KOHBEKLIMOHHbII/C NPAMON MOAAYEN MAPA - SNEKTPUYECKUE GE-GD DI R ETTO = EI.ETTRI CI G E'G D

MODELLO MODEL

MODELE MODELL GE/5 GE/7 GE/10 GD/5 GD/7 GD/10 CAVG57 CAVG10
MODELO MOZENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG 7,25 kW 12,5 kW 14,5 kW 7,25 kW 12,5 kW 14,5 kW /
POTENCIA MOLLHOCTb

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY

BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 400V/3N/50Hz /
ALIMENTACION NOAKMIOYEHUE

CAPACITA CAMERA COTTURA

L T— 5xGNI/T 7xGN1/T 10XGNI/1 5xGN1/1 7xGN1/1  10xGN1/1
FASSUNGSVERMOGEN DER BACKKAMMER P=70 mm P=70 mm P=70 mm P=70 mm P=70 mm P=70 mm

CAPACIDAD CAMARA DE COCCION
BMECTUMOCTb NEYHOM KAMEPbI

TEMPERATURA DI LAVORO

WORKING TEMPERATURE

TEMPERATURE DE TRAVAILAR o

BEITSTEMPER ATUR 70+-300°C /

TEMPERATUR A DE TRABAJO

PABQYAA TEMMEPATYPA

g:m:x::gm; ﬁLh::E'isslgl,:éEN 830x700x 830x700x 830x700x 830x700x 830x700x 830x700x 830x585x 830x585x
DIMENGIONES TETTER 595h (mm)  790h (mm)  970h (mm)  630h (mm)  790h (mm)  1000h (mm) 850h (mm)  750h (mm)
PESO NETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT 50Kg 62 Kg 76 Kg 53 Kg 72Kg 82Kg 15Kg

PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 60 Kg 82Kg 96 Kg 60 Kg 82Kg 95Kg 17Kg

PESO BRUTO BECEPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO

———— 920x740x  920x750x  960x800x  980x820x  980x820x  980x820x  940x690x  940x690x
VERPACKUNGSABMESSUNGEN 730h(mm)  980h (mm)  1110h(mm) 720h (mm)  800h(mm)  1110h (mm) 870h (mm)  770h (mm)
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YIAKOBKH

VOLUME IMBALLO PACKAGED VOLUME

VOLUME DE EMBALLAGE  VERPACKUNGSVOLUMEN 0,497 m? 0,676 m* 0,852 m? 0,579 m* 0,643 m® 0,892 m* 0,560 m* 0,500 m*
VOLUMEN DELEMBALAJE  OBBEM YTTAKOBKI

O GE5-7-10: Electromecénico - Estructura de acero inoxidable - temporizador
0--120'- termostato 70--300°C - iluminacién interna - ventilador centrifugo con
funcion autoreverse - humidificador manual - descarga de agua - selector de

4 funciones (conveccién, vapor, mixto, enfriamiento con puerta abierta) - ilu- i i
minacion interna - puerta con cristal doble (vidrio interno abrible) y bisagras W v 1
ajustables.

GD5-7-10: Digital con sistema de control electrdnico - estructura de acero ino-
xidable - iluminacién interna - ventilador centrifugo con funcién autoreverse
- descarga de agua - 99 programas - hasta 4 ciclos en secuencia automatica -
display - més de 90 recetas memorizadas - sistema de control automético de la
temperatura - funcién autodiagndstico - programa de lavado semiautomético
- puerta con cristal doble (vidrio interno abrible) y bisagras ajustables- sonda al
corazén multipunto - ducha. 'Q{
Accesorios: Caballete.

|

cranu -Taiimep 0<120 muH. - Tepmoctar 70+300°C - BHyTpeHHasA
noAcBeTKA - LEHTPOOEXHbIi BEHTUNATOP C aBTOMATUYECKOi CMEHOIA
HanpasneHna BPaLLeHna - BbiNycK BOAbI - NepekayaTent GYHKUMii ¢ 4 non.
(KOHBEKLVMOHHDIA HarpeB, NapoBOi Harpes, KOMOWHUPOBAHHbIA Harpes, CAVGST
OXNaXJeHue npu OTKPbITON ABepKe) - BHYTPeHHAA NOACBETKA - ABepKa ¢
ABOIHbIM CTEKNONaKeTOM (OTKpbIBatOLLEECA BHYTPEHHee CTeKNO) 1 perynu-

G GE5-7-10: JnekTpomexaHuuyeckaa - KOpMyC M3 HepxaBeloLLeil \d

pyemble netu.
GD5-7-10: LindpoBas ¢ 3neKTPOHHLIM KOHTPONEM - KOPMYC U3 HepKaBetoLLeil
(TanM - BHYTPeHHAA MOACBETKA -  LIeHTPOOEXHbI  BeHTUAATOp ¢

aBTOMATYeCKO CMeHOl HanpaBneHua BpalleHus - Bbinyck BoAbl - 99
Nporpamm - 210 4 LIMKNOB aBTOMATUYECKOI NOCNe0BaTeIbHOCTY - AuCnnei -
6onee 90 nporpammupyembix peLienToB- (UCTeMa aBTOMATUUECKOr0 KOHTPOAIA
(pefbl - aBTOAMArHOCTMKA - MPOrpamMma MoayaBTOMATUYECKON OUUCTKM - SONDA AL CUORE / CORE PROBE
ABepKa C ABOMHbIM CTeKNonakeToM (OTKpbIBaKLLeeca BHyTpeHHee CTeKNo) u

perynupyemble NeTAN - 4aTYUK C MHOTOTOYEYHOI CepALIeBIHON - AyLL.

Komnnexmyrowue: Ctolika.
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— FO R N I P E R GASTRO N OM IA ELECTRIC - MULTI FUNCTION CONVECTION/DIRECT STEAM INJECTION GASTRONOMY OVENS
3 \ FOURS POUR GASTRONOMIE COMBI A CONVECTION/VAPEUR DIRECT - ELECTRIQUE

M I STI CONVEZI 0 N ENA Po RE DI RETTO ELEKTRISCHE KONVEKTIONSOFEN FN-GN ELEKTRISCHE MISCHOFEN KONVEKTION / DIREKTDAMPF

HORNOS PARA GASTRONOMIA MIXTOS CONVECCION/VAPOR DIRECTO- ELECTRICOS
GAS G E/M'G D/M TACTPOHOMMYECKME NEYN CMELIAHHOTO PEXXUMA - KOHBEKLIMOHHbIA/C NPAMON MOAAYEN MAPA - SNEKTPUYECKUE

(1) GE/5M-7M-10M: Forno a gas con comandi elettromeccanici - bruciatori
gas ad aria soffiata premiscelata che permettono, rispetto ai tradizionali brucia-
tori atmosferici, maggiore rapidita nel raggiungere la temperatura impostata,
riduzione drastica dei consumi e resa termica superiore al 90% - selettore a 4
e funzioni (convezione, vapore, misto, raffreddamento a porta aperta) - timer
= ;;..-" 0120’ - termostato 70--300 °C - umidificatore manuale - camera di cottura
in acciaio inox 18/10 AISI 304 - illuminazione interna - ventilatore centrifugo
con autoreverse - porta con doppio vetro (vetro interno apribile) e cerniere re-
golabili.
GD/5M-7M-10M: Forno a gas con controllo elettronico a display - bruciatori gas
ad aria soffiata premiscelata che permettono, rispetto ai tradizionali bruciatori
atmosferici, maggiore rapidita nel raggiungere la temperatura impostata, ri-
duzione drastica dei consumi e resa termica superiore al 90% - 99 programmi
memorizzabili con ciascuno dei 4 cicli di cottura in sequenza automatica - 95
programmi di cottura preimpostati - sistema di controllo automatico del cli-
ma - camera di cottura in acciaio inox 18/10 AISI 304 - illuminazione interna
o - ventilatore centrifugo con autoreverse - porta con doppio vetro (vetro interno
apribile) e cerniere regolabili - autodiagnosi - programma di lavaggio semi au-
tomatico - doccetta - sonda al cuore multipunto.
Accessori: Cavalletto.

% GE/5M-7M-10M: Gas oven with electro-mechanic controls - premixed
blown air gas burners in which, compared to traditional atmospheric gas burn-
ers, the set temperature is more rapidly achieved; drastic reduction in energy
consumption and with heat yield above 90% - 4 function selector (convection,
steam, combi, open door cooling) - 0-120 timer - 70--300 °C thermostat -
manual humidifier - cooking chamber in 18/10 AISI 304 stainless steel - inter-
nal light - centrifugal fan with auto-reverse - double glass door (internal glass
opens) and adjustable hinges.

GD/5M-7M-10M: Gas oven with electronic control on the display - premixed
blown air gas burners in which, compared to traditional atmospheric gas
burners, the set temperature is more rapidly achieved; drastic reduction in
energy consumption and with heat yield above 90% - 99 programs can be
memorised for each of the 4 cooking cycles in automatic sequence - 95 preset
cooking programs - automatic climate control system - cooking chamber in
18/10 AISI 304 stainless steel - internal light - centrifugal fan with auto-reverse -
double glass door (internal glass opens) and adjustable hinges - auto-diagnosis
- semi-automatic cleaning program - hand shower - multi-point core probe.
Accessories: Stand.

1) GE/5M-7M-10M : Four a gaz a commandes électromécaniques - brileurs
gaz a air soufflé pré-mélangé qui permettent, par rapport aux brileurs atmos-
phériques traditionnels, une plus grande rapidité pour atteindre la température
réglée, une diminution drastique des consommations et un rendement ther-
mique supérieur a 90% - sélecteur a 4 fonctions (convection, vapeur, combi,
refroidissement a porte ouverte) - minuteur 0120’ - thermostat 70+300 °C
- humidificateur manuel - chambre de cuisson en acier inox 18/10 AlSI 304 -
éclairage interne - ventilateur centrifuge a changement de sens automatique
- porte a double vitre (vitre interne ouvrable) et charniéres réglables.
GD/5M-7M-10M : Four a gaz avec contrble électronique a afficheur - brileurs
gaz a air soufflé pré-mélangé qui permettent, par rapport aux brileurs
atmosphériques traditionnels, une plus grande rapidité pour atteindre la
température réglée, une diminution drastique des consommations et un
rendement thermique supérieur a 90% - 99 programmes mémorisables avec
chacun des 4 cycles de cuisson en séquence automatique - 95 programmes
de cuisson pré-configurés - systéme de contrdle automatique du climat -
chambre de cuisson en acier inox 18/10 AISI 304 - éclairage interne - ventilateur
centrifuge a changement de sens automatique - porte a double vitre (vitre
interne ouvrable) et charniéres réglables - auto-diagnostique - programme de
lavage semi-automatique - douchette - sonde au ceeur multipoint.

Accessoires : Chevalet.
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ELECTRIC - MULTI FUNCTION CONVECTION/DIRECT STEAM INJECTION GASTRONOMY OVENS \ Fo R N I P E R GAST Ro N OM IA —
FOURS POUR GASTRONOMIE COMBI A CONVECTION/VAPEUR DIRECT - ELECTRIQUE ‘ 3

ELEKTRISCHE KONVEKTIONSOFEN FN-GN ELEKTRISCHE MISCHOFEN KONVEKTION / DIREKTDAMPF MISTI CONVEZION ENA PORE DI RETTO

HORNOS PARA GASTRONOMIA MIXTOS CONVECCION/VAPOR DIRECTO- ELECTRICOS
TACTPOHOMMYECKME NEYN CMELIAHHOTO PEXXUMA - KOHBEKLIMOHHbII/C NPAMON MOAAYEN MAPA - SNEKTPUYECKUE GAS G E/M'GD/M

@ GE/5M-7M-10M:  Gasofen mit elektromechanischen  Steuerun-
gen - Gas-Gebldsebrenner mit Vormischung, die im Vergleich zu her-
kommlichen atmosphdrischen  Brennern schneller die eingestellte
Temperatur erreichen, den Verbrauch drastisch senken und eine bis zu 90%
hohere Warmeleistung erbringen - Schalter mit 4 Einstellungen (Konvektion,
Dampf, Konvektion und Dampf, Kiihlung bei offener Tiir) - Zeitgeber 0+120" -
Thermostat 70--300 °C - manueller Lufthefeuchter - Garkammer aus Edelstahl
18/10 AISI 304 - Innenbeleuchtung - Radialventilator mit Reversierbetrieb-
Doppelglastiir (Innenfenster zu 6ffnen) und einstellbare Scharniere.
GD/5M-7M-10M:  Gasofen ~ mit  elektronischer ~ Steuerung  iiber
Display - Gas-Gebldsebrenner mit Vormischung, die im Vergleich mit
herkdmmlichen atmosphdrischen Brennern schneller die eingestellte
Temperatur erreichen, den Verbrauch drastisch senken und eine bis zu 90%
hohere Warmeleistung erbringen - 99 speicherbare Programme mit jeweils
4 Garzyklen in automatischer Folge - 95 voreingestellte Garprogramme -
automatische Klimaiiberwachung - Garkammer aus Edelstahl 8/10 AISI 304
- Innenbeleuchtung - Radialventilator mit Reversierbetrieb - Doppelglastiir
(Innenfenster zu 6ffnen) und einstellbare Scharniere - Selbstdiagnose -
halbautomatisches Reinigungsprogramm - Brause - Mehrpunktsonde am Kern.
Zubehor: Gestell.

O GE/5M-7M-10M: Horno de gas con mandos electromecanicos - quema-
dores de gas con aire soplado premezclado que permiten, con respecto a los
tradicionales quemadores atmosféricos, una mayor rapidez al alcanzar la tem-
peratura configurada, una reduccién drastica de los consumos y un rendimien-
to técnico superior al 90% - selector de 4 funciones (conveccidn, vapor, mixto,
enfriamiento con puerta abierta) - temporizador 0--120’ - termostato 70-+-300
°C - humidificador manual - cdmara de coccién en acero inoxidable 18/10 AlSI
304 - iluminacion interna - ventilador centrifugo con autoreverse - puerta con
cristal doble (cristal interno abrible) y bisagras ajustables.

GD/5M-7M-10M: Horno de gas con control electrénico en pantalla -
quemadores de gas con aire soplado premezclado que permiten, con respecto
a los tradicionales quemadores atmosféricos, una mayor rapidez al alcanzar
la temperatura configurada, una reduccion drdstica de los consumos y un
rendimiento técnico superior al 90% - 99 programas memorizables de 4 ciclos
de coccidn en secuencia automatica cada uno de ellos - 95 programas de coccion
preconfigurados - sistema de control automético del clima - cdmara de coccién
en acero inoxidable18/10 AlSI 304 - iluminacién interna - ventilador centrifugo
con autoreverse - puerta con cristal doble (cristal interno abrible) y bisagras
ajustables - autodiagndstico - programa de lavado semi-automético - ducha -
sonda al corazén multipunto.

Accesorios: Caballete.

G GE/5M-7M-10M: [a30Bas nnuTa C 3neKTpOMeXaHNueCKiM ynpaBieHnem -
ra3oBble ropesk ¢ 1oAJyBOM, KOTopble M03BONAKT N0 CPABHEHMIO C TPAANLIK-
OHHbIMU aTMOC(EepHbIMI FopeNikamin JOCTUraTb ObiCTpee 3aaHHON Temnepa-
Typbl, Pe3K0 COKpaLLad pacxoz Tonauea u gocturas Tennosoro K1/l 6onee 90%
- nepekntoyeHne 4 GyHKLMIA (KOHBEKLNA, Nap, CMeLLAHHbIN peXuM, oxnaxae-
HUe Npy OTKPbITOIH ABepLe) - Talimep oT 0 20120 -Tepmoctar ot 70 o 300 °
(- pyuHoii yBnaxHuTeNb BO3AYXa - KaMepa NpUroToBAeHIA U3 HepXxaBetoLLeit
ctanu 18/10 AISI 304 - BHyTpeHHee 0cBeLLeHIe - LLEeHTPOOEXKHbIiA BEHTURATOP C
ABTOPEBEPCOM - IBOIIHAA CTeKNAHHAA ABepLia -(OTKPbIBaloLLEeCA BHYTPeHHee
CTeKNO) 1 peryanpyemble netu.

GD/5M-7M-10M: Ta3oBan nauTa ¢ AUCMNEAHBIM 3EKTPOHHbIM YNpaBAeHNeM
- ra3oBble rOpenku C MOAJYBOM , KOTOpble MO3BONAKT MO CPAaBHEHMI C
TPaAMUMOHHBIMU aTMOChEPHBIMM FOpeNKamMu AoCTUraTb BbicTpee 3afaHHoN
Temnepatypbl, Pe3Ko CokpalLaa pacxod Tonnuea u gocturas Tennosoro Kij
6onee 90% - 99 coxpaHAeMbIX Nporpamm, Kaxaas U3 KOTOPbIX COCTOMT u3
4 UMKNOB B aBTOMATMYECKOil MOCIEO0BATENLHOCTU - 95 NpeABapuTENbHO
YCTaHOBAEHHbIX MPOrpaMm FOTOBKM - CUCTEMA aBTOMATUYECKOr0 KOHTponA
cpebl - Kamepa MpUroToBNeHNA n3 Hepxkaselowleit ctanu 18/10 AISI 304
- BHyTpeHHee OCBeLUeHUe - LieHTPOOEXHbIA BEHTUNATOP C aBTOPEBEPCOM
- [IBO/HaA (TeKNAHHaA [Bepua (OTKpblBalLieeca BHYTPEHHee CTekno)
perynupyemble NeTAV - aBTOAMArHOCTKA - NOYaBTOMATUYECKNIA LIKN MOIAKM
- CTOYHbII XEN06 - AATUMK C MHOTOTOUEUHOI CepALEBUHOI.
Komnnekmyrowue: NMoacraeka

23



= FORNIPER GASTRONOMIA ' jq]

MISTI CONVEZIONE/VAPORE DIRETTO

ELECTRIC - MULTI FUNCTION CONVECTION/DIRECT STEAM INJECTION GASTRONOMY OVENS
FOURS POUR GASTRONOMIE COMBI A CONVECTION/VAPEUR DIRECT - ELECTRIQUE

ELEKTRISCHE KONVEKTIONSOFEN FN-GN ELEKTRISCHE MISCHGFEN KONVEKTION / DIREKTDAMPF
HORNOS PARA GASTRONOMIA MIXTOS CONVECCION/VAPOR DIRECTO- ELECTRICOS

GAS GE/M-GD/M

TACTPOHOMMYECKME NEYN CMELIAHHOTO PEXXUMA - KOHBEKLIMOHHbIA/C NPAMON MOAAYEN MAPA - SNEKTPUYECKUE

MODELLO MODEL

MODELE MODELL GE/5M GE/7TM GE/10M
MODELO MOAETb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG 0,25 kW 0,50 kW

POTENCIA MOLLHOCTb

POTENZA GAS POWER

PUISSANCE LEISTUNG 8,5 kW 12 kW 15 kW
POTENCIA MOLLHOCTb

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY

BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50-60Hz

ALIMENTACION TIOMKMHOYEHHE

E:tg;:és ﬁf\tg';:a Kcal/h7310  Kcal/h 10320 Kcal/h 12900
CALORIAS KATIOPMY BTU/h 29030  BTU/h 40950  BTU/h 51190
CONSUMO METANO

METHANE CONSUMPTION

CONSOMMATION DE METHANE G20=09m*h  G20=127m*h G20=1,59m’/h
ERDGASVERBRAUCH C 3 L 3 L 3
CONSIRCHEND G25=1,1m’/h  G25=1,48m’/h  G25=1,85m°/h
PACKOLI METAHA

CONSUMO GPL

LPG CONSUMPTION

CONSOMMATION DE GPL 630=0,67Kg/h  G30=0,95Kg/h  G30=1,19Kg/h
LPG-VERBRAUCH i B i

CORSUNG R 631=0,66Kg/h  G31=094Kg/h  G31=1,17Kg/h
PACYO CKUKEHHOTO NPUPOIHOTO TA3A

ALACCIAMENTO GAS GAS CONNECTION

RACCORDEMENTAUGAZ  GASANSCHLUSS 1/2"G

CONEXION AL GAS TIOACOEAMHEHVE TA3A

BRUCIATORI BURNERS

BROLEURS BRENNER Neo 1

QUEMADORES TOPETKI

CAPACITA CAMERA COTTURA

COOKING CHAMBER CAPACITY

CAPACITE DE LA CHAMBRE DE CUISSON 5xGN1/1 7xGN1/1 10xGN1/1
FASSUNGSVERMOGEN DER BACKKAMMER i - L

CAPACIDAD CAMARA DE COCCION P=70mm P=70mm P=70mm
BMECTUMOCTD MIEYHOM KAMEPbI

TEMPERATURA DI LAVORO

WORKING TEMPERATURE

TEMPERATURE DE TRAVAILAR

BEITSTEMPER ATUR MAX 300 °C

TEMPERATUR A DETRABAJO

PABOYAS TEMTIEPATYPA

DIMENSIONI DIMENSIONS

MENSONS T 870x640x 870x640x 870x640x
DIMENSIONES PA3MEPbI 595h (mm)  760h (mm)  970h (mm)
PESONETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT 68 Kg 82 Kg 101Kg
PESONETO BEC HETTO

PESO LORDO GROSSWEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 80 Kg 95Kg 115Kg

PESO BRUTO BECGPYTTO

DIMENSION| IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE I'EMBALLAGE 920x740x 920x740x 920x740x
VERPACKUNGSABMESSUNGEN

DIMENSIONES DEL EMBALAJE 780h (mm) ~ 960h (mm) ~ 1160h (mm)
PA3MEPI YITAKOBKH

VOLUME IMBALLO PACKAGED VOLUME R R R
VOLUME DE EMBALLAGE  VERPACKUNGSVOLUMEN 0,531m 0,654m 0,790m

VOLUMEN DEL EMBALAJE  OGbEM YMAKOBKI

u

GD/5M GD/7M GD/10M CAVG57 CAVG10
0,25 kw 0,50 kW /
8,5kW 12kW 15 kW /
/
Kaal/h7310  Keal/h 10320 Kcal/h 12900 /
BTU/h29030  BTU/h 40950  BTU/h 51190
620=09m*h  G20=1,27m¥%h  G20=1,59m*h
@5=1,1m%h  G25=148m’h G25=185m*h
630=0,67Kg/h  630=0,95Kg/h  G30=1,19Kg/h
631=0,66Kg/h  G31=0,94Kg/h  G31=1,17Kg/h
/
/
5xGN1/1 7xGN1/1 10xGN1/1 /
P=70mm P=70mm P=70mm
/
870x640x 870x640x 870x640x 830x585x 830x585x
595h (mm)  760h (mm)  970h (mm)  850h (mm)  750h (mm)
68 Kg 82Kg 101 Kg 15Kg
80 Kg 95 Kg 115Kg 17Kg
920x740x 920x740x 920x740x 940x690x 940x690x
780h (mm) ~ 960h (mm)  1160h (mm) 870h (mm)  770h (mm)
0,531m’ 0,654m’ 0,790m’ 0,560 m* 0,500 m*



ELECTRIC - CONVECTION PASTRY / BAKING OVENS Fo R N I P E R
FOURS POUR PATISSERIE / BOULANGERIE A CONVECTION - ELECTRIQUES PA-PD

ELEKTRISCHE KONVEKTIONSOFEN - PA-PD FUR GASTSTATTENGEWERBE P ASTI ((E R I A / P A N ETTE R I A
HORNOS PARA PASTELERIA/ PANADER{A DE CONVECCION - ELECTRICOS PA-PD

MEYY 1A KOHAWTEPCKOM BLINEYKY / IEKAPHYN KOHBEKLIMOHHBIE - SNEKTPUYECKUE PA-PD A CONVEZIONE - ELETTRICI PA-PD

O PA5-7-10: Elettromeccanico - Struttura in acciaio inox - timer 0+120’- ter-
mostato 70+-300°C - illuminazione interna - ventilatore centrifugo con autore-
verse - umidificatore manuale - porta con doppio vetro.

PD5-7-10: Forno digitale con controllo elettronico a display - 99 programmi
memorizzabili con ciascuno dei 4 cicli di cottura in sequenza automatica - 64
programmi di cottura preimpostati - sistema di controllo automatico del clima -
2 velocita di ventilazione con riduzione automatica di potenza - camera di cottu-
rain acciaio inox 18/10 AlSI 304 - illuminazione interna - ventilatore centrifugo
con autoreverse - porta con doppio vetro apribile -autodiagnosi - programma di
lavaggio semi automatico - doccetta - sonda al cuore multipunto.

Accessori: Cavalletto

% PA5-7-10: Electro-mechanic - stainless steel structure - 0120’ timer -
70+-300°C thermostat - internal light - centrifugal fan with auto-reverse - ma-
nual humidifier - double glazed glass door.

PD5-7-10: Digital oven with electronic control on the display - 99 programs
can be memorised for each of the 4 cooking cycles in automatic sequence - 64
preset cooking programs - automatic climate control system - 2 fan speeds with
automatic power reduction - cooking chamber in 18/10 AISI 304 stainless steel -
internal light - centrifugal fan with auto-reverse - double glass door that opens
- auto-diagnosis - semi-automatic cleaning program - hand shower - multi-
point core probe.

Accessories: Stand

O PA5-7-10: Electromécanique - structure en acier inox - timer 0--120’- ther-
mostat 70--300°C - éclairage interne - ventilateur centrifuge avec autoreverse
- humidificateur manuel - porte avec double vitre.

PD5-7-10 : Four numérique avec contrdle électronique a afficheur - 99
programmes mémorisables avec chacun des 4 cycles de cuisson en séquence
automatique - 64 programmes de cuisson pré-configurés - systéme de contréle
automatique du climat - 2 vitesse de ventilation avec réduction automatique
de la puissance - chambre de cuissons en acier inox 18/10 AISI 304 - éclairage
interne - ventilateur centrifuge a changement de sens automatique - porte
a double vitre ouvrable - auto-diagnostique - programme de lavage semi-
automatique - douchette - sonde au coeur multipoint.

Accessoires: Chevalet

Q PA5-7-10: Elektromechanisch - Aussengestell aus Edelstahl - Timer 0+-120’
- Thermostat 70+300°C - Innenbeleuchtung - Fliehkraftventilator mit automa-
tischer Drehumkehr - Manueller Luftbefeuchter - Doppelglasstiir.

PD5-7-10: Gasofen mit elektronischer Steuerung iber Display - 99
speicherbare Programme mit jeweils 4 Garzyklen in automatischer Folge -
64 voreingestellte Garprogramme - automatische Klimaiiberwachung - 2
Geblasegeschwindigkeiten mit automatischer Leistungskontrolle - Garkammer
aus Edelstahl 18/10 AISI 304 - Innenbeleuchtung - Radialventilator mit
Reversierbetrieh - Doppelglastiir (Innenfenster zu offnen) und einstellbare
Scharniere - Selbstdiagnose - halbautomatisches Reinigungsprogramm -
Brause - Mehrpunktsonde am Kern.

Zubehdr: Untergestel

DOCCETTA / HAND SHOWER




FORNI PER

-

PASTICCERIA / PANETTERIA

A CONVEZIONE - ELETTRICI PA-PD

MODELLO
MODELE

MODEL
MODELL

MODELO MOAENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNIOYEHNE
CAPACITA CAMERA COTTURA

COOKING CHAMBER CAPACITY

CAPACITE DE LA CHAMBRE DE CUISSON
FASSUNGSVERMOGEN DER BACKKAMMER
CAPACIDAD CAMARA DE COCCION
BMECTUMOCTb NEYHOM KAMEPbI

TEMPERATURA DI LAVORO

WORKING TEMPERATURE

TEMPERATURE DE TRAVAILAR

BEITSTEMPER ATUR

TEMPERATUR A DETRABAJO

PABOYAA TEMNEPATYPA

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI
PESO NETTO NET WEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT
PESO BRUTO

DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN

DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PASMEPbI YNTAKOBKM

VOLUME IMBALLO PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L'EMBALLAGE ~ VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE  OBbEM YMAKOBKM

BRUTTOGEWICHT
BECBPYTTO

i e

CAVP57

—

B

PA/5 PA/7
7,25 kW 12,5 kW
400V/3N/50Hz
5x600x 7x600x
400 mm 400 mm
P=75mm P=75mm
70+300°C
900x715x 900x715x
600h (mm)  760h (mm)
50Kg 62 Kg
60 Kg 76 kg
920x740x 920x750x
730h (mm)  980h (mm)
0,497 m* 0,676 m*

" -—

&l

ELECTRIC - CONVECTION PASTRY / BAKING OVENS

FOURS POUR PATISSERIE / BOULANGERIE A CONVECTION - ELECTRIQUES PA-PD
ELEKTRISCHE KONVEKTIONSOFEN - PA-PD FUR GASTSTATTENGEWERBE
HORNOS PARA PASTELERIA/ PANADERIA DE CONVECCION - ELECTRICOS PA-PD

NEYU ANA KOHAUTEPCKOMN BbIMEYKW / NEKAPHU KOHBEKLIMOHHDIE - SIEKTPUYECKUE PA-PD

PA/10

14,5 kW

10x600x
400 mm
P=75mm

900x715x
970h (mm)

76 Kg

91kg

960x800x
1110h (mm)

0,852 m’

PD/5 PD/7 PD/10 CAVP57 CAVP10
7,25 kW 12,5 kW 14,5 kW /

/
5x600x 7x600x 10x600x
400 mm 400 mm 400 mm /
P=75mm P=75mm P=75mm

/

900x715x 900x715x 900x715x 900x660x 900x660x
595h (mm)  760h (mm)  970h (mm)  850h (mm)  750h (mm)
53 Kg 72Kg 82Kg 17Kg
66 kg 82Kg 95Kg 19Kg
980x820x 980x820x 980x820x
800h (mm)  950h (mm)  1150h (mm)  240x700x880h (mm)
0,643m’ 0,763m’ 0,924m? 0,580 m*

O PA5-7-10: Electromecdnico - Estructura de acero inoxidable - temporizador
0--120'- termostato 70--300°C - iluminacién interna - ventilador centrifugo con
funcién autoreverse - humidifcador manual - puerta con cristal doble.
PD5-7-10: Horno digital con control electronico en pantalla - 99 programas
memorizables de 4 ciclos de coccion en secuencia automética cada uno de ellos
- 64 programas de coccion preconfigurados - sistema de control automatico
del clima - 2 velocidades de ventilacién con reduccién automatica de potencia
- cdmara de coccion en acero inoxidable 18/10 AISI 304 - iluminacién interna
- ventilador centrifugo con autoreverse - puerta con cristal doble abrible
-autodiagndstico- programa de lavado semi-automatico -ducha - sonda al
corazén multipunto.

Accesorios: Caballete

G PA5-7-10: dnekTpomexaHuueckas- Kopmyc u3 Hepx<aBetowleid CTanm
- Taitmep 0+120 muH. - Tepmoctat 70--300°C - BHYTpeHHAA MOACTBETKA
- LEHTPOOEXHDI BEHTUNATOP C aBTOMATMUeCKOl CMeHOI HanpaeneHua
BpaLLeHNA - pyYHOI yBNaXHUTeNb - BEPKa C ABOWHBIM CTEKNONAKETOM.
PD5-7-10: Lindposad neub ¢ AucneliHbIM 3NEKTPOHHBIM YNpaBneHuem -
99 coxpaHAeMblX MPoOrpaMm, Kaxzaa U3 KOTOpbIX C 4 LuKnamu roToBku B
ABTOMATUYeCKOi NOCNIEA0BaTENbHOCTY - 64 NpeABapUTENbHO YCTaHOBAEHHbIX
Mporpamm roToBKM - CUCTEMa aBTOMATUYECKOr0 KOHTPOAA CPefibl - 2 CKOPOCTH
BpalleHUA BEHTUNATOPOB C aBTOMATMYECKMM YMeHbLUeHUeM MOLLHOCTI
- Kamepa roToBk1 U3 Hepxasetowweli ctanu 18/10 AISI 304 - BHyTpeHHee
0CBelleHe - LieHTPOOeXHbIA BEHTUNATOP C aBTOpeBEpCOM - [BOIHAA
(TeKNAHHaA [BepLa -aBTOAMArHOCTKA - MoNyaBTOMaTnyeckas nporpamma
MOIAKM - CTOUHBIN XENo6 - AaTUNK C MHOTOTOYEYHOI CepALIEBUHOI.
Komnnekmyrowue: Ctoiika



PASTRY, BAKING AND GASTRONOMY CABINETS

s romsonmonten masemaoonmoass: ARMADI PER PASTICCERIA, - =

ukaon arawmamesonswnesi nesemnracrons. PANETTERIA E GASTRONOMIA

() ACG57-10: Armadi riscaldati per gastronomia in acciaio inox - termostato
30+110°C.

ACP57-10: Armadi lievitatori in acciaio inox - termostato 30+-110 °C - umidifi-
catore manuale - ventilatore centrifugo con auto reverse.

% ACG57-10: Heated cabinets for gastronomy in stainless steel - 30-110 °C
thermostat.

ACP57-10: Proving cabinets in stainless steel - 30-110 °C thermostat - manual
humidifier - centrifugal fan with auto-reverse.

O ACG57-10 : Armoires chauffées pour gastronomie en acier inox - thermos-
tat 30110 °C.

ACP57-10 : Armoires pour le levage de la pate en acier inox - thermostat
30110 °C - humidificateur manuel - ventilateur centrifuge avec changement
de sens automatique.

Q ACG57-10: Erwarmte Schréanke fiir Gaststattengewerbe aus Edelstahl -
Thermostat 30110 °C.

ACP57-10: Erwdrmte Schrénke fiir Gaststéttengewerbe aus Edelstahl - Thermo-
stat 30110 °C - manueller Luftbefeuchter - Radialventilator mit Reversierbe-
trieb.

O ACG57-10: Armarios calentados para gastronomia en acero inoxidable -
termostato 30+110 °C.

ACP57-10: Armarios fermentadores en acero inoxidable - termostato 30+110
°C - humidificador manual - ventilador centrifugo con autoreverse.

O ACG57-10: MoporpeBaemble WKadbl AA raCTPOHOMUN U3 HepXXaBeloLLei
ctanu - Tepmoctat o1 30 20 110°C.

ACP57-10: PaccToeyHble WwKadbl U3 HepxaBeloLLeil cTany - TepmocTar o1 30 40
110 ° C- pyuHoil yBNXHUTEND - LLHTPOOEXKHDIii BEHTUAATOP C aBTOPEBEPCOM.

MODELLO MODEL

MODELE MODELL ACG57 ACG10 ACP57 ACP10
MODELO MOZEN

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG 2,6 kW

POTENCIA MOLLHOCTb

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY

BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50-60Hz

ALIMENTACION MIOAKIOYEHUE

CAPACITA CAMERA COTTURA

COOKING CHAMBER CAPACITY

CAPACITE DE LA CHAMBRE DE CUISSON 8xGN1/1 6xGN1/1 8x600x400 mm 6x600x400 mm
FASSUNGSVERMUGEN DER BACKKAMMER P:62mm P:62mm P=75 mm P=75 mm

CAPACIDAD CAMARA DE COCCION
BMECTUMOCTb NEYHOV KAMEPI

TEMPERATURA DI LAVORO

WORKING TEMPERATURE
TEMPERATURE DE TRAVAILAR D

BEITSTEMPER ATUR 30-110°C

TEMPERATUR A DETRABAJO

PABOYAR TEMMEPATYPA

DIMENSIONI DIMENSIONS

DIMENSIONS ABMESSUNGEN 830x585x850h (mm) 830x585x750h (mm) 880x680x850h (mm) 880x680x750h (mm)
DIMENSIONES PASMEPI

PESO NETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT 59 kg 62 kg 72 kg 75 kg

PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 72 kg 75 kg 83 kg 86 kg

PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE

VERPACKUNGSABMESSUNGEN 880x720x1100h (mm) 950x800x1100h (mm)

DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YTAKOBKA
VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L'EMBALLAGE 3 3
VERPACKUNGSVOLUMEN 0,697 m 0,836 m
VOLUMEN DEL EMBALAJE

OBbEM YIAKOBKH
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FORNI A MICROONDE SAMSUNG

MODELLO MODEL
MODELE MODELL
MODELO MOZENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
POTENZA RESA POWERYIELD

PUISSANCE FOURNIE ERZIELTE LEISTUNG
RENDIMIENTO DE POTENCIA - MOLLHOCTb HA BbIXOIE
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNIOYEHUE
CAPACITA CAMERA COTTURA

COOKING CHAMBER CAPACITY

CAPACITE DE LA CHAMBRE DE CUISSON
FASSUNGSVERMOGEN DER BACKKAMMER
CAPACIDAD CAMARA DE COCCION
BMECTUMOCTb NEYHOM KAMEPbI

DIMENSIONI CAMERA COTTURA

COOKING CHAMBER DIMENSIONS

DIMENSIONS DE LA CHAMBRE DE CUISSON
ABMESSUNGEN DER GARKAMMER
DIMENSIONES CAMARA DE COCCION

PA3MEPbI NEYHOI KAMEPbI

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YAKOBKY

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKM

=

M1519A

M1929A
28

E____a

MEY 0800080000

(M1519A (M1919A
(M1529A (M1929A

2,9kW 3.2kw
1,5 kW 1,85kW

230V/1N/50Hz

261t

370x370x190h (mm)

464x557x368h (mm)
32Kg

34Kg

660x540x460h (mm)

SAMSUNG MICROWAVE OVENS
FOURS A MICRO-ONDES SAMSUNG
MIKROWELLEN SAMSUNG

HORNOS DE MICROONDAS SAMSUNG
MUKPOBOJIHOBBIE NMEYX SAMSUNG

O CM1519A - CM1919A: Struttura esterna e camera di cottura in acciaio inox
- 2 magnetron - 5 livelli di potenza - comandi manuali - camera di cottura da
26 lt. con fondo fisso - illuminazione interna - filtro aria facilmente removibile
- sovrapponibile.

CM1529A - C(M1929A: Struttura esterna e camera di cottura in acciaio inox - 2
magnetron - 30 programmi di cottura e funzione di self service - programmabile
- funzione moltiplicatore x2 - contatore cicli lavorativi per programma - blocco
tasti - funzione avviso pulizia filtro - camera di cottura da 26 It. con fondo fisso -
illuminazione interna - filtro aria facilmente removibile - sovrapponibile.

% CM1519A - CM1919A: External structure and cooking chamber in stainless
steel - 2 magnetrons - 5 power levels - manual controls - 26 It. cooking chamber
with fixed bottom - internal light - air filter easily removable - stackable.
C(M1529A - CM1929A: External structure and cooking chamber in stainless ste-
el - 2 magnetrons - 30 programs and self service function - programmable - 2x
multiplying function - meter of the working cycles per program - button lock
- filter cleaning’s remind function - 26 It. cooking chamber with fixed bottom -
internal light - air filter easily removable - stackable.

O CM1519A - CM1919A: Structure externe et chambre de cuisson en acier
inox - 2 magnétrons - 5 niveaux de puissance - commandes manuelles - cham-
bre de cuisson de 26 It. avec fond fixe - éclairage interne - filtre d'air facilement
amovible - superposable.

CM1529A - CM1929A: Structure externe et chambre de cuisson en acier inox
- 2 magnétrons - 30 programmes de cuisson et fonction self service - program-
mable - fonction multiplicateur x2 - compteur de cycles de travail par program
- blocage boutons - fonction de rappelle du nettoyage philtre - chambre de cu-
isson de 26 It. avec fond fixe - éclairage interne - filtre d'air facilement amovible
- superposable

® CM1519A - C(M1919A: Aussengestell und Garkammer aus Edelstahl - 2
Magnetron - 5 Leistungsstufen - Manuelle Steuerung - Garkammer 26 Lt. mit
Festboden - Innenbeleuchtung - Leicht abnehmbarer Luftfilter - Ubereinander-
legbar.

CM1529A - (M1929A: Aussengestell und Garkammer aus Edelstahl - 2 Magne-
tron - 30 Garprogramme und Selfservice-Funktion - Programmierbar - Multi-
plikatorfunktion x 2 - Arbeitszykluszaehler - Tastensperre - Funktion Meldung
Filterreinigung - Garkammer 26 Lt. mit Festboden - Innenbeleuchtung - Leicht
abnehmbarer Luftfilter - Ubereinanderlegbar.

O CM1519A - CM1919A: Estructura externa y cdmara de coccién de acero
inoxidable - 2 magnetron - 5 niveles de potencia - mandos manuales - cdmara
de coccion 26 litros con fondo fijo - iluminacion interna - filtro de aire facil de
extraer - superponible.

CM1529A - CM1929A: Estructura externa y cdmara de coccion de acero ino-
xidable - 2 magnetron - 30 programas de coccién y funcién self-service - pro-
gramable - funcién multiplicador x2 - contador de ciclos operativos programas
- bloqueo de las teclas - funcién de aviso limpieza filtro - cdmara de coccion 26
litros con fondo fijo - iluminacién interna - filtro de aire facil de extraer - super-
ponible.

G C(M1519A - CM1919A: HapyxHaa ob6nuuoBKa U nMeuHas kamepa 13
HepxaBeloLLeil CTanu - 2 MarHeTpoHa - 5 ypoBHeli MOLLHOCTU B pexiume
MUKPOBOJIH - Py4HOe ynpaBneHue - MevyHaa Kamepa o6bémom 26 n. ¢
HenoJBMXHbIM MOLOM - BHYTPEHHAA NOACBETKA - NIETKO M3BAeKkaemblii
BO3/LYLUHbIA GUALTP - OTAENbHOCTOALLAA.

CM1529A - (M1929A: HapyxHad o6nuuoBKa W neuHad Kamepa W3
HepXaBeloLLeil CTanu - 2 MarHeTpoHa - 30 nporpaMmm NPUroTOBEHUA NULLN U
peXxiM aBTONPUrOTOBAEHIA - NPOrpaMMUpyeMas - PeXXUM MynbTUNANKaTOpa
X2 - CYETUMK pabounx LMKNOB B Nporpamme - 6110KMpoBKa KNaBuLL - GyHKLUA
npegynpexaeHUs OuucTKN QUNbTpa - NevHasa Kamepa 06bEMOM 26 1. ¢
HenoJBWXHbIM MOJOM- BHYTPEHHAA MOACBETKA - JIerko M3Bekaemblii
BO3AYLLUHbIA GUALTP - OTAENBLHOCTOALLAA.




PANASONIC MICROWAVE OVENS
FOURS A MICRO-ONDES PANASONIC
MIKROWELLE PANASONIC

HORNOS DE MICROONDAS PANASONIC
MWUKPOBO/THOBBIE NMEY4M PANASONIC

FORNI A MICROONDE PANASONIC

O PA-NE1840 - PA-NE 3240: Struttura esterna in acciaio inox - 4 magnetron
- camera di cottura da 44Lt. in grado di contenere una vaschetta GN1/1 - fondo
fisso in vetro ceramicato - illuminazione interna - ripiano intermedio estraibile
in vetro ceramicato - timer 0<-60 minuti.

% PA-NE1840 - PA-NE 3240: Stainless steel external structure - 4 magne-
tron - 44 Lt. cooking chamber able to contain a GN1/1 tray - fixed ceramic glass
bottom - interior lighting - removable ceramic glass middle shelf - 0- 60 minute
timer.

O PA-NE1840 - PA-NE 3240: Structure extérieur en acier inox - 4 magnétron
- chambre de cuisson de 44 |. en mesure de contenir une barquette GN1/1 - fond
fixe en vitrocéramique - éclairage intérieur - étagére intermédiaire amovible en
vitrocéramique - minuterie 0 a 60 minutes.

@ PA-NE1840 - PA-NE 3240: AuBenstruktur aus Inox-Stahl - 4 Magnetron -
Garkammer 44 |, ausgelegt zur Aufnahme einer GN1/1 Wanne - fester Boden
aus Glaskeramik - Innebbeleuchtung - ausziehbarer Zwischenboden aus Glaske-
ramik - Timer 060 Minuten.

o PA-NE1840 - PA-NE 3240: Estructura externa de acero inoxidable - 4
magnetrén - cdmara de coccion de 44 | capaz de contener una cuba GN1/1 -
fondo fijo de vidrio cerdmico - iluminacién interior - repisa intermedia extraible
de viario ceramico - temporizador 0--60 minutos.

G PA-NE1840 - PA-NE 3240: HapyxHaa yacTb Kopmyca u3 HepaseloLuei
Tanu, 4 MarHeTpoHa, neyHas kamepa obbemom 44 1., cnocobHaa BMeCTUTb
noanoH GN1/1, HemofBWXHbIA MOJ W3 CTEKNOKePaMUKM, BHYTPEHHASA
MOACBETKA, BbIABWXHAA NPOMEXYTOUHAA NONKa U3 CTEKNOKepaMuKH, Talimep
0--60 MUHYT.

Panasonic

MODELLO MODEL

MODELE MODELL

MODELO MOZENb

POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
POTENZA RESA POWERYIELD
PUISSANCE FOURNIE ERZIELTE LEISTUNG

RENDIMIENTO DE POTENCIA - MOLLHOCTb HA BLIXOIE
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKMIOYEHNE
CAPACITA CAMERA COTTURA

COOKING CHAMBER CAPACITY

CAPACITE DE LA CHAMBRE DE CUISSON
FASSUNGSVERMOGEN DER BACKKAMMER
CAPACIDAD CAMARA DE COCCION
BMECTUMOCTb NEYHOM KAMEPbI

DIMENSIONI CAMERA COTTURA

COOKING CHAMBER DIMENSIONS

DIMENSIONS DE LA CHAMBRE DE CUISSON
ABMESSUNGEN DER GARKAMMER
DIMENSIONES CAMARA DE COCCION

PA3MEPbI NEYHOI KAMEPbI

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI
PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YAKOBKM

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN

VOLUMEN DEL EMBALAJE

OBbEM YNAKOBKH

PA-NE1840 PA-NE3240
3,20 kW 4,96 kW

1,8 kW 3,20 kW
230V/1N/50Hz 400V/3N/50Hz
441t (N°1GN1/1)

535x330x250h (mm)
650x526x471h (mm)

54 Kg 65 Kg

65 Kg 73Kg
760x670x680h (mm)

0,346 m®

PA-NE1840

29



- LAVA STONE GRILLS
5 GRILS A PIERRE LAVIQUE

LAVASTEIN GRILL

GRIGLIE A PIETRA LAVICA GL P CABOBHIN KAMHEN

O Macchina da banco per cuocere carne, pesce, verdure, ecc. Il funzionamento
consiste nel riscaldare la pietra lavica posta su una griglia di supporto in acciaio.
Struttura in acciaio inox - griglia di cottura in lamiere piegate a V in acciaio inox
- accensione con piezoelettrico - alimentazione metano, in dotazione kit GPL -
cassetto raccolta residui di cottura.

Accessori: Griglia per pesce.

% Counter top meat, fish, vegetable cooking appliance. Operations consist in
heating the lava stone placed on a steel support grill. Stainless steel structure
- cooking grill in stainless steel V-shaped sheet metal - piezoelectric ignition -
Methane gas power, L.P.G. kit supplied - drip drawer.

Accessories: Fish grill.

) Machine de comptoir pour cuire la viande, le poisson, les Iégumes, etc. Le
fonctionnement consiste a réchauffer la pierre de lave placée sur une grille de
support en acier. Structure en acier inox - grille de cuisson en toles cintrées en
V en acier inox - allumage a piézoélectrique - alimentation au méthane, kit GPL
en équipement - tiroir de récolte des résidus de cuisson.

Accessoires : Grille pour poisson.

Q Tischgerdt zum Garen von Fleisch, Fisch, Gemiise usw. Der Betrieb besteht
im Erhitzen des auf einem Stiitzrost aus Stahl befindlichen Lavasteins. Rahmen
aus Inox-Stahl - Grillrost aus aus V-formig gebogenem Edelstahlblech -
Einschaltung mit Piezoelektrik - Methanversorgung, LPG - Bausatz als Beigabe
- Kochreste-Sammelkasten.

633 T — T | A Zubehdr: Fischrill.

O Méquina de mostrador para cocinar carnes, pescado, verduras, etc. El fun-
cionamiento consiste en calentar la piedra lava colocada sobre una parrilla con
soporte de acero. Estructura de acero inoxidable - parrilla de coccién en placas
plegadas enV en acero inoxidable - encendido con piezoeléctrico - alimentacion
metano, en dotacidn kit GPL - cajon recoleccién residuos de coccion.
Accesorios: Parrilla para pescado.

(=) HacTonbHblii npubop Ana npuroToBneHus MdAca, pbibbl, OBOLed W
T.n. MpuHuMn JeicTBUA 3aKMIOYaeTcA B HArpeBaHMW NABOBOTO KaMHA,
NOMELLEHHOr0 Ha OMOPHOIA PELLETKe U3 HepXaBeloLLei CTanu.

Kopnyc u3 HepxaBetoLueld CTanu, peluetka Ana npurotoBnexna B dopme *
V “ u3 rHyToro Hepx<aBeloLero INCTOBOrO Xenesa , Nbe3oaneKTpuyeckoe
3aXuraHne, pabota Ha OKIKEHHOM TMpPUPOJHOM rase, B KOMMAeKTe ¢
0CHaCTKOIl AnA paboTbl Ha MeTaHe, ra3oBas nogaua, Habop GPL B komnnekTe
MOCTaBKM, NOAA0H AnA c6opa 0TX0f0B.

Komnnexkmytowjue: Pewetka ans pbibbl.

GRIGLIA PESCE/ GRILLFORFISH &)
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LAVA STONE GRILLS

GRILS A PIERRE LAVIQUE
LAVASTEIN GRILL

PARRILLAS DE PIEDRA LAVICA
TPUNb C/TABOBbIM KAMHEM

MODELLO MODEL
MODELE MODELL
MODELO MOAENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNHOYEHNE
CALORIE CALORIES
CALORIES KALORIEN
CALORIAS KAoPUM
CONSUMO METANO

METHANE CONSUMPTION

CONSOMMATION DE METHANE
ERDGASVERBRAUCH

CONSUMO METANO

PACXO/I METAHA

CONSUMO GPL

LPG CONSUMPTION

CONSOMMATION DE GPL

LPG-VERBRAUCH

CONSUMO GPL

PACXOQ} CXVKEHHOTO NMPUPOAHOTO TA3A
ALACCIAMENTO GAS GAS CONNECTION
RACCORDEMENT AU GAZ ~ GASANSCHLUSS
CONEXION AL GAS NOACOEAVHEHME TA3A

BRUCIATORI BURNERS
BROLEURS BRENNER
QUEMADORES TOPENIKI
ACCENSIONE IGNITION
ALLUMAGE EINSCHALTUNG
ENCENDIDO SAKUTAHUE
DIMENSIONI PIANO COTTURA

COOKING TOP DIMENSIONS

DIMENSIONS DU PLAN DE CUISSON
ABMESSUNGEN DER KOCHPLATTE
DIMENSIONES PLANO DE COCCION
PA3MEPbI XAPOYHOI MOBEPXHOCTH

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YAKOBKM

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN

VOLUMEN DEL EMBALAJE

OBbEM YNAKOBKM

GL/33
6,5 kW

METANO - GPL

5.589 keal/h
22.179BTU/h

0,71m’h
0,79 m’/h

0,49 Kg/h

1/2"G
N°1

N°1PIEZOELETTRICO

312x483 (mm)

330x540%220h (mm)
24Kg

30Kg

395x670x370h (mm)

0,0979m’

GRIGLIE A PIETRA LAVICA GL

GL/66

13 kW

11.178 keal/h
44358 BTU/h

1,42m’h
1,59 m*h

0,98 Kg/h

N°2

N°2 PIEZOELETTRICI

312x483+312x483 (mm)

660x540%220h (mm)
49Kg

55Kg

725%670x426h (mm)

0,2069m’




- LAVA ROCK GRILLS
- GRILS A PIERRE LAVIQUE

LAVASTEINROST

GRIGLIE A PIETRA LAVICA B P CTABOBN KAMHEN,

O Macchina per cuocere carne, pesce, verdure, ecc. Il funzionamento consiste
nel riscaldare la pietra lavica posta su una griglia di supporto in acciaio. La mac-
china ¢ dotata di una griglia di cottura in ghisa smaltata opaca che puo essere
utilizzata da una parte per la carne e dall’altra per il pesce.

Struttura in acciaio inox - doppia parete di isolamento - accensione con piezoe-
lettrico - alimentazione a metano, in dotazione kit G.PL - griglia di cottura bre-
vettata, inclinabile in 4 posizioni - cassetto raccolta residui di cottura. | modelli
80 e 115 permettono la regolazione e I'accensione indipendente di meta piano
di cottura.

Optional: mobile di sostegno aperto o chiuso.

él? Meat, fish, vegetable cooking appliance. Operations consist in heating
the lava stone placed on a steel support grill. The machine is equipped with a
opaque enamel cast iron cooking grill that can be used for meat on one side and
for fish on the other.

Stainless steel structure - dual insulation wall - piezoelectric ignition - Methane
gas powered, L.PG. kit supplied - patented cooking grill with 4-way tilt - drip
drawer. Models 80 and 115 independently turn on and adjust the two cooking
surface halves.

Optional: Open or closed housing unit.

O Machine pour cuire la viande, le poisson, les légumes, etc. Le fonctionne-
ment consiste a réchauffer la pierre de lave placée sur une grille de support en
acier. La machine est équipée d’un gril de cuisson en fonte émaillée opaque qui
peut servir pour la viande ou pour le poisson.

Structure en acier inox - double cloison d'isolation - allumage au piézoélectrique
- alimentation au méthane, de série kit GPL - gril de cuisson brevetée, inclinable
dans 4 positions - tiroir de récolte des résidus de cuisson. Les modeéles 80 et
115 permettent le réglage et I'allumage indépendant de la moitié du plan de
cuisson.

En option: meuble d'appui ouvert ou fermé.

Q Tischgerdt zum Garen von Fleisch, Fisch, Gemiise usw. Der Betrieb besteht
im Erhitzen des auf einem Stiitzrost aus Stahl befindlichen Lavasteins. Das Gerat
ist mit einem Garrost aus matt lackiertem Gusseisen ausgestattet, das von einer
Seite fiir Fleisch, von der anderen fiir Fisch verwendet kann.

Rahmen aus Inox-Stahl - doppelte Isolierwand - Einschaltung mit Piezoelektrik
- Methan-Versorgung, LPG-Kit im Lieferumfang - in 4 Positionen neigbarer,
patentierter Garrost - Kochreste-Sammelkasten. Die Modelle 80 und 115
erlauben die unabhangige Einstellung und Einschaltung der Kochplattenhalfte.
Optional: offenes oder geschlossenes Aufnahmemabel

O Maquina para cocer carnes, pescado, verduras, etc. El funcionamiento con-
siste en calentar la piedra lava colocada sobre una parrilla de soporte de acero.
La maquina estd dotada de una parrilla de coccion de hierro fundido esmaltado
opaco que puede emplearse de un lado para la carne y del otro para el pescado.
Estructura de acero inoxidable - pared de aislamiento doble - encendido con
piezoeléctrico - alimentacién con gas metano, en dotacion kit G.P.L - parrilla de
coccion patentada, inclinable de 4 posiciones - cajon recoleccién de residuos de
la coccidn. Los modelos 80y 115 permiten la regulacion y el encendido indepen-
diente de la mitad del plano de coccién.

Opcional: Mueble de soporte abierto o cerrado.

e ——— -
T f o A e T

@ Mpubop AnA mpuroToBReHna MmAca, pbibbl, oBowied 1 T.N. MpuHuMn
JeficTBIAA 3aKNIOYAETCA B HarpeBaHWW N1aBOBOTO KaMHS, MOMELLEHHOr0 Ha
OMOPHOIN pelleTke W3 Hepxasetowwei cranu. Mpubop ocHalleH XapouHoil
PeLUETKOli U3 MaTOBOr0 SMaNMPOBAHHOIO YyryHa, KOTOPAs C OAAHOM CTOPOHbI
MOXeT UCNONb30BaTbCA ANA MPUTOTOBAEHNA MACA, @ C APYTOil CTOPOHDI - ANA
MPUrOTOBNEHNA PbiObI.

Kopnyc u3 Hepxasetowledt cTanu, [BOIHAA W30NALMOHHAA Neperopoka,
Mbe3037eKTpUYeckoe 3axuraHue, pabota Ha MeTaHe, B KOMMeKTe ¢
0CHACTKOI ANA paboTbl Ha OKINKEHHOM NPUPOAHOM rase, 3anaTeHToBaHHas
apouHas pelweTka, 4 yrna HakoHa, NoAAoH AnA cbopa oTxof0B. B mogenax
80 1 115 cyLwecTBYyeT BO3MOXKHOCTb HE3aBUCMON PETYIMPOBKIA U BKNKOYEHUS

___ . i
ﬂ NOJIOBUHDBI XKapOUYHOU NOBEPXHOCTU.
ﬂononHumeanaﬂ KomnjiekmauyuA: OTKPbITad WIN 3dKpbiTad OMNOpPHaA
B/115 CON MOBILE/WITHHOUSING UNIT Ty,
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LAVA ROCK GRILLS

GRILS A PIERRE LAVIQUE
LAVASTEINROST

PARRILLAS DE PIEDRA LAVICA
TPUIb C/TABOBbIM KAMHEM

GRIGLIEA PIETRA LAVICA B

MODELLO MODEL
MODELE MODELL
MODELO MOAENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNHOYEHNE
CALORIE CALORIES
CALORIES KALORIEN
CALORIAS KANoPUM
CONSUMO METANO

METHANE CONSUMPTION

CONSOMMATION DE METHANE
ERDGASVERBRAUCH

CONSUMO METANO

PACXO/] METAHA

CONSUMO GPL

LPG CONSUMPTION

CONSOMMATION DE GPL

LPG-VERBRAUCH

CONSUMO GPL

PACXOJ] CKMMEHHOIO NPUPOHOTO rA3A
BRUCIATORI BURNERS
BROLEURS BRENNER
QUEMADORES TOPE/IKI
ACCENSIONE IGNITION

MISE EN FONCTION ANZUNDEN
ENCENDIDO BKMHOYEHNE

MANOPOLA REGOLAZIONE - ADJUSTMENT KNOB
MANETTE DEREGLAGE ~ EINSTELLKNOPF

POMO DE REGULACION  PETYAIUPOBOYHAA PYUKA

ALACCIAMENTO GAS GAS CONNECTION
RACCORDEMENT AU GAZ ~ GASANSCHLUSS

CONEXION AL GAS MO/ICOENVHEHNE TA3A

DIMENSIONI PIANO COTTURA
COOKING TOP DIMENSIONS
DIMENSIONS DU PLAN DE CUISSON
ABMESSUNGEN DER KOCHPLATTE
DIMENSIONES PLANO DE COCCION
PA3MEPbI APOYHO MOBEPXHOCTH

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI
DIMENSIONI CON MOBILE

DIMENSIONS WITH HOUSING UNIT
DIMENSIONS AVEC LE MEUBLE
ABMESSUNGEN MIT MOBELSTUCK
DIMENSIONES CON MUEBLE

PA3MEPbI C TYMBOI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO NETTO MOBILE

NET TROLLEY WEIGHT

POIDS NET DU MEUBLE

NETTOGEWICHT DES MOBELSTUCKS

PESO NETO MUEBLE

BECHETTO TYMBbI

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
PESO LORDO MOBILE

GROSS TROLLEY WEIGHT

POIDS BRUT DU MEUBLE

BRUTTOGEWICHT DES MOBELSTUCKS

PESO BRUTO MUEBLE

BECGPYTTO TYMBbI

DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YTAKOBKH

DIMENSIONI IMBALLO MOBILE

HOUSING UNIT PACKAGING DIMENSIONS
DIMENSIONS D'EMBALLAGE DU MEUBLE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN DES MOBELSTUCKS
DIMENSIONES EMBALAJE MUEBLE

PA3MEPbI YTAKOBKU TYMBbI

VOLUME IMBALLO PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L'EMBALLAGE - VERPACKUNGSVOLUMEN

VOLUMEN DEL EMBALAJE  OBbEM YMAKOBKI
VOLUME IMBALLO MOBILE

HOUSING UNIT PACKAGING VOLUME

VOLUME D'EMBALLAGE DU MEUBLE
VERPACKUNGSVOLUMEN DES MOBELSTUCKS
VOLUMEN EMBALAJE MUEBLE

OBbEM YMAKOBKM TYMBbI

B/50
8,5kW

METANO - GPL

8.500 keal/h
33.730BTU/h

G20=0,90 m*/h
G25=1,05m*h

630/G31=10,67 kg/h

Ne3
Ne 1 PIEZOELETTRICI
Ne1

1/2"G

320x540 (mm)

490x800x380h (mm)

490x800x900h (mm)

42 Kg

18 Kg

48 Kg

20Kg

740x540x530h (mm)

730x520x150h (mm)

0212m’

0,057 m

B/80

17 kW

17.000 keal/h
67.460 BTU/h

G20=1,80m*h
G25=2,09m*h

G30/G31=1,34kg/h

No6
No 2 PIEZOELETTRICI

No2

640x540 (mm)

810x800x380h (mm)

810x800x900h (mm)

73Kg

22Kg

80Kg

24 Kg

980x740x530h (mm)

830x700x160h (mm)

0,384m’

0,093 m*

B/115

23 kW

23.000kcal/h
91.270 BTU/h

G20=2,43m’h
G25=2,83m’h

G30/G31=1,81kg/h

Nog

960x540 (mm)

1140x800x380h (mm)

1140x800x900h (mm)

103 Kg

27Kg

110Kg

31Kg

1200x740x530h (mm)

1150x700x160h (mm)

0471 m’

0,129 m*
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ELECTRIC FRY TOPS
FRY TOP ELECTRIQUES

ELEKTRISCHE FRY TOPS

F RY TO P E I-ETT R I CI INEKTPUYECKUE )KAPO‘I:IRbYIETgr)IglE-E)((]I:IROI(c'(I?I:

) Macchina elettrica per cottura a secco o ad olio. Struttura in acciaio inox -
piano di cottura in acciaio sabbiato o cromato liscio, rigato o misto - termostati
di regolazione temperatura 50+300 °C - cassetto raccolta residui di cottura. |
modelli doppi permettono la regolazione e I'accensione indipendente di meta
piano di cottura.

él? Electricdry or oil cooking appliance. Stainless steel structure - smooth, lined
or mixed sanded or chromed steel cooking surface - 50 - 300°C temperature
adjustment thermostats - drip drawer. Dual models independently turn on and
adjust the two cooking surface halves.

) Machine électrique pour la cuisson a sec ou a I'huile. Structure en acier inox
- plan de cuisson en acier sablé ou chromé lisse, nervuré ou mixte - thermostats
de réglage de la température de 50 a 300 °C - tiroir de récolte de résidus de
cuisson. Les modeéles doubles permettent le réglage et 'allumage indépendant
de la moitié du plan de cuisson.

e Elektrogerat zum Trocken- oder Olgaren. Rahmen aus Inox-Stahl -
Kochplatte aus sandgestrahltem oder verchromt glattem, gerilltem oder
kombiniert ausgefiihrtem Stahl - Thermostat zur Einstellung der Temperatur
auf 50+300 °C - Kochreste-Sammelkasten. Die Doppelmodelle erlauben die
unabhdngige Einstellung und Einschaltung der Kochplattenhalfte.

FRYI/L ! () Méquina eléctrica para la coccién en seco o con aceite. Estructura de acero
inoxidable - plano de coccion de acero enarenado o cromado liso, rayado o mixto
- termostatos de regulacion de la temperatura 50300 °C - cajon recoleccién
residuos de coccién. Los modelos dobles permiten la regulacion y el encendido
independiente de la mitad del plano de coccién.

G INeKTpUYeCKMiA Npubop ANA NPUFOTOBAEHUA MAWLM HA Macne Wi
6e3 macna. Kopnyc u3 HepaBeloweii ctanu, rmagkad, pudneHaa uau
KOMOMHUPOBAHHAA KApOuHaA MOBEPXHOCTb M3 HepaBeloLledl CTanu,
NOABEPrHYTOIA NeCKOCTPYIHOI 06paboTke UK XPOMMPOBAHHDIIA, TEPMOCTATbI
Ana perynuposku Temnepatypbl 50--300 °C, nopaoH ana cbopa otxonos. B
[BOIAHbIX MOZENAX CYLYeCTBYET BO3MOXKHOCTb HE3aBUCMMOIA PerynupoBKM 1
BK/K0UEHUA NONIOBUHDI XXAPOUHOIA MOBEPXHOCTH.

FRY2/LRC
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ELECTRICFRY TOPS
FRY TOP ELECTRIQUES
ELEKTRISCHE FRY TOPS
FRY TOP ELECTRICOS

MNEKTPUYECKWUE KAPOYHDBIE NOBEPXHOCTH

MODELLO MODEL
MODELE MODELL
MODELO MOAENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNHOYEHNE
DIMENSIONI PIANO COTTURA

COOKING TOP DIMENSIONS

DIMENSIONS DU PLAN DE CUISSON
ABMESSUNGEN DER KOCHPLATTE
DIMENSIONES PLANO DE COCCION
PA3MEPbI APOYHO MOBEPXHOCTH

SUPERFICIE SURFACE
SURFACE OBERFLACHE
SUPERFICIE MNOBEPXHOCTU
TEMPERATURA DI LAVORO

WORKING TEMPERATURE

TEMPERATURE DE TRAVAILAR
BEITSTEMPER ATUR

TEMPERATUR A DETRABAJO

PABOYAA TEMNEPATYPA

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI
PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI [MBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YAKOBKM

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN

VOLUMEN DEL EMBALAJE

OBbEM YNAKOBKH

s B

FRY1/L-LC
3kw

230V/1N/50-60Hz

325x480 (mm)

LISCIA / SMOOTH

0+300°C

335x570x300h (mm)
22Kg

30Kg

670x410x430h (mm)

0,118 m*

FRY1/LC

FRY1/R-RC

RIGATA / LINED

FRY TOP ELETTRICI

FRY2/L-LC FRY2/LR - LRC

6 kW
400V/3N/50-60Hz
650x480 (mm)
LISCIA / SMOOTH

MISTA / MIXED

665%570x300h (mm)
40Kg

53Kg

750%670x430h (mm)

0216m*




GAS FRY TOP
FRYTOP A GAZ

GAS FRY TOP

F RY To P A GAS FA30BbIE MAPOYHbIE lfgggg{H‘(\)g:'\li

O Macchina a gas per cottura a secco 0 ad olio. Struttura in acciaio inox - piano
di cottura in acciaio sabbiato o cromato liscio, rigato o misto - alimentazione a
gas metano, in dotazione kit G.P.L - manopole di regolazione potenza fiamma
- cassetto raccolta residui di cottura - accensione con piezoelettrici. | modelli
doppi permettono la regolazione e I'accensione indipendente di meta piano di
cottura.

& Gas dry or oil cooking appliance. Stainless steel structure - smooth, lined or
mixed sanded or chromed steel cooking surface - Methane gas powered, L.P.G
kit supplied - flame adjustment knob - drip drawer - piezoelectric ignition. Dual
models independently turn on and adjust the two cooking surface halves.

O Machine a gaz pour la cuisson a sec ou a I'huile. Structure en acier inox -
plan de cuisson en acier sablé ou chromé lisse, nervuré ou mixte - alimentation
au gaz méthane, de série kit GPL - manettes de réglage de puissance de flam-
me - tiroir de récolte de résidus de cuisson - allumage par piézoélectriques. Les
modeles doubles permettent le réglage et I'allumage indépendant de la moitié
du plan de cuisson.

Q Gasgerit zum Trocken- oder Olgaren. Rahmen aus Inox-Stahl - Kochplatte
aus sandgestrahltem oder verchromt glattem, gerilltem oder kombiniert
ausgefiihrtem Stahl - Erdgasversorgung, LPG-Kit im Lieferumfang - Drehkndpfe
zur Einstellung der Flammenstarke - Kochreste-Sammelkasten - Einschaltung
mit Piezoelektrik Die Doppelmodelle erlauben die unabhéngige Einstellung und
Einschaltung der Kochplattenhiilfte.

O Mdquina a gas para la coccién en seco o con aceite. Estructura de acero ino-
xidable - plano de coccién de acero enarenado o cromado liso, rayado o mixto
- alimentacidn a gas metano, en dotacion kit G.P.L - pomos de regulacién poten-
cia de lallama - cajén recoleccion residuos de coccion- encendido con piezoeléc-
tricos. Los modelos dobles permiten la requlacion y el encendido independiente
de la mitad del plano de coccidn.

G l[a30Bblii npubop AnA NpUroTOBAEHMA MUAWM HAa Macne Wi 6e3
macna. Kopnyc w3 HepxaBeloweii CTanu, rnagkas, pudneHas wunu
KOMOWHUPOBAHHAA KapouHaA MOBEPXHOCTb U3 HepXaBelowleil CTanu,
MOABEPrHYTOI NecKOCTPYyitHoil 06paboTke WnM XPOMMPOBaHHbIA, paboTa
Ha OKIPKEHHOM NPUPOJHOM rase, B KOMNAEKTe ¢ 0CHACTKoil AnA paboTbl Ha
MeTaHe, pyuki ANA PerynupoBKN MOLLHOCTY MnameHn, MOAAOH AnA cbopa
0TX0J0B, NMbe303N1eKTpUYeCcKoe 3axuranue. B ABOIHbIX MOAeNAX CyLiecTByeT
BO3MOMHOCTb HE3aBICUMOIA PEryNIMPOBKM 1 BKNIOYEHNA NONIOBUHBI XapOYHOI
MOBEPXHOCTH.

FRY1/RM

FRY2/LM
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GAS FRY TOP
FRYTOP A GAZ
GAS FRY TOP
FRYTOP A GAS

TA30BbIE XXAPOYHbIE MOBEPXHOCTU

FRY TOP A GAS

MODELLO MODEL
MODELE MODELL
MODELO MOAENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNHOYEHNE
CALORIE CALORIES
CALORIES KALORIEN
CALORIAS KAoPUM
CONSUMO METANO

METHANE CONSUMPTION

CONSOMMATION DE METHANE
ERDGASVERBRAUCH

CONSUMO METANO

PACXO/I METAHA

CONSUMO GPL

LPG CONSUMPTION

CONSOMMATION DE GPL

LPG-VERBRAUCH

CONSUMO GPL

PACXOJl CKMMEHHOTO NPUPOHOTO rA3A
ALACCIAMENTO GAS GAS CONNECTION
RACCORDEMENT AU GAZ ~ GASANSCHLUSS

CONEXION AL GAS MO/ICOENVHEHHE rA3A
BRUCIATORI BURNERS

BROLEURS BRENNER
QUEMADORES TOPENIKI

DIMENSIONI PIANO COTTURA

COOKING TOP DIMENSIONS

DIMENSIONS DU PLAN DE CUISSON
ABMESSUNGEN DER KOCHPLATTE
DIMENSIONES PLANO DE COCCION
PA3MEPbI APOYHO MOBEPXHOCTH

SUPERFICIE SURFACE
SURFACE OBERFLACHE
SUPERFICIE MNOBEPXHOCTU
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI
PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI [MBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YAKOBKM

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN

VOLUMEN DEL EMBALAJE

OBbEM YNAKOBKH

FRY1/LM - LMC
4kW

METANO - GPL

3.308 keal/h
13.235BTU/h

G20=0,41m’h
G25=0,51m*h

G30/G31=10,31kg/h

1/2"G

Ne1

325x480 (mm)

LISCIA / SMOOTH
335x600x300h (mm)
24Kg

31Kg

670x410x430h (mm)

0,118 m’

FRY1/RM - RMC

RIGATA / LINED

FRY2/LRM

FRY2/LM - LMC FRY2/LRM - LRMC

kW

3.308 + 3.308 keal/h
13.235+13.235BTU/h

G20=0,41+0,41m’h
625=0,51+0,51 m’h

630/G31=0,31+0,31kg/h

Ne2

650%480 (mm)

LISCIA/ SMOOTH MISTA / MIXED

665x600x300h (mm)
42Kqg

55Kg

750%670x430h (mm)

0216 m’




ELECTRIC GYROS
GYROS ELECTRIQUES

GYROS ELETTRICI

GYROS E I-ETT R I CI INEKTPUYECKUE BEPTMKAJ’IbeIEGLIIARl(I).ISIIEI)IiEI]I-'IRVIIf.I(LSI

O Macchina per cuocere carne per Kebab - struttura, asta spiedo e paletta
raccogli carne in acciaio inox - resistenze ad infrarossi rivestite in ceramica, con
vetro di protezione resistente alle alte temperature che ne facilita la pulizia e
abbassa i consumi - regolazione resistenze a settori - regolazione distanza asta
spiedo dalle resistenze - motore di rotazione superiore a 230V/50Hz - cassetto
di raccolta residui di cottura in acciaio inox.

Accessori:

ACCOLGYR95 coltello elettrico con impugnatura verticale con lama ¢ 95mm e
regolazione spessore di taglio.

ACCOLGYR80D coltello elettrico professionale con trasformatore da 230V a 24V,
impugnatura orizzontale, lama @ 80mm e regolazione spessore di taglio bre-
vettata.

ACCOLGYR80HM coltello elettrico professionale con trasformatore da 230V a
24V, impugnatura orizzontale, lama @ 80mm, regolazione spessore di taglio
brevettata. Regolazione automatica della potenza del motore che mantiene
costante la velocita di rotazione della lama.

Kit vetri di protezione - cappa con filtro a carboni attivi 230V/1N/50Hz, 24W.

% Kebab cooker - stainless steel structure, skewer and meat collection fork
- ceramic lined infrared resistances with protection glass resistant to high tem-
peratures that facilitates cleaning and lowers consumption - separate sector
resistance requlation - adjustable skewer distance from resistances - rotation
motor over 230V/50Hz - stainless steel cook residue collection tray.
Accessories:

ACCOLGYR95 electric knife with vertical handle with ¢ 95 mm blade and cutting
thickness adjustment.

ACCOLGYR80D professional electric knife with 230V to 24V transformer,
horizontal handle, g 80 mm blade and patented cutting thickness adjustment.
ACCOLGYR80HM professional electric knife with 230V to 24V transformer,
horizontal handle, @ 80 mm blade, patented cutting thickness adjustment.
Automatic adjustment of the motor power that maintains the blade rotation
speed constant.

Protection glass kit - hood with active carbon filter 230V/1N/50Hz, 24W.

GYR/40

1) Machine pour cuire la viande pour Kébab - structure, barre de grill et pelle
a viande en acier inox - résistances a infrarouges revétues de céramique, avec
vitre de protection résistante aux températures élevées, qui facilite le nettoyage
et réduit la consommation - réglage des résistances aux secteurs - réglage de
la distance de la barre du grill des résistances - moteur de rotation de plus de
230V/50Hz - lechefrite en acier inox.

Accessoires:

ACCOLGYR95 couteau électrique a manche vertical avec une lame ¢ 95mm et
réglage de |'épaisseur de coupe.

ACCOLGYR80D couteau électrique professionnel avec transformateur de 230
V a 24V, manche horizontal, lame @ 80mm et réglage de |épaisseur de coupe
breveté.

ACCOLGYR80HM couteau électrique professionnel avec transformateur de
230V a 24 V, manche horizontal, lame ¢ 80mm et réglage de I'épaisseur de
coupe breveté. Réglage automatique de la puissance du moteur qui maintient
constante la vitesse de rotation de la lame.

Kit de vitres de protection - hotte avec filtre au charbon actif 230V/1N/50Hz,
24W.

GYR/60
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ELECTRIC GYROS
GYROS ELECTRIQUES

GYROS ELETTRICI
GYROS ELETRICOS
INEKTPUYECKNE BEPTUKANIbHBIE LWALIBIYHULIBI

@ Gerdt zum Garen von Fleisch fiir Kebab - Struktur, SpieB und Fleischauf-
fangschaufel aus Edelstahl - in Keramik beschichtete Infrarot-Widerstande mit
hitzebestandigem Schutzglas zur Erleichterung der Reinigung und Reduzierung
des Stromverbrauchs - Einstellung der Heizwiderstande nach Sektoren - Einstel-
lung des Abstands des SpieBes von den Heizwiderstdnden - Drehmotor iiber
230V/50Hz - Auffangbehélter fiir Grillreste aus Edelstahl.

Zubehdr:

ACCOLGYR95 elektrisches Schneidmesser mit vertikalem Griff, Klinge 8 95mm
und Schnittbreiteneinstellung.

ACCOLGYR80D professionelles elektrisches Schneidmesser mit Transformator
von 230V auf 24V, horizontalem Griff, Klinge @ 80mm und patentierter
Schnittbreiteneinstellung.

ACCOLGYR80OHM professionelles elektrisches Schneidmesser mit Transformator
von 230V auf 24V, horizontalem Griff, Klinge @ 80mm und patentierter
Schnittbreiteneinstellung. Automatische Einstellung der Motorleistung, die die
Drehgeschwindigkeit der Klinge konstant halt.

Schutzglas-Satz - Haube mit Aktivkohlenfilter 230V/1N/50Hz, 24W.

O Méquina para cocinar carne para Kebab - estructura, varilla spiedo y pa-
leta recoge carne de acero inoxidable - resistencias de infrarrojo revestidas de
cerdmica, con vidrio de proteccidn resistente a altas temperaturas que facilita la
limpieza y disminuye los consumos - regulacion resistencias por sectores - regu-
lacién distancia de las resistencias a la varilla spiedo - motor de rotacién superior
a230V/50Hz - cajén de recoleccidn de residuos de coccién de acero inoxidable.
Accesorios:

ACCOLGYR95 cuchillo eléctrico con empufadura vertical con cuchilla de o
95mm y ajuste espesor de corte.

ACCOLGYR80D cuchillo eléctrico profesional con transformador de 230V a
24V, empuiadura horizontal, cuchilla de ¢ 80mm y ajuste espesor de corte
patentado.

ACCOLGYR80HMcuchillo eléctrico profesional con transformador de 230V
a 24V, empunadura horizontal, cuchilla de g 80mm y ajuste espesor de corte
patentado. Ajuste automético de la potencia del motor que mantiene constante
la velocidad de rotacion de la cuchilla.

Kit vidrios de proteccion - campana con filtro de carbdn activo 230V/1N/50Hz,
24W.

@ Mpubop Ana npurotoBneHna kebaba - kopnyc, Wwamnyp 1 nonarka ana
cbopa mAca U3 HepxaBetoLLeil cTanu - HdpakpacHble TIHbI C kepamuyeckium
MOKPbITUEM, C XKAPOCTOIKUM 3aLUTHBIM CTEKAOM, 0bNervaiowmum YucTky 1
CNOCOOCTBYIOLIMM IKOHOMMU 3NEKTPOIHEPTIM - MOCEKTOPHAA PerynupoBka
T3HoB - perynupoBKa paccToAHus oT wamnypa Ao TOHoB - AsuraTens
BepXxHero NpuBoga BpaLyeHna Ha 230V/50Hz - noagoH ana cbopa otxof08 M3
HepXaBetoLLeil cTanu.

JononxumeneHole npucnocobnenus:

ACCOLGYR95 aneKTpuueckuii HoX C BepTUKanbHOIA pyKoATKoN, ne3suem @ 95
MM U perynupoBaH1em TONLLMHbI pe3a.

ACCOLGYR80D npodeccuoHanbHblii 3neKTprUyeckinii HoX ¢ TpaHcGopMaTopom
o1 230 B o 24 B, ropu3oHTanbHoli pykoATKoiA, nessuem @ 80 mm u
3anaTeHTOBaHHbIM PerynupoBaHueM TOMLLMHbI pe3a.

ACCOLGYR8OHM  npodeccoHanbHblil  3MeKTPUYECKMiA  HOX ¢
TpaHcdopmatopom o1 230 B 10 24 B, ropusoHTanbHoii pykoaTkoii, ne3suem @ 80
MM ¥ 3aNaTeHTOBaHHbIM peryf1poBaHuem TONLMHbI pe3a.{. ABTomaTiueckoe
perynupoBaHue MOLLHOCTI BUraTeNs, KOTopoe NoAAepX1BaeT NOCTOAHHYI0
CKOPOCTb BpaLLeHusA ne3Bua.

KoMnnekT 3alWuTHbIX CTeKON - BLITAXHOA KonAmak ¢ QuabTpom ¢
aKTUBMPOBaHHbIM yrnem 230V/TN/50Hz, 24W.

GYR/80

GYR/100




-

GYROS ELETTRICI

MODELLO MODEL
MODELE MODELL
MODELO MOZENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNOYEHNE
RESISTENZE RESISTANCE
RESISTANCES HEIZWIDERSTANDE
RESISTENCIAS LELT
DIAMETRO MAX CARNE

MAX MEAT DIAMETER

DIAMETRE MAX DE LA VIANDE

MAX. FLEISCHDURCHMESSER

DIAMETRO MAX CARNE

MAKC. IMAMETP MACA

ALTEZZA UTILE COTTURA

COOK WORKING HEIGHT

HAUTEUR DE CUISSON UTILE
GARNUTZHOHE

ALTURA UTIL DE COCCION

NONE3HAA BbICOTA AN1A NPUTOTOBNEHNA
CAPACITA' CARNE

MEAT CAPACITY

CONTENANCE DE VIANDE
FLEISCH-FASSUNGSVERMOGEN

CANTIDAD DE CARNE

BMECTUMOCTb MACA

LIVELLI DI POTENZA POWER LEVEL
NIVEAUX DE PUISSANCE  LEISTUNGSPEGEL
NIVELES DE POTENCIA YPOBHM MOLLHOCTH

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

CON CAPPA CON FILTRO

WITH HOOD WITH FILTER

AVECHOTTE AVEC FILTRE

MITHAUBE MIT FILTER

CON CAMPANA CON FILTRO

CBbITAXHbIM KOMMAKOM C OUNBTPOM
PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YIAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
O5bEM YMAKOBKM

GYR/80
CON KIT VETRI / WITH GLASS KIT (OPTIONAL)

40

GYR40
2,8kW
230V/1N/50Hz

N°4

470 mm

280/320 (mm)

5+10kg

No3

510x530x750h (mm)

510X530x1220h (mm)

21,5kg

56,5 kg

750%690x1410h (mm)

|

5

CAPPA CON FILTRO / HOOD WITH FILTER

GYR60
4,2kW
230-400V/3-3N/50Hz

N°6

410/460 (mm)

10+30kg

510x530x870h (mm)

510x530x1340h (mm)

26 kg

61kg

ACCOLGYR95

1

ELECTRIC GYROS
GYROS ELECTRIQUES
GYROS ELETTRICI
GYROS ELETRICOS

INEKTPUYECKWUE BEPTUKAJIbHBIE WALIIBIYHULLbI

GYR80

5.6 kW

N°8

590/640 (mm)

3065 kg

510x530x1060h (mm)

510x530%1530h (mm)

29,5kg

64,5kg

ACCOLGYR8OD

ACCOLGYR8OHM

GYR100

7,0 kW

N°10

710/760 (mm)

5085 kg

510x530x1220h (mm)

510X530x1690h (mm)

33,5kg

68,5 kg



GAS GYROS
GYROS AU GAZ

GASGYROS
GYROS A GAS
TA30BbIE BEPTUKA/IbHBIE LWALIBIYHULIbI

() Macchina per cuocere carne per Kebab - struttura, asta, spiedo e paletta rac-
cogli carne in acciaio inox - bruciatori ad infrarossi con piastra in ceramica - rete
protezione bruciatori asportabile - regolazione bruciatori a settori - accensione
con piezoelettrico - alimentazione a metano, in dotazione kit G.PL. - regola-
zione distanza asta spiedo dalle resistenze - motore di rotazione superiore a
230V/50Hz - cassetto di raccolta residui di cottura in acciaio inox.

GYR8OMD gyros ad alte prestazioni, con 16 bruciatori disposti in doppia colonna
per una cottura pii veloce e uniforme.

Accessori:

ACCOLGYR95 coltello elettrico con impugnatura verticale con lama ¢ 95mm e
regolazione spessore di taglio

ACCOLGYR80D coltello elettrico professionale con trasformatore da 230V a 24V,
impugnatura orizzontale, lama @ 80mm e regolazione spessore di taglio bre-
vettata.

ACCOLGYR8OHM coltello elettrico professionale con trasformatore da 230V a
24V, impugnatura orizzontale, lama @ 80mm, regolazione spessore di taglio
brevettata. Regolazione automatica della potenza del motore che mantiene
costante la velocita di rotazione della lama.

Kit vetri di protezione - cappa con filtro a carboni attivi 230V/1N/50Hz, 24W.

% Kebab meat cooker - stainless steel structure, skewer and meat collection
fork . infrared burners with ceramic plate - removable burner protection mesh
- separate burner sector regulation - piezoelectric ignition - L.P.G. gas powered
with methane gas kit - adjustable skewer distance from resistances - rotation
motor over 230V/50Hz - stainless steel cook residue collection tray.

GYR8OMD high performance gyros, with 16 burners placed in double row for
faster and more even cooking.

Accessories:

ACCOLGYR95 electric knife with vertical handle with ¢ 95 mm blade and cutting
thickness adjustment.

ACCOLGYR80OD professional electric knife with 230V to 24V transformer,
horizontal handle, @ 80 mm blade and patented cutting thickness adjustment.
ACCOLGYR8OHM professional electric knife with 230V to 24V transformer,
horizontal handle, @ 80 mm blade, patented cutting thickness adjustment.
Automatic adjustment of the motor power that maintains the blade rotation
speed constant.

Protection glass kit - hood with active carbon filter 230V/1N/50Hz, 24W.

O Machine pour cuire la viande pour Kébab - structure, barre de grill et pelle
aviande en acier inox - brileurs a infrarouges avec plaque en céramique - grille
de protection des briileurs amovible - réglage des briileurs aux secteurs - allu-
mage par piézoélectrique - alimentation au méthane, de série kit G.P.L. - régla-
ge distance de la barre du grill des résistances - moteur de rotation de plus de
230V/50Hz - léchefrite en acier inox.

GYR8OMD gyros a hautes performances, avec 16 brileurs disposés en double
colonne pour une cuisson rapide et uniforme.

Accessoires:

ACCOLGYR95 couteau électrique a manche vertical avec une lame ¢ 95mm et
réglage de 'épaisseur de coupe.

ACCOLGYR80D couteau électrique professionnel avec transformateur de 230
V a 24V, manche horizontal, lame g 80mm et réglage de |'épaisseur de coupe
breveté.

ACCOLGYRBOHM couteau électrique professionnel avec transformateur de
230V a 24V, manche horizontal, lame ¢ 80mm et réglage de Iépaisseur de
coupe breveté. Réglage automatique de la puissance du moteur qui maintient
constante la vitesse de rotation de la lame.

Kit de vitres de protection - hotte avec filtre au charbon actif 230V/1N/50Hz,
24W.

GYR/60M

GYR/80M

a1



GAS GYROS
- GYROS AU GAZ

GASGYROS

GYROS A GAS FA30BbIE BEPTUKANIbHBIE H]All?;ll:?‘lsHAMGllﬁ

Q Gerdt zum Garen von Fleisch fiir Kebab - Struktur, Spie und Fleischauf-
fangschaufel aus Edelstahl - Infrarot-Brenner mit Keramikplatte - entfernbares
Brenner-Schutznetz - Einstellung der Brenner nach Sektoren - piezoelektrische
Ziindung - Methangasversorgung, Fliissiggas-Satz mitgeliefert - Einstellung des
Abstands des SpieBes von den Heizwiderstanden - Drehmotor iiber 230V/50Hz -
Auffangbehalter fiir Grillreste aus Edelstahl.

GYR8OMD Gyros und andere Anwendungen, mit 16 Brennern, die auf zwei
Saulen verteilt angeordnet sind, fiir ein schnelleres und gleichmaBigeres Garen.
Zubehdr:

ACCOLGYR95 elektrisches Schneidmesser mit vertikalem Griff, Klinge @ 95mm
und Schnittbreiteneinstellung.

ACCOLGYR80D professionelles elektrisches Schneidmesser mit Transformator
von 230V auf 24V, horizontalem Griff, Klinge @ 80mm und patentierter
Schneiddickeeinstellung.

ACCOLGYR8OHM professionelles elektrisches Schneidmesser mit Transformator
von 230V auf 24V, horizontalem Griff, Klinge @ 80mm und patentierter
Schnittbreiteneinstellung. Automatische Einstellung der Motorleistung, die die
Drehgeschwindigkeit der Klinge konstant hilt.

Schutzglas-Satz - Haube mit Aktivkohlenfilter 230V/1N/50Hz, 24W.

O Mdquina para cocinar carne para Kebab - estructura, varilla spiedo y pale-
ta recoge carne de acero inoxidable - quemadores de infrarrojo con placas de
cerdmica - red de proteccion para quemadores extraible - requlacién quema-
dores por sectores - encendido piezoeléctrico - alimentacion a metano, en do-
tacion kit G.P.L. - regulacion distancia de las resistencias a varilla spiedo - motor
de rotacion superior a 230V/50Hz - cajon de recoleccion de residuos de coccién
de acero inoxidable

GYR8OMD gyros con gran rendimiento, con 16 quemadores dispuestos en doble
columna para una coccién mds répida y uniforme.

Accesorios:

ACCOLGYR95 cuchillo eléctrico con empuiadura vertical con cuchilla de ¢
95mm y ajuste espesor de corte.

ACCOLGYR80D cuchillo eléctrico profesional con transformador de 230V a
24V, empuiadura horizontal, cuchilla de @ 80mm y ajuste espesor de corte
patentado.

ACCOLGYR80HMcuchillo eléctrico profesional con transformador de 230V
a 24V, empuiadura horizontal, cuchilla de g 80mm y ajuste espesor de corte
patentado. Ajuste automatico de la potencial del motor que mantiene constante
la velocidad de rotacion de la cuchilla.

Kit vidrios de proteccién - campana con filtro de carbdn activo 230V/1N/50Hz,
24W.

FTITYRYEY



GAS GYROS
GYROS AU GAZ

GASGYROS

GYROS A GAS
TA30BbIE BEPTUKA/IbHBIE LWALIBIYHULIbI GYROS A GAS

@ Mpu6op ana npurotoBneHna kebaba - kopnyc, Wamnyp u nonatka Ana
cbopa MACa u3 HepKaBeloLLeli CTanu - UHPpaKpacHble ropesKi CKepamuyeckoit
NAUTON - CbeMHa#A 3aLNTHAA CeTKA ANA FopenoK - NOCeKTOpHaA perynupoBka
TOPeNoK - Nbe303NeKTPUUECKoe 3axuraHue - pabota Ha MeTaHe, B KOMNJeKTe
€ OCHACTKOI AnA paboTbl HA OKWMKEHHOM MPUPOZHOM rase - perynupoBKa
pacctoaHua ot wamnypa so TIHoB - ABMraTenb BepxHero NpuBozJa BpaLLeHus
Ha 230V/50Hz - nopoH Ana cbopa 0TX0[0B U3 HepXKaBeloLLieli CTanu.
GYRBOMD Bbicoko3¢deKTUBHBII ropuckon ¢ 16 ropenkamu, pacnonoxeHHbIMM
B MapHbIX KONOHHaX AnA 6onee 6bICTPOro 1 PaBHOMEPHOTO NPUTOTOBAEHUA.
JononHumensHeie npucnocobnenus:

ACCOLGYR95 3neKTpuueckiii HOX C BepPTUKaNbHON PYKOATKOIA, ne3suem @ 95
MM U perynupoBaH1em TONLLMHbI pe3a.

ACCOLGYR80D npodeccuoHanbHblii 3neKTpuyeckinii Hox ¢ TpaHchopmaTopom
o1 230 B o 24 B, ropu3oHTanbHolt pyKoATKoiA, ne3suem @ 80 mm u
3anaTeHToBaHHbIM PerynnpoBaHueM TOLMHbI pe3a.

ACCOLGYR8OHM  npodeccMoHanbHblii  3neKTpuYecknii  HOX ¢
TpaHcpopmatopom o1 230 B g0 24 B, ropusoHTanbHoii pykoaTKoii, ne3suem @ 80
MM ¥ 3aNaTeHTOBaHHbIM peryfupoBaHuem TONLHbI pe3a.{. ABToMaTiueckoe
perynupoBaHue MOLLHOCTI ABUraTeNs, KOTOPoe MOAAePXMBAET NOCTOAHHYI0
CKOPOCTb BpaLLeHuA ne3Bua.

Kit de vitres de protection - hotte avec filtre au charbon actif 230V/1N/50Hz,
24W.

ACCOLGYR80D

GYR/80M
CON CAPPA CON FILTRO / WITH HOOD WITH FILTER (OPTIONAL)

ACCOLGYRBOHM

T ACCOLGYRYS

CAPPA CON FILTRO / HOOD WITH FILTER
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GYROS A GAS

MODELLO MODEL
MODELE MODELL
MODELO MOZENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNOYEHNE
CALORIE CALORIES
CALORIES KALORIEN
CALORIAS KANoPuu
CONSUMO METANO

METHANE CONSUMPTION

CONSOMMATION DE METHANE
ERDGASVERBRAUCH

CONSUMO METANO

PACXO/I METAHA

CONSUMO GPL

LPG CONSUMPTION

CONSOMMATION DE GPL

LPG-VERBRAUCH

CONSUMO GPL

PACXOZ CUXEHHOIO MPUPOIHOTO FA3A

ALACCIAMENTO GAS GAS CONNECTION
RACCORDEMENT AU GAZ ~ GASANSCHLUSS

CONEXION AL GAS NOACOEAVHEHME TA3A

BRUCIATORI BURNERS
BROLEURS BRENNER
QUEMADORES TOPENIKI
DIAMETRO MAX CARNE

MAX MEAT DIAMETER

DIAMETRE MAX DE LA VIANDE

MAX. FLEISCHDURCHMESSER

DIAMETRO MAX CARNE

MAKC. IUAMETP MACA

ALTEZZA UTILE COTTURA

(00K WORKING HEIGHT

HAUTEUR DE CUISSON UTILE
GARNUTZHOHE

ALTURA UTIL DE COCCION

NONE3HAA BbICOTA AN1A NPUTOTOBAEHNA
CAPACITA' CARNE

MEAT CAPACITY

CONTENANCE DE VIANDE
FLEISCH-FASSUNGSVERMOGEN

CANTIDAD DE CARNE

BMECTUMOCTb MACA

LIVELLI DI POTENZA POWER LEVEL
NIVEAUX DE PUISSANCE  LEISTUNGSPEGEL
NIVELES DE POTENCIA YPOBHI MOLLHOCTU

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI

CON CAPPA CON FILTRO

WITH HOOD WITH FILTER

AVECHOTTE AVEC FILTRE

MITHAUBE MIT FILTER

CON CAMPANA CON FILTRO

CBbITAXHbIM KONMAKOM C OUNBTPOM
PESONETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YTAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM
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GYR60OM
10,2 kW

230V/1N/50Hz

8.772 kcal/h
34.810BTU/h

G20=1,05m*h
G25=1,23m’h

630/631=0,71 kg/h

1/2"G

N°6

500 mm
470/520 (mm)

10+30kg

480x500x940h (mm)

480x500x1210h (mm)

26 kg

61Kg

750x690x1410h (mm)

0,730 m’

GYR8OM

13,6 kKW

11.696 kcal/h
46.413 BTU/h

G20=1,27m’h
G25=1,48m*h

(30/631=0,95 kg/h

N°8

630/680 (mm)

30+65kg

480x500x1105h (mm)

480x500x1375h (mm)

32Kg

67 kg

GAS GYROS

GYROS AU GAZ

GASGYROS

GYROS A GAS

GYR8OMD

13,6+13,6 kW

11.696+11.696 keal/h
46.413446.413 BTU/h

G20=1,27+1,27 m*/h
G25=1,48+1,48 m’/h

G30/G31=0,95+0,95 kg/h

N°8+8

580 mm

620/670 (mm)

50-80kg

570x620x1120h (mm)

570x620x1590h (mm)

39Kg

74Kg

FA30BbIE BEPTUKANIbHBIE WALIbIYHULIbI




SALAMANDERS
SALAMANDRE

SALAMANDER-GRILLS

CATANAHIP TS SALAMANDRE

() Struttura in acciaio inox - griglia cromata e cassetto raccolta residui di cot-
tura removibili - termostati regolazione potenza - regolazione posizione griglia.
[ modello SAL60OMB ha la testa mobile.

% Stainless steel structure - removable chrome grill and drip drawer - power
adjustment thermostats - adjustable grill position. Model SAL600MB has a mo-
bile headstock.

O Structure en acier inox - gril chromée et tiroir de récolte des résidus de cuis-
son escamotable - thermostats de réglage de puissance - réglage de position du
gril. Le modeéle SAL60OMB est muni de téte mobile.

Q Rahmenkonstruktion aus Inox-Stahl - verchromter Grill und
Kochreste-Sammelkasten - Thermostat zur Leistungseinstellung - Einstellung
der Rost-Position. Das Modell SAL600OMB hat einen beweglichen Kopf.

O Estructura de acero inoxidable - parrilla cromada y cajén recoleccion resi-
duos de coccion extraible - termostato regulacién potencia - requlacién posicion
parrilla. El modelo SAL60OMB posee el cabezal mévil.

G Kopnyc u3 HepxaBeloLLieli CTanu, CbemMHble XpOMUPOBAHHAA pelLeTKa U
MoAROH AnA cbopa OTX0ZOB, TePMOCTaTbl ANA PerynupoBaHUA MOLLHOCTH,
perynupoBka nonoxeHua peiwetku. Mogens SAL60OMB umeeT nogBuKHbIi
BEPXHMUIA HarpeBaTeNbHbIi 610K,
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SALAMANDRE

MODELLO MODEL
MODELE MODELL
MODELO MOAENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION MNOAKNOYEHNE
DIMENSIONE GRIGLIA DI COTTURA

COOKING GRILL DIMENSIONS

DIMENSION DU GRIL

ABMESSUNGEN DES BACKROSTS
DIMENSIONES PARRILLA DE COCCION
PAMEPbI APOYHOI PELLIETKM

ALTEZZA UTILE WORKING HEIGHT
HAUTEUR UTILE NUTZHOHE
ALTURA 0TIL NONE3HAA BbICOTA

LIVELLI DI POTENZA POWER LEVEL
NIVEAUX DE PUISSANCE  LEISTUNGSPEGEL
NIVELES DE POTENCIA ~ YPOBHI MOLLIHOCTI

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PAMEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YTAKOBKH

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

46

RS/40
2,2kW

230V/1N/50-60Hz

400%290 (mm)

70 =210 (mm)

No3

600x370x400h (mm)
15Kg

17Kg

650x450x460h (mm)

0,138 m’

RS/70

3,2kw

670%290 (mm)

880x370x400h (mm)
21Kg

23Kg

930x470x470h (mm)

0,205 m’

SAL/600MB

SALAMANDERS
SALAMANDRE

SALAMANDER-GRILLS

SALAMANDRAS

CAJIAMAHAP-TPUND

SAL/600MB
4,7 kW

400V/3N/50-60Hz
530x325 (mm)

110 270 (mm)

600x560x620h (mm)
47 Kg

59Kg

670x630x880h (mm)

0371m’




470 10 LT ELECTRIC FRYERS

ELEKTROFRTEUSEN VON 415 101 FRIGGITRICI ELETTRICHE =

SHEKTPINECKE OPHTOPHAI A 3. 107 DA4A10LITRI

O Struttura, vasca e coperchio in acciaio inox - cestelli a rete estraibili in filo
cromato - manici cestelli e pomelli coperchi in plastica termoisolante - resisten-
ze inox - termostato 50+190 ° C - termostato di sicurezza con pulsante di ripri-
stino - versioni a due vasche con doppio termostato per utilizzo indipendente
- testata e resistenze removibili. | modelli FR8R, FR88R, FR10R e FR1010R sono
dotati di rubinetti di sicurezza.

% Stainless steel structure, basin and lid - chrome mesh removable baskets
- heat insulated plastic lid knobs and basket handles - stainless steel resistan-
ces - 50 - 190°C thermostat - safety thermostat with reset button - two-basin
versions with dual thermostats for independent use - removable headstock and
resistances. Models FR8R, FR88R, FRT0R and FR1010R are equipped with safety
faucets.

O Structure, cuve et couvercle en acier inox - paniers a mailles escamotable
en fil chromé - poignées de paniers et boutons de couvercles en plastique ca-
lorifuge - résistances en inox - thermostat 50 a 190 °C - thermostat de sécurité
a bouton de rétablissement - versions a deux cuves a double thermostat pour
utilisation indépendante - téte et résistances escamotables. Les modéles FR8R,
FR88R, FRTOR et FRT010R sont munis de robinets de sécurité.

Q Rahmen, Behélter und Deckel aus Inox-Stahl ausziehbare Netzkorbe
aus verchromtem Draht - Griffe der Kérbe und Kndufe der Deckel aus
warmeisolierendem Kunststoff - Inox-Widerstande - Thermostat 50+190 °C
- Sicherheitsthermostat mit Riicksetztaster - Versionen mit zwei Behaltern
und Doppelthermostat fiir unabhangigen Einsatz - Kopfteil und Widerstande
abnehmbar. Die Modelle FR8R, FR88R, FRT10R und FR1010R sind mit
Sicherheitsventilen ausgestattet.

O Estructura, contenedor y tapa de acero inoxidable - cesta de red extraible
con alambre cromado - manijas cestos pomos tapas de pldstico termoaislante
- resistencias de acero inoxidable - termostato 50190 °C - termostato de sequ-
ridad con pulsador de restablecimiento - versiones de dos contenedores con do-
ble termostato para un uso independiente - cabezal y resistencias extraibles. Los
modelos FR8R, FR88R, FR10R y FR1010R estén dotados de grifos de sequridad.

G Kopnyc, BaHHa ¥ KpbllKa W3 HepXaBelowieil CTanu, BbIABIKHbIE
KOP3MHbI M3 XPOMMUPOBAHHOI MPOBONOKN, PYYKM KOP3MH W Kpblllek U3
TepmonsonupytoLLero nnacTuka, TIHbl U3 HepxkaBeloLyeid CTanu, TepmocTat
50--190 ° C, npesoxpaHuTeNbHbIil TEPMOCTAT C KHOMKOI BO3BpaTa B MCXO[HOE
COCTOAHME, B UCMONHEHNN C ABYMA BaHHaMM C ABOHBIM TepMOCTAaTOM AN
He3aBUCUMOTO MCNO/Ib30BaHMA, CbeMHble BepxHuii 610k 1 TIHbl. Mogenu
FR8R, FR88R, FR10R 1 FR1010R ocHaLLeHbl npefoxpaHuTeNbHbIMU KpaHamu.




= FRIGGITRICI ELETTRICHE

DA4A10LITRI

470 10 LT ELECTRIC FRYERS

FRITEUSES ELECTRIQUESDE4A 10 L.
ELEKTROFRITTEUSEN VON 4 BIS 10 LT.
FREIDORAS ELECTRICASDE4A 101

MODELLO MODEL

MODELE MODELL

MODELO MOZEb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NIOAKTIOEHHE
CAPACITA VASCA

BASIN CAPACITY

CONTENANCE DE LA CUVE

FASSUNGSVERMUGEN DES BEHALTERS
CAPACIDAD CUBA

EMKOCTb BAHHI

CAPACITA OLIO OIL CAPACITY
CAPACITE HULIE OEL KAPAZITAET
CAPACIDAD ACEITE EMKOCTb HEOTH
CAPACITA CESTO BASKET CAPACITY
CONTENANCE PANIER ~ KORB-FASSUNGSVERMUGEN
CAPACIDAD CESTA BMECTUMOCTb KOP3UHbI
TEMPO 0= 180°C TIME 0= 180°C
TEMPS 0= 180°C ZEIT 0= 180°C
TIEMPO 0= 180°C BPEMA 0—180°C
TEMPO FRITTURA FRYING TIME

TEMPS DE FRITURE FRITTIERZEIT
TIEMPO DE FREIDO BPEMA OB APYBAHHA
TEMPERATURA DI LAVORO

WORKING TEMPERATURE

TEMPERATURE DE TRAVAILAR

BEITSTEMPER ATUR

TEMPERATUR A DE TRABAJO

PAGOYAA TEMTEPATYPA

PRODUZIONEORARIA  HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE ~ STUNDENLEISTUNG
PRODUCCION HORARIA  IOYACOBOE TIPOV3BOAICTBO
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPI
PESONETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT
PESONETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECEPYTTO
DIMENSION| IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L'EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN

DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YTAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

FR4
2,5kw

230V/1N/50-60Hz

6 Lt.

41t.
0,5 kg

~ 10

0+190°C

45Kg

175x440
x310h (mm)

45Kg

5Kg

440x255
x370h (mm)

0,042 m’

FR44

25+25kW

6+6Lt.

4441t

0,5+0,5 kg

45+45Kg

380x420
x330h (mm)

10Kg

10,5Kg

480x430
x370h (mm)

0,077 m?

FR8

3kw

10Lt.

8Lt
1Kg

~18

8Kg

270x490
x365h (mm)

9,5Kg

10 Kg

566x344
x440h (mm)

0,085 m’

FR88

3+3kW

10+10 Lt.

8+8Lt

1+ 1Kg

8+8Kg

565x490
x365h (mm)

17 Kg

18 Kg

620x520
x440h (mm)

0,142 m’

MEKTPUYECKVNE OPUTHOPHULIbI HA 4- 10 /1.

FR8R

3kw

10 Lt.

8Lt

1Kg

8Kg

270x490
x365h (mm)

9,5Kg

10Kg

566x344
x440h (mm)

0,086 m’

FR88R

3+3kW

10+ 10 Lt.

8+8Lt

1+ 1Kg

8+8Kg

565x490
x365h (mm)

17 Kg

18 Kg

620x520
x440h (mm)

0,142 m’



470 10 LT ELECTRIC FRYERS

ELEKTROFRTEUSEN VON 415 101 FRIGGITRICI ELETTRICHE -

STEKTPECOE OPTOPHMS WA 4107, DA4A10LITRI

MODELLO MODEL MODELLO

woDi MoDEL FR10R FR1010R MODEL FR4 FR8 FR10R
MODELO MOZETb MODELE FR44 FR88 FR1010R
POTENZA POWER mggit; FR8R

PUISSANCE LEISTUNG 6 kW 6+ 6 kW MOLET FR88R

POTENCIA MOLLIHOCTb

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY

BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 400V/3N/50-60Hz A 430mm 430mm 500 mm
ALIMENTACION NONKTIOYEHHE

CAPACITAVASCA

RASIN CAPACITY B 240 mm 255 mm 295 mm
CONTENANCE DE LA CUVE

FASSUNGSVERMOGEN DES BEHALTERS 121t 12+121t

CAPACIDAD CUBA C 190 mm 175 mm 205 mm
EMKOCTb BAHHbI

CAPACITA OLIO OIL CAPACITY

CAPACITE HULIE OFL KAPAZITAET 10Lt. 10+ 10Lt. D 133 mm 207 mm 207 mm
CAPACIDADACEITE ~ EMKOCTb HEOTH

CAPACITA CESTO BASKET CAPACITY

CONTENANCEPANIER  KoRg-ssuNGsvemwdsen 1,25 Kg 1,25+ 1,25Kg E 92 mm 110 mm 110 mm
CAPACIDAD CESTA BMECTMOCTb KOP3/HbI

TEMPO 0=180°C TIMEO=180°C

TEMPS 0= 180°C ZET0=180°C ~12 F 230 mm 235mm 275mm
TEMPOO=180°C  BPEMA0=180°C

TEMPO FRITTURA FRYING TIME

TEMPSDEFRITURE  FRITTIERZEIT ~5 G 320 mm 320 mm 347 mm

TIEMPO DE FREIDO BPEMA OBXAPUBAHMA
TEMPERATURA DI LAVORO

WORKING TEMPERATURE H 200 mm 209 mm 209 mm
TEMPERATURE DE TRAVAILAR 0-190°C
BEITSTEMPER ATUR ;
TEMPERATUR A DE TRABAJO | 298 mm 298 mm 370 mm
PABOYAA TEMMEPATYPA
PRODUZIONEORARIA  HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE ~ STUNDENLEISTUNG 11Kg 11+ 11Kg L 170 mm 260 mm 260 mm
PRODUCCIGN HORARIA  110YACOBOE MIPOU3B0ACTB0
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN 275x330 565%330 M 149 mm 237 mm 237 mm
DIMENSIONES PASMEPbI x365h (mm) x365h (mm)
PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT 11,5 Kg 19 Kg
PESO NETO BEC HETTO A
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 12 Kg 20 Kg B | C
PESO BRUTO BECHPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L'EMBALLAGE 566x344 620x520
VERPACKUNGSABMESSUNGEN a : | ]
DIMENSIONES DEL EMBALAJE x440h (mm) x440h (mm) s RS
SR SRR
PASMEPbI YTTAKOBK/A ks ]
VOLUME IMBALLO -
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE 'EMBALLAGE 3 3
VERPACKUNGSVOLUMEN 0,086 m 0,142m
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YITAKOBKM

XX
IR

RIS
oot teesss%

FR1010R
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13 T0 18 LT ELECTRIC FRYERS

= FRIGGITRICI ELETTRICHE s

DA13 A18 LITRI STEKTPMECOE PO HA 13167,

O Struttura, vasche, coperchi, cestelli e resistenze in acciaio inox - manici ce-
stelli e pomelli coperchi in materiale isolante - termostato 0+-190°C - termo-
stato di sicurezza con pulsante di ripristino - versione a due vasche con doppio
termostato per utilizzo indipendente - testata e resistenze removibili per i mod.
SFM/13 e SF/16P - resistenze ribaltabili per i mod. SFM/18 e SFM/18D - rubinet-
to scarico e bacinella raccogli olio con filtro e beccuccio in acciaio inox (escluso
mod. SF/16P) - il mod. SF/16P & dotato di rubinetto di sicurezza esterno con
sistema di scarico a innesto frontale a baionetta - dotate di un cestello grande
- i modelli SFM/18 e SFM/18D sono dotati di reti protezione in vasca - il mod.
SF/16P & da banco - i mod. SFM/13, SFM/18 e SFM/18D sono dotati di mobile.
Optional: coppia di cestelli piccoli.

él? Stainless steel structure, containers, lids, baskets and resistances - insu-
lated material basket handles and lid knobs - 0 - 190° C thermostat - safety
thermostat with reset button - two container version with double thermostat
forindependent use - removable headstock and resistances for models SFM713
and SF/16P - folding resistances for models SFM718 anD sfm718D - drain fau-
cet and oil collection basin with stainless steel filter and nozzle (except mod.
SF/16P) - mod. SF/16P comes with an external safety faucet with frontal bayo-
net coupling drain system - equipped with a large basket - models SFM/18 and

SFM/18D have protection grid builtinto the container - mod. SF/16P is a counter
model - models SFM/13, SFM/18 and SFM/18D come with a trolley.

1 Optional: pair of small baskets.

SF/16P

| O Structure, cuves, couvercles, paniers et résistances en acier inox - poignées
des paniers et des couvercles en matiére isolante - thermostat 0 a 190°C - ther-
mostat de sécurité avec bouton de réarmement - version a deux cuves a double
thermostat pour utilisation indépendante - téte et résistances amovibles pour
les mod. SFM/13 et SF/16P - résistances rabattables pour les mod. SFM/18 et
SFM/18D - robinet de vidange et bac de collecte d'huile avec filtre et bec en
acier inox (sauf mod. SF/16P) - le mod. SF/16P est muni de robinet de sécurité
extérieur avec systéme de vidange a amorce frontale a baionnette - munies d'un
grand panier - les modeles SFM/18 et SFM/18D sont munis de grille de protec-
tion dans la cuve - le mod. SF/16P est un modeéle de comptoir - les mod. SFM/13,
SFM/18 et SFM/18D sont accompagnés d’'un meuble.
En option: deux petits paniers.

Q Struktur, Becken, Deckel, Korbe und Widerstande aus Edelstahl - Korbgriffe
und Deckelkndufe aus Isoliermaterial - Thermostat 0+190°C - Sicherheitsther-
mostat mit Druckknopf zur Wiedereinschaltung - Version mit zwei Becken fiir
den unabhdngigen Einsatz mit Doppel-Thermostat ausgestattet - Kopf und Wi-
derstande entfernbar fiir die Mod. SFM/13 und SF/16P - kippbare Widerstande
fiir die Mod. SFM/18 und SFM/18D - Olablasshahn und Olsammelbehélter mit
Filter und Ausquss aus Edelstahl (auBer Mod. SF/16P) - das Mod. SF/16P ist mit
einem duBeren Sicherheitshahn und Ablasssystem mit Frontal-Bajonettver-
schluss ausgestattet - mit groBem Korb ausgestattet - die Modelle SFM/18 und
SFM/18D sind mit Schutznetzen im Becken ausgestattet - das Mod. SF/16P ist
fiir einen Tresen vorgesehen - die Mod. SFM/13, SFM/18 und SFM/18D sind mit
einem Mabelstiick ausgestattet.

Optional: kleines Korbpaar.

J | SFM/13
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13 T0 18 LT ELECTRIC FRYERS

ELEKTROFRTEUSEN VON 1381 181 FRIGGITRICI ELETTRICHE =

STEKTPAMECOE PO HA 13167, DA13 A18 LITRI

O Estructura, cubas, tapas, cestas y resistencias de acero inoxidable - mangos
cestay pomos tapas de material aislante - termostato 0+190°C - termostato de
seguridad con pulsador de restablecimiento - version con dos cubas de termo-
stato doble para usar por separado - cabezal y resistencias extraibles para los
mod. SFM/13 y SF/16P - resistencias abatibles para los mod. SFM/18 y SFM/18D
- grifo descarga y recipiente para la recoleccion del aceite con filtro y pico de
acero inoxidable (excluido mod. SF/16P) - el mod. SF/16P esta dotado de grifo
de sequridad externo con sistema de descarga de acople frontal tipo bayoneta
- dotado de cesta grande - los modelos SFM/18 y SFM/18D estan dotados de
redes de proteccion en la cuba - y mod. SF/16P es para banco - los mod. SFM/13,
SFM/18 y SFM/18D poseen mueble en dotacién.

Opcional: par de cestas pequefas.

G Kopnyc, emkocTi, KpblwwKK, Kop3uHbl U TIHbI 13 HepxaBetoLeil cTanu
- PYYKM KOP3WH W KpbilleK M3 W30NMPYIOLero matepuana - Tepmoctar
0--190°C - npeaoXpaHUTENbHbINA TEPMOCTAT C KHOMKOIA CHpoca B UCXOAHOE
COCTOAAHME - MCMONHEHNe C ABYMA eMKOCTAMM C CIBOEHHbIM TepMOCTaTOM
ANA UCMONb30BaHIA N0 OTAENBHOCTY - CbeMHble BepXHuii 610k 1 TIHbI B Mog.
SFM/13 n SF/16P - oTtkugHble T3Hbl B mog. SFM/18 u SFM/18D - BbinyckHoli
KpaH 1 NOAACH AnA cbopa Macia ¢ GUALTPOM 1 HOCUKOM U3 HepXaBetoLLeil
ctanu (kpome moa. SF/16P) - mog. SF/16P ocHalleHa BHELIHUM 3aLyUTHBIM
KPaHOM C CUCTEMOIE BbINMycKa C GPOHTANbHBIM BalioHETHBIM COEAUHEHUEM -
0CHaLLeHbl 6oNbLLoii Kop31HOii - mopenu SFM/18 u SFM/18D ocHaLueHbl AByMA
3alLUTHBIMI CETKaMK B eMKOCTI - MoAl. SF/16P B HAacTONbHOM UCMONHEHUM -
mop. SFM/13, SFM/18 u SFM/18D ocHatwueHbl Tymboid.

JononHumensHas koMnaekmayusa: iBe ManblX KOP3UHbI.

SFM/18

|

SFM/18D
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= FRIGGITRICI ELETTRICHE

DA13 A18 LITRI

13 T0 18 LT ELECTRIC FRYERS

FRITEUSES ELECTRIQUESDE13 A 18 L.
ELEKTROFRITTEUSEN VON 13 BIS 18 LT.
FREIDORAS ELECTRICAS DE 13 A 181
MNEKTPUYECKUE OPUTIOPHULIBI HA 13 - 18 /1.

MODELLO MODEL
MODELE MODELL
MODELO MOZENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION TOLKMOYEHUE
CAPACITAVASCA
BASIN CAPACITY
CONTENANCE DE LA CUVE
FASSUNGSVERMOGEN DES BEHALTERS
CAPACIDAD CUBA
EMKOCTb BAHHbI
CAPACITA CESTO
BASKET CAPACITY
CONTENANCE PANIER
KORB-FASSUNGSVERMOGEN
CAPACIDAD CESTA
BMECTUMOCTb KOP3UHbI
TEMPO 20=190°C TIME 20=190°C
TEMPS 20=190°C ZEIT 20=190°C
TIEMPO 20=190°C BPEMSA 20=190°C
TEMPO FRITTURA FRYING TIME
TEMPS DE FRITURE FRITTIERZEIT
TIEMPO DE FREIDO BPEMA O6XAPUBAHUA
TEMPERATURA DI LAVORO
WORKING TEMPERATURE
TEMPERATURE DE TRAVAILAR
BEITSTEMPER ATUR
TEMPERATUR A DETRABAJO
PABOYAA TEMMEPATYPA
PRODUZIONE ORARIA  HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE ~ STUNDENLEISTUNG
PRODUCCION HORARIA  MOYACOBOE TIPOV3BOACTBO
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI
PESO NETTO NET WEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PASMEPbI YIAKOBKY
VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKI
SFM/13
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SFM/13
9,0 kW

400V/3/50-60Hz

3Lt

2kg

~4

0+195°C

30kg/h
370x660x1040h (mm)
29kg

42 Kg

800x470x1210h (mm)

0,455 m’

SF/16P

460

615

SF/16P SFM/18
7,0kwW 11,5kW
400V/3N/50-60Hz

16 Lt. 18 Lt.
3,5kg 2,5kg
& 6’
~6 ~5
35kg/h 30kg/h
620x570x460h (mm) 400x700x978h (mm)
20kg 40 kg
30Kg 51Kg
690x690x610h (mm) 800x470x1210h (mm)
0,290 m* 0,455 m’

SFM/18

i g
1105
T
| I

700

400

$ 715

SFM/18D

115+ 11,5kW

18+ 18 Lt.

2,5+2,5kg

60 kg/h
800x700x978h (mm)
72kg

85Kg

870x800x1210h (mm)

0,842m’

SFM/18D

il i i i
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13 T0 18 LT ELECTRIC FRYERS —

ELEKTROFRTEUSEN VON 1381 181 FRIGGITRICI ELETTRICHE ~ ™

STEKTPAMECOE PO HA 13167, DA13 A18 LITRI

ey e SFM/13 SFM/13 SF/16P SF/16P SFM/18-18D SFM/18-18D
MODELO MOTET standard 1 basket optional 2 baskets standard 1 basket optional 2 baskets standard 1 basket optional 2 baskets
A 530mm 530 mm 615mm 470 mm 545 mm 545mm
B 300 mm 300 mm 505 mm 270 mm 315mm 315mm
C 210 mm 210 mm 55x2mm 180 mm 210 mm 210 mm
D 245mm 110 mm 305mm 210mm 270 mm 124 mm
E 115 mm 15 mm 110 mm 110 mm 115 mm 115 mm
F 255mm 255mm 255mm 230mm 225mm 225mm
G . . . . . .
H 270 mm 270 mm 225mm 225mm 215mm 215mm
| 330mm 330mm 535mm 535mm 400 mm 400 mm
L = = = = g =
M 280 mm 280 mm 335mm 335mm 300 mm 300 mm
A G
B | C |

o% o% 0000 %% 090 % ’

X QIRIRKKE, 0'0'0‘0' 02038 '0'0'0'0'0'0 ¢

R S
S

53



_ GAS FRYERS
- FRITEUSES A GAZ

GASFRITTEUSEN

FRIGGITRICI A GAS FA308E OPATIOPHML

O Struttura, coperchi, cestelli e resistenze in acciaio inox - piano di lavoro e
vasche stampate in acciaio inox spessore 15/10 - manici cestelli e pomelli co-
perchi in materiale isolante - termostato a 7 posizioni da 110+190°C - versione
a due vasche con doppio termostato per utilizzo indipendente - bruciatori inox
tubolari con sistema turbolatore che rallenta il flusso della fiamma aumentan-
done la resa di circa il 50%, combustione ottimizzata con valvola termocoppia e
termostato di sicurezza - fiamma pilota protetta - accensione con piezoelettrico
- alimentazione a metano, in dotazione kit G.P.L. - rubinetto scarico e bacinella
raccogli olio con filtro e beccuccio - dotate di un cestello grande - i mod. SF/10M
e SF/10DM sono da banco - i mod. SFM/20M e SFM/20DM sono dotati di mo-
bile.

Optional: coppia di cestelli piccoli.

% Stainless steel structure, lids, baskets and resistances - 15/10 thick pressed

stainless steel work surface and containers - insulated material basket handles
o and lid knobs - 7-position thermostat from 110 - 190°C - two container version
with double thermostat for independent use - stainless steel tubular burners
with tubular system that slows flame flow increasing yield by approximately
50%, optimised combustion with thermocouple valve and safety thermostat
- protected pilot flame - piezoelectric ignition - L.P.G. powered with methane
gas kit - drain faucet and oil collection basin with filter and nozzle - large ba-
sket - models SF/10M and SF/10DM are counter models - models SFM/20M and
SFM/20DM come with trolley.
Optional: pair of small baskets.

) Structure, couvercles, paniers et résistances en acier inox - plan de travail et
cuves embouties en acier inox épaisseur 15/10 - poignées paniers et couvercles
en matiére isolante - thermostat a 7 positions de 110 a 190°C - version a deux
| cuves a double thermostat pour utilisation indépendante - brileurs inox tubu-
ﬁ | laires avec systéme turbulateur qui ralentit le flux de la flamme en augmentant
le rendement d'environ 50%, combustion optimisée a vanne thermocouple et
thermostat de sécurité - flamme pilote protégée - allumage par piézoélectrique
- alimentation au méthane, de série kit G.PL. - robinet d'écoulement et bac de
collecte d’huile avec filtre et bec - munies d’un grand panier - les mod. SF/10M
et SF/10DM sont des modeéles de comptoir - les mod. SFM/20M et SFM/20DM
sont accompagnés d’'un meuble.
En option: deux petits paniers.

SF/10M

Q Struktur, Deckel, Kérbe und Widerstande aus Edelstahl - Arbeitsfliche und
Becken aus Edelstahl (Starke 15/10) - Korbgriffe und Deckelkndufe aus Isolier-
material - Thermostat mit 7 Leistungsstufen von 110+190°C- Zwei-Becken-Ver-
sion fiir den unabhangigen Einsatz mit Doppel-Thermostat ausgestattet - Inox-
Rohrbrenner mit Wirbelbrennsystem, das die Flammenintensitét reduziert und
deren Leistung um 50% erhoht, optimierte Verbrennung mit Thermoelement-
Ventil und Sicherheits-Thermostat - geschiitzte Steuerflamme - piezoelektrische
Ziindung - Methangasversorgung, Fliissiggas-Satz mitgeliefert - Olablasshahn
und Olsammelbehilter mit Filter und Ausguss - mit groBem Korb ausgestattet
- die Mod. SF/10M und SF/10DM sind fiir einen Tresen vorgesehen - die Mod.
SFM/20M und SFM/20DM sind mit einem Mdbelstiick ausgestattet.

Optional: kleines Korbpaar.

SF/10DM
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GAS FRYERS
FRITEUSES A GAZ

GASFRITTEUSEN
FREIDORAS A GAS

TA30BbIE OPUTIOPHULIbI

O Estructura, tapas, cestas y resistencias de acero inoxidable - superficie de
trabajo y cubas estampadas de acero inoxidable de 15/10 de espesor - man-
gos cestas y pomos tapas de material aislante - termostato de 7 posiciones de
110--190°C - version de dos cubas con termostato doble para usar por separa-
do - quemadores de acero inoxidable tubos con sistema tubular que disminuye
la intensidad de la llama aumentando el rendimiento alrededor de un 50%,
combustion optimizada con valvula termopar y termostato de seguridad - Ila-
ma piloto protegida - encendido piezoeléctrico - alimentacion con metano, en
dotacién kit G.PL. - grifo descarga y contenedor de recoleccidn aceite con filtro
y pico - dotadas de cesto grande - los mod. SF/10M y SF/10DM son para banco -
los mod. SFM/20M y SFM/20DM con mueble en dotacién.

Opcional: par de cestas pequeas.

G Kopnyc, Kpbiwku, kop3uHbl 1 TIHbI 13 HepkaBetoLueli cTanu - paboyas
MOBEPXHOCTb W LUTAMMOBAHHble eMKOCTU U3  HepaBelowjeil CTanu
TOAWMHOI 15/10 - pyuKn KOP3MH W KPbILLEK U3 U30AMpYHOLLEro MaTepuana -
7-no3uunoHHbIiA Tepmoctat 110+190°C - ucnonHeHue ¢ ABYMA eMKOCTAMMN
¢ OBYMA TepMOCTaTaMil ANA He3aBUCUMOTO WCMONb30BaHuA - Tpybuartble
TOPeNKyM U3 HepxKaBeloLwei cTann ¢ Typbynu3atopom, 3ameansuLLM NoToK
nNameHn 1 yBeNNUNBAIOLMM €ro MPOM3BOAMUTENLHOCT MPUONM3UTENbHO
Ha 50%, ONTMMU3NUPOBAHHbIA NPOLIECC FOPEeHMA NpU NOMOLLM KnanaHa ¢
Tepmonapoii 1 NpefoXpaHUTENbHOMO TePMOCTaTa - 3alUMLeHHbIA PuTunb -
Nbe3031eKTPUYeCKoe 3axmraHie - pabota Ha MeTaHe, B KOMMEKTe C OCHACTKOI
AnA paboTbl Ha CKIKEHHOM NPUPOHOM rase - BbiNyCKHOI KpaH 1 NOAJ0H ANA
cbopa macia ¢ GuALTPOM M HOCMKOM - OCHALLEHbI 6ONBLUOI KOP3UHOI - MO,
SF/10M 1 SF/10DM B HacTonbHOM ucnonHeHun - mod. SFM/20M u SFM/20DM
OCHaLLeHbI TyMOOIA.

JononnumensHas komnaekmayus: e Manbix KOP3uHbI.

SFM/20DM

SFM/20M
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FRIGGITRICI A GAS

MODELLO MODEL

MODELE MODELL

MODELO MOZENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOLLHOCTb

CALORIE CALORIES

CALORIES KALORIEN

CALORIAS KANOPUM

CONSUMO METANO METHANE CONSUMPTION

CONSOMMATION DE METHANE ERDGASVERBRAUCH
CONSUMO METANO PACXO/l METAHA
CONSUMO GPL

LPG CONSUMPTION

CONSOMMATION DE GPL

LPG-VERBRAUCH

CONSUMO GPL

PACXOJ] CKMMEHHOIO NPUPOHOTO rA3A
ALACCIAMENTO GAS GAS CONNECTION
RACCORDEMENT AU GAZ ~ GASANSCHLUSS

CONEXION AL GAS MO/COEAVHEHHE rA3A
BRUCIATORI BURNERS

BROLEURS BRENNER
QUEMADORES TOPENIKI
CAPACITAVASCA

BASIN CAPACITY

CONTENANCE DE LA CUVE

FASSUNGSVERMOGEN DES BEHALTERS

CAPACIDAD CUBA

EMKOCTb BAHHbI

CAPACITA CESTO BASKET CAPACITY
CONTENANCE PANIER KORB-FASSUNGSVERMOGEN
CAPACIDAD CESTA BMECTUMOCTb KOP3UHbI
TEMPO 20=190°C TIME 20=190°C
TEMPS 20=190°C ZEIT20=190°C
TIEMPO 20=190°C BPEMA 20=190°C
TEMPO FRITTURA FRYING TIME

TEMPS DE FRITURE FRITTIERZEIT

TIEMPO DE FREIDO BPEMA OBXAPUBAHUA
PRODUZIONE ORARIA HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE ~ STUNDENLEISTUNG
PRODUCCION HORARIA  MOYACOBOE MIPOV3BOCTBO
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT

PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT

PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN

DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YTAKOBKH

VOLUME IMBALLO PACKAGED VOLUME
VOLUME DE I'EMBALLAGE  VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE  OBbEM YMAKOBKI

SF10M
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SF/10M

6,9 kW

5.934 keal/h
23.543 BTU/h

G20=0,73m’h
G25=0,85m’h

G30/G31=0,53 kg/h

1/2"G

N°2

10Lt.

Tkg

~ 10

o

12kg/h
400x700x370 h (mm)
24kg

31Kg

780x480x600h (mm)

0,225m’

SF10DM

SF/10DM

6,9+ 6,9 kW

5.9344-5.934 keal/h
23.543+23.543 BTU/h

G20=0,73+0,73m’h
G25=0,85+0,85 m*/h

G30/G31=0,5340,53 kg/h

SFM/20M

16,5 kW

14.190 kcal/h
56.298 BTU/h

G20=1,75m’h
G25=2,03m’h

G30/G31=1,29kg/h

It i

370
oo

700
[—

800

N°2+2 N°3
10+10 Lt. 20 Lt.
1+1kg 2,5kg
o 6’
12+ 12 kg/h 25kg/h
800x700x370 h (mm) 400x700x980 h (mm)
41kg 47 kg
55Kg 57Kg
880x800x600h (mm) 780x480x1200h (mm)
0,423 m’ 0,449 m*
SFM20M
e ¢
15G6(1/2"'G) = =
30G0(1/2"G)
[ [ ML

980

700

GAS FRYERS

FRITEUSES A GAZ
GASFRITTEUSEN
FREIDORAS A GAS
TA30BbIE OPUTIOPHULbI

SFM/20DM

16,5+ 16,5 kW

14.190+14.190 kcal/h
52.298+52.298 BTU/h

G20=1,75+1,75mh
625 =2,03+2,03 m*/h

630/G31=1,294+1,29 kg/h

N°3+3
20+20 Lt.
2,5+2,5kg
25+25kg/h
800x700x980 h (mm)
83 kg
98 Kg
880x800x1200h (mm)
0,845 m*
SFM20DM
il
30G0(1/2"G)

—
AT




GAS FRYERS
FRITEUSES A GAZ
GASFRITTEUSEN
FREIDORAS A GAS

TA30BbIE OPUTIOPHULIbI

MODELLO MODEL

N e

A 550 mm
B 300 mm
C 190 mm
D 245 mm
E 115 mm
F 210 mm
G .

H 210 mm
| 345 mm
L L

M 260 mm

SF/10M-10DM
standard 1 basket

SF/10M-10DM

optional 2 baskets

550 mm

300 mm

190 mm

110 mm

115 mm

210 mm

210 mm

345mm

260 mm

.%%450

X EIRIRIKRKLKL
RIS
RIS,
RIS
e
SRR

S

FRIGGITRICI A GAS

SFM/20M-20DM SFM/20M-20DM
standard 1 basket optional 2 baskets
545 mm 545 mm
360 mm 360 mm
180 mm 180 mm
280 mm 135mm
150 mm 150 mm
220mm 220 mm
250 mm 250 mm
405 mm 405 mm
300 mm 300 mm
4 N\
- =
N J
\ 4
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— ELECTRIC PASTA COOKERS
3 CUISEURS DE PATES ELECTRIQUES

ELEKTRONUDELKOCHER

CUOCIPASTA ELETTRICI STEKTPIMECE AAKAPOHOBAPRH

O Struttura, coperchi e cestelli in acciaio inox - vasca in acciaio inox AlSI316
spessore 15/10 - manici cestelli e pomelli coperchi in materiale isolante - resi-
stenze corazzate in acciaio inox incoloy - rubinetto carico acqua collegabile alla
rete - rubinetto di sicurezza esterno - camino rialzato con funzione paraspruzzi
-il mod. CP/11 & da banco ed & dotato di sistema di scarico a innesto frontale a
baionetta e coppia i cestelli piccoli - il mod. CPM/30 & dotato di mobile, ha siste-
ma di scarico collegato alla rete e sistema a sfioramento per eliminare i residui
di deposito di amido della pasta.

Optional: cestello grande per il mod. CP/11 - cestelli in varie dimensioni (CE
1/1-1/2-1/3 - 1/6) per il mod. CP/30.

% Stainless steel structure. Lids and baskets - 15/10 thick AlSI316 stainless
steel container - insulating material basket handles and lid knobs - incoloy
stainless steel armoured resistances - water supply faucet can be connected to
the mains - external safety faucet - raised exhaust with spray guard function -
mod. CP/11 is a counter model and comes with a frontal bayonet coupling drain
system and pair of small containers - mod. CPM/30 comes with a trolley, has a
drain system connected to the mains and skimming system to eliminate pasta
starch deposits.

Optional: large basket for mod. CP/11 - various sized baskets (CE 1/1-1/2-1/3
- 1/6) for mod. CPM/30.

O Structure, couvercles et paniers en acier inox - cuve en acier inox AlSI316
épaisseur 15/10 - poignées paniers et couvercles en matiere isolante - résistan-
ces blindées en acierinox incoloy - robinet de vidange d'eau raccordable au rése-
au - robinet de sécurité extérieur - cheminée surélevée servant de pare-gouttes
- le mod. CP/11 est un modeéle de comptoir et est muni de systéme de vidange a
amorce frontale a baionnette et paire de petits paniers - le mod. CPM/30 est ac-
compagné d’un meuble. Il dispose d’un systéme de vidange raccordé au réseau
et d'un systeme a effleurement pour éliminer les dépdts d'amidon des pates.
En option: grand panier pour le mod. CP/11 - paniers de diverses dimensions
(CE1/1-1/2-1/3-1/6) pour le mod. CPM/30.

Q Struktur, Deckel und Korbe aus Edelstahl - Becken aus AlSI316-Edelstahl
(Stérke 15/10) - Korbgriffe und Deckelkndufe aus Isoliermaterial - geschiitzte
Widerstdnde aus Incoloy-Edelstahl - ans Wassernetz anschlieBbarer Wasse-
reinfiillhahn - duBerer Sicherheitshahn - erhdhte Riickwand mit Spritzschutz-
funktion - das Mod. CP/11 ist fiir einen Tresen vorgesehen und ist mit einem
Ablasssystem mit Frontal-Bajonettverschluss ausgestattet und ein paar kleiner
Korbe - das Mod. CPM/30 ist mit einem Mdbelstiick ausgestattet und verfiigt
iiber ein an das Wassernetz angeschlossenes Ablasssystem und ein Uberlaufsy-
stem zur Eliminierung von Nudelstarkeablageresten.

Optional: Grosser korb fiir das mod. CP/11 - Kdrbe in verschiedenen GroBen (CE
1/1-1/2-1/3 - 1/6) fiir das mod. CPM/30.

O Estructura, tapas y cestas de acero inoxidable - cubas de acero inoxidable
AISI316 de 15/10 de espesor - mangos cestas y pomos tapas de material aislan-
te - resistencias blindadas de acero inoxidable incoloy - grupo de carga agua
para conectar a la red - grifo de sequridad externo - chimenea elevada para
proteger de las salpicaduras - el mod. CP/11 es para banco y posee un sistema
de descarga con acople frontal tipo bayoneta y par de cestos pequefios - el mod.
(PM/30 con mueble en dotacién, lleva un sistema de descarga conectado a la
red y un sistema de extraccion de la capa superficial para eliminar los depdsitos
de almiddn de la pasta.

Opcional: Cesto grande para el mod. CP/11 - cestas de diferentes tamafios (CE
1/1-1/2-1/3 - 1/6) para el mod. CPM/30.

G Kopnyc, KpblLUKM W KOp3WHbI U3 HepXaBelolleidl CTanu - emKoCTb 13
HepxaBetowueit ctanu AISI316 TonwmHoi 15/10 - pyuku KOP3UH W KpbllLek U3
U30NMpytoLLIEro MaTepuana - apMupoBaHHble TIHbI U3 HepxaBetoLwedt cTanu
“nHKOMOI” - KpaH AnA 3anuBa BOAbl, NOACOEAMHAEMbIIA K BOAONPOBOAHON
CeTV - BHELUHMI 3aLUWTHBII KpaH - NPUNOAHATAA BbITAXHAA Tpy6a ¢ dyHKumedt
3aWuThbl o1 6pbi3r - Moa. CP/11 B HAacTONbHOM MCMONHEHAN W OCHALLIEHa
CMCTEMO BbINycKa C GPOHTANbHBIM 6ailOHETHBIM COEANHEHMEM 1 BE MaNbIX

|' Kop3uHbl - Mog. CPM/30 ocHalLeHa TyMOO#A, cuctemoil CuBa, NOACOeANHEHHOI
/ L K KaHanM3awLum n CeHCOPHOI CMCTEMON 0YNCTKM OT Kpaxmana.

JononwumenvHas komnnekmayus: 6onblas kopauHa ana mog. CP/11 -
KOp3WHbI pa3nnuHbix pasmepos (CE 1/1-1/2-1/3 - 1/6) ana mog. CPM/30.
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ELECTRIC PASTA COOKERS
CUISEURS DE PATES ELECTRIQUES

ELEKTRONUDELKOCHER
COCEDORES DE PASTA ELECTRICOS

MNEKTPUYECKUE MAKAPOHOBAPKHK

MODELLO MODEL
MODELE MODELL
MODELO MOAENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNHOYEHNE
CAPACITAVASCA

BASIN CAPACITY

CONTENANCE DE LA CUVE
FASSUNGSVERMOGEN DES BEHALTERS
CAPACIDAD CUBA

EMKOCTb BAHHb!

CAPACITA CESTO

BASKET CAPACITY

CONTENANCE PANIER
KORB-FASSUNGSVERMOGEN

CAPACIDAD CESTA

BMECTUMOCTb KOP3UHbI

TEMPO 20=100°C TIME 20=100°C

TEMPS 20=100°C ZEIT 20=100°C

TIEMPO 20=100°C BPEMA 20=100°C
TEMPO 90=100°C TIME 90=100°C

TEMPS 90=100°C ZEIT90=100°C

TIEMPO 90=100°C BPEMA 90=100°C
PRODUZIONE ORARIA HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PARHEURE  STUNDENLEISTUNG
PRODUCCION HORARIA  MOYACOBOE MIPOV3BOACTBO

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YIAKOBKM
VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

P/

120
#0120

410

290

©
O
0

H20-IN 45
i |
/55

H20-IN 45 855

——J

600

300

CP/11
3,5kw

230V/1N/50-60Hz

(PM/30
8,0 kW

400V/3N/50-60Hz

1MLt 30Lt.
Tkg 3kg
~20 ~ 30
~3 ~6
7kg/h 15kg/h
300x600x 400x700x
410h (mm) 1040h (mm)
17Kg 49Kg
25Kg 59Kg
660x370x 780x480x
570h (mm) 1200h (mm)
0,139 m* 0,449 m®
CPM30 75 3
gl [ T
=
i@@%
g —— §
=
47 306 47
.y l 400 l
S [ |
; g &
o TIE

35InH20 105 OutH20

CUOCIPASTA ELETTRICI

(PM/30
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— ELECTRIC PASTA COOKERS
3 CUISEURS DE PATES ELECTRIQUES

ELEKTRONUDELKOCHER

CUOCIPASTA ELETTRICI STEKTPIMECE AAKAPOHOBAPRH

ey’ e P11 P11 CESTELLOCE1/1  CESTELLOCE1/2  CESTELLOCE1/3  CESTELLOCE1/6
MODELO MOTET standard 2basket ~ optional 1 baskets solo/ only CPM/30 solo/ only CPM/30 solo / only CPM/30 solo/ only CPM/30
A 520 mm 520 mm 420 mm 550 mm 410 mm 195 mm
B 325mm 325mm 330mm 330mm 290 mm 140 mm
C 190 mm 190 mm 60x2 mm 220mm 60x2 mm 60 mm
D 100 mm 210 mm 290 mm 140 mm 105 mm 105mm
E 170 mm 170 mm 205 mm 205 mm 205mm 205 mm
F 225mm 225mm 400 mm 380 mm 400 mm 400 mm
G . . - - - .
H 200 mm 200 mm 285mm 285mm 285mm 285mm
| 345mm 345mm 340 mm 340 mm 340 mm 340 mm
L - - - - - -
M 225mm 225mm 310mm 310mm 310mm 310mm
A G
B | C |
4 N
2 - o=
\ ./
POSSIBILI COMBINAZIONI DEI CESTELLI/ EXAMPLES OF BASKETS COMBINATIONS
CE1/3 CE1/6 CE1/3 CE1/3 CE1/6 | CE1/6
CE1Nn CE172 | CE1/2 CE1/3 CE1/2 | CE1/6 CE1/3 CE1/6 | CE1/6 CE1/6 | CE1/6
CE1/3 CE1/6 CE1/6 | CE1/6 CE1/6 | CE1/6 CE1/6 | CE1/6

CE1n CE1/2 CE13 CE1/6
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GAS PASTA COOKERS
CUISEUR DE PATES AU GAZ

GASNUDELKOCHER
COCEDORES DE PASTA A GAS
TA30BbIE MAKAPOHOBAPKN

O Struttura, coperchi, cestelli in acciaio inox - vasche in acciaio inox AlSI316
spessore 15/10 trattate con speciale sabbiatura a microsfere in ceramica, siste-
ma a sfioramento per eliminare i residui di deposito di amido della pasta - ma-
nici cestelli e pomelli coperchi in materiale isolante - pratico rubinetto carico
acqua collegabile alla rete posto sul cruscotto - camino rialzato con funzione
paraspruzzi - bruciatori in acciaio inox a alto rendimento, con combustione
ottimizzata, posti sotto la vasca, dotati di valvola di sicurezza e termocoppia -
accensione con piezoelettrico e fiamma pilota - regolazione di potenza indipen-
dente per ogni vasca - alimentazione a metano, in dotazione kit G.PL. - dotato
di falso fondo appoggio cestelli e mobile.

Optional: cestelli in varie dimensioni (CE 1/1-1/2-1/3-1/6).

% Stainless steel structure, lids and baskets - 15/10 thick AISI316 stainless
steel containers treated with special ceramic micro-sphere sanding, skimming
system to eliminate pasta starch deposits - insulating material basket handles
and lid knobs - practical water supply faucet can be connected to the mains
on the panel - raised exhaust with spray guard function - high yield stainless
steel burners with optimised combustion under the container, with safety valve
and thermocoupl - piezoelectric ignition and pilot flame - independent power
adjustment for each container - L.P.G. powered with supplied methane gas kit -
equipped with false bottom basket rest and trolley.

Optional: various sized baskets (CE 1/1-1/2-1/3-1/6)

O Structure, couvercles, paniers en acier inox - cuves en acier inox AlSI316
épaisseur 15/10 traitées au sablage spécial a microsphéres en céramique, sy-
stéme a effleurement pour éliminer les dépdts d'amidon des pates - poignées
des paniers et des couvercles en matiére isolante - robinet de vidange d'eau
pratique, raccordable au réseau placé sur le tableau de commande - cheminée
surélevée servant de pare-gouttes - brileurs en acier inox a haut rendement
avec combustion optimisée, placés sous la cuve, munis de vanne de sécurité
et thermocouple - allumage par piézoélectrique et flamme pilote - réglage de
puissance indépendant pour chaque cuve - alimentation au méthane, de série
kit G.P.L. - muni de double fond pour pose des paniers et meuble.

En option: Paniers de diverses dimensions (CE 1/1-1/2-1/3-1/6)

CUOCIPASTA A GAS
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CUOCIPASTA A GAS

MODELLO MODEL

MODELE MODELL

MODELO MOZENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOLLHOCTb
CALORIE CALORIES

CALORIES KALORIEN
CALORIAS KANOPUM
CONSUMO METANO METHANE CONSUMPTION
CONSOMMATION DE METHANE ERDGASVERBRAUCH
CONSUMO METANO PACXO/l METAHA
CONSUMO GPL

LPG CONSUMPTION

CONSOMMATION DE GPL

LPG-VERBRAUCH

CONSUMO GPL

PACXOJ] CKMMEHHOIO NPUPOHOTO rA3A
ALACCIAMENTO GAS GAS CONNECTION
RACCORDEMENT AU GAZ ~ GASANSCHLUSS
CONEXION AL GAS MO/COEAVHEHHE rA3A
BRUCIATORI BURNERS
BROLEURS BRENNER
QUEMADORES TOPENIKI
CAPACITAVASCA

BASIN CAPACITY

CONTENANCE DE LA CUVE
FASSUNGSVERMOGEN DES BEHALTERS
CAPACIDAD CUBA

EMKOCTb BAHHbI

CAPACITA CESTO BASKET CAPACITY
CONTENANCE PANIER KORB-FASSUNGSVERMOGEN
CAPACIDAD CESTA BMECTUMOCTb KOP3UHbI
TEMPO 20=100°C TIME 20=100°C
TEMPS 20=100°C ZEIT20=100°C
TIEMPO 20=100°C BPEMA 20=100°C
TEMPO 90=100°C TIME 90=100°C
TEMPS 90=100°C ZEIT90=100°C
TIEMPO 90=100°C BPEMA 90=100°C
PRODUZIONE ORARIA HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE ~ STUNDENLEISTUNG
PRODUCCION HORARIA  MOYACOBOE MIPOV3BOCTBO
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PAMEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN

DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YTAKOBKH

VOLUME IMBALLO PACKAGED VOLUME

VOLUME DE I'EMBALLAGE  VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE  OBbEM YMAKOBKI

CPM30M

140

900

139GH(1/2"G)

192.30 (OUT H20 3/4")

139 (IN H20|3/4")

i31 GO(1/2"G)
102

36 (IN H20 3/4”)L

(OUT H20 3/4")

CPM/30M

10,0 kW
8.600 keal/h
34.120 BTU/h

G20=1,05m/h
G25=1,23m’h

(PM/30DM

10,0+ 10,0 kW
8.600 4 8.600 keal/h
34120+ 34.120 BTU/h

620="1,05+1,05mh
625=123+13m’h

GAS PASTA COOKERS
CUISEUR DE PATES AU GAZ
GASNUDELKOCHER
COCEDORES DE PASTA A GAS
FA30BbIE MAKAPOHOBAPKHK

Q Struktur, Deckel, Korbe aus Edelstahl - AISI319-Edelstahl (Starke 15/10)
und mit speziellem Keramik-Mikrokugel-Sandstrahlsystem behandelt, Uber-
laufsystem zur Eliminierung von Nudelstarkeablageresten - Korbgriffe und De-
ckelkndufe aus Isoliermaterial - praktischer, an das Wassernetz anschlieBbarer
Wassereinfiillhahn auf der Riickseite des Armaturenbretts - erhdhte Riickwand
mit Spritzschutzfunktion - Hochleistungsbrenner aus Edelstahl mit optimierter
Verbrennung unter dem Becken, ausgestattet mit Sicherheitsventil und Ther-
moelement - piezoelektrische Ziindung und Steuerflamme - unabhdngige
Leistungseinstellung fiir jedes Becken - Methangasversorgung, Fliissiggas-Satz
mitgeliefert - mit Blind-Abstellboden fiir Korbe und Mdbelstiick ausgestattet.

G30/G31= G30/G31= e i . 1.
0,78 kg/h 0784078 kg/h Optional: Korbe in verschiedenen GroBen (CE 1/1-1/2-1/3-1/6)
1/2"G () Estructura, tapas y cestas de acero inoxidable - cubas de acero inoxidable
AISI316 de 15/10 de espesor tratadas con enarenado especial de microesferas
N° T N2 de ceramica, sistema de extraccion de la capa superficial para eliminar los depd-
sitos de almidén de la pasta - mangos cestas y pomos tapas de material aislante
- practico grifo de carga de agua para conectar a la red dispuesto en el tablero
- chimenea elevada para proteger de las salpicaduras - quemadores de acero
251t 25+251t. inoxidable de alto rendimiento, con combustion optimizada, colocados bajo la
cuba, dotados con valvula de sequridad y termopar - encendido piezoeléctrico
y llama piloto - regulacién de potencia de forma independiente de cada cuba
2,5kg 2,542,5kg - alimentacion a metano, en dotacién kit G.P.L. - de serie con falso fondo para
apoyo cestos y mueble.
~ 25’ Opcional: cestas de diferentes tamafios (CE 1/1-1/2-1/3 - 1/6)
~5 ) Kopnyc, KpbllKM 1 KOP3WHBI U3 HepXaBelowedt CTanm - eMKOCTU U3
HepxaBelowwed cranu AlSI316 TonwuHoii 15/10 ¢ neckocTpyiiHoil 06pabotkoit
15kg/h 15415 kg/h Kepamuyeckumin MUKpochepamm, CEHCOPHAA CUCTeMaA OYUCTKM OT Kpaxmana -
PYYKU KOP3UH 1 KpbILLEK U3 M30AMpYIOLLero MaTepuana - yao6Hblii KpaH ans
400x700x 800x700x 3a1Ba BOJbI, MOACOEAMHAEMbIil K BOJOMPOBOAHOIA CETH, PACTIONOKEHHbIIA Ha
1040h (mm) 1040h (mm) NaHenu ynpasneHus - NPUNOJHATaA BbITAXHAA Tpy6a ¢ GYHKLMeN 3aluuThl
0T OpbI3r - BbICOKONPOM3BOAUTENbHbIE TOPEKM U3 HepxaBeloLleil CTanu
49kg 76Kg C ONTUMU3aLMeli NpoLecca ropeHus, PacnonoXeHHble Noj emMKOCTbi U
OCHaLLeHHble 3aLMUTHBIM KNanaHoM W Tepmonapoii - Nbe303NeKTpuyeckoe
59 Kg 9Tkg 3aXuUraHue u QUMb - He3aBUCMMOE pPeryfpoBaHue MOLYHOCTU Kaxzaol
eMKOCTM - paboTa Ha MeTaHe, B KOMMJIEKTE C OCHACTKON fnA paboTbl Ha
OKIDKEHHOM MPUPOLHOM ra3e - OCHalleHa danblu-ZHOM ANA KOP3WH U
1200h (mm) 1200h (mm) HononHumenesHas komnnekmayusa: Kop3uHbl pasnnyHbix pasmepos (CE 1/1
-1/2-1/3-1/6)
0,449 m* 0,844 m*
CPM30DM
© . S .
—H | C—>
800 -
36 (;\l H2:) 3/4") 7L ‘ E 49GH(1/2"G)
295 (OUT H20 3/4") _J102[ (OUT H20 3/4"
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GAS PASTA COOKERS

CUISEUR DE PATES AU GAZ

GASNUDELKOCHER

COCEDORES DE PASTA A GAS
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MODEL

MODELLO
MODELE

CESTELLO CE1/2 CESTELLO CE1/3 CESTELLO CE1/6

CESTELLO CE1/1

MODELL

MOZENb

MODELO

195 mm

410 mm

550 mm

420 mm

140 mm

290 mm

330 mm

330 mm

60 mm

60x2 mm

220 mm

60x2 mm

105 mm

105 mm

140 mm

290 mm

205mm

205 mm

205 mm

205 mm

400 mm

400 mm

380 mm

400 mm

285 mm

285 mm

285 mm

285 mm

340 mm

340 mm

340 mm

340 mm

310 mm

310mm

310 mm

310 mm

%7

2

X
X
X

S
0%
o%
0%
o%
0%
o%
b
S
X

%

POSSIBILI COMBINAZIONI DEI CESTELLI/ EXAMPLES OF BASKETS COMBINATIONS
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_ KITCHENS RANGES
- CUISINIERES

CUCINE &

O Piano di cottura in acciaio inox AIS| 304 - struttura, maniglia e piedi, re-
golabili in altezza, in acciaio inox AlSI 430 - griglie indipendenti - bruciatori in
ghisa da 3,5 e 6 kW con termocoppia di sicurezza. Il modello CC74P & dotato di 4
piastre elettriche @ 220 mm da 2,6 kW - predisposte per metano, kit GPL incluso
- forno elettrico ventilato GN1/1 da 3 kW in acciaio inox AISI 430 - guide suppor-
to teglie removibili per una pil facile pulizia - capacita 4xGN1/1 passo 75mm
- in dotazione 1 griglia in acciaio cromato - timer 0-120' - termostato 0-270°C.
Modelli disponibili:

((74G: 4 fuochi a gas + vano a giorno

CC74FEV: 4 fuochi a gas + forno elettrico GN1/1

((760G: 6 fuochi a gas + vano a giorno

(C76GFEV: 6 fuochi a gas + forno elettrico GN1/1 4 vano giomo

(C74P: 4 piastre elettriche + vano a giorno

%(ooking surface in AISI 304 stainless steel - structure, handle and feet, adju-
stable in height, in AISI 430 stainless steel - independent grills - 3.5 and 6 kW
cast iron burners with safety thermocouple. The CC74P model is equipped with
4 220 mm, 2.6 kW electric plates - set up for methane, LPG kit included -
GN1/1 3kW ventilated electric oven in AISI 430 stainless steel - removable rack
support guides for easy cleaning - 4xGN1/1 capacity, 75 mm clearance - 1 chro-
med steel grill supplied - 0-120timer - 0-270°C thermostat.
Available models:
((74G: 4 gas burners + open unit
(746 CC74FEV: 4 gas burners + GN1/1 electric oven
((76G: 6 gas burners + open unit

= (C76GFEV: 6 gas burners + GN1/1 electric oven + open unit

(C74P: 4 electric plates + open unit

) Plan de cuisson en acier inox AISI 304 - structure, poignée et pieds, réglables
en hauteur, en acier inox AlSI 304 - grilles indépendantes - brileurs en fonte
de 3,5 et 6 kW avec thermocouple de sécurité. Le modele (74P est équipé de
4 plaques électriques @ 220 mm de 2,6 kW - prévues pour le méthane, kit GPL
fourni - four électrique ventilé GN1/1 de 3 kW en acier inox AlSI 430 - guides de
support des plaques amovibles pour un nettoyage plus facile - capacité 4xGN1/1
pas 75 mm - 1 grille en acier chromé fournie en équipement - minuteur 0-120°
- thermostat 0-270°C.

Modeles disponibles :

((74G: 4 feux a gaz + logement ajouré

CC74FEV : 4 feux a gaz + four électrique GN1/1

((76G : 6 feux a gaz + logement ajouré

(C76GFEV : 6 feux a gaz + four électrique GN1/1 + logement ajouré

(74P : 4 plaques électriques + logement ajouré

J

((76GFEY
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KITCHENS RANGES
CUISINIERES

HERDE
COCINAS
MNuUTbI

4 CUCINE

e Kochfeld aus Edelstahl AISI 304 - Struktur, Griffe und hohenverstellbare
StiitzfiiBe aus Edelstahl AlSI 430 - eigensténdige Roste - Brenner aus Gussei-
sen mit 3,5 und 6 kW mit Sicherheits-Thermoelement. Das Modell CC74P ist mit
4 Elektroplatten @ 220 mm mit 2,6 kW ausgestattet - fiir Methan vorgeriistet,
LPG-Bausatz inbegriffen - elektrischer Umluftofen GN1/1 mit 3 kW aus Edel-
stahl AISI 430 - herausnehmbare Backblechfiihrungen fiir eine einfachere Rei-
nigung - Leistung 4xGN1/1 Schritt 75mm - 1 verchromter Stahlrost als Beigabe
- Zeitgeber 0-120 - Thermostat 0-270°C.

Verfiighare Modelle:

((74G: 4 Gasbrenner + offenes Fach

CC74FEV: 4 Gasbrenner + Elektroofen GN1/1

((76G: 6 Gasbrenner + offenes Fach

(C76GFEV: 6 Gasbrenner + Elektroofen GN1/1 + offenes Fach

(C74P: 4 Elektroplatten + offenes Fach

o Plano de coccidn en acero inoxidable AISI 304 - estructura, manivela y pa-
tas ajustables en altura, en acero inoxidable AISI 430 - parrillas independientes
- quemadores en hierro fundido de 3,5 y 6 kW con termopar de sequridad. El
modelo (74P estd provisto de 4 placas eléctricas @ 220 mm da 2,6 kW - pre-
dispuestas para metano, kit GPL incluido - horno eléctrico ventilado GN1/1 de
3 kW en acero inoxidable AISI 430 - guias soporte bandejas extraibles para una
limpieza mds fcil - capacidad 4xGN1/1 paso 75mm - en dotacién 1 parrilla en
acero cromado - temporizador 0-120’ - termostato 0-270°C.

Modelos disponibles

(C74G: 4 fuegos de gas + compartimento abierto

CC74FEV: 4 fuegos de gas + horno eléctrico GN1/1

((76G: 6 fuegos de gas + compartimento abierto

(C76GFEV: 6 fuegos de gas + horno eléctrico GN1/1 + compartimento abierto
((74P: 4 placas eléctricas + compartimento abierto

G MnuTa u3 Hepxagetowleit ctani AlSI 304 - KOHCTPYKLNA, PYUKa U HOXKN,
perynupyemble no BbiCoTe, 13 HepxaBelowei ctani AlS| 430 - He3aBucuMble
PELLETKM - UyryHHble ropesku B 3,5 1 6 KBT € 3awuTHbIM TepMO3NIeMeHTOM.
Mopenb CC74P ocHaleHa 4 anekTpuueckumm nautkamu @ 220 mm B 2,6 KBT
- NpeApacnonoXeHHble AnA ra30Boi nogaun, GPL BKNUeH B KOMMIEKT -
neKkTpuYeckas ayxoska ¢ Bentunatopom GN 1/1 B 3 kBT u3 Hepxaseloweli
ctamu AlSI 430 - HanpaBnAtoLwye ANA ONOpbl BbIABUraeMbIX NPOTUBHeN AA
6bonee nerkoii OUNCTKM - BMeCTUMOCTb 4XGNT / 1 war 75 Mm - B KOMNneKTe
nocTaBnAeTcA 1 XpOMMPOBaHHAA CTaNbHaA peLueTka - Taiimep 0-120"- Tepmo-
cTat0-270° C.

Mogpenu B Hanuuum:

(C74G: 4 ra3oBble ropenky + OTKPbITbIA OTCEK

CC74FEV: 4 ra3oBble ropenku + anekTpuueckas gyxoska GN1/1

(C76G: 6 ra3oBble ropenky + OTKPbITbIA OTCEK

(C76GFEV: 6 ra3oBble ropenku + snekTpuyeckas gyxoska GN1/1 4 oTKpbITbIi
oTCeK

(C74P: 4 3nekTpUuecKMX MANTKM + OTKPbITbII OTCEK

J L

(C74FEV

74P

{
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KITCHENS RANGES
CUISINIERES
HERDE

COCINAS

MNnTLI
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CUCINE

(746

POTENZA - POWER - PUISSANCE - LEISTUNG - POTENCIA - MOLLHOCTb

(C74FEV

(76G

(C76GFEV

(C74p

)i (]

] o o

[2,6 kW] [2,6 kW]
0220 mm 9220 mm

=) ()

onoion/m

[Lékwq [zaka
0220 mm 9220 mm

MODELLO MODEL

MODELE MODELL
MODELO MOZENb
POTENZATOP

TOP POWER

PUISSANCETOP

LEISTUNG TOP

POTENCIATOP

MOLUHOCTb NAHEAW NAKTBI

POTENZA FORNO OVEN POWER
PUISSANCE FOUR LEISTUNG OFEN
POTENCIA HORNO MOLLHOCTb AYXOBKM
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNHOYEHNE
CALORIE CALORIES
CALORIES KALORIEN
CALORIAS KANoPUM
CONSUMO METANO

METHANE CONSUMPTION

CONSOMMATION DE METHANE
ERDGASVERBRAUCH

CONSUMO METANO

PACXOZl METAHA

CONSUMO GPL

LPG CONSUMPTION

CONSOMMATION DE GPL

LPG-VERBRAUCH

CONSUMO GPL

PACXOZ CKUXEHHOIO MPUPOHOTO FA3A
ALACCIAMENTO GAS GAS CONNECTION

RACCORDEMENT AU GAZ ~ GASANSCHLUSS
CONEXION AL GAS NO/COEAVHEHHE rA3A

CAPACITA CAMERA COTTURA

COOKING CHAMBER CAPACITY

CAPACITE DE LA CHAMBRE DE CUISSON
FASSUNGSVERMOGEN DER BACKKAMMER
CAPACIDAD CAMARA DE COCCION
BMECTUMOCTb NEYHOM KAMEPbI

TEMPERATURA DI LAVORO

WORKING TEMPERATURE

TEMPERATURE DE TRAVAILAR

BEITSTEMPER ATUR

TEMPERATUR A DETRABAJO

PABOYAA TEMMEPATYPA

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YAKOBKM

VOLUME IMBALLO PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE  VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE  OBbEM YMAKOBKM

66

(746

19w

/

/

Kcal/h 16337
BTU/h 64830

G20/25=2,43 m*/h

G30/31=1,80 kg/h

1/2"G

800x700x900h (mm)
74kg

85kg

860x760x915h (mm)

0,595m?

CC74FEV

W 19kw
N 3k

230V/1N/50-60 Hz

18916 kcal/h
BTU/h 75065

G20/25=2,00 m*/h

@30/31=1,50 kg/h

4xGN1/1
638x394x356h (mm)

MAX 300°C

71kg

82kg

((76G

W 85k

/

/

24505 keal/h
BTU/h 97244

(20/25=3,00 m*/h

@30/31=2,25kg/h

1200%700x900h (mm)
9% kg

108 kg

1260x760x915h (mm)

0,871 m?

(C76GFEV

W 85K
N3k

230V/1N/50-60 Hz

27085 keal/h
BTU/h 107482

4xGN1/1
638x394x356h (mm)

MAX 300°C

9Tkg

105 kg

cc74p
N 104kW

/

400V/3N/50-60 Hz

8942 keal/h
BTU/h 35485

800x700x900h (mm)
55kg

65 kg

860x760x915h (mm)

0,595 m?
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Italy - Via Sandro Pertini, 29 - 47826 Villa Verucchio (RN)
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LAVORAZIONE CARNE |III‘|‘I|I“I

MEAT PROCESSING
PREPARATION DE LA VIANDE
FLEISCHVERARBEITUNG
ELABORACION CARNE
OB6PABOTKA MAICA

fimar

FOOD PROCESSING EQUIPMENT
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INDICE

TRITACARNE 32/RS
MEAT MINCER / HACHE-VIANDE / FLEISCHWOLF / PICADORA DE CARNE / MACOPYBKA
TRITACARNE 32/TN
MEAT MINCER / HACHE-VIANDE / FLEISCHWOLF / PICADORA DE CARNE / MACOPYBKA
TRITACARNE 22/RS pag
MEAT MINCER / HACHE-VIANDE / FLEISCHWOLF / PICADORA DE CARNE / MACOPYKA
TRITACARNE 22/RG pag
MEAT MINCER / HACHE-VIANDE / FLEISCHWOLF / PICADORA DE CARNE / MACOPYBKA
TRITACARNE 22/TS pag
MEAT MINCER / HACHE-VIANDE / FLEISCHWOLF / PICADORA DE CARNE / MACOPYBKA
ABBINATO TRITACARNE GRATTUGIA 22/AT pag

COMBINED MEAT MINCER AND GRATER / COMBINE HACHE-VIANDE ET RAPE / GEKOPPELTE FLEISCHWOLF UND KASEREIBE
PICADORA DE CARNE'Y RALLADOR ACOPLADOS / KOMBI1HUPOBAHHAA MACOPYBKA-TEPKA

TRITACARNE 22/SN
MEAT MINCER / HACHE-VIANDE / FLEISCHWOLF / PICADORA DE CARNE / MACOPYBKA
ABBINATO TRITACARNE GRATTUGIA 22/T

COMBINED MEAT MINCER AND GRATER / COMBINE HACHE-VIANDE ET RAPE / GEKOPPELTE FLEISCHWOLF UND KASEREIBE
PICADORA DE CARNE Y RALLADOR ACOPLADOS / KOMBUHUPOBAHHAS MACOPYBKA-TEPKA

TRITACARNE 22/TE pag
MEAT MINCER / HACHE-VIANDE / FLEISCHWOLF / PICADORA DE CARNE / MACOPYKA
TRITACARNE 22/C pag
MEAT MINCER / HACHE-VIANDE / FLEISCHWOLF / PICADORA DE CARNE / MACOPYBKA
ABBINATO TRITACARNE GRATTUGIA 22/AE pag

COMBINED MEAT MINCER AND GRATER / COMBINE HACHE-VIANDE ET RAPE / GEKOPPELTE FLEISCHWOLF UND KASEREIBE
PICADORA DE CARNEY RALLADOR ACOPLADOS / KOMBI1HUPOBAHHAS MACOPYBKA-TEPKA

TRITACARNE 12/TS pag
MEAT MINCER / HACHE-VIANDE / FLEISCHWOLF / PICADORA DE CARNE / MACOPYGKA
TRITACARNE 12/C
MEAT MINCER / HACHE-VIANDE / FLEISCHWOLF / PICADORA DE CARNE / MACOPYGKA
ABBINATO TRITACARNE GRATTUGIA 12/AT

COMBINED MEAT MINCER AND GRATER / COMBINE HACHE-VIANDE ET RAPE / GEKOPPELTE FLEISCHWOLF UND KASEREIBE
PICADORA DE CARNE Y RALLADOR ACOPLADOS / KOMBUHUPOBAHHAS MACOPYBKA-TEPKA

TRITACARNE 12/5
MEAT MINCER / HACHE-VIANDE / FLEISCHWOLF / PICADORA DE CARNE / MACOPYKA
ABBINATO TRITACARNE GRATTUGIA 12/T

COMBINED MEAT MINCER AND GRATER / COMBINE HACHE-VIANDE ET RAPE / GEKOPPELTE FLEISCHWOLF UND KASEREIBE
PICADORA DE CARNE Y RALLADOR ACOPLADOS / KOMBUHWPOBAHHASA MACOPYBKA-TEPKA

GRATTUGIA 12/S
GRATER / RAPE / KASEREIBE / RALLADOR / TEPKA
OPTIONAL E ACCESSORI tritacarne e abbinati 32 - 22 - 12

OPTIONS AND ACCESSORIES / OPTIONS ET ACCESSOIRES / OPTIONALS UND ZUBEHOR / OPCIONAL Y ACCESORIOS
KOMMEKTYIOLWE W IONONHUTENBHBIE MPUHALNEXHOCTI

TRITACARNE 8/D - GRATTUGIA 8/D
MEAT MINCER - GRATER / HACHE-VIANDE - RAPE / FLEISCHWOLF - KASEREIBE
PICADORA DE CARNE - RALLADOR / MACOPYBKA - TEPKA

ABBINATO TRITACARNE GRATTUGIA 8/D
COMBINED MEAT MINCER AND GRATER / COMBINE HACHE-VIANDE ET RAPE / GEKOPPELTE FLEISCHWOLF UND KASEREIBE
PICADORA DE CARNEY RALLADOR ACOPLADOS / KOMBUHUPOBAHHAA MACOPYBKA-TEPKA

SEGAOSSI A NASTRO SE
BONE BANDSAW / SCIE DE BOUCHER A BANDE / KNOCHENBANDSAGE
CORTAHUESOS CON CORREA / NEHTOMHIE MWl 1A PACTIATIA KOCTER

IMPASTATRICI PER CARNE IC pag
MEAT MIXER GRINDER / MALAXEUR A VIANDE / RUHRMASCHINE FUR FLEISCH / AMASADORA DE CARNE / OAPLIEMELIATIKH
INSACCATRICI MANUALI pag

MANUAL STUFFERS / POUSSOIRS MANUELS / MANUELLE WURSTFULLER
EMBUTIDORAS MANUALES / PY4HbIE HAMO/THUTENN KOJIBAC

PRESSAMBURGER F/10 pag
HAMBURGER PRESS / PRESSE-HAMBURGER / HAMBURGER-PRESSE / PRENSA-HAMBURGUESAS / TPECC /U1 TAMBYPTEPOB

10

n

12

13

14

15

16

17
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19
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21

22

23

2%

25

26

DATI E CARATTERISTICHE QUI RIPORTATI SONO INDICATIVI. U'AZIENDA SI RISERVA IL DIRITTO DI APPORTARE QUALSIASI EVENTUALE MODIFICA, SENZA

ALCUN PREAVVISO, PRIMA DELLA PROSSIMA EDIZIONE STAMPA. MODO084V03. FINITO DI STAMPARE NEL LUGLIO 2013.

THE DATA AND CHARACTERISTICS STATED HEREIN ARE ONLY INDICATIVE. THE COMPANY RESERVES THE RIGHT TO MAKE ANY CHANGES NECESSARY, WI-

THOUT PREVIOUS NOTICE, BEFORE THE NEXT PRINTED EDITION. MODO084V03. PRINTING COMPLETED IN JULY 2013.

LES DONNEES ET LES CARACTERISTIQUES DE CE CATALOGUE SONT INDICATIVES. LA SOCIETE SE RESERVE LE DROIT DE LES MODIFIER, SANS AUCUN PREAVIS,

AVANT LA PROCHAINE EDITION. MODO84V03. ACHEVE D'IMPRIMER EN JUILLET 2013.

DIE HIER GENANNTEN DATEN UND EIGENSCHAFTEN SIND RICHTWERTE. DER BETRIEB BEHALT SICH DAS RECHT VOR, VOR DER NACHSTEN AUSGABE OHNE

VORANKUNDIGUNG JEGLICHE EVENTUELLE ANDERUNG VORZUNEHMEN. MOD084VO3. FERTIG GEDRUCKT IM JULI 2013.

LOS DATOS Y LAS CARACTERISTICAS PRESENTADOS AQUI SON INDICATIVOS. LA EMPRESA SE RESERVA EL DERECHO A REALIZAR CAMBIOS POSTERIORES SIN

PREVIO AVISO, A PARTIR DE LA PROXIMA EDICION IMPRESA. MODO084V03. ACABADO DE IMPRIMIR EN JULIO DE 2013.

MPUBE/IEHHDIE 3AECH IAHHDIE U XAPAKTEPUCTUKI ABNAKOTCA CMPABOYHBIMU. MEPE/ BbIXOIOM B MEYATb CNEAYIOLLEFO U3[IAHUA KOMMAHNA
OCTABTNAET 3A COBOW MPABO BHOCUTb JTHOBbIE U3MEHEHWA BE3 NPEABAPUTENBHOTO YBEOMIEHVS. MOD084VO3. NEYATHbIVA B MIONE 2013 TOJA.

2

LAVORAZIONE PASTA

ENEER I
Impastatrici planetarie
Kitchenaid

Impastatrice a forcella
Macchine per pasta fresca
Sfogliatrici

Stendipizza

Imperia

PELATURA, TAGLIO E CONSERVAZIONE

Tagliaverdure

Tagliamozzarella

Cutter

Lavacentrifugaverdure
Pelapatate e Lavacozze
Affettatrici gravita

Affettatrici verticali - verticali volano
Termosigillatrici

Macchine sottovuoto
Asciuga/lucida posate

Mixer

Contenitori isotermici Green Cube

COTTURA

Forni per pizzeria
Celle di lievitazione
Fornetto

Forni a convezione
Forni a microonde
Griglie a pietra lavica
FryTop

Gyros

Salamandre
Friggitrici
Cuocipasta

Cucine

SNACK BAR

Frullatori e Frullatori frappé
Spremiagrumi
Tritaghiaccio

Gruppo multiplo

Tostiere

Tostapane

Piastre elettriche

Crepiere

Hot Dog

Pressagelato




MEAT MINCER
HACHE-VIANDE

FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE
MACOPYBKA

TRITACARNE 32/RS

O (arcassa e tramoggia in acciaio inox - gruppo macinazione in acciaio inox
estraibile - bocca ingresso carne @ 76 mm - microinterruttori di sicurezza su
tramoggia - inversione di marcia - riduttore con ingranaggi a bagno d'lio - in
dotazione sistema enterprice con piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox au-
toaffilante.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wilrstel).

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare  20mm / 30mm.

% Stainless steel body and hopper - fully removable stainless steel grinding
unit - g76mm meat inlet - safety switch on hopper - reverse - oiled gear motor
- enterprice system with stainless steel plate (s6mm holes) and self-sharpening
stainless steel knife supplied.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs)

Accessories: drilled plates and knives - 220mm / 30mm sausage funnels.

O Corps et trémie en acier inox - groupe de hachage en acier inox amovible
- bouche de hachage 6 76 mm - micro-interrupteurs de sécurité sur la trémie
- inversion de marche - réducteur a engrenages a bain d’huile - de série : syste-
me enterprice avec plague en inox (trous @ 6 mm) et couteau inox aiguisement
automatique.

Options: systeme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort).
Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse @ 20mm / 30mm.

Q Gehduse und Trichter aus Edelstahl - herausnehmbare Schneidegruppe
aus Edelstahl - Fleischeinfiihréffnung @ 76 mm - Sicherheitsmikroschalter
am Trichter - Drehrichtungsumkehr - Getriebemotor mit Olbad - mitgelie-
fertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm) und
selbstscharfendem Edelstahlmesser.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen).
Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren @ 20mm /
30mm.

O (arcasa y tolva de acero inoxidable - grupo para picar de acero inoxidable
extraible - boca de 876 mm para introducir la carne - microinterruptores de se-
guridad en la tolva - inversién de marcha - reductor con engranajes en bao de
aceite - en dotacion sistema enterprice con placa de acero inoxidable (agujeros
g6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con autoafilado.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha).

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir g 20mm /
30mm.

G Kopnyc n 6yHkep 13 HepaBeloweli (Tanu, CbeMHblii pexyLumil
y3en U3 HepKaBetolleli CTanu, OTBepCTMe ANA NOJauM MA@ & 76 MM,
npefoxpaHuTeNbHbIe MUKPOBbIKNIOYATENM Ha OyHKepe, peBepc, 3y6uatblil
PeAyKTop B MaCTAHOI BaHHe, B KOMNEKTE C CUCTEMOI enterprice ¢ peLueTKoii
113 HepXxaBetoLLeil cTanu (0TBEPCTUA @ 6 MM) M CAM03aTauNBaOLLIMMCA HOXOM
13 HepxaBetoLLedl CTanu.

JononwumensHaa komnnekmayus: cuctema YHrep AnA NpUrotoBneHus
(apLua oueHb TOHKOro nomona (Hanp.: AfA COCUCoK).

Komnnekmyrowjue: pewieTkn 1 HOXW - HacajKM ANA HaNONHEHMA Konbac o
20Mmm / 30mMm.

POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKMOYEHNE
PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE
STUNDENLEISTUNG

PRODUCCION HORARIA

MNOYACOBOE NPON3BOACTBO

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKH

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

2,2kW (3HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

500 Kg/h

490x340x530h (mm)
53 Kg (230V/1N) - 43 Kg (230-400V/3)

59 Kg (230V/1N) - 49 Kg (230-400V/3)

570x420x680h (mm)

0,163 m’




-

TRITACARNE 32/TN

POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNOYEHUE
PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE
STUNDENLEISTUNG

PRODUCCION HORARIA

NOYACOBOE NPON3BOACTBO

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKH

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

2,2kW (3HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

500 Kg/h

520x320x550h (mm)
53 Kg (230V/1N) - 43 Kg (230-400V/3)

59 Kg (230V/1N) - 49 Kg (230-400V/3)

570x420x680h (mm)

0,163 m’

MEAT MINCER
HACHE-VIANDE
FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE
MACOPYBKA

O (arcassa e tramoggia in acciaio inox - gruppo macinazione in acciaio inox
completamente estraibile - bocca ingresso carne g 76 mm - microinterruttori di
sicurezza su tramoggia - inversione di marcia - riduttore con ingranaggi a bagno
d’lio - in dotazione sistema enterprice con piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello
inox autoaffilante.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel).

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare 8 20mm / 30mm.

% Stainless steel body and hopper - fully removable stainless steel grinding
unit - g76mm meat inlet - safety switch on hopper - reverse - oiled gear motor
- enterprice system with stainless steel plate (s6mm holes) and self-sharpening
stainless steel knife supplied.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs)

Accessories: drilled plates and knives - 220mm / 30mm sausage funnels.

O Corps et trémie en acier inox - groupe de hachage en acier inox compléte-
ment amovible - bouche de hachage @ 76 mm - micro-interrupteurs de sécurité
sur la trémie - inversion de marche - réducteur a engrenages a bain d’huile - de
série : systéme enterprice avec plaque en inox (trous @ 6 mm) et couteau inox a
aiguisement automatique.

Options: systéme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort).
Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse @ 20mm / 30mm.

QGehéuse und Trichter aus Edelstahl - Schneidegruppe aus Edelstahl komplett
herausnehmbar - Fleischeinfiihroffnung @ 76 mm - Sicherheitsmikroschalter
am Trichter - Drehrichtungsumkehr - Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes
Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm) und
selbstscharfendem Edelstahlmesser.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen).
Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren @ 20mm /
30mm.

O (arcasa y tolva de acero inoxidable - grupo para picar de acero inoxidable
completamente extraible - boca para introducir la carne 876 mm - microinter-
ruptores de seguridad en la tolva - inversion de la marcha - reductor con en-
granajes en bafio de aceite - en dotacion sistema enterprice con placa de acero
inoxidable (agujeros 8 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con autoafilado.
Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha).

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir @ 20mm /
30mm.

G Kopnyc u byHkep 13 HepaBetoLeid CTanu, MONHOCTbIO W3BNeKaemblil
PeXyLLNIA y3en 13 HeprKaBetoLLieli CTanu, 0TBepCTIe AA NOAAYM MACA @ 76 MM,
npefoxpaHuTeNbHbIe MUKPOBbIKNOYATENM Ha OyHKepe, peBepc, 3y6uatblil
PeAyKTOp B MACTAHOI BaHHe, B KOMNNEKTe C CUCTEMOI enterprice ¢ peLueTKoii
13 HepXxaBetoLLeil cTanu (0TBEPCTUA @ 6 MM) M CAM03aTauNBaLLIMMCA HOXOM
113 HepKaBetoLLeil CcTanu.

JononwumenvHaa komnnekmayus: cactema YHrep AnA npurotoBneHus
(apLua oueHb TOHKOro nomona (Hanp.: AAA COCUCOK).

Komnnekmytowjue: pewieTkn 1 HOXW - HacAjKM ANA HaNoNHeHMA Konbac o
20mm / 30Mm.




MEAT MINCER
HACHE-VIANDE

FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE
MACOPYBKA

TRITACARNE 22/RS

O (arcassa e tramoggia in acciaio inox - gruppo macinazione in acciaio inox
estraibile - bocca ingresso carne @ 52 mm - inversione di marcia - riduttore con
ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprice con piastra inox (fori
@ 6 mm) e coltello inox autoaffilante.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wilrstel).

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare ¢ 15mm / 20mm /
30mm.

% Stainless steel body and hopper - fully removable stainless steel grinding
unit - 852mm meat inlet - reverse - oiled gear motor - enterprice system with
stainless steel plate (6mm holes) and self-sharpening stainless steel knife sup-
plied.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs)

Accessories: drilled plates and knives - g 15mm / 20mm / 30mm sausage fun-
nels.

O Corps et trémie en acier inox - groupe de hachage en acier inox amovible -
bouche de hachage @ 52 mm - inversion de marche - réducteur a engrenages a
bain d’huile - de série : systéme enterprice avec plaque en inox (trous g 6 mm)
et couteau inox a aiguisement automatique.

Options: systeme Unger pour hachages tres fins (ex : saucisses de Francfort).
Accessoires: plagues percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse ¢ 15mm / 20mm / 30mm.

Q Gehduse und Trichter aus Edelstahl - herausnehmbare Schneidegrup-
pe aus Edelstahl - Fleischeinfiihroffnung @52mm - Drehrichtungsumkehr -
Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise-System mit Fdelstahlplatte
(Lochdurchmesser 6 mm) und selbstschérfendem Edelstahimesser.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen).
Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren ¢ 15mm /
20mm / 30mm.

O (arcasa y tolva de acero inoxidable - grupo para picar de acero inoxidable
extraible - boca para introducir la carne @ 52 mm - inversion de la marcha - re-
ductor con engranajes en bafo de aceite - en dotacion sistema enterprice con
placa de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con
autoafilado.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha).

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir @ 15mm /
20mm / 30mm.

G Kopnyc u GyHkep u3 HepxaBeloLLei CTanu, CbeMHbIA pexxyLyuii y3en u3
HepXaBetoLLeil CTanu, 0TBEPCTIe ANA NOAAYN MACA @ 52 MM, peBepc, 3y6uarblii
peayKTop B MaCiAHOI BaHHe, B KOMN/IEKTe C CUCTeMOI enterprice ¢ peLLeTKoil
U3 HepXKaBetoLLeii CTany (0TBEPCTUA 6 6 MM) U (AMO3aTauMBAIOLLIMMCA HOXOM
U3 HepxKaBetoLLedt cTanu.

JononHumeneHaa komnnekmayus: cuctema YHrep AnA NpUroToBReHMsA
dapLua oueHb TOHKOrO MoMonia (Hanp.: AnA COCUCOK).

Komnnexmyrowjue: pewueTkn n HOXW - HacaZKin ANA HanonHeHUa Konbac o
15mm / 20mm / 30mMMm.

POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKMOYEHNE
PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE
STUNDENLEISTUNG

PRODUCCION HORARIA

MNOYACOBOE NPON3BOACTBO

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKH

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

1,7kW (1,5 HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

300 Kg/h

410x310x520h (mm)
32Kg

38Kg

570x420x680h (mm)

0,163 m’



-

TRITACARNE 22/RG

POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNOYEHUE
PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE
STUNDENLEISTUNG

PRODUCCION HORARIA

NOYACOBOE NPON3BOACTBO

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKH

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

1,7kW (1,5 HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

300 Kg/h

410x310x490h (mm)
32Kg

38Kg

570x420x680h (mm)

0,163 m’

MEAT MINCER
HACHE-VIANDE
FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE
MACOPYBKA

O (arcassa e tramoggia in acciaio inox - gruppo macinazione in acciaio inox
estraibile - bocca ingresso carne @ 64 mm - microinterruttori di sicurezza su
tramoggia - inversione di marcia - riduttore con ingranaggi a bagno d'lio - in
dotazione sistema enterprice con piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox au-
toaffilante.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel).

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare 8 20mm / 30mm.

% Stainless steel body and hopper - fully removable stainless steel grinding
unit - g64mm meat inlet - safety switch on hopper - reverse - oiled gear motor
- enterprice system with stainless steel plate (s6mm holes) and self-sharpening
stainless steel knife supplied.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs)

Accessories: drilled plates and knives - 220mm / 30mm sausage funnels.

O Corps et trémie en acier inox - groupe de hachage en acier inox amovible
- bouche de hachage 6 64 mm - micro-interrupteurs de sécurité sur la trémie
- inversion de marche - réducteur a engrenages a bain d’huile - de série : syste-
me enterprice avec plague en inox (trous @ 6 mm) et couteau inox aiguisement
automatique.

Options: systéme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort).
Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse @ 20mm / 30mm.

Q Gehduse und Trichter aus Edelstahl - herausnehmbare Schneidegruppe
aus Edelstahl - Fleischeinfiihréffnung @ 64 mm - Sicherheitsmikroschalter
am Trichter - Drehrichtungsumkehr - Getriebemotor mit Olbad - mitgelie-
fertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm) und
selbstscharfendem Edelstahlmesser.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen).
Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren @ 20mm /
30mm.

O (arcasa y tolva de acero inoxidable - grupo para picar de acero inoxidable
extraible - boca de 364 mm para introducir la carne - microinterruptores de se-
guridad en la tolva - inversién de marcha - reductor con engranajes en baro de
aceite - en dotacion sistema enterprice con placa de acero inoxidable (agujeros
@6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con autoafilado.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha).

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir @ 20mm /
30mm.

G Kopnyc n 6yHkep 13 HepaBeloweli CTanu, CbeMHblii pexyLumit
y3en 13 HepKaBetolleli CTanu, OTBepCTMe ANA NOJAuM MA@ & 64 MM,
npefoxpaHuTeNbHbIe MUKPOBbIKNOYATENM Ha OyHKepe, peBepc, 3y6uatblil
PeAyKTOp B MACTAHOI BaHHe, B KOMNNEKTe C CUCTEMOI enterprice ¢ peLueTKoii
13 HepXxaBetoLLeil cTanu (0TBEPCTUA @ 6 MM) M CAM03aTauNBaLLIMMCA HOXOM
113 HepKaBetoLLeil CcTanu.

JononwumenvHaa komnnekmayus: cactema YHrep AnA npurotoBneHus
(apLua oueHb TOHKOro nomona (Hanp.: AAA COCUCOK).

Komnnekmytowjue: pewieTkn 1 HOXW - HacAjKM ANA HaNoNHeHMA Konbac o
20mm / 30Mm.



MEAT MINCER
HACHE-VIANDE

FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE
MACOPYBKA

TRITACARNE 22/TS

O (arcassa e tramoggia in acciaio inox - gruppo macinazione in acciaio inox
completamente estraibile - bocca ingresso carne 52 mm - inversione di marcia
- riduttore con ingranaggi a bagno d'lio - in dotazione sistema enterprice con
piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wilrstel).

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare ¢ 15mm / 20mm /
30mm.

% Stainless steel body and hopper - fully removable stainless steel grinding
unit - 852mm meat inlet - reverse - oiled gear motor - enterprice system with
stainless steel plate (6mm holes) and self-sharpening stainless steel knife sup-
plied.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs)

Accessories: drilled plates and knives -6 15mm / 20mm / 30mm sausage fun-
nels.

() Corps et trémie en acier inox - groupe de hachage en acier inox compléte-
ment amovible - bouche de hachage @ 52 mm - inversion de marche - réducteur
a engrenages a bain d'huile - de série : systeme enterprice avec plaque en inox
(trous @ 6 mm) et couteau inox a aiguisement automatique.

Options: systeme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort).
Accessoires: plagues percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse g 15mm / 20mm / 30mm.

Q Gehduse und Trichter aus Edelstahl - Schneidegruppe aus Edelstahl
komplett herausnehmbar -  Fleischeinfiihréffnung ¢ 52 mm -
Drehrichtungsumkehr - Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes
Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm) und
selbstscharfendem Edelstahlmesser.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen).
Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren @ 15mm /
20mm / 30mm.

O (arcasa y tolva de acero inoxidable - grupo para picar de acero inoxidable
completamente extraible - boca para introducir la carne g 52 mm - inversion de
la marcha - reductor con engranajes en bafio de aceite - en dotacién sistema
enterprice con placa de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de acero
inoxidable con autoafilado.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha).

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir @ 15mm /
20mm / 30mm.

G Kopnyc n byHkep 13 HepxaBetoLeil CTanu, MONHOCTbIO WU3BNeKaemblil
PeXyLLnii y3en U3 HepxaBeloLLeil CTanu, oTBepcTUe ANA Nojaun Maca @ 52
MM, peBepc, 3y6uaTblil pefyKTop B MacNAHOIA BaHHe, B KOMMNEKTe ¢ CUCTeMOi
enterprice C peweTKoil U3 Hepxaseloleli cTanu (oTBepcTUA @ 6 MM) W
(aM03aTaumBAIOLLMMCA HOXKOM U3 HepXKaBetoLLieli CTau.

JononwumensHaa komnnekmayus: cuctema YHrep AnA NpUroToBReHuUsA
(apLua 0ueHb TOHKOro NoMona (Hanp.: AAA COCUCOK).

Komnnekmytowjue: pewieTkn 1 HOXW - HacajKM ANA HaNoNHeHMA Konbac o
15mMm / 20mm / 30mMM.

POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLIHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNOYEHUE
PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE
STUNDENLEISTUNG

PRODUCCION HORARIA

NOYACOBOE NPON3BOACTBO

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKH

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

1,7kW (1,5 HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

300 Kg/h

420x300x520h (mm)
31Kg

40Kg

570x420x680h (mm)

0,163 m’




= ABBINATO

TRITACARNE GRATTUGIA 22/AT

COMBINED MEAT MINCER AND GRATER

COMBINE HACHE-VIANDE ET RAPE

GEKOPPELTE FLEISCHWOLF UND KASEREIBE

EQUIPO COMBINADO PICADORA DE CARNE Y RALLADOR
KOMBUHWUPOBAHHAAl MACOPYBKA-TEPKA

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNOYEHUE

PRODUZIONE ORARIA TRITACARNE
MEAT-MINCER HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE DU HACHE-VIANDE
STUNDENLEISTUNG DES FLEISCHWOLF

PRODUCCION HORARIA DE LA PICADORA DE CARNE

NOYACOBOE NPON3BOACTBO MACOPYBKM
PRODUZIONE ORARIA GRATTUGIA
GRATER HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE DE LA RAPE
STUNDENLEISTUNG DES REIBEISENS
PRODUCCION HORARIA RALLADOR
NOYACOBOE NPOW3BOAICTBO TEPK
DIMENSIONI BOCCA GRATTUGIA

GRATER OPENING DIMENSIONS
DIMENSIONS BOUCHE RAPE
ABMESSUNGEN OFFNUNG REIBE
DIMENSIONES BOCA RALLADOR
PA3MEPbI BXOIHOTO OTBEPCTUA TEPKH

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YAKOBKY
VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKH

1,7kW (1,5 HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

300 Kg/h

40Kg/h

140x75 (mm)

560x430x480h (mm)
38Kg

48 Kg

770x520x580h (mm)

0,232m’

O (arcassa e tramoggia in acciaio inox - gruppo macinazione in acciaio inox
completamente estraibile - bocca ingresso carne g 52 mm - inversione di marcia
- riduttore con ingranaggi a bagno dolio - in dotazione sistema enterprice con
piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante.

La parte della grattugia é caratterizzata da: bocca in alluminio lucidato - rullo
in acciaio inox - griglia inferiore di protezione - microinterruttore leva pressore
grattugia.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel).

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare ¢ 15mm / 20mm /
30mm.

@ tainless steel body and hopper - fully removable stainless steel grinding
unit - 852mm meat inlet - reverse - oiled gear motor - enterprice system with
stainless steel plate (s6mm holes) and self-sharpening stainless steel knife sup-
plied.

The grater part features: Polished aluminium inlet - stainless steel roller - lower
protection grid - grater presser lever switch.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs)

Accessories: drilled plates and knives -g 15mm / 20mm / 30mm sausage fun-
nels.

O Corps et trémie en acier inox - groupe de hachage en acier inox compléte-
ment amovible - bouche de hachage @ 52 mm - inversion de marche - réducteur
a engrenages a bain d’huile - de série : systéme enterprice avec plaque en inox
(trous @ 6 mm) et couteau inox a aiguisement automatique.

La partie de la rape est caractérisée par : bouche en aluminium poli - rouleau
en acier inox - grille inférieure de protection - micro-interrupteur bras pousseur
rape.

Options: systéme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort).
Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse g 15mm / 20mm / 30mm.

Q Gehduse und Trichter aus Edelstahl - Schneidegruppe aus Edelstahl
komplett herausnehmbar -  Fleischeinfiihréffnung ¢ 52 mm -
Drehrichtungsumkehr - Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes
Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm) und
selbstscharfendem Edelstahlmesser. )

Der Reibe-Teil besteht aus folgenden Teilen: Offnung aus poliertem Aluminium
- Rolle aus Edelstahl - unterer Schutzrost - Mikroschalter am Hebel des Reiben-
niederhalters.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen).
Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren ¢ 15mm /
20mm / 30mm.

o (arcasa y tolva de acero inoxidable - grupo para picar/rallar de acero ino-
xidable completamente extraible - boca para introducir la carne ¢ 52 mm - in-
versién de la marcha - reductor con engranajes en bafio de aceite - en dotacion
sistema enterprice con placa de acero inoxidable (agujeros 6 mm) y cuchilla de
acero inoxidable con autoafilado.

La parte del rallador se caracteriza por: Boca de aluminio pulido - rodillo de
acero inoxidable - rejilla inferior de proteccién - microinterruptor palanca pren-
sador rallador.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha).

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir @ 15mm /
20mm /30mm.

G Kopnyc u byHkep 13 HepaBetoLeil CTanu, MONHOCTbIO W3BNeKaemblil
pexyLumil y3en u3 HepkaseloLweid CTany, oTBepcTUe ANA Nofaun MAaca o 52
MM, peBepc, 3y6uaTblii peayKTop B MacNAHOI BaHHE, B KOMMJIEKTE € CMCTEMOIA
enterprice ¢ pewleTKoli U3 HepxaBeloleid ctanu (oTBepCTMA @ 6 MM) U
(aM03aTaumBaIOLLMMCA HOXKOM U3 HepXKaBetoLLieli CTau.

XapaKkTepucTuku  TepKM:  BXOAHOE  OTBEPCTUE U3 MOAUPOBAHHOMO
ANIOMUHNUA, POSIMK U3 HePXaBElLleil CTanu, HUKHAA 3aLMTHAA pelueTKa,
MUKPOBBIK/I0UaTeNb Ha NPUXKVUMHOM pbluare TepKu.

JononHumensHaa Komnnekmayus: cuctema YHrep AnA NpuroToBneHus
(apLua oueHb TOHKOTo NoMona (Hanp.: AAA COCUCOK).

Komnnexkmytowjue: peweTkn u HOXW - HacajKu ANA HanonHeHua konbac g
15Mm / 20Mm / 30MM.



MEAT MINCER
HACHE-VIANDE
FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE
MACOPYBKA

TRITACARNE 22/5N

O struttura in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox - gruppo maci-
nazione in acciaio inox estraibile - bocca ingresso carne g 52 mm - riduttore con
ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprice con piastra inox (fori
o 6 mm) e coltello inox autoaffilante.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel) - inversione di
marcia.

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare g 15mm / 20mm /
30mm.

% Polished aluminium body with stainless steel hopper - fully removable
stainless steel grinding unit - 852mm meat inlet - oiled gear motor - enterprice
system with stainless steel plate (¢6mm holes) and self-sharpening stainless
steel knife supplied.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) - reverse.

Accessories: drilled plates and knives -g 15mm / 20mm / 30mm sausage fun-
nels.

O Structure en aluminium poli avec trémie en acier inox - groupe de hachage
en acier inox amovible - bouche de hachage ¢ 52 mm - réducteur a engrenages
a bain d'huile - de série : systeme enterprice avec plaque en inox (trous @ 6 mm)
et couteau inox a aiguisement automatique.

Options: systeme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort) -
inversion de marche.

Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse 6 15mm / 20mm / 30mm.

Q Struktur aus poliertem Aluminium mit Trichter aus Edelstahl -
herausnehmbare Schneidegruppe aus Edelstahl - Fleischeinfiihroffnung o
52 mm - Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise-System mit
Edelstahlplatte  (Lochdurchmesser 6 mm) und selbstschdrfendem
Edelstahlmesser.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) -
Drehrichtungsumkehr.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfilller fir Wurstwaren g 15mm /
20mm / 30mm.

O Estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo para
picar de acero inoxidable extraible - boca para introducir la carne ¢ 52 mm -
reductor con engranajes en bafio de aceite - en dotacién sistema enterprice con
placa de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con
autoafilado.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversion de
marcha.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir ¢ 15mm /
20mm / 30mm.

@ Kapkac u3 nonupoBaHHoro antomuHuA ¢ GyHKepom U3 HepxaBetoLueli
(TN, CbEMHDII PEXYLUMIA y3en U3 HepXaBelolLeid CTanu, oTBepcTUe ANA
noJauv MAca @ 52 mm, 3y6uarblii peayKTop B MacNAHOI BaHHE, B KOMN/IEKTE
CMCTEMOI enterprice ¢ pelLIETKoi U3 HepykaBetoLLieli cTanu (oTBepCTUA @ 6 MM)
11 CaM03aTauMBAIOLLIMMCA HOXOM U3 HepXKaBeloLLeli CTanu.
JononHumensHaa komnnekmayus: cuctema YHrep AnA NpUrotoBReHus
(apLua 0ueHb TOHKOTO NoMona (Hanp.: ANA COCUCOK) - peBepc.
Komnnekmytowue: peweTkin 1 HOXN - HaCaAKI ANA HaNoONHEHWA Konbac @
15Mm / 20Mm / 30MM.

POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKMOYEHNE
PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE
STUNDENLEISTUNG

PRODUCCION HORARIA

MNOYACOBOE NPON3BOACTBO

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKH

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKH

1,7kW (1,5 HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

300 Kg/h

450x290x520h (mm)
23Kg

25Kg

500x300x480h (mm)

0,078 m*




= ABBINATO

TRITACARNE GRATTUGIA 22/T

COMBINED MEAT MINCER AND GRATER

COMBINE HACHE-VIANDE ET RAPE

GEKOPPELTE FLEISCHWOLF UND KASEREIBE

EQUIPO COMBINADO PICADORA DE CARNE Y RALLADOR
KOMBUHUPOBAHHAA MACOPYBKA-TEPKA

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNOYEHUE

PRODUZIONE ORARIA TRITACARNE
MEAT-MINCER HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE DU HACHE-VIANDE
STUNDENLEISTUNG DES FLEISCHWOLF

PRODUCCION HORARIA DE LA PICADORA DE CARNE

NOYACOBOE NPON3BOACTBO MACOPYBKM
PRODUZIONE ORARIA GRATTUGIA
GRATER HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE DE LA RAPE
STUNDENLEISTUNG DES REIBEISENS
PRODUCCION HORARIA RALLADOR
NOYACOBOE NPOW3BOAICTBO TEPK
DIMENSIONI BOCCA GRATTUGIA

GRATER OPENING DIMENSIONS
DIMENSIONS BOUCHE RAPE
ABMESSUNGEN OFFNUNG REIBE
DIMENSIONES BOCA RALLADOR
PA3MEPbI BXOIHOTO OTBEPCTUA TEPKH

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YAKOBKY
VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKH

1,7kW (1,5 HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

300 Kg/h

40Kg/h

140x75 (mm)

630x300x510h (mm)
26Kg

29Kg

750x300x480h (mm)

0,108 m*

O struttura in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox - gruppo maci-
nazione in acciaio inox estraibile - bocca ingresso carne g 52 mm - riduttore con
ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprice con piastra inox (fori
@ 6 mm) e coltello inox autoaffilante. La parte della grattugia & caratterizzata
da: bocca in alluminio lucidato - rullo in acciaio inox - griglia inferiore di prote-
zione - microinterruttore leva pressore grattugia.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel) - inversione di
marcia.

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare ¢ 15mm / 20mm /
30mm.

% Polished aluminium body with stainless steel hopper - fully removable
stainless steel grinding unit - 852mm meat inlet - oiled gear motor - enterprice
system with stainless steel plate (s6mm holes) and self-sharpening stainless
steel knife supplied. The grater part features: Polished aluminium inlet - stain-
less steel roller - lower protection grid - grater presser lever switch.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) - reverse.

Accessories: drilled plates and knives - 15mm / 20mm / 30mm sausage fun-
nels.

O Structure en aluminium poli avec trémie en acier inox - groupe de hachage
en acier inox amovible - bouche de hachage ¢ 52 mm - réducteur a engrenages
a bain d'huile - de série : systéme enterprice avec plague en inox (trous @ 6 mm)
et couteau inox a aiguisement automatique. La partie de la rape est caractéri-
sée par: bouche en aluminium poli - rouleau en acier inox - grille inférieure de
protection - micro-interrupteur bras pousseur rape.

Options: systeme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort) -
inversion de marche.

Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse ¢ 15mm / 20mm / 30mm.

QStrukturauspoliertemAIuminiummitTrichterausEdeIstahI-herausnehmbare
Schneidegruppe aus Edelstahl - Fleischeinfiihroffnung @ 52 mm -
Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte
(Lochdurchmesser 6 mm) und selbstscharfendem Edelstahlmesser. Der
Reibe-Teil besteht aus folgenden Teilen: Offnung aus poliertem Alumi-
nium - Rolle aus Edelstahl - unterer Schutzrost - Mikroschalter am Hebel des
Reibenniederhalters.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) -
Drehrichtungsumkehr.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren ¢ 15mm /
20mm / 30mm.

O Estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo para
picar/rallar de acero inoxidable extraible - boca para introducir la carne g 52 mm
- reductor con engranajes en bafio de aceite - en dotacion sistema enterprice
con placa de acero inoxidable (agujeros 8 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable
con autoafilado. La parte del rallador se caracteriza por: Boca de aluminio puli-
do - rodillo de acero inoxidable - rejilla inferior de proteccién - microinterruptor
palanca prensador rallador.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversion de
marcha.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir ¢ 15mm /
20mm / 30mm.

G Kapkac 13 nonupoBaHHOro anwomuHUA ¢ GyHKepOM W3 HepiaseloLueit
(Tanu, CbeMHbIIi PeXyLLUmMil Y3en U3 HepxaBeloLleil CTanu, oTBepcTMe AN
nogaun MAca @ 52 Mm, 3ybuatblii peykTop B MaCIAHOI BaHHe, B KOMNAEKTe
CnCTeMOIi enterprice ¢ peLLETKoil U3 HepxkaBetoLLieli cTanu (oTBepCTMA @ 6 MM)
11 CAM03ATauMBALLMMCA HOXOM M3 HepXKaBeloLeil cTanu. XapakTepuctuku
TEpKW: BXOAHOE OTBEpCTME W3 MONMPOBAHHOTO aAMOMUHUA, POSMK W3
HepxaBeloLLeil CTanu, HUXKHAA 3aL4UTHAA peLueTka, MIUKPOBbIKSIoYaTeNb Ha
NPUKMMHOM pblyare TepKy.

JononwumensHaa komnnekmayus: cuctema YHrep AnA NpurotoBneHus
(apLua 0ueHb TOHKOTo NoMona (Hanp.: ANA COCUCOK) - peBepc.
Komnnekmytowjue: peweTkn n HOXW - HacajKu ANA HanonHeHua konbac o
15mMMm / 20mm / 30mMM.



MEAT MINCER
HACHE-VIANDE

FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE
MACOPYBKA

TRITACARNE 22/TE

O struttura in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox - gruppo ma-
cinazione in acciaio inox completamente estraibile - bocca ingresso carne ¢ 52
mm - riduttore con ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprice
con piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel) - inversione di
marcia.

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare g 15mm / 20mm /
30mm.

% Polished aluminium body with stainless steel hopper - fully removable
stainless steel grinding unit - 852mm meat inlet - oiled gear motor - enterprice
system with stainless steel plate (¢6mm holes) and self-sharpening stainless
steel knife supplied.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) - reverse.

Accessories: drilled plates and knives -g 15mm / 20mm / 30mm sausage fun-
nels.

O Structure en aluminium poli avec trémie en acier inox - groupe de hachage
en acier inox complétement amovible - bouche de hachage g 52 mm - réducteur
a engrenages a bain d’huile - de série : systéme enterprice avec plaque en inox
(trous @ 6 mm) et couteau inox a aiguisement automatique.

Options: systéme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort) -
inversion de marche.

Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse 6 15mm / 20mm / 30mm.

Q Struktur aus poliertem Aluminium mit Trichter aus Edelstahl - Schneidegrup-
pe aus Edelstahl komplett herausnehmbar - Fleischeinfiihroffnung @ 52 mm -
Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte
(Lochdurchmesser 6 mm) und selbstscharfendem Edelstahimesser.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) -
Drehrichtungsumkehr.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren g 15mm /
20mm / 30mm.

O Estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo para
picar/rallar de acero inoxidable completamente extraible - boca para introducir
la carne @ 52 mm - reductor con engranajes en bafio de aceite - en dotacion
sistema enterprice con placa de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de
acero inoxidable con autoafilado.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversion de
marcha.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir ¢ 15mm /
20mm /30mm.

G Kapkac 13 nonupoBaHHOro amoMuHuA ¢ ByHKepom M3 HepxaseloLLeid
CTanu, MONHOCTbIO U3BNEKAEMbII PeXYLUMIA Y3eNn U3 HepxaBeloLei cTa,
oTBepCTHe AA NOAAUM MACA @ 52 MM, 3y6uaTblii pefyKTop B MacNAHON BaHHe,
B KOMMJeKTe C CUCTeMOIl enterprice ¢ peLueTKol U3 HepxaBeloLLei CTanu
(oTBepCTINA @ 6 MM) 1 CAMO3aTauNBAOLLIMMCA HOXXOM 113 HEpXaBEIoLLei CTanu.
JlononHumenvhaa komnnekmayus: cictema YHrep AnA NpUroToBieHUA
dapLua oueHb TOHKOrO MOMona (Hanp.: AnA COCUCOK) - peBepc.
Komnnekmytowjue: pewieTkn u HOXW - HacajKu AnA HanonHeHMA konbac o
15mMMm / 20MM / 30MM.

POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKMOYEHNE
PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE
STUNDENLEISTUNG

PRODUCCION HORARIA

MNOYACOBOE NPON3BOACTBO

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKH

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

1,7kW (1,5 HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

300 Kg/h

450x290x520h (mm)
25Kg

27Kg

540x300x480h (mm)

0,078 m*




-

TRITACARNE 22/C

POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNOYEHUE
PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE
STUNDENLEISTUNG

PRODUCCION HORARIA

NOYACOBOE NPON3BOACTBO

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKH

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

1,7kW (1,5 HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

300 Kg/h

470x270x450h (mm)
26 Kg

28Kg

540x300x480h (mm)

0,078 m’

MEAT MINCER
HACHE-VIANDE
FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE
MACOPYBKA

O (arcassa e tramoggia in acciaio inox - gruppo macinazione in acciaio inox
completamente estraibile - bocca ingresso carne g 52 mm - riduttore con ingra-
naggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprice con piastra inox (fori ¢ 6
mm) e coltello inox autoaffilante.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel) - inversione di
marcia.

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare g 15mm / 20mm /
30mm.

% Stainless steel body and hopper - fully removable stainless steel grinding
unit - 852mm meat inlet - oiled gear motor - enterprice system with stainless
steel plate (@6mm holes) and self-sharpening stainless steel knife supplied.
Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) - reverse.

Accessories: drilled plates and knives -g 15mm / 20mm / 30mm sausage fun-
nels.

1) Corps et trémie en acier inox - groupe de hachage en acier inox compléte-
ment amovible - bouche de hachage @ 52 mm - réducteur a engrenages a bain
d’huile - de série : systéme enterprice avec plaque en inox (trous ¢ 6 mm) et
couteau inox a aiguisement automatique.

Options: systéme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort)
- inversion de marche.

Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse ¢ 15mm / 20mm / 30mm.

Q Gehduse und Trichter aus Edelstahl - Schneidegruppe aus Edelstahl
komplett herausnehmbar - Fleischeinfiihréffnung @ 52 mm - Getriebemotor mit
Olbad - mitgeliefertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser
6 mm) und selbstscharfendem Edelstahimesser.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) -
Drehrichtungsumkehr.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren @ 15mm /
20mm /30mm.

O (arcasa y tolva de acero inoxidable - grupo para picar de acero inoxidable
completamente extraible - boca para introducir la carne 8 52 mm - reductor con
engranajes en bafo de aceite - en dotacidn sistema enterprice con placa de ace-
ro inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con autoafilado.
Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversion de
marcha.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir ¢ 15mm /
20mm / 30mm.

G Kopnyc u byHkep u3 HepxaseloLLeii CTanu, NOHOCTbH U3BNEKaeMblil
pexywwiuii y3en U3 Hepxaselowieil CTanu, OTBepCTUe A NOJayn MAcA 6
52 MM, 3y6uaTblil pesyKTOp B MaCIAHON BaHHe, B KOMMIEKTe C CUCTEMOIt
enterprice C peweTKoil u3 Hepxaseloweli cTanu (oTBepcTUA @ 6 MM) n
(aM03aTauMBaIOLLMMCA HOXOM U3 HEPXKaBeloLLeli CTau.

HononHumeneHaa komnnekmayus: cuctema YHrep AnA NpUroToBAEHUA
dapLua oueHb TOHKOro nomona (Hanp.: AnNA COCUCOK) - pesepc.
Komnnexkmytowjue: peweTkn n HOXW - HacajKu ANA HanonHeHuA konbac o
15Mm / 20MM / 30MM.



COMBINED MEAT MINCER AND GRATER =
COMBINE HACHE-VIANDE ET RAPE A B B I N ATO 3

GEKOPPELTE FLEISCHWOLF UND KASEREIBE

(OMBHPOBAHA MACOPIEATEPRA TRITACARNE GRATTUGIA 22/AE

1) Struttura in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox - gruppo ma- ~ rorenza POWER

cinazione in acciaio inox completamente estraibile - bocca ingresso carne g 52 P k:(')mgn 1,7kW (1,5 HP)

mm - riduttore con ingranaggi a bagno dlio - in dotazione sistema enterprice gz PEREIEE

con piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante. La parte della grattu- ~ sranciement STROMVERSORGUNG 230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz
gia  caratterizzata da: bocca in alluminio lucidato - rullo in acciaio inox - griglia ;‘;‘:‘DENTSC'OzR . TRITAS?;J’fg””E””E

h . . . . . UZIONE ORARIA

|nfef|ore di protezione - microinterruttore leva pressore grattugia.  NEAAINCER HOLR PRODUCTON

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wilrstel) - inversione di  PRODUCTION PAR HEURE DU HACHE-VIANDE 300 Ka/h

mar(ia STUNDENLEISTUNG DES FLEISCHWOLF g

P PR . . PRODUCCION HORARIA DE LA PICADORA DE CARNE
Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare ¢ 15mm / 20mm /  noyacosoe nPou3B0ACTBO MACOPYBHH

30mm. PRODUZIONE ORARIA GRATTUGIA
GRATER HOUR PRODUCTION
X . i i PRODUCTION PAR HEURE DE LA RAPE
& Polished aluminium body with stainless steel hopper - fully removable  cwpgresneoreremtste 40K/gh
stainless steel grinding unit - @52mm meat inlet - oiled gear motor - enterprice  PRODUCUON HORARIA RALLADOR
. . . . N0YACOBOE MPOW3BOACTBO TEPKM
system with stainless steel plate (s6mm holes) and self-sharpening stainless

. . . . . . DIMENSIONI BOCCA GRATTUGIA
steel knife supplied. The grater part features: Polished aluminium inlet - stain-  rarer opewiG Dimensions

less steel roller - lower protection grid - grater presser lever switch. DIMENSIONS BOUCHERAFE
. . p g . g . p ABMESSUNGEN OFFNUNG REIBE 140)(75 (mm)
Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) - reverse. DIMENSIONES e
Accessories: drilled plates and knives -g 15mm / 20mm / 30mm sausage fun-  PASMEPbI BXOZHOTO OTBEPCTHA TEPKN
neIS. DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN 630x350%520h (mm)
. . L. L. DIMENSIONES PA3MEPbI
O Structure en aluminium poli avec trémie en acier inox - groupe de hachage  esonermo NETWEIGHT
en acier inox complétement amovible - bouche de hachage g 52 mm - réducteur ::‘E’mé% gEgL"EGTET;V'(”T 27Kg
a engrenages a bain d hmlle - dg série : systéme enterprice avec pIa.que eninoxX im0 e
(trous @ 6 mm) et couteau inox a aiguisement automatique. La partie de larape  poissrut BRUTTOGEWICHT 30Kg
est caractérisée par : bouche en aluminium poli - rouleau en acier inox - grille ~ PEOBRUTO BECHEYIIY

. oL . . . A DIMENSIONI IMBALLO
inférieure de protection - micro-interrupteur bras pousseur rpe. nacE e

Options: systeme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort) - omensions be emsaLLAGe

inversion de marche VERPACKUNGSABMESSUNGEN 750x300x480h (mm)
. ’ , . . DIMENSIONES DEL EMBALAJE
Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en  pysyepyiyiakoss
saucisse @ 15mm / 20mm / 30mm. VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
. - N VOLUME DE L'EMBALLAGE 3
® utur aus poliertem Aluminium mit Trichter aus Edelstahl - yeeacunesvoLumen 0,108 m

Schneidegruppe aus Edelstahl komplett herausnehmbar - Fleischeinfiihroffnung ~ VoLuMEN DEL EMBALAJE
o 52 mm - Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise- MO
System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm) und selbstscharfendem

Edelstahimesser. Der Reibe-Teil besteht aus folgenden Teilen: Offnung aus

poliertem Aluminium - Rolle aus Edelstahl - unterer Schutzrost - Mikroschalter

am Hebel des Reibenniederhalters.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) -
Drehrichtungsumkehr.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren ¢ 15mm /

20mm / 30mm.

O Estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo para
picar/rallar de acero inoxidable completamente extraible - boca para introducir |
la carne ¢ 52 mm - reductor con engranajes en bafio de aceite - en dotacion !
sistema enterprice con placa de acero inoxidable (agujeros 6 mm) y cuchilla de
acero inoxidable con autoafilado. La parte del rallador se caracteriza por: Boca
de aluminio pulido - rodillo de acero inoxidable - rejilla inferior de proteccién -
microinterruptor palanca prensador rallador.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversion de
marcha.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir @ 15mm /
20mm / 30mm.

G Kapkac 13 nonupoBaHHOro aniomuHUA C GyHKepoM W3 HepiaseloLueit
CTanu, NONHOCTbI U3BNEKAEMbII PEXYLUNIA Y3en U3 HepxaBelowei CTanu,
0TBepCTWe ANA nogauu MAca @ 52 MM, 3ybuaTblit pesykTop B MaciAHON
BaHHe, B KOMM/IEKTe C CUCTEMOIA enterprice ¢ pelueTKoi U3 HepXaBetoLLeil
cTanu (0TBEPCTUA @ 6 MM) M CAMO03aTauMBALLMMCA HOXKOM U3 HepXKaBetoLL el
CTanu. XapakTepucTuK TepKu: BXOAHOE OTBEPCTUE W3 MOMNPOBAHHOMO
aNIMUHKUA, POSIMK U3 HepXaBeloLleil CTany, HUKHAA 3aLWTHaA pelueTka,
MUKPOBBIK/IOUaTeNb Ha NPUXKUMHOM pbluare TepKu.

JononwumensHaa Komnnekmayus: cuctema YHrep AnA NpUrotoBneHus
dapLua oueHb TOHKOrO MOMona (Hanp.: AnA COCUCOK) - peBepcC.
Komnnexkmytowjue: pewieTkn 1 HOXW - HacajKu ANA HanonHeHuA Konbac o
15mMm / 20mm / 30MM.




-

TRITACARNE 12/TS

POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNOYEHUE
PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE
STUNDENLEISTUNG

PRODUCCION HORARIA

MNOYACOBOE NPOM3BOACTBO

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKH

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

0,75 kW (1HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

160 Kg/h

400x290x510h (mm)
20Kg

22Kg

470x300x480h (mm)

0,068 m’

MEAT MINCER
HACHE-VIANDE
FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE
MACOPYBKA

O Garcassa in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox - gruppo ma-
cinazione in acciaio inox completamente estraibile - bocca ingresso carne g 52
mm - riduttore con ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprice
con piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel) - inversione di
marcia.

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare g 15mm / 20mm /
30mm - passapomodoro per passati di verdura.

% Polished aluminium body with stainless steel hopper - fully removable
stainless steel grinding unit - 852mm meat inlet - oiled gear motor - enterprice
system with stainless steel plate (¢6mm holes) and self-sharpening stainless
steel knife supplied.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) - reverse.

Accessories: drilled plates and knives -g 15mm / 20mm / 30mm sausage fun-
nels - tomato press for vegetable puree.

) Structure en aluminium poli avec trémie en acier inox - groupe de hachage
en acier inox complétement amovible - bouche de hachage g 52 mm - réducteur
a engrenages a bain d’huile - de série : systéme enterprice avec plaque en inox
(trous @ 6 mm) et couteau inox a aiguisement automatique.

Options: systéme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort)
- inversion de marche.

Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse @ 15mm / 20mm / 30mm - passe-tomates pour passer les [égumes.

Q Gehduse aus poliertem Aluminium mit Trichter aus Edelstahl -
Schneidegruppe aus Edelstahl komplett herausnehmbar - Fleischeinfiihrof-
foung @ 52 mm - Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise-Sy-
stem mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm) und selbstscharfendem
Edelstahlmesser.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) -
Drehrichtungsumkehr.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren g 15mm /
20mm / 30mm - Tomatenpresse fiir Gemiisepiiree.

O (arcasa de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo para picar
de acero inoxidable completamente extraible - boca para introducir la carne g
52 mm - reductor con engranajes en bafio de aceite - en dotacion sistema en-
terprice con placa de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de acero
inoxidable con autoafilado.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversién de
marcha.

Accesorios Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir g 15mm / 20mm
/30mm - pasaverduras para cremas de verdura.

G Kopnyc 13 nonupoBaHHOTo antomiuHUA ¢ GyHKEpOM W3 HepaBeloLyeit
CTanu, NONHOCTbIO U3BNIEKAEMbII PEXYLLMl y3en U3 HepxaBeroLeil cTanu,
0TBEPCTIE ANA NOAAUN MACA 6 52 MM, 3y6uaTblil peAYKTOp B MACNAHOI BaHHE,
B KOMM/IeKTe C CUCTEMOIl enterprice C pelLeTKoli U3 HepxkaBeloLeid CTanu
(oTBepCTIA @ 6 MM) 11 CAMO3aTauNBAOLLIMMCA HOXKOM 113 HepXaBeloLLed CTanu.
JononwumensHaa Komnnekmayus: cuctema YHrep AnA NpuroToBneHus
(apLua 0ueHb TOHKOTo nomona (Hanp.: ANA COCUCOK) - peBepc.
Komnnexkmylowue: peweTkin 1 HOXW - HaCaAKI ANA HaNoNHeHWA Konbac @
15Mm / 20MM / 30MM - Hacajika AnA NPOTUPKM OBOLLEA.



MEAT MINCER
HACHE-VIANDE
FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE
MACOPYBKA

TRITACARNE 12/C

O Struttura e tramoggia in acciaio inox - gruppo macinazione in acciaio inox
completamente estraibile - bocca ingresso carne @ 52 mm - riduttore con ingra-
naggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprice con piastra inox (fori ¢ 6
mm) e coltello inox autoaffilante.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel) - inversione di
marcia.

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare g 15mm / 20mm /
30mm - passapomodoro per passati di verdura.

% Stainless steel body and hopper - fully removable stainless steel grinding
unit - 852mm meat inlet - oiled gear motor - enterprice system with stainless
steel plate (@6mm holes) and self-sharpening stainless steel knife supplied.
Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) - reverse.

Accessories: drilled plates and knives -g 15mm / 20mm / 30mm sausage fun-
nels - tomato press for vegetable puree.

O Structure et trémie en acier inox - groupe de hachage en acier inox comp-
letement amovible - bouche de hachage 52 mm - réducteur a engrenages a
bain d’huile - de série : systéme enterprice avec plaque en inox (trous ¢ 6 mm)
et couteau inox a aiguisement automatique.

Options: systeme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort) -
inversion de marche.

Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse g 15mm / 20mm / 30mm - passe-tomates pour passer les [égumes.

Q Struktur und Trichter aus Edelstahl - Schneidegruppe aus Edelstahl
komplett herausnehmbar - Fleischeinfiihroffnung @ 52 mm - Getriebemotor mit
0lbad - mitgeliefertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser
6 mm) und selbstscharfendem Edelstahimesser.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) -
Drehrichtungsumkehr.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren @ 15mm /
20mm / 30mm - Tomatenpresse fiir Gemiisepiiree.

O Estructura y tolva de acero inoxidable - grupo para picar de acero inoxidable
completamente extraible - boca para introducir la carne g 52 mm - reductor con
engranajes en bafo de aceite - en dotacidn sistema enterprice con placa de ace-
ro inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con autoafilado.
Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversion de
marcha.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - mbudos para embutir g 15mm / 20mm
/ 30mm - pasaverduras para cremas de verdura.

G Kapkac u ByHkep w3 HepxaBeloLLieii CTanu, NOSHOCTbH U3BNEKaeMblil
PeXywnii y3en U3 Hepxaselowieil CTanu, OTBepCTUe A NOJayn MAca 6
52 MM, 3y6uaTblil pesyKTOp B MaCIAHONA BaHHe, B KOMMIEKTe C CUCTEMOIt
enterprice C peweTKoil u3 Hepxaseloweli cTanu (oTBepcTUA @ 6 MM) u
(aM03aTaunBAIOLLMMCA HOXKOM U3 HepXaBeloLLeil CTanu.

HononHumeneHaa komnnekmayus: cuctema YHrep AnA NpUroToBAEHMA
dapLua oueHb TOHKOro nomona (Hanp.: ANA COCUCOK) - peBepc.
Komnnexkmytowjue: pewieTkn 1 HOXW - HacajKu ANA HanonHeHMA konbac o
15mm / 20mm / 30MM - HacaaKa AnA NPOTMPKI 0BOLLEIA.

POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKMOYEHNE
PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE
STUNDENLEISTUNG

PRODUCCION HORARIA

MNOYACOBOE NPON3BOACTBO

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKH

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

0,75 kW (1HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

160 Kg/h

440x270x450h (mm)
22Kg

24Kg

540x300x480h (mm)

0,078 m*
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= ABBINATO

TRITACARNE GRATTUGIA 12/AT

COMBINED MEAT MINCER AND GRATER

COMBINE HACHE-VIANDE ET RAPE

GEKOPPELTE FLEISCHWOLF UND KASEREIBE

EQUIPO COMBINADO PICADORA DE CARNE Y RALLADOR
KOMBUHUPOBAHHAA MACOPYBKA-TEPKA

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNOYEHUE

PRODUZIONE ORARIA TRITACARNE
MEAT-MINCER HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE DU HACHE-VIANDE
STUNDENLEISTUNG DES FLEISCHWOLF

PRODUCCION HORARIA DE LA PICADORA DE CARNE

NOYACOBOE NPON3BOACTBO MACOPYBKM
PRODUZIONE ORARIA GRATTUGIA
GRATER HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE DE LA RAPE
STUNDENLEISTUNG DES REIBEISENS
PRODUCCION HORARIA RALLADOR
NOYACOBOE NPOW3BOAICTBO TEPK
DIMENSIONI BOCCA GRATTUGIA

GRATER OPENING DIMENSIONS
DIMENSIONS BOUCHE RAPE
ABMESSUNGEN OFFNUNG REIBE
DIMENSIONES BOCA RALLADOR
PA3MEPbI BXOIHOTO OTBEPCTUA TEPKH

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YAKOBKY
VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKH

0,75kW (1HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

160 Kg/h

40Kg/h

140x75 (mm)

580%350x520h (mm)
26 Kg

30Kg

750x300x480h (mm)

0,108 m*

O struttura in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox - gruppo ma-
cinazione in acciaio inox completamente estraibile - bocca ingresso carne @ 52
mm - riduttore con ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprice
con piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante. La parte della grattu-
gia & caratterizzata da: bocca in alluminio lucidato - rullo in acciaio inox - griglia
inferiore di protezione - microinterruttore leva pressore grattugia.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel) - inversione di
marcia.

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare ¢ 15mm / 20mm /
30mm - passapomodoro per passati di verdura.

% Polished aluminium body with stainless steel hopper - fully removable
stainless steel grinding unit - 852mm meat inlet - oiled gear motor - enterprice
system with stainless steel plate (s6mm holes) and self-sharpening stainless
steel knife supplied. The grater part features: Polished aluminium inlet - stain-
less steel roller - lower protection grid - grater presser lever switch.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) - reverse.

Accessories: drilled plates and knives - 15mm / 20mm / 30mm sausage fun-
nels - tomato press for vegetable puree.

O Structure en aluminium poli avec trémie en acier inox - groupe de hachage
en acier inox complétement amovible - bouche de hachage g 52 mm - réducteur
a engrenages a bain d’huile - de série : systéme enterprice avec plaque en inox
(trous @ 6 mm) et couteau inox a aiguisement automatique. La partie de la rape
est caractérisée par : bouche en aluminium poli - rouleau en acier inox - grille
inférieure de protection - micro-interrupteur bras pousseur rape.

Options: systeme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort) -
inversion de marche.

Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse g 15mm / 20mm / 30mm - passe-tomates pour passer les [égumes.

Q Struktur aus poliertem Aluminium mit Trichter aus Edelstahl -
Schneidegruppe aus Edelstahl komplett herausnehmbar - Fleischeinfiihréffnung
¢ 52 mm - Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise-System
mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm) und selbstschdrfendem
Edelstahimesser. Der Reibe-Teil besteht aus folgenden Teilen: Offnung aus
poliertem Aluminium - Rolle aus Edelstahl - unterer Schutzrost - Mikroschalter
am Hebel des Reibenniederhalters.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) -
Drehrichtungsumkehr.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren ¢ 15mm /
20mm / 30mm - Tomatenpresse fiir Gemiisepiiree.

O Estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo para
picar/rallar de acero inoxidable completamente extraible - boca para introducir
la carne ¢ 52 mm - reductor con engranajes en bafio de aceite - en dotacion
sistema enterprice con placa de acero inoxidable (agujeros 6 mm) y cuchilla de
acero inoxidable con autoafilado. La parte del rallador se caracteriza por: Boca
de aluminio pulido - rodillo de acero inoxidable - rejilla inferior de proteccién -
microinterruptor palanca prensador rallador.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversion de
marcha.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir ¢ 15mm /
20mm / 30mm - pasaverduras para cremas de verdura.

G Kapkac 13 nonupoBaHHOro anwomuHUA ¢ GyHKepOM W3 HepiaseloLueit
(Tanu, NONHOCTbIO U3BNIEKAEMbII PEXYLLMil y3eN U3 HepxaBeroLueil cTanu,
0TBEpCTe ANA Mofauu mMAca ¢ 52 MM, 3ybuartblii pefyKTop B MacnAHoi
BaHHe, B KOMM/IEKTe C CUCTEMOIA enterprice ¢ PeLueTKoi M3 HepXaBetoLLeil
cTanu (0TBEpCTIA © 6 MM) 1 CaM03aTauNBAOLLMMCA HOXOM U3 HepKaBeloLLel
cTanu. XapakTepucTuku TepKku: BXOAHOE OTBEpCTUE W3 MONMPOBAHHOMO
ANIMUHNUA, POSIMK U3 HepXaBeloLleil CTanu, HUKHAA 3aLMTHAA pelueTka,
MUKPOBBIK/IOUaTeNb Ha NPUXKUMHOM pbluare TepKku.

JononwumensHaa komnnekmayus: cuctema YHrep AnA NpurotoBneHus
(apLua 0ueHb TOHKOTo NoMona (Hanp.: ANA COCUCOK) - peBepc.
Komnnekmytowjue: peweTkn n HOXW - HacajKu ANA HanonHeHua konbac o
15mm / 20mMm / 30MM - HacaaKka ANA NPOTMPKM 0BOLLEIA.



MEAT MINCER
HACHE-VIANDE
FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE
MACOPYBKA

TRITACARNE 12/5

O struttura in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox - gruppo maci-
nazione in acciaio inox estraibile - bocca ingresso carne g 52 mm - riduttore con
ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprice con piastra inox (fori
o 6 mm) e coltello inox autoaffilante.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel) - inversione di
marcia.

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare g 15mm / 20mm /
30mm - passapomodoro per passati di verdura.

% Polished aluminium body with stainless steel hopper - fully removable
stainless steel grinding unit - 852mm meat inlet - oiled gear motor - enterprice
system with stainless steel plate (¢6mm holes) and self-sharpening stainless
steel knife supplied.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) - reverse.

Accessories: drilled plates and knives -g 15mm / 20mm / 30mm sausage fun-
nels - tomato press for vegetable puree.

O Structure en aluminium poli avec trémie en acier inox - groupe de hachage
en acier inox amovible - bouche de hachage ¢ 52 mm - réducteur a engrenages
a bain d'huile - de série : systeme enterprice avec plaque en inox (trous @ 6 mm)
et couteau inox a aiguisement automatique.

Options: systeme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort)
- inversion de marche.

Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse g 15mm / 20mm / 30mm - passe-tomates pour passer les [égumes.

Q Struktur aus poliertem Aluminium mit Trichter aus Edelstahl -
herausnehmbare Schneidegruppe aus Edelstahl - Fleischeinfiihroffnung o
52 mm - Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise-System mit
Edelstahlplatte  (Lochdurchmesser 6 mm) und selbstschdrfendem
Edelstahlmesser.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) -
Drehrichtungsumkehr.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfilller fir Wurstwaren g 15mm /
20mm / 30mm - Tomatenpresse fiir Gemiisepiiree.

O Estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo para
picar de acero inoxidable extraible - boca para introducir la carne ¢ 52 mm -
reductor con engranajes en bafio de aceite - en dotacién sistema enterprice con
placa de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con
autoafilado.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversién de
marcha.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir ¢ 15mm /
20mm / 30mm - pasaverduras para cremas de verdura.

G Kapkac 13 nonupoBaHHOT0 aniMUHUA C GYHKEpPOM W3 HepiaBeloLuei
(TaNnu, CbeMHbIIi PeXyLUmMil Y3en 13 HepxaBeloLeil CTanu, oTBepCTMe AN
noJauv MAca @ 52 mm, 3y6uarblii peayKTop B MacNAHOI BaHHE, B KOMN/IEKTE
CMCTEMOI enterprice ¢ pelLIETKoi U3 HepykaBetoLLieli cTanu (oTBepCTUA @ 6 MM)
11 CaM03aTauMBAIOLLIMMCA HOXOM U3 HepXKaBeloLLeli CTanu.
JononHumensHaa komnnekmayus: cuctema YHrep AnA NpUrotoBReHus
(apLua 0ueHb TOHKOTO NoMona (Hanp.: ANA COCUCOK) - peBepc.
Komnnekmytowue: peweTkin 1 HOXN - HaCaAKI ANA HaNoONHEHWA Konbac @
15Mm / 20Mm / 30MM - Hacajka AnA NPOTUPKM OBOLLEIA.

POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKMOYEHNE
PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE
STUNDENLEISTUNG

PRODUCCION HORARIA

MNOYACOBOE NPON3BOACTBO

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKH

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

0,75 kW (1HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

160 Kg/h

400x250x500h (mm)
21Kg

23 Kg

470x300x480h (mm)

0,068 m’
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= ABBINATO

TRITACARNE GRATTUGIA 12/T

COMBINED MEAT MINCER AND GRATER

COMBINE HACHE-VIANDE ET RAPE

GEKOPPELTE FLEISCHWOLF UND KASEREIBE

EQUIPO COMBINADO PICADORA DE CARNE Y RALLADOR
KOMBUHUPOBAHHAA MACOPYBKA-TEPKA

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNOYEHUE

PRODUZIONE ORARIA TRITACARNE
MEAT-MINCER HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE DU HACHE-VIANDE
STUNDENLEISTUNG DES FLEISCHWOLF

PRODUCCION HORARIA DE LA PICADORA DE CARNE

NOYACOBOE NPON3BOACTBO MACOPYBKM
PRODUZIONE ORARIA GRATTUGIA
GRATER HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE DE LA RAPE
STUNDENLEISTUNG DES REIBEISENS
PRODUCCION HORARIA RALLADOR
NOYACOBOE NPOW3BOAICTBO TEPK
DIMENSIONI BOCCA GRATTUGIA

GRATER OPENING DIMENSIONS
DIMENSIONS BOUCHE RAPE
ABMESSUNGEN OFFNUNG REIBE
DIMENSIONES BOCA RALLADOR
PA3MEPbI BXOIHOTO OTBEPCTUA TEPKH

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YAKOBKY
VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKH

0,75kW (1HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

160 Kg/h

40Kg/h

140x75 (mm)

590x300x510h (mm)
23Kg

26 Kg

750x300x480h (mm)

0,108 m*

O struttura in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox - gruppo maci-
nazione in acciaio inox estraibile - bocca ingresso carne g 52 mm - riduttore con
ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprice con piastra inox (fori
@ 6 mm) e coltello inox autoaffilante. La parte della grattugia & caratterizzata
da: bocca in alluminio lucidato - rullo in acciaio inox - griglia inferiore di prote-
zione - microinterruttore leva pressore grattugia.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel) - inversione di
marcia.

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare ¢ 15mm / 20mm /
30mm - passapomodoro per passati di verdura.

% Polished aluminium body with stainless steel hopper - fully removable
stainless steel grinding unit - 852mm meat inlet - oiled gear motor - enterprice
system with stainless steel plate (s6mm holes) and self-sharpening stainless
steel knife supplied. The grater part features: Polished aluminium inlet - stain-
less steel roller - lower protection grid - grater presser lever switch.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) - reverse.

Accessories: drilled plates and knives - 15mm / 20mm / 30mm sausage fun-
nels - tomato press for vegetable puree.

O Structure en aluminium poli avec trémie en acier inox - groupe de hachage
en acier inox amovible - bouche de hachage ¢ 52 mm - réducteur a engrenages
a bain d'huile - de série : systéme enterprice avec plague en inox (trous @ 6 mm)
et couteau inox a aiguisement automatique. La partie de la rape est caractéri-
sée par: bouche en aluminium poli - rouleau en acier inox - grille inférieure de
protection - micro-interrupteur bras pousseur rape.

Options: systeme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort) -
inversion de marche.

Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse g 15mm / 20mm / 30mm - passe-tomates pour passer les [égumes.

QStrukturauspoliertemAIuminiummitTrichterausEdeIstahI-herausnehmbare
Schneidegruppe aus Edelstahl - Fleischeinfiihroffnung @ 52 mm -
Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte
(Lochdurchmesser 6 mm) und selbstscharfendem Edelstahlmesser. Der
Reibe-Teil besteht aus folgenden Teilen: Offnung aus poliertem Alumi-
nium - Rolle aus Edelstahl - unterer Schutzrost - Mikroschalter am Hebel des
Reibenniederhalters.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) -
Drehrichtungsumkehr.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren ¢ 15mm /
20mm / 30mm - Tomatenpresse fiir Gemiisepiiree.

O Estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo para
picar/rallar de acero inoxidable extraible - boca para introducir la carne g 52 mm
- reductor con engranajes en bafio de aceite - en dotacion sistema enterprice
con placa de acero inoxidable (agujeros 8 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable
con autoafilado. La parte del rallador se caracteriza por: Boca de aluminio puli-
do - rodillo de acero inoxidable - rejilla inferior de proteccién - microinterruptor
palanca prensador rallador.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversion de
marcha.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir ¢ 15mm /
20mm / 30mm - pasaverduras para cremas de verdura.

G Kapkac 13 nonupoBaHHOro anwomuHUA ¢ GyHKepOM W3 HepiaseloLueit
(Tanu, CbeMHbIIi PeXyLLUmMil Y3en U3 HepxaBeloLleil CTanu, oTBepcTMe AN
nogaun MAca @ 52 Mm, 3ybuatblii peykTop B MaCIAHOI BaHHe, B KOMNAEKTe
CnCTeMOIi enterprice ¢ peLLETKoil U3 HepxkaBetoLLieli cTanu (oTBepCTMA @ 6 MM)
11 CAM03ATauMBALLMMCA HOXOM M3 HepXKaBeloLeil cTanu. XapakTepuctuku
TEpKW: BXOAHOE OTBEpCTME W3 MONMPOBAHHOTO aAMOMUHUA, POSMK W3
HepxaBeloLLeil CTanu, HUXKHAA 3aL4UTHAA peLueTka, MIUKPOBbIKSIoYaTeNb Ha
NPUKMMHOM pblyare TepKy.

JononwumensHaa komnnekmayus: cuctema YHrep AnA NpurotoBneHus
(apLua 0ueHb TOHKOTo NoMona (Hanp.: ANA COCUCOK) - peBepc.
Komnnekmytowjue: peweTkn n HOXW - HacajKu ANA HanonHeHua konbac o
15mm / 20mMm / 30MM - HacaaKka ANA NPOTMPKM 0BOLLEIA.



GRATER
RAPE

KASEREIBE
RALLADOR
TEPKA

GRATTUGIA 12/5

() Struttura e bocca in alluminio lucidato - rullo in acciaio inox - griglia infe-
riore di protezione - microinterruttore leva pressore grattugia - versione CE con
freno motore.

% Polished aluminium structure and inlet - stainless steel roller - lower pro-
tection grid - grater presser lever switch - EC version with motor brake.

O Structure et bouche en aluminium poli - rouleau en acier inox - grille in-
férieure de protection - micro-interrupteur bras pousseur rape - version CE avec
frein moteur.

® siruktur und Offnung aus poliertem Aluminium - Rolle aus Edelstahl -
unterer Schutzrost - Mikroschalter am Hebel des Reibenniederhalters -
EG-Version mit Motorbremse.

O Estructura y boca de aluminio pulido - rodillo de acero inoxidable - rejilla
inferior de proteccién - microinterruptor palanca prensador rallador - version
CE con freno motor.

@ Kapkac u BxoHOe 0TBepCTUe 13 MONMPOBAHHOTO ANKOMUHMA, PONUK U3
Hep)KaBeloLLeil CTaNM, HUKHAA 3aLUNTHAA PELUeTKa, MIUKPOBBIK/IYATENb Ha
MPWXMMHOM pbluare Tepku, ucnonHerue CE c Topmo3om Apuratens.

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG 0,75kW (1HP)
POTENCIA MOLLIHOCTb

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY

BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz
ALIMENTACION NIOAKMOYEHUE

PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE

STUNDENLEISTUNG 40Kg/h
PRODUCCION HORARIA

TI0YACOBOE MIPOU3BO/ICTBO

DIMENSIONI BOCCA GRATTUGIA

GRATER OPENING DIMENSIONS

DIMENSIONS BOUCHE RAPE

ABMESSUNGEN OFFNUNG REIBE 140x75 (mm)
DIMENSIONES BOCA RALLADOR

PASMEPbI BXOTHOTO OTBEPCTHA TEPKIA

DIMENSIONI DIMENSIONS

DIMENSIONS ABMESSUNGEN 420x300%390h (mm)
DIMENSIONES PASMEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT 17 Kg

PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 19 Kg

PESO BRUTO BECEPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L'EMBALLAGE

VERPACKUNGSABMESSUNGEN 470x300x480h (mm)
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PASMEPbI YITAKOBKIA

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L' EMBALLAGE 3
VERPACKUNGSVOLUMEN 0,068 m

VOLUMEN DEL EMBALAJE

OBbEM YMAKOBKI




= OPTIONAL E ACCESSORI opmonser s

OPTIONALS UND ZUBEHOR

trita ca rn e e a b bi nati 3 2 = 22 = 1 2 KOMMEKTYIOLLUUE 1 ﬂOﬂOIIHI/ITEIIbHObIPE(III(:"‘Il/I‘:-ILAYﬂI‘J\](IEC)E(SI-IOOR(I?I:

SISTEMA UNGER STANDARD =
A Corpo tritacarne - B Coclea - C Piastra sgrossatrice 0
D Coltello - E Piastra @8 - F Piastra #4.5 - G Volantino

STANDARD UNGER SYSTEM o
A Mincer body - B Screw - C Large grater plate 0 il
D Blade - E Plate @8 - F Plate #4.5 - G Handwheel

SYSTEME UNGER STANDARD : | -
A Corps hache-viande - B Vis spirale transporteuse i P

CGrille dégrossisseuse 0 - D Couteau - E Grille @8 - F Grille @4.5 - G Volant A 'u_lr"‘rj(”r_.!é R
=& T

STANDARD UNGERSYSTEM [ iy
A Fleischwolfkdrpe - B Schnecke - € Grob-Lochscheibe 0 B " :J >
D Messer - E Lochscheibe 08 - F Lochscheibe #4.5 - G Handrad e G

SISTEMA UNGER ESTANDAR D v '
A Cuerpo picadora de carne - B C6clea - C Placa para desbastar 0 E -y f !
D Cuchilla - E Placa @8 - F Placa @4.5 - G Volante D /

CTAHAPTHAAl CUCTEMA UNGER
A Kopnyc macopy6ku - B LLHek - C Moppe3Has pewetka 0
D Hox - E Pewetka @8 - F Pewetka (4.5 - G MaxoBuuok

IMBUTI
FUNNELS
TREMIES
TRICHTER
EMBUDOS
HACAZIKU

PASSAPOMODORO MOD. 12

TOMATO PULPER MOD. 12

PASSE-TOMATES MOD. 12

TOMATENPURIERER MOD. 12

PASA VERDURAS MOD. 12

HACAAKA 114 NPOTUPKU TOMATOB MO/, 12
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MEAT MINCER - GRATER
HACHE-VIANDE - RAPE

FLEISCHWOLF - KASEREIBE

NRCOPGHATEPKA TRITACARNE 8/D - GRATTUGIA 8/D

O TR 8/D: Struttura in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox -
gruppo macinazione in alluminio - bocca ingresso carne ¢ 52 mm - in dotazione
sistema enterprice con piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante.
Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare ¢ 15 mm - 20mm.

GR 8/D: Struttura e bocca in alluminio lucidato - rullo in acciaio inox - griglia
inferiore di protezione - microinterruttore leva pressore grattugia.

% TR 8/D: Polished aluminium body with stainless steel hopper - aluminium
grinding unit - 8 52 mm meat inlet - enterprice system with stainless steel plate
(26mm holes) and self-sharpening stainless steel knife supplied.

Accessories: drilled plates and knives - ¢ 15 mm - 20mm Sausage funnels.

GR 8/D: Polished aluminium structure and inlet - stainless steel roller - lower
protection grid - grater presser lever switch.

O TR 8/D: Structure en aluminium poli avec trémie en acier inox - groupe
de hachage en aluminium - bouche de hachage @ 52 mm - de série : systéme
enterprice avec plaque en inox (trous @ 6 mm) et couteau inox a aiguisement
automatique.

Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse 8 15 mm - 20mm.

GR 8/D: Structure et bouche en aluminium poli - rouleau en acier inox - grille
inférieure de protection - micro-interrupteur bras pousseur rape.

Q TR 8/D: Struktur aus poliertem Aluminium mit Trichter aus Edelstahl -
Schneidegruppe aus Aluminium - Fleischeinfiihroffnung ¢ 52 mm -
mitgeliefertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm)
und selbstscharfendem Edelstahimesser.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren ¢ 15 mm - 20
mm.

GR 8/D: Struktur und Offnung aus poliertem Aluminium - Rolle aus Edelstahl
- unterer Schutzrost - Mikroschalter am Hebel des Reibenniederhalters.

O TR 8/D: Estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo
para picar de aluminio - boca para introducir la carne 8 52 mm - en dotacién
sistema enterprice con placa de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de
acero inoxidable con autoafilado.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - Embudos para embutir ¢ 15 mm -
20mm.

GR 8/D: Estructura y boca de aluminio pulido - rodillo de acero inoxidable - rejil-
la inferior de proteccion - microinterruptor palanca prensador rallador.

G TR 8/D: Kapkac U3 nonupoBaHHOrO anMMHUA C OyHKepom u3
HepXaBeloLleil CTanu, pexywmit y3en M3 anlOMUHWA, OTBepCTME ANA
nojaun MAca @ 52 MM, B KOMMNIEKTe C CUCTEMOIA enterprice ¢ peLleTKoil u3
HepxaBetoLLeil cTanu (0TBEPCTUA @ 6 MM) 1 CAMO3aTauNBAOLLIMMCA HOXOM U3
HepXKaBeloLLeil CTanu.

Komnnexkmytowjue: peLeTkn n HOXM - HaCaZIKW ANA HaNoAHeHNA konbac g 15
MM - 20 MM.

GR 8/D: Kapkac 1 BxozHOe 0TBepCTUe U3 NOANPOBAHHOTO ANKOMIHUA, POANK
W3 HepXxaBeloLLeld CTanu, HXKHAA 3aLUMTHaA peLueTKa, MUKPOBbIKoYaTeNb
Ha NPUKUMHOM pbluare TepKy.

MODELLO MODEL

MODELE MODELL

MODELO MOZENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNHOYEHNE

PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE
STUNDENLEISTUNG
PRODUCCION HORARIA
NOYACOBOE NPOK3BOACTBO
DIMENSIONI BOCCA GRATTUGIA
GRATER OPENING DIMENSIONS
DIMENSIONS BOUCHE RAPE
ABMESSUNGEN OFFNUNG REIBE
DIMENSIONES BOCA RALLADOR
PA3MEPbI BXOZAHOTO OTBEPCTVA TEPKI

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKH

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

TR8/D GR8/D

0,37 kW (0,5HP)

230V/1N/50Hz

50 Kg/h 20Kg/h
105x65 (mm)

330x300 270x230

x360h (mm) x310h (mm)

9Kg 8Kg

10Kg 9Kg

320%270x380h (mm)

0,033m’




= ABBINATO

TRITACARNE GRATTUGIA 8/D

COMBINED MEAT MINCER AND GRATER

COMBINE HACHE-VIANDE ET RAPE

GEKOPPELTE FLEISCHWOLF UND KASEREIBE

EQUIPO COMBINADO PICADORA DE CARNE Y RALLADOR
KOMBWUHUPOBAHHAA MACOPYBKA-TEPKA

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNOYEHUE

PRODUZIONE ORARIA TRITACARNE
MEAT-MINCER HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE DU HACHE-VIANDE
STUNDENLEISTUNG DES FLEISCHWOLF

PRODUCCION HORARIA DE LA PICADORA DE CARNE

NOYACOBOE NPON3BOACTBO MACOPYBKM
PRODUZIONE ORARIA GRATTUGIA
GRATER HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE DE LA RAPE
STUNDENLEISTUNG DES REIBEISENS
PRODUCCION HORARIA RALLADOR
NOYACOBOE NPOW3BOAICTBO TEPK
DIMENSIONI BOCCA GRATTUGIA

GRATER OPENING DIMENSIONS
DIMENSIONS BOUCHE RAPE
ABMESSUNGEN OFFNUNG REIBE
DIMENSIONES BOCA RALLADOR
PA3MEPbI BXOIHOTO OTBEPCTUA TEPKH

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YAKOBKY

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKH

0,37 kW (0,5HP)

230V/1N/50Hz

50 Kg/h

20 Kg/h

105x65 (mm)

450x320x360h (mm)
11Kg

12 Kg

390x310x370h (mm)

0,045 m’

O struttura in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox - gruppo ma-
cinazione in alluminio - bocca ingresso carne @ 52 mm - in dotazione sistema
enterprice con piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante.

La parte della grattugia é caratterizzata da: bocca in alluminio lucidato - rullo
in acciaio inox - griglia inferiore di protezione - microinterruttore leva pressore
grattugia.

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare ¢ 15 mm - 20mm.

% Polished aluminium body with stainless steel hopper - aluminium grinding
unit - 8 52 mm meat inlet - enterprice system with stainless steel plate (6mm
holes) and self-sharpening stainless steel knife supplied.

The grater part features: Polished aluminium inlet - stainless steel roller - lower
protection grid - grater presser lever switch.

Accessories: drilled plates and knives -@ 15 mm - 20mm Sausage funnels.

O Structure en aluminium poli avec trémie en acier inox - groupe de hachage
en aluminium - bouche de hachage @ 52 mm - de série : systéme enterprice
avec plaque en inox (trous @ 6 mm) et couteau inox a aiguisement automatique.
La partie de la rape est caractérisée par : bouche en aluminium poli - rouleau
en acier inox - grille inférieure de protection - micro-interrupteur bras pousseur
rape.

Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse 8 15 mm - 20mm.

Q Struktur aus poliertem Aluminium mit Trichter aus Edelstahl -
Schneidegruppe aus Aluminium - Fleischeinfihréffnung ¢ 52 mm -
mitgeliefertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm)
und selbstscharfendem Edelstahimesser.

Der Reibe-Teil besteht aus folgenden Teilen: Offnung aus poliertem Aluminium
- Rolle aus Edelstahl - unterer Schutzrost - Mikroschalter am Hebel des Reiben-
niederhalters.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren g 15 mm - 20
mm.

O Estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo para
picar/rallar de aluminio - boca para introducir la carne ¢ 52 mm - en dotacion
sistema enterprice con placa de acero inoxidable (agujeros 6 mm) y cuchilla de
acero inoxidable con autoafilado.

La parte del rallador se caracteriza por: Boca de aluminio pulido - rodillo de
acero inoxidable - rejilla inferior de proteccién - microinterruptor palanca pren-
sador rallador.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos -  Embudos para embutir ¢ 15 mm -
20mm.

G Kapkac 13 nonupoBaHHOro amoMuHuA ¢ ByHKepom M3 HepxaseloLeid
CTanu, pexxyLuuii y3en u3 anloMuHnA, 0TBEPCTUE ANA NOJAYN MACA @ 52 MM,
B KOMNJeKTe C CMCTeMOil enterprice C pelLeTKoli U3 HepxaBeloLeid CTanu
(oTBEPCTMA @6 MM) 1 (aM03aTauMBAIOLLIMCA HOXOM U3 HepXaBeloLLieli CTanu.
XapakTepucTukn  Tepku:  BXOAHOe  OTBepCTMe M3 MOAUPOBAHHOMO
aNIMUHKUA, POSIK U3 HepXaBeloLleil CTanu, HUKHAA 3aLUMTHAA pelueTka,
MUKPOBBIK/I0YaTe/b Ha NPUKMMHOM pbluare TepKu.

Komnnexkmytowjue: peLeTkn n HOXM - HacaZiku ANA HaNoNHeHNA konbac g 15
MM - 20 MM.



BONE BANDSAW
SCIE DE BOUCHER A BANDE

KNOCHENBANDSAGE

FEATOUHAE Nl 1A PACTUTAKocT SEGAOQSSI A NASTRO SE

() Struttura in alluminio anodizzato o verniciato - versione CE con comandiin ~ wmopeuto MODEL
bassa tensione - pulsante di emergenza - microinterruttore su coperchio di chiu- ~ ¥:¢ mgﬁiﬂb SE/1550 SE/1830 SE/2020
sura macchina - freno motore - regolazione dello spessore di taglio - regolazione ~ porenza —— 09KkW
dell'altezza di taglio - porzionatore, piano di lavoro, guidalama e spingicarnein ~ PUIssANCE LEISTUNG 0,75kW (1HP) (1’ 3HP)
PPN POTENCIA MOLLHOCTb
acclaio In'OX. X . . ALIMENTAZIONE PO\ALluER SUPPLY ,
Accessori: cavalletto in acciaio verniciato. BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz
ALIMENTACION NOAKNIOYEHVE
SVILUPPO LAMA BLADE LENGTH
% X X . . DEVELOPPEMENT LAME  MESSERLANGE 1550 mm 1830 mm 2020 mm

Anodised or painted aluminium body - emergency button - machine clo- ~ TAMAROCUCHILLA  OBLIAR AWHA HOXA
sure switch on I?d - motor brake - cu_tting th.ickness adjustment - gutting height lgﬁ;'glﬂf ‘Bﬂgtj"('a‘:::gk @ 170x150h  200x225h  230x340h
adjustment stainless steel portioning device, work surface, knife guide and  copreqme NONESHAR AMHAPESM (M) (mm) (mm)
meat pusher. PIANO DI LAVORO WORK SURFACE 330

% X300 410x410 535x500
ioceDai PLAN DE TRAVAIL ARBEITSFLACHE
Accessories: Painted steel stand. PLANODETRABMIO  PAGOYAMMOBEPMHOCT  (MIM) (mm) (mm)
DIMENSIONI CAVALLETTO  RACK DIMENSIONS
DIMENSIONS CHARIOT ~ STANDERABMESSUNGEN  550X570X650h (mm)
.. . g . ~ . DIMENSIONES CABALLETE  PA3MEPbI CTOVKM
O Structure en aluminium anodisé ou vernis - bouton d‘arrét d'urgence - mi-

; ; i ; DIMERSIGH] DIMENSIONS 530x400x  630x450x  750x500x
cro-interrupteur sur couvercle de fermeture machine - frein moteur - réglage de ~ omensions ABMESSUNGEN 8500 (mm)  970h (mm)  1070h (mm)
I'épaisseur de coupe - réglage de la hauteur de coupe - portionneuse, plan de E'E“S";':ISE'TOT’LES :ﬁﬁZLT M mi mi
travail, guide lame et poussoir a viande en acier inox. bOIDSNET TR 37Kg 39Kg 52Kg
Accessoires: établi en acier verni. PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 45Kg 47 Kg 63 Kg
PESO BRUTO BECBPYTTO
Q Struktur aus lackiertem oder Eloxalaluminium - Not-Aus-Taster - Mikro-  oimensioniimBALLO
schalter auf MaschinenverschlieRdeckel - Motorbremse - Einstellung der Sch- e ihemiE 1020x560x  1020x560x  1150x560x
nittstérke - Einstellung der Schnitthdhe - Portionierer, Arbeitsflache, Klingen-  vereackunGsABMESSUNGEN 500h (mm)  500h (mm)  570h (mm)
- H o DIMENSIONES DEL EMBALAJE
fuhrung und'_FIelschstOBeI.aus Edelstahl. o
Zubehdr: Stander aus lackiertem Stahl. VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE 3 3 3
VERPACKUNGSVOLUMEN 0'286 m 0'286 m 0’367 m

O Estructura de aluminio anodizado o pintado - pulsador de emergencia -~ VOLUMEN DELEMBALAE
microinterruptor en la tapa de cierre de la maquina - freno motor - requlacion /™%

del espesor de corte - regulacion de la altura de corte - porcionadora,
superficie de trabajo, guia cuchilla y empuja carne de acero inoxidable.
Accesorios: Caballete de acero barnizado.

G Kapkac 13 aHOAMPOBaHHOMO MMM OKPALLEHHOTO aNlOMUHUA, aBapuitHas
KHOMKa, MUKPOBBIK/IOUaTeNlb Ha KPbILLKe NUNbl, TOPMO3 ABUraTeNs, perynatop
TONWMHBI pe3a, PerynaTop BbiCOTbI pe3a, A03aTop, pabouas MoBEpXHOCTb,
HanpaBAALLAA NUAbI Y TONKATENb ANA MACA U3 HepXKaBetoLLei CTanu.
Komnnexkmyrowue: cToiika U3 OKpaLLeHHON CTanu.
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IMPASTATRICI PER CARNE IC

MODELLO MODEL

MODELE MODELL

MODELO MOZENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION MNOAKNOYEHNE

CAPACITAVASCA MIN / MAX

HOLDING CAPACITY MIN / MAX

CAPACITE CUVE MIN / MAX
FASSUNGSVERMOGEN BEHALTER MIN / MAX
CAPACIDAD CUBA MIN / MAX

EMKOCTb IEXI MIH / MAKC

VELOCITA SPEED

VITESSE GESCHWINDIGKEIT
VELOCIDAD CKOPOCTb
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN

DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YAKOBKY

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKH

50C1P 50C2p
1,5kW (2 HP)

230-400V/3/50Hz

25/50Kg

30rpm
800x470x1030h (mm)
79Kg 116 Kg

96 Kg 133 Kg

1220x670x1150h (mm)

0,940 m’

MEAT MIXER

MALAXEUR A VIANDE
RUHRMASCHINE FUR FLEISCH
AMASADORA DE CARNE
OAPLLEMELLANKHN

75C1P 95C2P

35/75Kg 50/95 Kg
990x580x1030h (mm) 1170x580x1030h (mm)
82Kg 130Kg

99Kg 147 Kg

O Struttura interamente in acciaio inox sabbiato - microinterruttore su coper-
chio - inversione di marcia - pulsante di emergenza - ribaltamento della vasca
(110°) per facilitarne lo svuotamento - pale estraibili.

% Sanded stainless steel body - switch on lid - reverse - emergency button -
tank tipping (110°) for easy emptying - removable blades.

O Structure entiérement en acier inox sablé - micro-interrupteur sur couver-
cle - inversion de marche - bouton d‘arrét d’urgence - basculement de la cuve
(110°) pour faciliter son vidage - pales escamotables.

Q Struktur komplett aus sandgestrahltem Edelstahl - Mikroschalter am Deckel
- Drehrichtungsumkehr - Not-Aus-Taster - Wannenkippung (110°) zur
Entleerungserleichterung - herausnehmbare Schaufeln.

O Estructura completa de acero inoxidable enarenado - microinterruptor con
tapa - inversion de la marcha - pulsador de emergencia - cuba abatible (110°)
para facilitar el vaciado - paletas extraibles.

(=) Kapkac nofHOCTbI0 BbINONHEH U3 HEP:KABEHLLIA CTa, HU3KOBONLTHbIE
OpraHbl ynpasneHus, MUKpOBbIKNIOUaTeNb Ha KpbILKe, peBepc, aBapuiiHas
KHOMKa, onpokuabiBaiowasca fexa (110°) and obneryeHns BbIrpy3Ky,
CbeMHble nonacTu.



MANUAL STUFFERS
POUSSOIRS MANUELS

MANUELLE WURSTFULLER

PISHLE HATOTHTERH KOTAC INSACCATRICI MANUALI

MODELLO MODEL
MODELE MODELL LT7/0R LT7/VE LT14/0R LT14/VE
MODELO MOZEb

CAPACITAVASCA

HOLDING CAPACITY

CAPACITE CUVE

FASSUNGSVERMOGEN BEHALTER 7Lt 141t

CAPACIDAD CUBA

EMKOCTb AEXI

VELOCITA SPEED

VITESSE GESCHWINDIGKEIT 2rpm

VELOCIDAD CKOPOCTD

DIMENSIONI DIMENSIONS

DIMENSIONS ABMESSUNGEN 1200x400x400h (mm) 400x450x1050h (mm) 1550x450x450h (mm) 450x450x1400h (mm)
DIMENSIONES PA3MEPI

PESONETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT 18 Kg 26 Kg 27 Kg 36 Kg
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 29Kg 37Kg 37Kg 47Kg
PESO BRUTO BECEPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE 'EMBALLAGE

TR TR ey 800x350x480h (mm) 960x410x500h (mm)

DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YTAKOBKH

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L' EMBALLAGE 3 3
VERPACKUNGSVOLUMEN 0’1 34m 0’1 97m
VOLUMEN DEL EMBALAJE

OBbEM YMAKOBKM

O Struttura in acciaio inox - pistone in alluminio - 2 velocita, una lenta per
I'avanzamento del pistone, I'altra veloce di ritorno - in dotazione 3 imbuti ¢
8mm - 16,5mm - 23,5mm.

% Stainless steel body - aluminium piston - 2 speeds, one slow for piston
advancement, the other fast for return - 3 funnels supplied @ 8mm - 16,5mm
-23,5mm.

O Structure en acier inox - piston en aluminium - 2 vitesses : lente pour faire
avancer le piston, rapide pour son retour - de série 3 trémies g 8mm - 16,5mm
-23,5mm.

Q Struktur aus Edelstahl - Aluminiumkolben - 2 Geschwindigkeiten, langsam
fiir das Vorriicken des Kolbens, schnell fiir die Riickkehr - mitgeliefert 3 Trichter
mit g 8mm - 16,5mm - 23,5mm.

O Estructura de acero inoxidable - piston de aluminio - 2 velocidades, una len-
ta para el avance del piston y otra veloz para el retorno - en dotacién 3 embudos
de 9 8mm - 16,5mm - 23,5mm.

LT14/VE

G Kapkac 13 HepxaBeloLeil CTanu, NopLieHb U3 aniMUHNA, 2 CKOPOCTY:
MeneHHas - AnA NOAauV NOpLLHA, BbICTpas - ANA ero BO3BPaTa, B KOMNAeKTe
c3 Hacaakamn g 8 MM - 16,5 MM - 23,5 MM.

LT7/0R

25



HAMBURGER PRESS
PRESSE-HAMBURGER

HAMBURGER-PRESSE
PRENSA-HAMBURGUESAS
MPECC U1 TAMBYPTEPOB

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI
PESONETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YTAKOBKH

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

300x190x285h (mm)
5Kg

6Kg

280x210x340h (mm)

0,019 m?

O Struttura in alluminio anodizzato - parti a contatto con la carne in acciaio
inox.

%Anodised aluminium body - stainless steel parts in contact with meat.

O Structure en aluminium anodisé - piéces en contact avec la viande en acier
inox.

Q Struktur aus Eloxalaluminium - die mit dem Fleisch in Kontakt tretenden
Teile aus Edelstahl.

O Estructura de aluminio anodizado - partes en contacto con la carne de acero
inoxidable.

G KapKac 13 aHOAMNPOBAHHOIO aAJIOMUHWA, YaCTW, KOHTAKTUPYHOLWnE C
MAoM, 13 Hep)KaBEIOLI.lEVI (Tann.
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PROCESSING

LAVORAZIONE PASTA “III “‘lll‘““l
L2

TRAVAIL DE LA PATE
TEIGVERARBEITUNG
ELABORACION PASTA
OB6PABOTKA TECTA




IMPASTATRICI A SPIRALE SN - CNS - FN pg. 3
SPIRAL KNEADER / PETRISSEUSE A SPIRALE / SPIRALENTEIGKNETMASCHINE
AMASADORA CON ESPIRAL / CTIUPATIbHbIM TECTOMEC

IMPASTATRICI PLANETARIE IPF pg. 6
ROTARY KNEADER / PETRISSEUSE PLANETAIRE / RUHRMASCHINE MIT UMLAUFSYSTEM
AMASADORA PLANETARIA / TVTAHETAPHbIVI TECTOMEC

IMPASTATRICI PLANETARIE KITCHENAID g 9
KITCHENAID PLANETARY PASTA MAKER / PETRISSEUSES PLANETAIRES KITCHENAID

RUHRMASCHINEN MIT UMLAUFSYSTEM KITCHENAID / AMASADORAS PLANETARIAS KITCHENAID

AHETAPHbII TECTOMEC KITCHENAID

IMPASTATRICE A FORCELLA FF/30 pag. 12
FORK KNEADER / PETRISSEUSE A FOURCHE / TEIGKNETMASCHINE MIT GABEL
AMASADORA CON HORQUILLA / BITbYATbIA TECTOMEC

MACCHINE PER PASTA FRESCA MPF pg. 13
KITCHENAID ROTARY KNEADER / PETRISSEUSE PLANETAIRE KITCHENAID / RUHRMASCHINE MIT UMLAUFSYSTEM KITCHENAID
AMASADORA PLANETARIA KITCHENAID / TITAHETAPHbI/A TECTOMEC KITCHENAID

SFOGLIATRICI - STENDIPIZZA Sl pag. 16
PASTA AND PIZZA ROLLING MACHINE / FORMEUSE A PATE ET A PIZZA / PIZZA- UND NUDELTEIGAUSROLLMASCHINE
MAQUINA EXTENDEDORA DE MASA PARA PASTA'Y PIZZA / TECTOPACKATOYHAS MALLIMHA — GOPMOBLLI/K MALILIbI

STENDIPIZZA A DUE COPPIE DI RULLI FI pag. 17
PIZZA ROLLING MACHINE WITH DOUBLE PAIR OF ROLLERS / FORMEUSE A PIZZA A DEUX COUPLES DE ROULEAUX
PIZZATEIGAUSROLLMASCHINE MIT ZWEI WALZEN / MAQUINA EXTENDEDORA DE MASA PARA PIZZA CON DOS PARES DE RODILLOS
TECTOPACKATOYHAA MALLIVHA ANA MALILIbI C ABYMA NAPAMU BATIKOB

STENDIPIZZA MONORULLO FIM/42 pag. 18
FIM/42 SINGLE ROLLER PIZZA DOUGH SHEETER / FORMEUSE A PIZZA A UN ROULEAU FIl/42

PIZZATEIGAUSROLLMASCHINE MIT EINER WALZE FIM/42

MAQUINA EXTENDEDORA DE MASA PARA PIZZA MONO RODILLO FIM/42

TECTOPACKATOUHAA MALLIMHA C OZJH/M BATTKOM FIM/42

SFOGLIATRICI IMPERIA pag. 19
PASTA ROLL MACHINE IMPERIA / MACHINE A PATE IMPERIA / NUDELTEIGAUSROLLMASCHINE IMPERIA
MAQUINA PARA PASTA IMPERIA / TECTOPACKATOYHAS MALIHA MOLL. IMPERIA

DATI E CARATTERISTICHE QUI RIPORTATI SONO INDICATIVI. UAZIENDA SI RISERVA IL DIRITTO DI APPORTARE QUALSIASI EVENTUALE MODIFICA, SENZA
ALCUN PREAVVISO, PRIMA DELLA PROSSIMA EDIZIONE STAMPA. MODO85V03. FINITO DI STAMPARE NEL LUGLIO 2013.

THE DATA AND CHARACTERISTICS STATED HEREIN ARE ONLY INDICATIVE. THE COMPANY RESERVES THE RIGHT TO MAKE ANY CHANGES NECESSARY, WI-
THOUT PREVIOUS NOTICE, BEFORE THE NEXT PRINTED EDITION. MODO085V03. PRINTING COMPLETED IN JULY 2013.

LES DONNEES ET LES CARACTERISTIQUES DE CE CATALOGUE SONT INDICATIVES. LA SOCIETE SE RESERVE LE DROIT DE LES MODIFIER, SANS AUCUN PREAVIS,
AVANT LA PROCHAINE EDITION. MODO85V03. ACHEVE D'IMPRIMER EN JUILLET 2013.

DIE HIER GENANNTEN DATEN UND EIGENSCHAFTEN SIND RICHTWERTE. DER BETRIEB BEHALT SICH DAS RECHT VOR, VOR DER NACHSTEN AUSGABE OHNE
VORANKUNDIGUNG JEGLICHE EVENTUELLE ANDERUNG VORZUNEHMEN. MODO85VO3. FERTIG GEDRUCKT IM JULI 2013.

LOS DATOS Y LAS CARACTERISTICAS PRESENTADOS AQUI SON INDICATIVOS. LA EMPRESA SE RESERVA EL DERECHO A REALIZAR CAMBIOS POSTERIORES SIN
PREVIO AVISO, A PARTIR DE LA PROXIMA EDICION IMPRESA. MODO85V03. ACABADO DE IMPRIMIR EN JULIO DE 2013.

MPUBEIEHHDIE 3AECb IAHHDIE U XAPAKTEPUCTVKI ABNAKOTCA CMPABOYHBIMU. MEPE] BbIXOOM B MEYATb CNEAYIOLLENO U3MIAHWA KOMMAHNA
OCTABNAET 3A COBOW MPABO BHOCUTb JTHOBbIE U3MEHEHVA BE3 NPEABAPUTENBHOTO YBEOMIEHVS. MOD085VO3. MEYATHbIVA B MIONE 2013 TOJA.
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LAVORAZIONE CARNE

Tritacarne

Abbinati Tritacarne & Grattugia
Grattugie

Segaossi a nastro

Impastatrici per carne
Insaccatrici manuali
Pressamburger

PELATURA, TAGLIO E CONSERVAZIONE

Tagliaverdure

Tagliamozzarella

Cutter

Lavacentrifugaverdure
Pelapatate e Lavacozze
Affettatrici gravita

Affettatrici verticali - verticali volano
Termosigillatrici

Macchine sottovuoto
Asciuga/lucida posate

Mixer

Contenitori isotermici Green Cube

COTTURA

Forni per pizzeria
Celle di lievitazione
Fornetto

Forni a convezione
Forni a microonde
Griglie a pietra lavica
FryTop

Gyros

Salamandre
Friggitrici
Cuocipasta

Cucine

SNACK BAR

Frullatori e Frullatori frappé
Spremiagrumi
Tritaghiaccio

Gruppo multiplo

Tostiere

Tostapane

Piastre elettriche

Crepiere

Hot Dog

Pressagelato




SPIRAL KNEADER
PETRISSEUSE A SPIRALE

SPIRALENTEIGKNETMASCHINE

CTHPATL A TECTONEC IMPASTATRICI A SPIRALE SN - CNS - FN

() Macchina per realizzare diversi tipi di impasto, indicata soprattutto per im-
pasti teneri come pane, pizza e piada. Struttura rivestita con vernice antigraffio
- parti a contatto con gli alimenti (vasca, spirale ed asta spaccapasta) in acciaio
inox - microinterruttore di sicurezza su coperchio vasca - coperchio in policar-
bonato fume di serie sui modelli 12-18-25-38. | modelli 7 e 50 sono disponibili
solo con coperchio grigliato in acciaio inox. Le versioni CNS e FN hanno la testa
sollevabile e solo per la versione CNS la vasca & removibile.

Optional: 2° velocita (escluso mod. 7), timer meccanico o digitale (esclusi mod.
7 e 50), salvamotore, coperchio grigliato in acciaio inox solo per modelli 12-18-
25-38, kit ruote e carrello basso con ruote, maniglie estrazione pentola (solo
per mod. CNS).

% Machine that produces different types of dough, especially indicated for o
soft dough such as bread and pizza. Structure lined with scratch-proof paint

- parts in contact with food (basin, spiral and kneader rod) made of stainless e 255N
steel - safety micro switch on basin lid - standard smoked polycarbonate lid on
models 12-18-25-38. Models 7 and 50 are only available with stainless steel
mesh lid. CNS and FN versions have a lifting top and the basin is only removable
on the CNS version.

Optional: 2 speeds (excluding mod. 7), mechanical or digital timer (excluding
mod. 7 and 50), motor overload protection, grated cover in stainless steel only
for models 12-18-25-38, wheel and low trolley with wheel kit, pot extraction
handle (only for mod. CNS).

() Machine pour réaliser différents types de pates, indiquée surtout pour les
pates molles comme le pain, la pizza et la piada (fougasse sans levain). Struc-
ture recouverte de peinture anti-éraflures - piéces en contact avec les aliments
(cuve, spirale et brise-pate) en acier inox - micro-interrupteur de sécurité sur
couvercle cuve - couvercle en polycarbonate fumé de série sur les modéles 12-
18-25-38. Les modeles 7 et 50 sont disponibles uniquement avec une grille de
couverture en acier inox. Les versions CNS et FN sont munies d’une téte rabatta-
ble. Pour la version CNS uniquement, la cuve est amovible.

Extras: 2éme vitesse (mod. 7 exclu), minuterie mécanique ou numérique (mod.
7 et 50 exclus), discontacteur, grille de couverture en acier inox uniquement
pour les modeles 12-18-25-38, kit de roues et chariot bas sur roues, poignées
pour l'extraction casserole (seulement pour le mod. CNS).

e Maschine zur Zubereitung von verschiedenen Teigtypen, besonders
geeignet fiir weichen Brot-, Piada- und Pizzateig. Struktur mit kratzfestem
Lack beschichtet - Teile in Kontakt mit Lebensmitteln (Behalter, Spirale und
Teigknetstab) aus Edelstahl - Sicherheitsmikroschalter am Behalterdeckel - De-
ckel in rauchfarbenem Polykarbonat serienméBig bei den Modellen 12-18-25-
38. Die Modelle 7 und 50 sind nur mit Gitterrostdeckel aus Edelstahl erhaltlich.
Bei den Versionen CNS und FN kann der Kopf angehoben werden und nur bei der
Version CNS kann der Behalter entfernt werden.

Extras: 2. Drehzahl (auBer Mod. 7), mechanischer oder digitaler Timer (aulSer
Mod. 7 und 50), Motorschutz, Deckel mit Gitter aus Edelstahl, nur fiir Modelle
12-18-25-38, Rddersatz und niedriger Wagen mit Radern, Griffe zum Heraus-
ziehen des Behalters (nur fiir Mod. CNS).

MANIGLIE ESTRAZIONE PENTOLA - HANDLES FOR THE BOWL EXTRACTION (OPTIONAL)



SPIRAL KNEADER
PETRISSEUSE A SPIRALE

SPIRALENTEIGKNETMASCHINE

IMPASTATRICI A SPIRALE SN - CNS - FN UPATLHBINTECTONEC
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TIMER DIGITALE
DIGITALTIMER
(OPTIONAL)

O Mdquina para realizar diferentes tipos de masas, se aconseja especialmente
para masas como pan, pizzay tortillas.

Estructura recubierta con pintura antirayado - partes en contacto con los ali-
mentos (cuba, espiral y barra para romper la masa) de acero inoxidable - mi-
crointerruptor de sequridad en tapa cuba - tapa de policarbonato fumé de serie
en los modelos 12-18-25-38. Los modelos 7 y 50 se encuentran disponibles
solamente con tapa rejilla de acero inoxidable.

Las versiones CNS y FN poseen el cabezal levadizo y sélo en la version CNS la
cuba es extraible.

Opcionales: 2° velocidad (excluido mod. 7), temporizador mecdnico o digital
(excluidos mod. 7 e 50), interruptor de sibrecarga, tapa rejilla de acero inoxi-
dable sélo para modelos 12-18-25-38, kit de ruedas y carro bajo con ruedas,
mangos de extraccion de la olla (sélo para mod. CNS).

G MawwHa npegHasHayeHa ANA 3aMeca Pa3NUYHbIX TUMOB TecTa,
Haunyywum 06pa3oM MOAXOAUT ANA NPUrOTOBNEHWA MATKOMO TecTa,
Hanpumep, AnA xneba, NULLbI 1 TOHKIX NieneLueK.

Kopnyc nokpbIT CTOMKOM K MexaHWyeckum BO3AeACTBUAM KpacKoil; yacty,
HaXofALLMecA B KOHTaKTe C MULLEBLIMU MpoZyKTamu (Bexa, cupanb u
TeCTOAENUTENbHBIA CTEPKEHD), BbINOJHEHbI W3 HepXaBelowell CTanu; Ha
KPbILUKE AeXM UMEeTCA NPefOXPaHNTENbHBIA MUKPOBBIKMOUaTeNb; MOAENI
12-18-25-38 cepuitHo 0CHALLAKTCA KPBILLKOI M3 AbIMYaTOro nonuKkapboHara,
moZienu 7 1 50 - ToNbKO CeTuaToil KpbILLKOIA U3 HepXaBeloLLeil cTanu.

Mogenu CNS u FN ocHaLeHbl nogbemMHOI F010BKOI ¢ MECUbHBIM OpraHoM,
mogenb (NS umeet chemHyto aesxy.

JononwumenvHas Komnnekmayua: 2-a ckopoctb (kpome Mop. 7),
MeXaHuuecknit i uudpoBoii Taitmep (kpome mog. 7 u 50), 3awwra
ABWrateNia oT Neperpy3ki, ceTyaTan Kpblllka U3 HepxxaBeloLLeli CTanm TobKo
ana mogeneit 12-18-25-38, KomnnekT Konec 1 HI3KaA Tenexka Ha konecax,
PYYKM ANA U3BNEYEHUA KacTplony (Tonbko Ana mog. CNS).

-‘ S0/CNS



SPIRAL KNEADER
PETRISSEUSE A SPIRALE

SPIRALENTEIGKNETMASCHINE

= IMPASTATRICI A SPIRALE SN - CNS- EN ||

MODELLO MODEL

mgihﬁ mgﬁ:}ﬁ’ 7/SN 12/SN-CNS-FN 18/SN-CNS-FN 25/SN-CNS-FN 38/SN-CNS-FN 50/SN-CNS-FN
POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG 0,37kW (0,5HP)  0,75kW (1HP) 1,5kW (2 HP) 2,2kW (3 HP)
POTENCIA MOLHOCTH

POTENZA 2° VELOCITA

IND SPEED POWER 3525 kil
r;?::r?ecizégxmﬁekm 0,75/0,55 kW (1/0,75 HP) 1,5/1,1kW (2/1,5HP) ( 417 /3”3 HP)
POTENCIA 2° VELOCIDAD

MOLIHOCTb 2-i1 CKOPOCTH

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY

BANENET  SOWERSORGUG  230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz 230-400
ALIMENTACION TIOAKMIOYEHME /3/50Hz
IMPASTOPERCICLO  CYCLE DOUGH

PATE POUR CYCLE TEIG FOR ZYKLUS 7Kg 12Kg 18 Kg 25Kg 38Kg 50Kg

MASA PORCICLO KO7-B0 TECTA 3A LIMKA

PRODUZIONEORARIA  HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE ~ STUNDENLEISTUNG 21Kg/h 36Kg/h 54Kg/h 75Kg/h 14 Kg/h 150 Kg/h
PRODUCCION HORARIA  I0YACOBOE NPOV3B0ACTBO

DIMENSIONIVASCA  TANK DIMENSIONS

DMENSONSCWE pevATERpmessuneen 10 LL- 16Lt. 221t 321t 4211, 621t.
DIMENSIONES CUBA ~ PA3MEPbI JEXY (2260x200h mm)  (2320x210hmm) (s 360x210h mm) (2 400x260h mm) (2 450x260h mm) (g 500x310h mm)
GIRI SPIRALE SPIRAL REVOLUTIONS

TOURS SPIRALE SPIRALENUMDREHUNGEN  9() rpm 80 rpm

VUELTAS ESPIRAL 4HCI0 0GOPOTOB CTUPATH

GIRI SPIRALE 2° VELOCITA

2ND SPEED SPIRAL REVOLUTIONS

TOURS SPIRALE 2EME VITESSE

SPIRALENUMDREHUNGEN 2. GESCHWINDIGKEIT 90/1 80 rpm 80/160 rpm
VUELTAS ESPIRAL 2° VELOCIDAD

41CN0 060POTOB CMIMPANI HA 2-it CKOPOCTH

e i 560x280x 650x350x 670x390x 780x430x 800x480x 920x530x
DIMENSIONES SN* PA3MEPbI SN* 570-800h (mm) 600-900h (mm) 600-920h (mm) 710+-1090h (mm) 710=1110h (mm) 920--1350h (mm)
D'ME"S'ON'(NS'_FNi D'MENS'ONSCNS'W " 650x350x 670x390x 780x430x 800x480x 920x530x
pssene | AR 620-1060h (mm)  620<1090h (mm)  7301240h (mm)  730=1340h (mm) 940 1630h (mm)
PESONETTO SN NETWEIGHT SN

POIDS NET SN NETTOGE WICHT SN 39Kg 56 Kg 57 Kg 96 Kg 100 Kg 170 Kg

PESO NETO SN BECHETTO SN

PESONETTOCNS-FN  NETWEIGHT CNS-FN

POIDS NET CNS-FN NETTOGE WICHT CNS-FN 63 Kg 61 Kg 107 Kg 114 Kg 209 Kg

PESO NETO CNS-FN BEC HETTO CNS-FN

PESO LORDO SN GROSS WEIGHT SN

POIDS BRUT SN BRUTTOGEWICHT SN 50Kg 66 Kg 70 Kg 107 Kg 113Kg 193 Kg

PESO BRUTO SN BECGPYTTO SN

PESOLORDOCNS-EN GRS WEIGHT CNS-FN

POIDSBRUTCNS-FN  BRUTTOGEWICHT CNS-FN 73 Kg 74 Kg 118 Kg 127 Kg 230Kg

PESO BRUTO CNS-FN BECBPYTTO CNS-FN

DIMENSIONI IMBALLO*
PACKAGED DIMENSIONS*

DIMENSIONS DE L'EMBALLAGE® 1050x600x
———— 700x460x770h (mm) 850x550%890h (mm) 1090h (mm)
DIMENSIONES DEL EMBALAJE*

PASMEPbI YTAKOBKH

VOLUME IMBALLO PACKAGED VOLUME

VOLUMEDE 'EMBALLAGE  VERPACKUNGSVOLUMEN 0,250 m* 0,420m* 0,690 m*

VOLUMEN DEL EMBALAJE  OBbEM YMAKOBKI

* CONTIMER DIGITALE ALTEZZA MACCHINA E IMBALLO + 120 mm / * MACHINE AND PACKING HEIGHT WITH DIGITAL TIMER +120 mm /* AVEC MINUTERIE NUMERIQUE HAUTEUR MACHINE ET EMBALLAGE + 120 mm /* MIT DIGITALEM TIMER HGHE MASCHINE UND VERPACKUNG + 120 mm
* (ONTEMPORIZADOR DIGITAL ALTURA MAQUINA Y EMBALAJE + 120 mm / * C LOPOBbIM TAIMEPOM BbICOTA MALLIVHbI /1 YTAKOBKY + 120 m

DIMENSIONI CARRELLI A ﬁ#—l
TROLLEYS DIMENSIONS

DIMENSIONS CHARIOTS H é@

WAGEN ABMESSUNGEN =

DIMENSIONES CARRITO

PA3SMEPbBI KOP3UHA

o O 6 6 =

MODELLO MODEL
mgggg m;:;i 7/SN 12/SN-CNS-FN 18/SN-CNS-FN 25/SN-CNS-FN 38/SN-CNS-FN 50/SN-CNS-FN
A 420 mm 520mm 520 mm 600 mm 600 mm 760 mm
B 250 mm 280 mm 280 mm 330 mm 380 mm 470 mm
C 80 mm 80 mm 80mm 80 mm 80 mm 130 mm
D 130 mm 130 mm 130 mm 130 mm 130 mm 170 mm



ROTARY KNEADER
PETRISSEUSE PLANETAIRE

RUHRMASCHINE MIT UMLAUFSYSTEM

IMPASTATRICI PLANETARIE IPF AMAHETAPH TECOMEC

() Macchina per diversi tipi di impasto, quali pizza, pane, biscotti, crois-
sant, brioche, bigné, pan di spagna, pasta frolla, meringhe, puree, maione-
se, salse varie, panna montata, ecc.

Struttura rivestita con vernice antigraffio - vasca, frusta e coperchio griglia-
to in acciaio inox - spirale e spatola in alluminio - microinterruttore su co-
perchio e vasca - vasca estraibile - innesto rapido utensili - cambio mecca-
nico a 3 velocita - timer 015 minuti solo su IP/60F e IP/80F - salvamotore
escluso modello IP/10F - carrello estrazione vasca solo su IP/80F. | modelli
[P/10F e [P/20F sono da banco.

% Machine for different types of dough such as pizza, bread, biscuits,
croissant, brioche, pastries, sponge cake, pie crust, meringue, mash, ma-
yonnaise, various sauces, whipped cream, etc.

Structure lined with scratchproof paint - stainless steel basin, whip and
mesh lid - aluminium spiral and spatula - micro switch on lid and basin -
removable basin - quick coupling tools - mechanical 3-speed gear- 0 - 15
minute timer only on IP/60F - IP/80F - motor overload cut-off excluded on
model IP/10F - basin removal trolley only on IP/80F. IP/10F and IP/20F are
counter top models.

O Machine pour différents types de pates, comme la pizza, le pain, les
biscuits, les croissants, les brioches, les beignets, la pate génoise, la pate
brisée, les meringues, la purée, la mayonnaise, les sauces, la creme chan-
tilly, etc.
Chassis recouvert de peinture anti-éraflures - cuve, fouet et grille de cou-
IP/10F verture en acier inox - spirale et spatule en aluminium - micro-interrupteur
J— sur couvercle et cuve - cuve amovible - emboitement rapide des ustensiles
- changement mécanique a trois vitesses - minuterie 0 a 15 minutes uni-
quement sur IP/60F - IP/80F - discontacteur sauf modele IP/10F - chariot
extraction cuve uniquement sur IP/80F. Les modeéles IP/10F et IP/20F sont
des modeles de comptoir.

Q Maschine fiir verschiedene Teigtypen wie Pizza, Brot, Kekse,
Croissants, Brioches, Beignets, Biskuit, Miirbeteig, Baisers, Piiree,
Mayonaise, verschiedene SoRen, Schlagsahne, etc.

Struktur mit kratzfestem Lack beschichtet - Behalter, Schneebesen und
Gitterrostdeckel aus Edelstahl - Spirale und Spachtel aus Aluminium
- Mikroschalter an Deckel und Behalter - ausziehbarer Behalter - Werkzeug-
Schnellanschliisse - Mechanische Schaltung mit 3 Geschwindigkeiten -
Timer 015 Minuten nur bei IP/60F - IP/80F - Motorschutzschalter
ausgenommen Modell IP/10F - Wagen zum Herausziehen des Behlters
nur bei IP/80F. Die Modelle IP/10F und I[P/20F sind fiir eine
Arbeitsfldche vorgesehen.

O Mdquina para diferentes tipos de masa, como pizza, pan, bizcochos,
croissant, bollos, petists, bizcochuelo, pasta frola, merengues, purés, ma-
yonesas, distintos tipos de salsas, nata montada, etc.

Estructura revestida con pintura antirayado - cuba, batidor y tapa rejilla
de acero inoxidable - espiral y espatula de aluminio - microinterruptor en
tapa y cuba - cuba extraible - montaje rapido de los utensilios - cambio
mecénico de 3 velocidades - temporizador 015 minutos sélo en IP/60F
- IP/80F - interruptor de sobrecalentamiento excluido en el modelo IP/10F
- carro extraccion cuba sélo en IP/80F. Los modelos IP/10F y IP/20F son para
mostrador.

IP/20F



ROTARY KNEADER
PETRISSEUSE PLANETAIRE

RUHRMASCHINE MIT UMLAUFSYSTEM

IARETAPHIA TECOMEC IMPASTATRICI PLANETARIE IPF

G MalunHa npeHasHaueHa nA 3ameca camblx pasHoobpasHbIX COpToB
TecTa - ANA NuuLbl, xneba, neueHbA, KpyaccaHoB, POranikoB, 3aBapHoro,
OMCKBUTHOTO, NECOYHOTO TecTa, be3e, a Takxe AnA NPUTOTOBNEHUA NIOpe,
MaiioHe3a, Pa3NYHbIX COYCOB, B3OUTBIX CIMBOK 1 T.1.

Kopnyc noKpbIT CTOIKOA K MeXaHMYeckM BO3LEACTBUAM KPaCKoil;
JeXa, BEHUMK 1 CeTyatas KpblllKa BbIMOJHEHbl M3 HepXaBetLLeil
CTanu, Ciupanb 11 NONaTKa - U3 aOMUHUA; Ha KpblLLKe JeXu umeetca
npenoXpaHUTENbHbIA MUKPOBBIKNIOUATEND; OCHALLIEHA CheMHOIi XA,
ObICTPOPa3bEMHbIM  KperneHneM paboumx OpraHoB, 3-CKOPOCTHbIM
nepekniouarenem, Taiimepom Ha 015 muHyT (Tonbko B mopensx IP/60F
- |P/80F), 3awmToii ABMratena ot neperpy3ok (kpome mopenu IP/10F),
TENEXKOIl ANA 0TKaTbIBaHNA Aexu (Tonbko B Mogensx IP/80F). Moaenu
IP/10F e IP/20F - HacTonbHbIeE.
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IP/40F

CARRELLO /TROLLEY IP/80F

IP/80F
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- IMPASTATRICI PLANETARIE IPF

MODELLO MODEL

ROTARY KNEADER

PETRISSEUSE PLANETAIRE
RUHRMASCHINE MIT UMLAUFSYSTEM
AMASADORA PLANETARIA
TMNAHETAPHbIV TECTOMEC

MODELE MODELL IP/10F IP/20F IP/30F IP/40F IP/60F IP/80F
MODELO MOZEN
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG 037KW (05HP)  055kW (0,75HP) 0,75 kW (1 HP) 1,1kW (1,5 HP) 3KW (4HP) 3,7kW (5HP)
POTENCIA MOLLHOCT
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50Hz 230V/1N/50Hz - 400V/3N/50Hz 400V/3N/50Hz
ALIMENTACION MIOBKIIOYEHHE
VELOGITA SPEED
VITESSE GESCHWINDIGKEIT 78/179/309 rpm 70/210/360 rpm
VELOCIDAD CKOPOCTb
DIMENSION VASCA S AR EICIOND 10 Lt. 20Lt. 30Lt. 40 Lt. 60 Lt. 80 Lt.
eoesas g (0245220hmm)  (0320280hmm)  (0370:35hmm)  (9390:370hmm)  (9460x410hmm) (o 500x470h mm)
g:m:xz:gx; 22’:&2'3#&,1 480x400 560x550 650x580 685x620 930x800 950x840
DIMENSIONES PASMEPbI X650h (mm) x900h (mm) x1050h (mm) x1050h (mm) x1500h (mm) x1500h (mm)
PESONETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT 37Kg 98 Kg 195Kg 200 Kg 450 Kg 520 Kg
PESONETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 38Kg 118Kg 220Kg 225Kg 520 Kg 590 Kg
PESO BRUTO BECEPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS T ST
DIMENSIONS DE EMBALLAGE X X
VA Ty x740h (mm) x1053h (mm) 800x670x1240h (mm) 1240x980x1780h (mm)
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKA
VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L'EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN 0,174 m’ 0,355 m’ 0472m’ 2,163 m’
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBBEM YMAKOBKA
QUANTITA MASSIME CONSIGLIATE PER TIPOLOGIA DI LAVORAZIONE
MAXIMUM RECOMMENDED QUANTITITES FOR DIFFERENT INGREDIENTS
QUANTITES MAXIMALES CONSEILLEES PAR TYPE DE TRAVAIL
EMPFOHLENE HOCHSTMENGEN JENACH VERARBEITUNGSART
CANTIDADES MAXIMAS ACONSEJADAS PARA LOS DIVERSOS TIPOS DE ELABORACION
MAKCUMANbHOE KOJIMYECTBO, PEKOMEHAYEMOE 1)1 TUNA OBPABOTKK
MODELLO MODEL
MODELE MODELL IP/10F IP/20F IP/30F IP/40F IP/60F IP/80F
MODELO MOEN
PANNA MONTATA WHIPPED CREAM
FRUSTA CREME CHANTILLY SCHLANGSAHNE AVOLUME / BY VOLUME / SELON VOLUME / JE NACCH ZUNAHME / POR VOLUMEN / 10 OB bEMY
WHIP NATA MONTADA B3BHTHIE CTIBKA
FOUET MERINGHE MERINGUES
MERINGUE BAISER 0,5Kg 1.5Kg 2,2Kq 3Kg 4,5Kg 6 Kg
BESEN MERENGUE BE3E
BATIDOR PANDISPAGNAN. UOVA  SPONGE CAKE EGG NR.
BEHYMK GENOISE NR. D'OEUF BISKUIT NR. EIER 10 30 45 60 90 120
BIZCOCHONR. HUEVO  BICKBUTBI LA
ALBUMI D'UOVO EGGWHITES
BLANCS D'OEUF EIKLAR 12 32 48 64 9% 128
CLARAS DE HUEVO AMYHBIE GENKW
PURE PUREE
spatoa | PuR piRee 3,5Kg 10Kg 15Kg 20Kg 30Kg 40Kg
SPATULA PURE TioPE
SPATULE FONDENTE FONDANT
2K 6K 9K 12K 18 K 24K
SPACHTEL ;%EQI?TFONDANT imm LIOKONALL 9 9 9 9 9 9
ESPATULA Vo hesd 35K 10 K 15K 20K 30K 40K
b VIANDES FLEISCH
JIONATKA 2 CARNES MACO s J J J J J
PIZZA PIZZA
UNCINO "\ PIZZA PIZZA 2Kg 5Kg 7,5Kg 10Kg 15Kg 20Kg
HOOK . PIZZA TMLLA
CROCHET : PANE BREAD
HAKEN m« :ﬁg 2Kg 6Kg 9Kg 12Kg 18Kg 24 Kg
GANCHO PASTA FROLLA PASTRY
KPIOK PATE BRISEE MURBETEIG 1,5Kg 4Kg 6 Kg 8 Kg 12Kg 16 Kg
PASTA FROLA MECOYHOE TECTO
PASTA PER BIGNE CREAM PUFF PASTRY
PATE A BEIGNETS BEIGNETMASSE 1,51t 41t 6Lt 8 Lt. 12 Lt. 16 Lt.
MASA PARA PETITS-CHOUX  3ABAPHOE TECTO
PASTA PER BRIOCHE BRIOCHE PASTRY
PATE A BRIOCHE BRIOCHETEIG 2Kg 5Kg 7,5Kg 10Kg 15Kg 20Kg
MASA PARA BOLLOS CHOBHOETECTO
PASTAPER CROISSANT  CROISSANT PASTRY
PATE A CROISSANTS CROISSANTTEIG 2Kg 5Kg 7,5Kg 10Kg 15Kg 20 Kg
MASA PARA CROISSANT  TECTO [U1A KPYACCAHOB



NNAHETAPHbI/ TECTOMEC KITCHENAID

KITCHENAID PLANETARY PASTA MAKER |I

i 0 IMPASTATRICI PLANETARIE

AMASADORAS PLANETARIAS KITCHENAID c D e —
KITCHENAID (Fee
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O K5 - Struttura rivestita con vernice antigraffio - 1vasca inox da 4,83 Litri - 3
utensili in dotazione, uncino, spatola e frusta - 1 presa di forza per accessori -
variatore elettronico da 58 a 220 rpm.

K7P - Struttura rivestita con vernice antigraffio bianca - 1vascainoxda 6,9 It - 3
utensili in dotazione, uncino, spatola e frusta lavabili in lavastoviglie - 1 presa di
forza per accessori - variatore elettronico da 40 a 200 rpm (da 0 a 10) - griglia di
protezione vasca - pulsante arresto di emergenza.

Accessori: FGA (tritacarne) - MVSA (affetta-grattugia vedure) - FVSP (passaver-
dura-frutta) - KPRA (sfogliatrice, tagliasfoglia per pasta delux) - KRAV (raviola-
trice) - FPPC ( set composto da 3 accessori: FGA + MVSA + FVSP).

% K5 - Structure lined with scratchproof paint - 1 4.83 litre stainless steel
basin - 3 supplied tools - hook, spatula and whip - 1 accessory socket - 58 - 220
rpm electronic variator.

K7P - Structure coated with white scratch-resistant paint - 1 6.9 litre stainless
steel bowl - 3 supplied tools: dishwasher safe hook, spatula and whisk - T power
take off for accessories - 40-200 rpm electronic switch (from 0 to 10) - bowl
safeguard - emergency stop button.

Accessories: FGA (meat grinder) - MVSA (vegetable slicer-grater) - FVSP (vege-
table fruit strainer) - KPRA (pasta and pizza rolling machine for deluxe pasta)
- KRAV (ravioli maker) - FPPC (3 accessory set: FGA + MVSA + FVSP).

O K5 - Chéssis recouvert de peinture anti-éraflures - 1 cuve inox de 4,83 litres
- 3ustensiles de série, crochet, spatule et fouet - 1 prise de force pour accessoires
- variateur électronique de 58 a 220 rpm.

K7P - Structure revétue de peinture anti-éraflures blanche - 1 cuve inox de 6,9
litres - 3 ustensiles de série, crochet, spatule et fouet lavables en lave-vaisselle -
1 prise de force pour accessoires

- variateur électronique de 40 a 200 rpm. (de 0 a 10) - grille de protection cuve
- bouton d'arrét d’urgence.

Accessoires: FGA (hachoir a viande) - MVSA (trancheuse- répe a légumes) -
FVSP (passe-légumes-fruits) - KPRA (laminoir, roulette a pate delux) - KRAV
(raviolatrice) - FPPC ( ensemble de 3 accessoires : FGA + MVSA + FVSP).

Q K5 - Struktur mit kratzfestem Lack beschichtet - 1 Edelstahlbehilter mit 4,83
Liter Fassungsvermdgen - 3 mitgelieferte Zubehdrteile, Knethaken, Spachtel
und Schneebesen - 1 AuBenantrieb fiir Zubehor - 1 elektrischer
Geschwindigkeitsregler (58 bis 220 Umdrehungen pro Minute).

K7P - Struktur mit Beschichtung aus kratzfestem weillem Lack - 1 Edelstahl-
behélter zu 6,9 | - 3 mitgelieferte spiilmaschinenfeste Zubehdrteile: Knetha-
ken, Spachtel und Schneebesen - 1 AuBenantrieb fiir Zubehor - elektronischer
Drehzahlregler von 40 bis 200 U/min (von 0 bis 10) - Schutzgitter fiir Behalter
- Not-Aus-Schalter.

Zubehdr: FGA (Fleischwolf) - MVSA (Gemiiseschneider und -reibe) - FVSP
(Gemiise- und Obst-Passierer) - KPRA  (Nudelteigausrollmaschine,
Nudelteigschneider fiir ,Delux-Teigwaren”) - KRAV (Ravioli-Maschine) - FPPC
(Set mit 3 Zubehdrteilen: FGA + MVSA + FVSP).

K7p
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KITCHENAID

KITCHENAID PLANETARY PASTA MAKER
PETRISSEUSES PLANETAIRES KITCHENAID
RUHRMASCHINEN MIT UMLAUFSYSTEM KITCHENAID
AMASADORAS PLANETARIAS KITCHENAID
NNAHETAPHbI/ TECTOMEC KITCHENAID

KPRA

FGA

KRAV

FVSp

MVSA

10

O K5 - Estructura revestida con pintura antirayado - 1 cuba de acero inoxida-
ble de 4,83 litros - 3 utensilios en dotacién, gancho, espatula y batidor - 1toma
de fuerza para los accesorios - variador electrénico de 58 a 220 r.p.m.

K7P - Estructura revestida con pintura antirayado blanca - 1 cuba inoxidable de
6,91- 3 utensilios en dotacién, gancho, espatula, batidor lavables en lavavajillas
- 1toma de fuerza para accesorios - variador electrénico de 40 a 200 rpm (de O a
10) - rejilla de proteccién de la cuba - botén de parada de emergencia.
Accesorios: FGA (picadora de carne) - MVSA (corta-ralla verduras) - FVSP (licua-
dora verdura-fruta) - KPRA (mdquina de hojaldre, cortadora de hojaldre para
accesorio pasta deluxe) - KRAV (méquina de ravioles) - FPPC (juego compuesto
de tres accesorios: FGA + MVSA + FVSP).

G K5 - Kopryc nokpbIT CTOIiKOIA K MeXaHuueckiM BO3[elicTBUAM Kpackoi;
1 ;exa U3 HepxaBelowleil CTanu emkocTblo 4,83 nutpa, 3 Hacagku B
KOMNIEKTaLun - KpioK, nonaTtka W BeHumk, 1 Ban otbopa MoLLHOCT AnA
JOMONHUTENbHBIX NPUCNOCOBAEHNI, 3NEKTPOHHDIN BapuaTop CKOpoCTi oT 58
110 220 06./MuH.

K7P - Kopnyc nokpbiT CTOIKOA K MexaHuueckum Bo3aeilcTBuaAm benoii
Kpackoil - 1 aexa u3 HepKaBeloweil CTanu emMKocTblo 6,9 11 - 3 Hacaakm
B KOMMIEKTAUMN - KPIOK, NOMaTKa W BEHYUK, NPUroAHble ANA MbiTbA B
MoCyAOMOEYHOI MalumHe - 1 Ban 0T6Opa MOLLHOCTY ANA AOMONHUTENbHBIX
NpUCnocobneHIi - 3neKTPOHHIN Bapuatop ckopocT o1 40 40 200 06./MuH (o1
0 70 10) - 3aLWKMTHaA peLueTKa AeXH - KHOMKa aBapUIAHON 0CTAHOBKM.
Komnnexkmyrowue: FGA (macopybka) - MVSA (Hacagka AnAa Hapesku u
ucTMpanma ooLueii) - FVSP (Hacagka AnA npoTupaHua oBoLueid U GpyKToB) -
KPRA (packatouHas Hacajika, Hacaaka ans GOpMOBKY cneuyanbHbIX COPTOB
MaKapoHHbIX u3genmit) - KRAV (Hacaaka ana npurotoBnenua pasuonn) - FPPC
( KomnnekT U3 3 Hacagok: FGA + MVSA + FVSP).

FPPC = FGA 4+ MVSA + FVSP

'l




KITCHENAID PLANETARY PASTA MAKER
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FURRMASCHIEN NIT UNLAUFSHSTEN KITCHENA IMPASTATRICI PLANETARIE

AHETAPHA TECTOMECKTCHENAID KITCHENAID

MODELLO MODEL
MODELE MODELL K5 K7P

MODELO Mogeb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG 315W 325W
POTENCIA MOLLIHOCTb

POTENZA RESA POWERYIELD

PUISSANCEFOURNIE ~ ERZIELTE LEISTUNG 315W 1,3HP
RENDIMIENTO DE POTENCIA  MOLLIHOCTb HA BbIXOTE

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY

BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50-60Hz

ALIMENTACION NOAKTIOYEHHE

UTENSILI T00LS

USTENSILES ZUBEHOR n.3

HERRAMIENTAS HACAIKI

CAPACITAVASCA

HOLDING CAPACITY

CAPACITE CUVE

FASSUNGSVERMOGEN BEHALTER 483Lt(n.1) 69Lt(n.1)
CAPACIDAD CUBA

EMKOCTb [IEXH

DIMENSIONI DIMENSIONS

DIMENSIONS ABMESSUNGEN 390x290x420h (mm) 340x370x420h mm
DIMENSIONES PASMEPbI

PESONETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGEWICHT 12,5Kg 13kg
PESONETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 14Kg 14,8kg

PESO BRUTO BECGPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L'EMBALLAGE 430x340%490 h mm
VERPACKUNGSABMESSUNGEN 390x320x500h (mm)

DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YTAKOBKM

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L' EMBALLAGE 3 3
VERPACKUNGSVOLUMEN 0’063 m 0’071 m
VOLUMEN DEL EMBALAJE

OBbEM YMAKOBKM

UNCINO K5
HOOK K5 SPATOLA K5 VASCA K5
SPATULA K5 .’ BOWL K5
FRUSTA K5 -

WHIP K5

SPATOLA K7P -y
SPATULA K7P

FRUSTAK7P
WHIP K7P

VASCAK7P * UNCINOK7P
BOWLK7P HOOK K7P

n



TATRICE A FORCELLA FF/30

FORK KNEADER

PETRISSEUSE A FOURCHE
TEIGKNETMASCHINE MIT GABEL
AMASADORA CON HORQUILLA
BUJIbYATDIN TECTOMEC

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNIOYEHUE
IMPASTO PER CICLO CYCLEDOUGH

PATE POUR CYCLE TEIG FUR ZYKLUS
MASA POR CICLO KON-BO TECTA 3A LKA
PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE

STUNDENLEISTUNG

PRODUCCION HORARIA

NOYACOBOE NPOM3BOACTBO

DIMENSIONIVASCA TANK DIMENSIONS
DIMENSIONS CUVE BEHALTERABMESSUNGEN
DIMENSIONES CUBA PASMEPbI IEXI

GIRI FORCELLA FORK REVOLUTIONS
TOURS DE FOURCHE GABELUMDREHUNGEN
VUELTAS HORQUILLA 41C0 060POTOB BUIKN
CAVALLETTO ALTO CON RUOTE

HIGH RACK WITH WHEELS

CHARIOT ELEVE SUR ROUES

HOHER STANDER MIT RADERN

CABALLETE ALTO CON RUEDAS

BbICOKAA CTOVKA HA KONECAX

CAVALLETTO BASSO CON RUOTE
LOW TROLLEY WITH WHEELS
CHARIOT BAS A ROULETTES
TIEFER STANDER MIT RADERN
CABALLETE BAJO CON RUEDAS
HU3KAA MOAICTABKA HA KONECAX

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PAMEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YTAKOBKH

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKH

12

0,75 kW (1 HP)
230-400V/3/50Hz

30Kg

90 Kg/h

©500%210h (mm)

30,2 rpm

630x580x670h (mm)

760x470x130h (mm)

650x900x680-1230h (mm)
81Kg

100Kg

1000x700%840h (mm)

0,588 m’

- FF/30 -

() Macchina per diversi tipi di impasto, adatta anche per i piti duri come quelli
all'uovo. Carcassa in vetroresina - vasca e forcella in acciaio inox - microinterrut-
tore di sicurezza su coperchio vasca - timer 0--30 minuti - salvamotore.
Accessori: carrello alto o basso con ruote.

% Machine for various types of dough, even harder ones like egg dough. Fi-
breglass machine body - stainless steel basin and fork - safety micro switch on
basin lid - 0 - 30 minute timer - motor overload cut-out.

Accessories: High or low trolley with wheels.

() Machine pour différents types de pates, méme pour les plus dures comme
la pate aux oeufs. Corps en vitrorésine - cuve et fourche en acier inox - micro-
interrupteur de sécurité sur le couvercle de la cuve - minuterie 0 a 30 minutes
- discontacteur.

Accessoires: chariot haut ou bas sur roues.

Q Maschine fiir verschiedene Teigtypen, auch fiir hértere wie Eier-Teig.
Gehduse in Glasfaserkunststoff - Behdlter und Gabel aus Edelstahl -
Sicherheitsmikroschalter am Behélterdeckel - Timer 0+30 Minuten -
Motorschutzschalter.

Zubehdr: Niedriger oder hoher Wagen mit Radern.

O Mdquina para diferentes tipos de masa, incluso las més duras como las
masas con huevo. (arcasa fibra de vidrio - cuba y horquilla de acero inoxidable
- microinterruptor de sequridad en tapa cuba - temporizador 0--30 minutos -
interruptor de sobrecalentamiento.

Accesorios: Carro alto o bajo con ruedas.

@ Mawnna NpeaHasHaueHa Ais NPUroTOBNIEHNS PAsANYHbIX TUMOB TECTa, B
TOM YMCIIE ¥ CAMOTO KPYTOTO - AMYHOTO. KOpNyC BbIMOMHEH U3 CTEKNOMNACTHIKA,
HEXa U BUKA - U3 HEPXKABElOWel CTau; Ha KpbllUKe [EXM UMEeTca
NpefoXpaHUTENbHbIA MUKPOBBIK/IKUATENb, OCHalleHa TaiiMepom Ha 0-30
MUHYT ¥ 3aLLATOI ABUTATENA OT Neperpy3Ku.

Komnnexmyrowue: BbICOKas UN HU3KAA TENEXKA Ha Konecax.

CARRELLO
TROLLEY

&



PASTA MACHINE
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0 Macchina per impastare ed estrudere impasti all'uovo in diversi formati.
Struttura rivestita con vernice antigraffio - vasca e gancio impastatore in acciaio
inox - elica in lega ottone/bronzo - microinterruttore su coperchio vasca - ver-
sioni MPF4N e MPF8N con raffreddamento della zona di estrusione di serie .
Optional: taglia pasta elettronico per MPF2,5N (di serie su MPF4N e su MPF8N)
- cavalletto (di serie su MPF3N).

Accessori: trafile in lega ottone/bronzo in diversi formati.

% Machine to mix and mould egg pasta in different shapes. Structure lined
with scratchproof paint - stainless steel basin and kneader - brass/bronze alloy
blade - micro switch on basin lid - versions MPF4N and MPF8N with standard
expulsion area cooling.

Optional: Electronic pasta cutter for MPF2.5N (standard on MPF4N and MPF8N)
- stand (standard on MPF8N).

Accessories: Brass/bronze alloy nozzles in different shapes.

O Machine pour pétrir et extruder la pate aux oeufs en différents formats.
Chassis recouvert de peinture anti-éraflures - cuve a crochet pétrisseur en acier
inox - hélice en alliage laiton/bronze - micro-interrupteur sur couvercle de cuve
- versions MPF4N et MPF8N avec refroidissement de la zone d'extrusion de série.
Extras: Coupe-pates électronique pour MPF2,5N (de série sur MPF4N et MPF8N)
- chevalet (de série sur MPF8N).

Accessoires: filiéres en alliage laiton/bronze en différents formats.

Q Maschine zum Kneten und Ausrollen von verschiedenen Teigtypen Eier-
teig in verschiedenen Formaten. Struktur mit kratzfestem Lack beschichtet -
Behalter und Knethaken aus Edelstahl - Schraube in Messing-/Bronzelegierung
- Mikroschalter am Behalterdeckel - Versionen MPF4N und MPF8N serienmaRig
mit Kiihlung des Ausrollbereichs.

Extras: elektrischer Nudelteigschneider fiir MPF2,5N (serienméBig fiir MPF4N
und MPF8N)

Zubehor: Ziehzubehdr in  Messing-/Bronzelegierung in  verschiedenen
Formaten.

O Mdquina para amasar y extrudir masas al huevo con diferentes formatos. MPF2,5N
Estructura revestida con pintura antirayado - cuba y gancho amasador de acero
inoxidable - hélice de aleacion latén/bronce - microinterruptor en tapa cuba -
versiones MPFAN y MPF8N con enfriamiento de serie de la zona de extrusion.
Opcionales: Corta pasta electrénico MPF2,5N (de serie en MPF4N y en MPF8N)
- caballete (de serie en MPF8N).

Accesorios: Extrusor de aleacion laton/bronce de diferentes formatos.

G MawmHa ans 3ameluMBaHus U BbIABAMBAHNA TecTa, B TOM YuUCie
AMYHOrO, ANA GOPMOBKIN U3eNNii Pa3AnuHOro popmarta.

Kopnyc noKpbIT CTOMKOI K MEXaHUUecKUM BO3JeiCTBUAM KPackol, fexa 1
MEeCUbHBIN KPIOK BbIMOHEHbI 113 HEPKABeIOLLel CTanu, BUHT U3 NaTyHHOro/
OpOH30BOr0 (MaBa, Ha KpbllKe AEXW MMEeTCA MpedoXpaHuTeNbHbIN
MUKpoBbIKlouatenb, Mogenin MPFAN u MPF8N cepuiiHo ocHaLLeHbI cucTemoit
OX/NaX/IEHUA 30HbI BblAaBNMBAHUS.

JononHumeneHaa komnaekmayus: IneKTPOHHOE YCTPOICTBO ANA Hape3Ku
MaKapoHHbIX n3genuit ana MPF2,5N (BxoguT B CTaHZapTHYI0 KoMAneKTaLuio
mogeneit MPFAN n MPF8N), cToiika (BXoguT B CTaHAAPTHY KOMMAEKTaLmio
mognenu MPF8N).

Komnnekmytowjue: punbepbl U3 NaTyHHOro/6poH30BOr0 CNNaBa pasnnyHbIX
(opmatos.




PASTA MACHINE

MACHINE A PATE

MASCHINE FUR FRISCHE TEIGWAREN

MAQUINA PARA PASTA FRESCA

MALLIUHA 1S TPUTOTOBNEHNA CBEMUX MAKAPOHHBIX U3AENMiA

= MACCHINE PER

PASTA FRESCA MPF

MODELLO MODEL
MODELE MODELL MPF/1,5N MPF/2,5N MPF/4N MPF/8N
MODELO MOZEb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG 0,3kW (0,4 HP) 0,37 kW (0,5 HP) 0,75kW (1HP) TKW (1,3 HP)
POTENCIA MOULIHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50Hz 230-400V/3/50Hz
ALIMENTACION NOZKTOHEHVIE
CAPACITAVASCA
HOLDING CAPACITY
CAPACITE CUVE
FASSUNGSVERMOGEN BEHALTER 15Kg 2,5Kg 4Kg 8Kg
CAPACIDAD CUBA
EMKOCTb AEKI
PRODUZIONE ORARIA
HOURLY PRODUCTION
PRODUCTION HORAIRE
PRODUKTION PRO STUNDE 5Kg/h 8Kg/h 13Kg/h 25Kg/h
PRODUCCION HORARIA
YACOBAA MIPOM3BOAMTENBHOCTD
TRAFILA NOZZLE
FILIERE MATRIZE @50 mm @57 mm 078 mm
DISCO EXTRUSOR OUIbEPA
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN 250x480x290--460h (mm) ~ 260x600x380--560h (mm) ~ 350x760x450-640h (mm)  450x720x750--990h (mm)
DIMENSIONES PAMEPbI
PESONETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT 18Kg 29Kg 42Kqg 87Kg
PESONETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 20Kg 38Kg 51Kg 97 Kg
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE I'EMBALLAGE
VAR eear] 590x320x410h (mm) 720x370x580h (mm) 740x460x670h (mm) 1000x800x940h (mm)
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKH
VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE ' EMBALLAGE 3 3 3 3
N eI 0,077 m 0,155 m 0,228 m 0,524 m
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKI
CAVALLETTO
FRAME
;===:.:_:“'
-
» -
-
MODELLO MODEL
MODELE MODELL ACCARMPF
MODELO MOZEb
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN 580x400x560h (mm)
l DIMENSIONES PA3MEPI
PESONETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT 12,2Kg
PESONETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 13,6 Kg
PESO BRUTO BECEPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE I'EMBALLAGE
&t““ VERPACKUNGSABMESSUNGEN 640x430x610h (mm)
Wiy DIMENSIONES DEL EMBALAJE
m'“"-"-“ '|'|| PASMEPbI YITAKOBKI
iy
VOLUME IMBALLO
. PACKAGED VOLUME
F VOLUME DE ' EMBALLAGE 3
MPE /8N VERPACKUNGSVOLUMEN 0,68 m
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBK
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PASTA MACHINE

m:gg:l’:ﬁé\Flg\;iRISCHETEIGWAREN MACCH I N E PE R o

m:ﬁ:u:: Pﬂ‘}llilAﬂpll"VSIFg'lngE;:aMH CBEKVX MAKAPOHHbIX U3 ENUNA PASTA F R ESCA M P F

CASERECCE FUSILLI PAPPARDELLE GNOCCHI BUCATINI

non di patate

E y % not suitable for potatoes %

®@o
ap

MACCHERONI CAPELLI D’ANGELO SPAGHETTI SPAGHETTI ALLA CHITARRA TAGLIOLINI

=_ =

FETTUCCINE PASTA SFOGLIA CANNELLONE BIGOLI SENZA FORI

I DISEGNI DELLE TRAFILE SONO INDICATIVI. IL NUMERO DEI FORI CAMBIA IN BASE AL MODELLO DELLA MACCHINA. / THE MOULD’S DRAWINGS ARE INDICATIVE. THE NUMBER OF THE HOLES DIFFERS IN ACCORDANCE TO THE MODEL OF THE MACHINE.
LES DESSINS DES FILIERES SONT INDICATIFS. LE NOMBRE DE TROUS VARIE SELON LE MODELE DE LA MACHINE. / DIE ENTWURFE DER MATRIZEN SIND UNVERBINDLICH. DIE ANZAHL DER LOCHER UNTERSCHEIDET SICH JE NACH MASCHINENTYP.
LOS DISENOS DE LOS ESTRUSORS SON INDICATIVOS. EL NUMERO DE ORIFICIOS VARTA EN FUNCION DEL MODELO DE MAQUINA. / 3CKW3bl OUbEPbI OKA3ATE/IbHbI. HOMEP OTBEPCTUI U3MEHSAETCA B OCHOBE HA MOZENb ABTOMOBMNS.

MODELLO MODEL

MODELE MODELL MPF/1,5N MPF/2,5N MPF/4N MPF/8N
MODELO MOZENb

CASERECCE 9%x5 mm 9x5 mm 9%x5mm 9x5 mm
FUSILLI 09 mm @9mm 09 mm @9 mm
PAPPARDELLE 16 mm 16 mm 16 mm 16 mm
GNOCCHI

non di patate @ 12mm 0 12mm 0 12mm P 12mm
not suitable for potatoes

BUCATINI @4 mm 04 mm @4 mm 04 mm
MACCHERONI 08,5mm 08,5mm 08,5mm 08,5mm
CAPELLI D’ANGELO 01 mm 01mm 01 mm 01mm
SPAGHETTI 02mm @2mm 02mm @2mm
SPAGHETTI ALLA CHITARRA 2X2mm 2X2 mm 2X2mm 2X2 mm
TAGLIOLINI 3mm 3mm 3mm 3mm
FETTUCCINE 8mm 8 mm 8mm 8 mm
MﬂAE?GUA 135mm 155 mm 155 mm 205 mm
spessore / thickness

MIN 1 mm - MAX 4 mm

CANNELLONE PER RIPIENO @25 mm @25mm @25 mm 30mm

BIGOLI 03 mm @3 mm 03 mm @3 mm
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SFOGLIATRICI - STENDIPIZZA SI

PASTA AND PIZZA ROLLING MACHINE

FORMEUSE A PATE ET A PIZZA

PIZZA- UND NUDELTEIGAUSROLLMASCHINE

MAQUINA EXTENDEDORA DE MASA PARA PASTAY PIZZA
TECTOPACKATOYHAAl MALLMHA — ©OPMOBLLMK MUALILIbI

MODELLO
MODELE
MODELO
POTENZA
PUISSANCE
POTENCIA
ALIMENTAZIONE
BRANCHEMENT

MODEL

MODELL
MOZENb

POWER
LEISTUNG
MOLLIHOCTb
POWER SUPPLY
STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION TIOAKITIOYEHUE
LUNGHEZZA RULLI ROLLER LENGTH
LONGUEUR DES ROULEAUX ROLLENLENGE
LARGO RODILLOS [UHA BATIKOB
APERTURA RULLI ROLLER OPENING
OUVERTURE DES ROULEAUX GFFNUNG ROLLEN

ABERTURA RODILLOS 3A30P MEX1Y BANIKAMMI
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN

DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YMAKOBKI

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L' EMBALLAGE

VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

ACCESSORI TAGLIASFOGLIA
CUTTING ATTACHMENT
ACCESSOIRES DE COUPE
SCHNITTZUBEHORE
ACCESSORIOS DE CORTE

NPUCNOCOBNEHNA AN HAPE3KM MAKAPOHHbIX U3JENMI

MODELLO
MODELE

MODEL
MODELL

MODELO MOZENb
LARGHEZZADITAGLIO  CUTTING WIDTH
LARGEUR DE COUPE SCHNITTBREITE
ANCHO DE CORTE LIMPUHA PE3KN
TAGLIO UTILE USEFULL CUT
COUPE UTILE NUTZ-SCHNITT
CORTE UTILE MONE3HAA ITUHA PE3KN
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PAMEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT

PESONETO BECHETTO

S1/320 S1/420 S1/520
0,37KkW (0,5 HP)

230V/1N/50Hz — 230-400V/3/50Hz

320mm 420 mm 520 mm
010 mm
580x480 680x480 780x480
x400h (mm) ~ x400h (mm)  x400h (mm)
52Kg 61Kg 70Kg
61Kg 70Kg 79Kg
770x520x580h (mm)
0,232 m’

TP2 TGP4 TGP6  TGP12
2mm  4mm  6mm  12mm
220 mm

295x70x55h (mm)

3,5Kg

SI/420

() Macchina per stendere impasti all'uovo, pizza e piada.

Struttura interamente in acciaio inox - rulli in acciaio inox lucidati a specchio
- pomello di regolazione spessore ultimo passaggio - microinterruttore su co-
perchio di protezione rulli.

Accessori: taglia sfoglia singoli con diverse misure di taglio: 2mm - 4mm - 6mm
-12mm.

& Machine suited to roll eqg, pizza and bread dough.

Structure fully made of stainless steel - mirror polished stainless steel rollers -
last passage thickness adjustment knob - micro switch on roller protection lid.
Accessories: single pasta cutters in various sizes: 2mm - 4mm - 6mm - 12mm.

O Machine pour étendre les pates aux oeufs, la pizza et |a piada.

Chassis entiérement en acier inox - rouleaux en acier inox poli brillant - poignée
de réglage d'épaisseur dernier passage - micro-interrupteur sur couvercle de
protection des rouleaux.

Accessoires: Coupe laminoir individuel a diff érentes mesures de coupe: 2mm -
4mm - 6mm - 12mm.

Q Maschine zum Ausrollen von Eier-, Pizza- und Piadateig.

Struktur komplett aus Edelstahl - Walzen aus Hochglanz-Edelstahl - Knauf zur
Regulierung der Stérke beim letzten Durchgang - Mikroschalter am
Schutzdeckel der Walzen.

Zubehdr: einzelne Nudelteigschneider mit verschiedenen SchnittmaBen: 2mm
-4mm - 6mm - 12mm.

O Mdquina idonea para estirar masas al huevo, pizza y tortillas.

Estructura totalmente de acero inoxidable - rodillos de acero inoxidable pulido
espejo - pomo de regulacion espesor tltimo paso - microinterruptor de protec-
cion rodillos en tapa.

Accesorios: Cortadores de hojaldre para diferentes medidas de corte: 2mm -
4mm - 6mm - 12mm.

G MawwmHa noAxoauT ANA packaTkv AUYHOTO TecTa, Tecta ANA NULLbI 1
TOHKMX NeneLwex.

Kopnyc nonHocTblo BbINOAHEH W3 HepaBeloweli CTanu, Banku - U3
HepaBelolleil  CTanu, OTNONMPOBAHHOA [0  3epKanbHOTO  bnecka,
UMeeTCA pyyka [ANA PerynupoBKM TOMLMHbI HA MOCNEAHEM NPOXOAE,
MUKPOBbIKIIOUaTENb HA KPbILLKE BAsIKOB.

Komnnexkmytowjue: npucnocobnenve Ana HapesKku nnacta Tecta Ha nonocku
Pa3NNyYHbIX pa3MepoB: 2MM - 4MM - 6MM - 12mMM.

517420 + TAGLIASFOGLIA / CUTTING ATTACHMENT



PIZZA ROLLING MACHINE WITH DOUBLE PAIR OF ROLLERS

PIEZATEGAUSROLLMASCHINENIT ZWEIWALZEN STENDIPIZZAADUE =

MAQUINA EXTENDEDORA DE MASA PARA PIZZA CON DOS PARES DE RODILLOS co P P I E D I R U I-I-I F I
TECTOPACKATOYHASAl MALLIWHA ANA NNLLbI C ABYMA NAPAMU BAJTKOB
1) Macchina per stendere impasti di pizza, pane, piada, focacce, ecc. Struttu-  wooeio MODEL
ra interamente in acciaio inox - rulli in resina alimentare - leva di regolazione ~ ¥o:¢ mgﬁgﬁ, FI/32N FI/a2N FIP/42N
spessore su entrambe i gruppi - rulli superiori inclinati (FI/32N-42N) o paralleli  pyeza POWER
(FIP/42N) per realizzare diverse forme. Sistema con micro di sicurezza, posto ~ PUISSANCE LEISTUNG 0,37 kW (0,5 HP)
sul coperchio protezione rulli superiori, che permette il funzionamento solo a ZS:;L‘;'&MNE r(fxﬂ(’sﬂ:m
coperchio chiuso con la stessa funzionalita della pedaliera. BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50Hz
ALIMENTACION NOAKNIOYEHVE
@ pizza and bread dough rolling machine. Structure fully made of stainless | nciereausx mmnE 320 420mm 420

steel - food safe resin rollers - thickness adjustment lever on both units - up-  LaRcoRoDILLOS LVHA BATIKOB
per tilted rollers (FI/32N-42N) or parallel (FIP/42N) to create different shapes. SES'EL;JSQERDUELSL;OULEAUX g‘::hfj""g";gl'[‘& min 0.3 M - max 5.5 mm
System with micro-switch located on the upper roller protective cover, which  agerurapobiios  3430P MEXIY BATKAMM ! !

allows operation only with the cover closed with the same functionality as the . o 290x510 590x510 590x510

pedal board. BSOS SN X655/775h  X775/895h  x715/835h
DIMENSIONES PA3MEPbI (mm) (mm) (mm)

O Machine pour étendre les pates a pizza, pain, piada, fougasse, etc. Chassis e —

entiérement en acier inox - rouleaux en résine alimentaire - levier de réglage  posner NETTOGEWICHT 36Kg 44Kg 45Kg

d'épaisseur sur les deux groupes - rouleaux supérieurs inclinés (FI/32N-42N)  PEsONET BEGHEND

Y iali ees p f PESO LORDO GROSS WEIGHT

ou pa.ra’IIeIes (,FIP/42N) pour réaliser dlffer.entes formes. System,e.avec micro de  ponserur B 45Kg 53Kg 54Kg

sécurité, placé sur le couvercle de protection des rouleaux supérieurs, qui per-  psoBruo BECEPYTTO

met le fonctionnement seulement lorsque le couvercle est fermé avec la méme ~ DIMENSIONI IMBALLO

fonctionnalité du pédalier. o

. DIMENSIONS DE I EMBALLAGE

VERPACKUNGSABMESSUNGEN 850X650X690h (mm)

. . . . DIMENSIONES DEL EMBALAJE
Q Maschine zum Ausrollen von Pizza-, Brot-, Piada-, Fladenteig etc. Struktur  pi3eps ynarosku

komplett aus Edelstahl - Walzen aus Lebensmittelharz - Hebel zur Regulierung  vowmemeatio

derWalzenstarke an beiden Gruppen - Obere Walzen geneigt (FI/32N-42N) oder zgiﬁ‘“‘f:gg’ft‘;“giu‘\“ ,
parallel (FIP/42N) zur Erstellung verschiedener Formen. System mit Sicherheits-  veeackunesvoLumen 0,381m
mikroschalter an Schutzabdeckung der oberen Walzen, mit dem der Betrieb nur ~ VOLUMENDEL EMBALAJE

. T . . . OBbEM YNAKOBKI
bei geschlossenem Deckel méglich ist; dieselbe Betriebsweise des Pedals.

O Méquina para estirar masa de pizza, pan, tortilla, etc. Estructura completa-
mente de acero inoxidable - rodillos de resina para alimentos - palanca de requ-
lacion espesor en ambos grupos - rodillos superiores inclinados (FI/32N-42N) o
paralelos (FIP/42N) para realizar diferentes formas. Sistema con microinterrup-
tor de sequridad, ubicado en la tapa de proteccion de los rodillos superiores, que
permite el funcionamiento sélo con la tapa cerrada con la misma funcionalidad
del pedal.

@ MalunHa npefHa3HaueHa AN packaTki TecTa nog nuwLy, xne6o-6ynoutble
u3penus, nenewku 1 T.4. Kopnyc nonHoOCTbIO BbIMOMHEH U3 HepXaBeloLueit
CTanu, Banku - 13 NALLEBOFO MONMMEpa, UMEETCA pbluar ANA PerynmpoBKu
TONLLMHbI Ha 0601X y3NaX, BepXHUe BaKu MOTYT pacnonaratbea nog yrnom
(mog. FI/32N-42N) wnu napannensHo (mog. FIP/42N) ana nonyyenus
W3henuin pasnuuHoil Gopmbl. (McTeMa OCHaLLeHa MpOTMBOABAPUIIHBIM
MUKPOBbIKIIOUaTeNeM, KoTopblii pacnooeH Ha 3aLMTHOM KPbILLKe BepXHUX
BaJKOB 11 N03BONIAET PaboTaTh TONbKO NPY 3aKPbITON KpbILLKe ¢ 04MHAKOBOI
GYHKLMOHANBHOCTBI NEfANbHOTO MeXaHN3Ma.

. FIP/42N

FI/32N FI/42N
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= FIM/42 SINGLE ROLLER P1ZZA DOUGH SHEETER
FORMEUSE A PIZZA A UN ROULEAU FIM/42
STE N D I PIZZA PIZZATEIGAUSROLLMASCHINE MIT EINER WALZE FIM/42

MONORULLO FIM/42 N OPACTO\HAR NALIHA CORAHI ATHON F 2

POTENZA POWER () Macchina per stendere impasti di pizza, piada, focacce, ecc. - struttura in-
e a0 0,37kW (0,5HP) teramente in acciaio INOX - singola coppia di rulli in resina alimentare - leva di
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY regolazione stessore.

BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50Hz

ALIMENTACION MOAKNOYEHNE

LUNGHEZZA RULLI ROLLER LENGTH . . .

ONGUEUR DES ROULEAUX _ROLLENLANGE 420 mm % Machine to roll out dough for pizza, flat bread, focaccia, etc. - structu-
LARGORODITDS AIVHABATOS re made completely in stainless steel - single pair of food safe resin rollers -
APERTURA RULLI ROLLER OPENING . .

OUVERTURE DES ROULEAUX OFFNUNG ROLLEN min 0,3 mm - max 5,5 mm thickness adjustment lever.

ABERTURA RODILLOS 3A30P MEX 1Y BAKAMU

DIMENSIONI DIMENSIONS 560X4']0X445h

DIMENSIONS ABMESSUNGEN mm . , A N .

DIMENSIONES PASMEPbI O Machine pour étendre les pates a pizza, piada, fougasses, etc. - structure
PESONETTO NETWEIGHT . entierement en acier INOX - une paire de rouleaux en résine alimentaire - levier
POIDS NET NETTOGE WICHT z P

PEsp e c e ~ kg de réglage d'épaisseur.

PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 34kg

PESO BRUTO BECBPYTTO . . . .
—————— Q Maschine zum Ausrollen von Pizza-, Brot-, Piada-, Fladenteig usw. -
PACKAGED DIMENSIONS Struktur komplett aus Edelstahl - Einzelnes Walzenpaar aus Lebensmittelharz
DIMENSIONS DE L EMBALLAGE _ o5

———— 750%500x450h (mm) Hebel zur Regelung der Starke.

DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YTAKOBKY

gt © Maquina para estirar masas de pizza, pasta, etc. - estructura totalmente de

VOLUME DE L'EMBALLAGE 3 acero inoxidable - pareja tinica de rodillos de resina para alimentos - palanca de
VERPACKUNG VOLUMEN 0.168m requlacion del espesor.
VOLUMEN DEL EMBALAJE g p :
OBbEM YMAKOBKM
@ Mawnwa npefHa3HayeHa AnA packaTky Tecta Noz NULLLY, Nenewwkn 1 T.4. -
KOpMYC NOSHOCTbH BLINOMHEH 13 HepXKaBetoLLeil CTany - 0Ha Napa BankoB 13

MULLEBOro NoNKMeEpa - pblyar Ana perynupoBKkit TONLLMHDI.




PASTA ROLL MACHINE IMPERIA

MACHINE A PATE IMPERIA
NUDELTEIGAUSROLLMASCHINE IMPERIA
MAQUINA PARA PASTA IMPERIA
TECTOPACKATOYHAA MALLMHA MOJ. IMPERIA

(imperia)

SFOGLIATRICI IMPERIA

() Macchina per ottenere diversi spessori di sfoglia - struttura in acciaio cro-
mato - rulli in acciaio inox - funzionamento manuale (mod. SM) - funzionamen-
to elettrico (mod. SE).

Accessori: taglia sfoglia singoli con diverse misure di taglio: 1,5mm - 2mm -
4mm - 6,5mm - 12mm.

% Machine that rolls different pasta to varying thickness - chromed steel
structure - stainless steel rollers - manual operations (mod. SM) - electric ope-
rations (mod. SE).

Accessories: Single pasta cutters in various sizes: 1,5mm - 2mm - 4mm - 6,5mm
-12mm.

0 Machine pour obtenir différentes épaisseurs de pate - chassis en acier chro-
mé - rouleaux en acier inox - fonctionnement manuel (mod. SM) - fonctionne-
ment électrique (mod. SE).

Accessoires: Coupe laminoir individuel a différentes mesures de coupe: 1,5mm
-2mm - 4mm - 6,5mm - 12mm.

Q Maschine zur Erstellung verschiedener Teigstarken - Struktur aus
verchromtem Stahl - Walzen aus Edelstahl - Handbetrieb (Mod. SM) - Elektro-
betrieb (Mod. SE).

Zubehdr: Einzelne Nudelteigschneider mit verschiedenen SchnittmaBen:
1,5mm - 2mm - 4mm - 6,5mm - 12mm.

O Mdquina para obtener diferentes espesores de hojaldre - estructura de ace-
ro cromado - rodillos de aciero inoxidable - funcionamiento manual (mod. SM)
- funcionamiento eléctrico (mod. SE).

Accesorios: Cortadores de hojaldre para diferentes medidas de corte: 1,5mm -
2mm - 4mm - 6,5mm - 12mm.

G Mo3gonAeT mofyyaTb MAAcTbl TecTa PasANYHON TONLMHBI, Kopmyc
BbINONHEH W3 XPOMMPOBAHHOI CTanu, NpeanaraeTca ¢ MexaHWueckum
npusogom (Mog. SM) unu ¢ snektponpusogom (mop. SE).

Komnnexmyrowue: npucnocobnexne Ana Hape3ky niacta Tecta Ha Nonocku
pa3nnyHbIX pa3mMepoB: 1,5MM - 2MM - 4MM - 6,5MM - 12MM.

MODELLO MODEL
MODELE MODELL SM/220 SE/220
MODELO MOAEND
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG 290W
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50Hz
ALIMENTACION NIOAKNIOYEHYE
LUNGHEZZA RULLI ROLLER LENGTH
LONGUEUR DES ROULEAUX ROLLENLANGE 220 mm
LARGO RODILLOS ATMHA BATTKOB
APERTURA RULLI ROLLER OPENING
OUVERTURE DES ROULEAUX OFFNUNG ROLLEN 0=5mm
ABERTURARODILLOS  3A30P MEX[1Y BATTKAMU
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN 490x340 350x340
DIMENSIONES PA3MEPbI Xx260h (mm) Xx260h (mm)
PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT 10 Kg 15 Kg
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 12 Kg 17 Kg
PESO BRUTO BECEPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN 430x360x370h (mm)
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKM
VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE 3
VERPACKUNGSVOLUMEN 0,057 m
VOLUMEN DEL EMBALAJE
O5bEM YAKOBKM
ACCESSORI TAGLIASFOGLIA
CUTTING ATTACHMENT
ACCESSOIRES DE COUPE
SCHNITTZUBEHORE
ACCESSORIOS DE CORTE
MPUCNOCOBNEHNA ANA HAPE3KWU MAKAPOHHbBIX U3JENUIA
MODELLO MODEL
MODELE MODELL ST1 ST2 ST3  ST4  ST5
MODELO MOAEND
LARGHEZZADITAGLIO  CUTTING WIDTH
LARGEUR DE COUPE SCHNITTBREITE 1,5mm  2mm Amm 6,5mm  12mm
LARGUEZADE CORTE  LLIMPMHA PE3KM
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PELATURA, TAGLIO
& CONSERVAZIONE

L SCHALEN, SCHNITT UND KONSERVIERUNG
PELADO, CORTE Y CONSERVACION

O0YMCTKA OT KOXYPbI, PE3KA U XPAHEHUE

fimar

FOOD PROCESSING EQUIPMENT



TAGLIAVERDURE: 4000 “L'ortolana” - 2000R “La Romagnola” - 3000 - 2500................ pg. 3
VEGETABLE CUTTER / COUPE-LEGUMES / GEMUSESCHNEIDER / CORTAVERDURAS / OBOLLIEPE3KA

TAGLIAVERDURE ENT pg. 6
VEGETABLE CUTTER / COUPE-LEGUMES / GEMUSESCHNEIDER / CORTAVERDURAS / OBOLLIEPE3KA

DISCHI g 7
DISCS / DISQUES / SCHEIBEN / DISCOS / JIMCKAMM

TAGLIAVERDURE MANUALE TVM g 9

MANUAL VEGETABLE CUTTER / COUPE-LEGUMES MANUEL / MANUELLER GEMUSESCHNEIDER
CORTAVERDURAS MANUAL / PYYHAA OBOLLIEPE3KA

TAGLIAMOZZARELLATAC-TAS pag. 10
MOZZARELLA CUTTER / COUPE-MOZZARELLE / MOZZARELLA-SCHNEIDER
CORTA-MOZZARELLA / CblPOPE3KA 1A MOLIAPENTbI

CUTTER CL pag. 12
CUTTER / CUTTER/ CUTTER/ CUTTER / KYTTEP
CUTTER B3N pg. 14
CUTTER / CUTTER/ CUTTER/ CUTTER / KYTTEP
PELAPATATE PPN/PPF - LAVACOZZE LCN/LCF pag. 15

POTATO PEELER - MUSSEL WASHER / EPLUCHEUR A POMMES DE TERRE - LAVE-MOULES
KARTOFFELSCHALER - MIESMUSCHELWASCHER / PELADORA DE PATATAS - LAVADORA DE MEJILLONES
KAPTOOENEYNCTKA - MALLIMHA ANA YACTKM MUZUIA

LAVAVERDURE LAV pag. 20
VEGETABLE WASHER / LAVEUSE POUR LEGUMES / GEMUSEWASCHER
LAVADORA DE VERDURA / OBOLUEMOEYHAS MALLIMHA

AFFETTATRICI A GRAVITA H - HS - HL - HR pag. 21
GRAVITY SLICER / COUPE-JAMBONS A GRAVITE / AUFSCHNITTMASCHINEN MIT SCHRAGGESTELLTEM SCHNEIDBLOCK
CORTADORAS DE GRAVEDAD / [PABUTALIMOHHBIE CTTAWCEPbI

AFFETTATRICI VERTICALI K -V pag. 24
VERTICAL SLICER / COUPE-JAMBONS VERTICAL / VERTIKALE AUFSCHNITTMASCHINEN
CORTADORAS VERTICALES / BEPTUKATIbHBIE CTATICEPbI

AFFETTATRICI AVOLANO pag. 26
FLYWHEEL MANUAL SLICER / COUPE-JAMBONS A VOLANT / SCHWUNGRADAUFSCHNITTMASCHINEN
CORTADORAS CON VOLANTE / CTTAVICEPbI C MIPUBOLJOM OT MAXOBUKA

TERMOSIGILLATRICITS pag. 27
TS HEAT SEALERS / THERMOSCELLEUSES TS / THERMOVERSIEGELUNGSGERATE TS
TERMOSELLADORAS TS / TEPMO3ATIEYATBIBAIOLLIAS MALIVHA

MACCHINE SOTTOVUOTO A CAMPANA MCD pag. 30
CUPOLA VACUUM PACK MACHINE / MACHINES POUR CONDITIONNEMENT SOUS VIDE A CLOCHE
VAKUUMKAMMER-VERPACKUNGSMASCHINE / MAQUINAS DE EMPAQUETADO AL VACIO DE CAMPANA

KONMAKOBAA BAKYYMHAA YTAKOBOYHAA MALLIMHA

MACCHINE SOTTOVUOTO A CAMPANA MCD ECO pag. 32
MCD ECO BELL-SHAPED VACUUM PACKAGING MACHINES / MACHINES SOUS VIDE A CLOCHE MCD ECO

VAKUUMKAMMERGERATE MCD ECO / MAQUINAS ENVASADORAS AL VACIO DE CAMPANA MCD ECO

KOMMAKOBAR BAKYYMHAA YTAKOBOYHAA MALIMHA 3KO

MACCHINE SOTTOVUOTO A BARRA SALDANTE MSD pag. 33
VACUUM PACK MACHINE WITH A HEAT SEAL BAR / MACHINES POUR CONDITIONNEMENT SOUS VIDE A BARRE DE SOUDURE
VAKUUMVERPACKUNGSMASCHNINEN MIT SCHWEISSLEISTE / MAQUINAS DE EMPAQUETADO AL VACIO CON BARRA SOLDADORA
BAKYYMHAA YITAKOBOUHAA MALLIMHA CO CBAPHO/I TTAHKOTH

ASCIUGA LUCIDA POSATE ALP pag. 35
ALP CUTLERY DRYER-POLISHER / MACHINES A ESSUYER ET POLIR LES COUVERTS ALP

BESTECKTROCKNER/-POLIERER ALP / SECADORAS ABRILLANTADORAS DE CUBIERTOS ALP

CYLMNLHO-NOMVPOBOYHAA MALLIMHA [U1A CTONOBbIX MPUBOPOB

MIXER AD IMMERSIONE MX - FX pag. 37
IMMERSION BLENDER / MIXEUR A IMMERSION / EINTAUCH-MIXSTAB / MEZCLADOR / TIOTPY:HOV MUKCEP
CONTENITORI ISOTERMICI GREEN CUBE pag. 39

ISOTHERMAL CONTAINERS GREEN CUBE / RECIPIENTS ISOTHERMES GREEN CUBE / CONTENEDORES ISOTERMICOS GREEN CUBE

DATI E CARATTERISTICHE QUI RIPORTATI SONO INDICATIVI. LAZIENDA SI RISERVA IL DIRITTO DI APPORTARE QUALSIASI EVENTUALE MODIFICA, SENZA
ALCUN PREAVVISO, PRIMA DELLA PROSSIMA EDIZIONE STAMPA. MODO086V03. FINITO DI STAMPARE NEL LUGLIO 2013.

THE DATA AND CHARACTERISTICS STATED HEREIN ARE ONLY INDICATIVE. THE COMPANY RESERVES THE RIGHT TO MAKE ANY CHANGES NECESSARY, WI-
THOUT PREVIOUS NOTICE, BEFORE THE NEXT PRINTED EDITION. MOD086V03. PRINTING COMPLETED IN JULY 2013.

LES DONNEES ET LES CARACTERISTIQUES DE CE CATALOGUE SONT INDICATIVES. LA SOCIETE SE RESERVE LE DROIT DE LES MODIFIER, SANS AUCUN PREAVIS,
AVANT LA PROCHAINE EDITION. MOD086VO03. ACHEVE D'IMPRIMER EN JUILLET 2013

DIE HIER GENANNTEN DATEN UND EIGENSCHAFTEN SIND RICHTWERTE. DER BETRIEB BEHALT SICH DAS RECHT VOR, VOR DER NACHSTEN AUSGABE OHNE
VORANKUNDIGUNG JEGLICHE EVENTUELLE ANDERUNG VORZUNEHMEN. MODO86VO3. FERTIG GEDRUCKT IM JULI 2013.

LOS DATOS Y LAS CARACTERISTICAS PRESENTADOS AQUI SON INDICATIVOS. LA EMPRESA SE RESERVA EL DERECHO A REALIZAR CAMBIOS POSTERIORES SIN
PREVIO AVISO, A PARTIR DE LA PROXIMA EDICION IMPRESA. MODO86V03. ACABADO DE IMPRIMIR EN JULIO DE 2013.

NPUBEAEHHBIE 3M1ECH AAHHDIE 1 XAPAKTEPUCTUKI ABNAIOTCA CMIPABOYHBIMM. NEPEA BLIXOLOM B NMEYATb CNEAYIOLLETO U3AAHUA KOMNAHUA
OCTABNAET 3A COBOV MIPABO BHOCUTb HOBLIE M3MEHEHIAR BE3 NPEABAPUTENBHOTO YBEOMAEHIA. MOD086V03. MEYATHDIN B MONE 2013 TOA.
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LAVORAZIONE CARNE

Tritacarne

Abbinati Tritacarne & Grattugia
Grattugie

Segaossi a nastro

Impastatrici per carne
Insaccatrici manuali
Pressamburger

LAVORAZIONE PASTA

Impastatrici a spirale
Impastatrici planetarie
Kitchenaid

Impastatrice a forcella
Macchine per pasta fresca
Sfogliatrici

Stendipizza

Imperia

COTTURA

Forni per pizzeria
Celle di lievitazione
Fornetto

Forni a convezione
Forni a microonde
Griglie a pietra lavica
Fry Top

Gyros

Salamandre
Friggitrici
Cuocipasta

Cucine

SNACK BAR

Frullatori e Frullatori frappé
Spremiagrumi
Tritaghiaccio

Gruppo multiplo

Tostiere

Tostapane

Piastre elettriche

Crepiere

Hot Dog

Pressagelato




VEGETABLE CUTTER

T TAGLIAVERDURE: 4000 “L'ortolana” ™

OBOWEPESKA 2000R “La Romagnola” - 3000 - 2500

() Macchina per tagliare/affettare frutta, ortaggi, verdure in varie forme e mi-
sure, grattugiare formaggio, pane secco, cioccolato, nocciole, sfilacciare carote,
sedano, patate, mele, rape, barbabietole, mozzarella.

TAGLIAVERDURA 4000 “L'ortolana”: Macchina dalle elevate prestazioni, otti-
ma qualita di taglio poiché il prodotto lavorato cade direttamente nel conteni-
tore di raccolta senza utilizzare il disco espulsore. Carcassa, bocca e contenitore
di raccolta in acciaio inox AISI 304 - microinterruttori di sicurezza su maniglia,
bocca e contenitore di raccolta - doppia bocca inserimento prodotto - pulsan-
tiera a pressione.

TAGLIAVERDURA 2000R “La Romagnola”: Restyling del tagliaverdura TV2000 "ll
“La Romagnola”, presente da oltre 20 anni con successo su tutti i mercati inter- i
nazionali. Carcassa e bocca removibile in acciaio inox AISI 304 - microinterrutto-

re di sicurezza su maniglia e bocca - doppia bocca inserimento prodotto. \
TAGLIAVERDURA 3000: Carcassa e bocca in acciaio inox AlSI 430 - microinter- —

ruttore di sicurezza su maniglia - doppia bocca inserimento prodotto.

oy

‘E'.:- ol TV4000“Lortolana”

TAGLIAVERDURA 2500: Carcassa rivestita con vernice poliuretanica antigraffio
- bocca in materiale plastico idoneo al contatto con gli alimenti - microinterrut-
tore di sicurezza su maniglia - doppia bocca inserimento prodotto - disponibile
solo monofase.

T
Accessori: dischi da taglio in vari modelli.

% An appliance for cutting/slicing fruit and vegetables in various shapes and
sizes, grating cheese, dry bread, chocolate, nuts; shredding carrots, celery, pota-
toes, apples, turnips, beetroots and Mozzarella.

VEGETABLE CUTTER 4000 “L'ortolana”: High performance machine, excellent
slicing quality since cut product falls directly in the collection container without
using the ejection disk. Body, mouth and collection container made of AlSI 304
stainless steel - safety switch on the handle, mouth and collection container -
double product insertion mouth - pressure push button panel.

VEGETABLE CUTTER 2000R “La Romagnola”: “La Romagnola’, the TV2000 ve-
getable slicer successfully sold world-wide for over 20 years, has been restyled.
AISI 304 stainless steel removable body and inlet - safety micro switch on the
handle and inlet - dual product loading inlet.

VEGETABLE CUTTER 3000: AISI 430 stainless steel body and inlet - safety micro
switch on the handle - dual product loading inlet.

VEGETABLE CUTTER 2500: Scratchproof polyurethane painted body - plastic
inlet suited for contact with food - safety micro switch on the handle - dual

product loading inlet - single-phase only available. ‘\'
Accessories: cutting discs of various types. o

() Machine pour couper/trancher les fruits, les Iégumes de différentes formes
et tailles, raper le fromage, le pain sec, le chocolat, les noisettes, effiler les ca-
rottes, le céleri, les pommes de terre, les pommes, le céleri-rave, la betterave,
la mozzarella.

COUPE-LEGUMES 4000 “L'ortolana”: Machine a performances élevées, excel-
lente qualité de coupe puisque le produit travaillé tombe directement dans le
récipient de collecte sans utiliser le disque expulseur. Corps, bouche et récipient
de collecte en acier inox AISI 304 — micro-interrupteurs de sécurité sur le man-
che, la bouche et le récipient de collecte — double bouche d'alimentation de
produit — clavier a pression.

COUPE-LEGUMES 2000R “La Romagnola”: Nouveau design du coupe-légumes
TV2000 “La Romagnola’, présente depuis plus de 20 ans avec succés sur tous
les marchés internationaux. Corps et goulotte escamotable en acier inox AlSI
304 - microcontact de sécurité sur la poignée et la goulotte - double goulotte
d'introduction.

COUPE-LEGUMES 3000: Corps et goulotte en acier inox AlSI 430 - microcontact
de sécurité sur la poignée - double goulotte d'introduction.

TV4000“Lortolana” smontato



VEGETABLE CUTTER

= TAGLIAVERDURE: 4000 “Lortolana” GEMISESCHNEDER

2000R “La Romagnola” - 3000 - 2500 © SRolKa

2000R “La Romagnola”

2000R “La Romagnola”

3000

COUPE-LEGUMES 2500: Corps recouvert de peinture au polyuréthane anti-éra-
flures - goulotte en plastique apte au contact avec les aliments - microcontact de
sécurité sur la poignée - double goulotte d'introduction - disponible uniquement
en monophasé.

Accessoires: disques a découper de différents modeéles.

Q Maschine zum Schneiden/Aufschneiden von Obst und Gemiise in
verschiedenen Formen und Groen, zum Reiben von Kése, trockenem Brot,
Schokolade, Niissen, zum Raspeln von Karotten, Sellerie, Kartoffeln, Apfeln,
Riiben, Rote Beete und Mozzarella.

GEMUSESCHNEIDER 4000 “Lortolana”: Gerét mit hohem Leistungsvermdgen
und optimaler Schnittqualitdt, da das verarbeitete Produkt direkt in den Sam-
melbehilter fillt, ohne Benutzung der Auswerfscheibe. Gehause, Offnung und
Sammelbehalter aus Edelstahl AISI 304 - Sicherheitsmikroschalter am Griff,
an der Offnung und am Sammelbehélter - Doppeldffnung fiir Produktzufuhr -
Druckknopftafel.

GEMUSESCHNEIDER 2000R “La Romagnola”: Neues Design fiir den
Gemiiseschneider TV2000 “La Romagnola“, bereits seit mehr als 20 Jahren
prasent auf allen internationalen Mérkten. Gehause und abnehmbare Offnung
aus Edelstahl AISI 304 - Sicherheits-Mikroschalter auf dem Griff und auf der
Offnung - Doppelffnung zur Produkteinfiillung.

GEMUSESCHNEIDER 3000: Gehause und Offnung aus Edelstahl AISI 430 -
Sicherheits-Mikroschalter auf dem Griff - Doppeldffnung zur Produkteinfiillung.

GEMUSESCHNEIDER 2500: Gehduse mit kratzfestem Polyurethan-Lack
beschichtet - Offnung aus fiir den Kontakt mit Lebensmitteln geeignetem
Plastikmaterial - Sicherheits-Mikroschalter auf dem Griff - Doppeldffnung zur
Produkteinfiillung - nur Monophase erhaltlich.

Zubehdr: Schneidscheiben in verschiedenen Modellen.

O Mdquina para cortar / rebanar frutas, hortalizas, verduras de diferentes for-
mas y medidas, rallar queso, pan seco, chocolate, avellanas, cortar en tiras zana-
horias, apio, patatas, manzanas, nabos, remolachas, mozzarella.

CORTAVERDURAS 4000 “L'ortolana”: Méaquina de grandes prestaciones, exce-
lente calidad de corte ya que el producto cortado cae directamente en el con-
tenedor de recoleccidn sin utilizar el disco expulsor. Carcasa, boca y contenedor
de recoleccion de acero inoxidable AISI 304 - microinterruptores de sequridad
en la manija, boca y contenedor de recoleccién - boca doble para introducir el
producto - botonera a presion.

CORTAVERDURAS 2000R “La Romagnola”: Restyling de la cortadora de verdura
TV2000 “La Romagnola”, presente exitosamente desde hace mds de 20 afios en
el mercado internacional. Carcasa y boca extraible de acero inoxidable AlSI 304
- microinterruptor de sequridad en la manija y en la boca - boca doble para la
introduccién del producto.

CORTAVERDURAS 3000: Carcasa y boca de acero inoxidable AlSI 430 - microin-
terruptor de sequridad en la manija - boca doble para la introduccion del pro-
ducto.

CORTAVERDURAS 2500: (arcasa revestida con pintura poliuretanica antirayado -
boca de material pldstico idéneo para el contacto con los alimentos - microinter-
ruptor de sequridad en la manija - boca doble para la introduccién del producto
- disponible sélo versién monofasica.

Accesorios: Discos de corte de varios modelos.

@ Mawnna npeaHasHaueHa Ans pesKit/TOHKOi HapesKin GPyKTOB 1 0BOLLE
Ha KYCOUKM PasMAYHbIX GOPM M Pa3MepoB, HaTUpaHMA Cbipa, Cyxapeil,
LWoKonaga, GyHAYKa, LWMHKOBAHIA MOPKOBY, CeNbAepes, KapTodens, A6NoK,
penbl, CBEKbI, MATKOro Cbipa MoLapesna.



VEGETABLE CUTTER

T TAGLIAVERDURE: 4000 “L'ortolana”

OBOWEPESKA 2000R “La Romagnola” - 3000 - 2500

MODELLO MODEL

MODELE MODELL 4000 “L'ortolana” 2000R “La Romagnola” - 3000 2500
MODELO MOJENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG 0,37 kW (0,5 HP)

POTENCIA MOLLHOCTb

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY

BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50Hz - 230-400V/3-3N/50Hz  230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz 230V/1N/50Hz
ALIMENTACION NOAKNIOYEHVE

VELOCITA SPEED

VITESSE GESCHWINDIGKEIT 310 rpm 255rpm
VELOCIDAD CKOPOCTb

DIMENSIONI BOCCA OVALE

OVAL QUTLET DIMENSIONS

DIMENSIONS DE BOUCHE OVALE

ABMESSUNGEN DER OVALEN OFFNUNG ~ 150)(70 (mm) N155X75 (mm)
DIMENSIONES BOCA OVALADA

PA3MEPbI OBATIbHOI0 OTBEPCTIA

DIMENSIONI BOCCATONDA

ROUND OUTLET DIMENSIONS

DIMENSIONS DE BOUCHE RONDE

ABMESSUNGEN DER RUNDEN GFFNUNG 0 56 (mm)

DIMENSIONES BOCA REDONDA

PASMEPbI KPYITIOT0 OTBEPCTUA

DIMENSIONI PENTOLA RACCOLTA PRODOTTO

PRODUCT COLLECTION CONTAINER DIMENSIONS
DIMENSIONS DE LA CUVE DE RECUPERATION DU PRODUIT

ABMESSUNGEN PRODUKTSAMMELTOPF @ 240x165h (mm); 7,401It. /
DIMENSIONES CONTENEDOR RECOLECCION PRODUCTO

PASMEPbI PESEPBYAPA JJ1 CGOPA MIPOYKTA

DIMENSIONI DIMENSIONS

DIMENSIONS ABMESSUNGEN 280x630x550h (mm) 220x610x520h (mm)
DIMENSIONES PASMEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT 27Kg 22Kg
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 34 Kg 24 Kg
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE

VP 670x370x630h (mm) 620x300x580h (mm)
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PASMEPbI YIAKOBKN

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L'EMBALLAGE 3 3
VERPACKUNGSVOLUMEN 0,156 m 0,108 m

VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKH

OBOLLEPE3KA 4000  “Lortolana”  Bbicokue  3KcnnyaTaumuoHHble
XapaKTepPUCTUKYN, OTIMYHOE KauecTBO pe3ku bmarogapa Tomy, uTo
06paboTaHHbIil NpOAYKT NajaeT HenmocpencTBEHHO B eMKOCTb Ana cbopa
npoyKkTa 6e3 npumeHeHna BbiTanKuBalolLero aucka. Kopnyc, 3arpy3ouHoe
0TBEPCTIE 1 eMKOCTb ANA cbopa npopyKTa U3 Hepxkasetoweid ctanu AlSI 304,
NpefoXpaHuTeNbHble MUKPOBBIKNIOUATENN Ha pyuKke, HA OTBEPCTUM U Ha
emMKoCTM AN cbopa NpoaykTa, ABOHOe OTBEpCTUE ANA 3arpy3Ku MPOAYKTa,
MyNbT C HAKIUMHBIMU KHOMKAMMU.

OBOLLEPE3KA 2000R “La Romagnola”: MogepHusupoBaHHas mogenb
oBoLLepe3ku TV2000 “La Romagnola’, kotopas Ha npoTsxeum bonee 20 net
noNb3yeTca ycnexom Ha pbiHke. Kopnyc 1 CbeMHaA KpblLlKa C 3arpy304HbIM
oTBepcTeM 13 HepxaBetoweit ctanu AISI 304, npegoxpaHuTenbHbIN
BbIK/IOUYATeNb Ha pyuke 11 Ha OTBEPCTIM, [BOIHOE OTBEPCTUE ANA 3arpy3Ku
MpOAYKTa.

OBOLLIEPE3KA 3000: Kopmyc 1 CbeMHasA KpbILLKa C 3arpy304HbIM 0TBEPCTUEM
n3 Hepxaselowein ctanu AlSI 430, npesoxpaHuTenbHbIi BbIKAlOYaTeNb Ha
pyuKe, ABOIHOE OTBEPCTME ANA 3arpy3Ky NPOAYKTa.

OBOLLEPE3KA 2500: Kopnyc moKpbIT CTOIAKOI K MeXaH4eckium Bo3aeiicTBUAM
MoNMypeTaHoBOIA KPAcKoid, 3arpy30uHoe 0TBEPCTUE U3 MULLEBOI NNACTMACCHI,
MpefoXpaHUTENbHbI BbIKNKOUaTENb Ha pyuke, [BOWHOE OTBepCTME ANA
3arpy3Ki NpodyKTa, NpeAnaraeTca ToNbKo B 0AHOGA3HOM UCTIONHEHNM.

Komnnexkmyrowue: pexyiipue AUCKIA pasnuyHbIx Mogenei.




-

TAGLIAVERDURE FNT

MODELLO MODEL

MODELE MODELL

MODELO MOAENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNOYEHNE
VELOCITA SPEED

VITESSE GESCHWINDIGKEIT
VELOCIDAD CKOPOCTb
DIMENSIONI BOCCA OVALE

OVAL QUTLET DIMENSIONS

DIMENSIONS DE BOUCHE OVALE
ABMESSUNGEN DER OVALEN GFFNUNG
DIMENSIONES BOCA OVALADA

PA3MEPbI OBAZIbHOI0 OTBEPCTIA
DIMENSIONI BOCCA TONDA

ROUND OUTLET DIMENSIONS

DIMENSIONS DE BOUCHE RONDE
ABMESSUNGEN DER RUNDEN OFFNUNG
DIMENSIONES BOCA REDONDA
PA3MEPbI KPYFIOTO OTBEPCTUA

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YAKOBKM
VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKH

FNT FNT2V

037kW (05HP) 023 llf\\/Avl (((())67 iF’P

400V/3N/50Hz

230V/1N/50Hz
230-400V/3N/50Hz

255 rpm 255/165 rpm

~147x75 (mm)

946 (mm)

240x450x580h (mm)
18Kg 19Kg

20 Kg 21Kg

620x300x580h (mm)

0,108 m*

VEGETABLE CUTTER
COUPE-LEGUMES
GEMUSESCHNEIDER
CORTAVERDURAS
OBOLLEPE3KA

(1) Macchina per tagliare/affettare frutta, ortaggi, verdure in varie forme e mi-
sure, grattugiare formaggio, pane secco, cioccolato, nocciole, sfilacciare carote,
sedano, patate, mele, rape, barbabietole, mozzarella.

(arcassa in acciaio inox - coperchio e maniglia in policarbonato alimentare -
microinterruttore di sicurezza su maniglia e bocca - doppia bocca inserimento
prodotto.

Accessori: dischi da taglio in vari modelli.

% An appliance for cutting/slicing fruit and vegetables in various shapes and
sizes, grating cheese, dry bread, chocolate, nuts; shredding carrots, celery, pota-
toes, apples, turnips, beetroots and Mozzarella.

Stainless steel body - cover and handle in food-safe polycarbonate - safety
microswitch on the handle and the inlet - dual inlet for insertion of the food
product.

Accessories: cutting discs of various types.

1) Machine pour couper/trancher les fruits, les Iégumes de différentes formes
et tailles, raper le fromage, le pain sec, le chocolat, les noisettes, effiler les ca-
rottes, le céleri, les pommes de terre, les pommes, le céleri-rave, la betterave,
la mozzarella.

Corps en acier inox - couvercle et poignée en polycarbonate alimentaire - mi-
crocontact de sécurité sur la poignée et la goulotte - double goulotte d'intro-
duction.

Accessoires: disques a découper de différents modéles.

Q Maschine zum Schneiden/Aufschneiden von Obst und Gemiise in
verschiedenen Formen und GroBen, zum Reiben von Kase, trockenem Brot,
Schokolade, Niissen, zum Raspeln von Karotten, Sellerie, Kartoffeln, Apfeln,
Riiben, Rote Beete und Mozzarella.

Rahmen mit Kratzschutz-Lackiberzug - Deckel und  Griff aus
lebensmittelechtem Polykarbonat - Sicherheitsmikroschalter auf Griff und
Offnung - Doppelte Produkteinfiihroffnung.

Zubehdr: Schneidscheiben in verschiedenen Modellen

O Méquina para cortar / rebanar frutas, hortalizas, verduras de diferentes
formas y medidas, rallar queso, pan seco, chocolate, avellanas, cortar en tiras
zanahorias, apio, patatas, manzanas, nabos, remolachas, mozzarella.

(arcasa de acero inoxidable - tapa y manija de policarbonato para alimentos
- microinterruptor de sequridad en la manija y la boca - boca doble para la in-
troduccién del producto.

Accesorios: Discos de corte de varios modelos.

G MaluuHa npesHasHaueHa AnA pe3kiu/ToHKoI HapesKki GpyKTOB v 0BOLLeN
Ha KYCOYKM pasfinuHbix GOpM W pasmepoB, HaTUpaHUA cbipa, Cyxapeli,
LoKonafa, GyHayKa, LWMHKOBAHUA MOPKOBM, CeNbiepes, KapTopens, A6NOK,
penbl, CBeKIbl, MATKOrO Cblpa MoLapenna.

Kopnyc u3 HepxaBeiowleil CTanu, Kpbllka W PyKOATKa W3 MULLEBOTO
nonnkap6oHara, npefoxpaHuTeNbHbIi MUKPOBbIKNOYaTeNb HA PYKOATKE U Ha
0TBEPCTIV, [IBO/IHOE OTBEPCTUE A1A 3arpy3KM NPOAYKTa.

Komnnekmytowjue: pexyune Aucku pasanyHbix Mogeneil.



DISCS
DISQUES

SCHEIBEN

BCkM DISCHI

O DISCHI PER AFFETTARE

ET-E2-S1-S2: Patate chips, rape, cavoli, cetrioli, carote, cipolle, funghi.

E3: mele, banane, patate, zucchine, melanzane, finocchi, carciofi.

E4 - E6: barbabietole, patate lesse, cavoli, rape, cipolle.

E5: pomodori, limoni, arance, mele, ananas, pompelmi.

E8- E10- E14: patate e carote lesse, melanzane, barbabietole.

DISCHI PER SFILACCIARE/GRATTUGIARE

72 - 73: carote, sedano, patate, mele, rape.

Z4: barbabietole, cavolo rosso, radici, formaggio tipo groviera, cioccolato.

V: parmigiano, pane secco, mandorle, noci, cioccolato, nocciole.

17: mozzarella.

DISCHI PER TAGLIO A CUBETTI

La combinazione dei dischi D8x8 - D10x10 - D12x12 - D20x20 - K8x8 - K10x10
- K12x12 - K20x20 con i dischi E6 - E8 - E10 - E14 permette di ottenere una
vastissima serie di cubetti per minestroni e macedonie.

DISCHI PER TAGLIO A FIAMMIFERO

H2,5 - H4 - H6 - H8 - H10: sedano, zucchine, barbabietole, radici, carote, patate,
rape. La combinazione dei dischi B6 - B8 - B10 con i dischi E6 - E8 - E10 permet-
te di ottenere fiammiferi per tutta la lunghezza del prodotto con lo spessore
desiderato.

% DISCS FOR SLICING

E1-E2-S1-S2: Crisps, turnips, cabbage, carrots, onions and mushrooms.

E3: Apples, bananas, potatoes, courgettes, aubergines, fennels, artichokes.

E4 - E6: Beetroot, boiled potatoes, cabbage, turnips and onions.

E5: Tomatoes, lemons, oranges, apples, pineapples and grapefruits.

E8 - E10 - E14: Boiled potatoes and carrots, aubergines and beetroot.

DISCS FOR SHREDDING /GRATING

12 - 73: (arrots, celery, potatoes, apples and turnips.

14: Beetroots, red cabbage, radishes, gruyere-type cheese and chocolate.

V: Parmesan, dry bread, almonds, nuts, chocolate and hazelnuts.

Z7: Mozzarella.

DISCS FOR CUTTING IN CUBES

The combination of discs D8 x8-D10x 10-D12x 12- D20 x 20 - K8x8 - K10x10 -
K12x12 - K20x20 with discs E6 - E8 - E10 - E14 obtains a vast number of different
types of cubes for minestrone and fruit salads.

DISCS FOR CUTTING MATCHSTICK SIZE

H2.5 - H4 - H6 - H8 - H10: Celery, courgettes, beetroot, radishes, carrots, pota-
toes and turnips.

The combination of discs B6 - B8 - B10 with discs E6 - E8 - E10 obtains matchstick
size pieces for the whole length of the food product with the desired thickness.

(] DISQUES POUR COUPER EN TRANCHES

E1-E2-S1-S2: Frites, céleri-rave, choux, concombres, carottes, oignons, cham-
pignons.

E3: pommes, bananes, pommes de terre, courgettes, aubergines, fenouils, ar-
tichauts.

E4 - E6: betteraves, pommes de terre bouillies, choux, céleris-raves, oignons.
E5: tomates, citrons, oranges, pommes, ananas, pamplemousses.

E8- E10- E14: pommes de terre et carottes bouillies, aubergines, betteraves.
DISQUES POUR EMINCER OU RAPER

12 - 73: carottes, céleri, pommes de terre, pommes, céleris-raves.

74: betteraves, chou rouge, radis, fromage de type gruyére, chocolat.

V: parmesan, pain sec, amandes, noix, chocolat, noisettes.

Z7: mozzarella.

DISQUES POUR LE DECOUPAGE EN PETITS CUBES

La combinaison des disques D8x8 - D10x10 - D12x12 - D20x20 - K8x8 - K10x10 -
K12x12 - K20x20 avec les E6 - E8 - E10 - E14 permet d'obtenir une vaste gamme
de dés pour minestrones et macédoines.

DISQUES POUR LE DECOUPAGE EN ALLUMETTES

H2,5- H4 - H6 - H8 - H10: céleri, courgettes, betteraves, radis, carottes, pommes
de terre, céleris-raves.

La combinaison des disques B6 - B8 - B10 aux E6 - E8 - E10 permet d'obtenir des
allumettes sur toute la longueur de produit selon I'épaisseur voulue.




DISCS
DISQUES

SCHEIBEN

DISCHI kAN

Q SCHNEIDSCHEIBEN FUR SCHEIBENSCHNITT

E1-E2-51-52: Kartoffeln, Chips, Riiben, Kohl, Gurken, Karotten, Zwiebeln, Pilze.
E3: Apfel, Bananen, Kartoffeln, Zucchini, Auberginen, Fenchel, Artischocken.

E4 - E6: Rote Beete, gekochte Kartoffeln, Kohl, Riiben, Zwiebeln.

E5: Tomaten, Zitronen, Orangen, Apfel, Ananas, Grapefruit.

E8 - E10 - E14: Gekochte Kartoffeln und Karotten, Auberginen, Rote Beete.
SCHNEIDSCHEIBEN ZUM RASPELN UND REIBEN

72 - 73: Karotten, Sellerie, Kartoffeln, Apfel, Riiben.

Z4: Rote Beete, Rotkohl, Wurzeln, Greyerzer Kase, Schokolade.

V: Parmesan, trockenes Brot, Mandeln, Schokolade, Niisse.

17: Mozzarella.

SCHNEIDSCHEIBEN ZUM WURFELN

Die Kombination der Scheiben D8x8 - D10x10 - D12x12 - D20x20 - K8x8 - K10x10
- K12x12 - K20x20 mit den Scheiben E6 - E8 - E10 - E14 erlaubt den Erhalt einer
groRen Vielzahl von WiirfelgrdRen fiir Gemiisesuppen und Obstsalate.
SCHNEIDSCHEIBEN FUR STABCHENSCHNITT

H2,5 - H4 - H6 - H8 - H10: Sellerie, Zucchini, Rote Beete, Wurzeln, Karotten,
Kartoffeln, Riiben.

Die Kombination der Scheiben B6 - B8 - B10 mit den Scheiben E6 - E8 -
E10 erlaubt den Erhalt von Streifen auf der gesamten Produktlange in der
gewiinschten Starke.

© DISCoS PARA CORTAR EN LONCHAS

E1- E2 - S1 - S2: Patatas chips, nabos, repollos, pepinos, zanahorias, cebollas y
setas.

E3: Manzanas, bananas, patatas, calabacines, berenjenas, hinojos y alcachofas.
E4 - E6: Remolachas, patatas hervidas, repollos, nabos y cebollas.

E5: Tomates, limones, naranjas, manzanas, anands y pomelos.

E8 - E10 - E14: Patatas y zanahorias hervidas, berenjenas y remolachas.

DISCOS PARA DESMENUZAR 0 RALLAR

12 - 73: Zanahorias, apio, patatas, manzanas y nabos.

Z4: Remolachas, repollo rojo, achicorias, queso tipo gruyere y chocolate.

V: Queso parmesano, pan seco, almendras, nueces, chocolate, avellanas.

Z7: mozzarella.

DISCOS PARA CORTE EN CUBITOS

La combinacién de los discos D8x8 - D10x10 - D12x12 - D20x20 - K88 - K10x10
- K12x12 - K20x20 con los discos E6 - E8 - E10 - E14 permite obtener una variadi-
sima serie de cubitos para menestras y macedonias.

DISCOS PARA CORTE EN FORMA DE PAJA

H2,5 - H4 - H6 - H8 - H10: Apio, calabacines, remolacha, achicorias, zanahorias,
patatas y nabos.

La combinacion de los discos B6 - B8 - B10 con los discos E6 - E8 - E10 permite
obtener bastoncillos con todo el largo del producto y con el espesor deseado.

D12

G JNCKN AnA HAPE3KK
E1-E2 - S1-S2: KapTodenbHble uuncbl, pena, kanycra, orypLibl, MOPKOBb, YK,
rpuobl.
E3: A6noku, 6aHaHbl, kabaukw, 6aknaxaHbl, GeHxenb, apTULLOKN.
E4 - E6: cBekna, BapeHblil kapTodens, kanycTa, pena, Nyk.
E5: nomupopbl, NMMOHBI, anenbCuHbl, ABNOKY, aHaHacbl, rpeindpyTl.
E8 - E10 - E14: BapeHble KapTodenb 1 MOPKOBb, 6aknaxaHbl, CBeKna.
IUCKKA ANA WWHKOBAHUA/HATUPAHUA
12 - 73: MOpKOBb, Cenbfiepei, kaptodenb, A6noku, pena.
ﬂ 74: (BeKkna, KpacHas Kanycra, KOPHeNozbl, LWBEALAPCKII Cbip, LIOKOAAZ.
V: coip MapmesaH, cyxapu, MUHAanNb, 0pexy, Wwokonag, GyHAayK.
Z7: colp Mouapenna.
IUCKW oA HAPE3KW KYBUKAMMU
Wcnonb3osawue auckos D8x8 - D10x10 - D12x12 - D20x20 - K8x8 - K10x10
- K12x12 - K20x20 B KombuHaumuu ¢ auckamu E6 - E8 - E10 - E14 no3onser
nonyyatb Ky6ukM cambix pasHblx ¢opm W pasmepoB ANA OBOLHBIX CYnoB,
(pYKTOBBIX Canatos, u kaptodens-Gpu.
JINCKU ANA HAPE3KU CONOMKOIA
H2,5 - H4 - H6 - H8 - H10: cenbpepeii, kabauki, cBeKNa, KOPHENNOAbI, MOPKOBb,
kapTodenb, pena.
cnonb3oBaHue anckos B6 - B8 - B10 B kombuHauum ¢ guckami E6 - E8 - E10
M03BONAET Hape3aTb CONOMKY Tpebyemoil TONLUMHBI N0 BCel ANNHE NPOAYKTA.




MANUAL VEGETABLE CUTTER

MANDELLER GEMUSESCHNEDER TAGLIAVERDURE

PYHAA OBOLEPENA MANUALETVM

O Macchina per affettare manualmente frutta, verdure, wurstel, prosciutto  omexsion DIMENSIONS
cotto, mozzarella, ecc... Costruita in acciaio inox AlSI 304 - telai per taglio con gm::gxés ﬁfg";ég&"““ 255x230x235/350h mm
lame in acciaio inox - accessorio schiaccia patate in acciaio inox- pressori e acces-  pwension Teai i TGO
sorio per taglio verticale in polipropilene alimentare. CUTTING FRAME DIMENSIONS
. . . . . DIMENSIONS DES CHASSIS DE COUPE
Accgssqu. telai per fette d{a 5e10mm- telglo per cubett.| da 10 mm - aCCeSSOM0  qypirreeHiusEABMESSUNGEN 205x100 mm
schiaccia patate - accessorio per taglio verticale con 3 fori @ 32,42 e 52 mm. MEDIDAS DE LOS BASTIDORES DE CORTE
PA3MEPbI PEXYLLIX PAM
. .. . PESO NETTO NET WEIGHT
& Machine for manually slicing fruit, vegetables, frankfurters, cooked ham,  poisner NETTOGEWICHT 2,1Kg
mozzarella, etc. Made in AISI 304 stainless steel - cutting frames with stainless ~ PEONER BECHETTO
steel blades - potato masher accessory in stainless steel - pushers and accessory 7o' L 3,6Kg
for vertical cutting in food-grade polypropylene. PESO BRUTO BECEPYTTO !
Accessories: 5 and 10 mm slicing frames - 10 mm dicing frame - potato masher ~ DIMENsIONIMBALLO
f . I . . h3h | d 32 42 d52 PACKAGED DIMENSIONS
accessory - accessory for vertical cutting with 3 holes, diam. 32, 42 and 52 mm.  yexsions be L evALLAGE 360x260x270h mm
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
. . . DIMENSIONES DEL EMBALAJE
O Appareil pour couper manuellement en tranches les fruits, les légumes, les  pyept ynarosar
saucisses de Francfort, le jambon blanc, la mozzarelle, etc. Fabriqué en acierinox  vouume meacio
AISI 304 - chassis pour couper a lames en acier inox - accessoire presse-purée  PACKAGED VOLUME
Al . X ) N VOLUME DE L EMBALLAGE 0 025 m3
en acier inox- poussoirs et accessoire pour la coupe verticale en polypropyléne  yegeackuncsvoLumen ,
alimentaire. VOLUMEN DEL EMBALAJE

. A . A OBbEM YMAKOBKI
Accessoires: chassis pour tranches de 5 et 10 mm - chassis pour cubes de 10 mm

- accessoire presse-purée - accessoire pour la coupe verticale a 3 trous @ 32,42
et52mm.

Q Maschine fiir manuellen Scheibenschnitt von Obst, Gemiise, Wiirstchen,
gekochtem Schinken, Mozzarella usw.. Fertigung aus Edelstahl AISI 304 - Sch-
nittgehduse mit Schneidklingen aus Edelstahl - Kartoffelstampfer-Zubehdr aus
Edelstahl - Druckteile und Zubehor fiir Senkrechtschnitt aus lebensmitteltaugli-
chem Polypropylen.

Zubehor: Schnittgehause fiir Scheiben zwischen 5 und 10 mm - Schnittgehéu-
se fiir Wiirfel zwischen 10 mm - Kartoffelstampfer-Zubehdr - Zubehor fiir
Senkrechtschnitt mit 3 Offnungen @ 32,42 und 52 mm.

O Méquina para cortar manualmente fruta, verdura, salchichas, jamén de
york, mozzarella, etc. Fabricada con acero inoxidable AlSI 304. Bastidores para el
corte con cuchillas de acero inoxidable. Accesorio pasapurés de acero inoxidable
y elementos compresores y accesorio para el corte vertical de polipropileno apto
para el contacto con alimentos.

Accesorios: bastidores para cortar lonchas de 5y 10 mm. Bastidores para cortar
en forma de dado de10 mm. Accesorio pasapurés. Accesorio para el corte vertical
con tres orificios: de 32, 42 y 52 mm de didmetro.

G MawwHa ana pyuHoli Hape3ku ¢pyKTOB, OBOLLENi, COCUCOK, BapeHol
BETUMHbI, MoLLapennbl v T.4. BoinonHeHa u3 Hepxasetoweii ctann AlSI 304
- pexyluue pambl C HOXaMI U3 HepXXaBeloLLel CTanu - KapTtodenemanka u3
HepXXaBewLeil CTanu - MPUXAMbI U NPUHAANEXHOCTb ANA BEPTUKANbHOI
pe3kin U3 NoAUNpOonMIeHa AnA NULLEBbIX NPOAYKTOB.

[pUHaANeXHOCT: paMbl ANA NOMTUKOB TOAWMHOIA 5 1 10 MM - pambl Ana
KybukoB pasmepom 10 mm - kapTodenemanka - NpUHAAAEXHOCTb ANA
BepTMKanbHoii pe3ku ¢ 3 otBepcTuamMY @ 32,42 1 52 mm.

KIT TAGLIO VERTICALE .
KIT FOR VERTICAL CUTTING
TELAIO PER CUBETTI
DICING FRAME
ACCESSORIO TELAIO PER FETTE
SCHIACCIA PATATE SLICING FRAME

POTATO MASHER -f:_#
ACCESSORY



MOZZARELLA CUTTER
COUPE-MOZZARELLE

MOZZARELLA-SCHNEIDER

TAGLIAMOZZARELLA TAC - TAS CHPOPESA A NOLAPET

() Macchina realizzata appositamente per sfilacciare (TAS) e cubettare
(TAC) mozzarella. Carcassa in acciaio inox - corpo centrale e coperchio in
alluminio - microinterruttori di sicurezza su coperchio e maniglia.
TAGLIAMOZZARELLA TAS: Macchina per sfilacciare mozzarella in varie mi-
sure; in base all'utilizzo dei vari dischi si ottiene sia una sfilacciatura mista
che un taglio a spaghetto.

TAGLIAMOZZARELLA TAC: Macchina per ottenere cubetti di mozzarella in
varie misure in base ai dischi utilizzati. La produzione oraria varia dai 120-
190 Kg in base ai dischi utilizzati.

% An appliance appropriately realized for shredding (TAS) Mozzarella
and also cutting Mozzarella into cubes (TAC). Stainless steel body - central
body and cover in aluminium - safety microswitch on the cover and the
handle.

MOZZARELLA CUTTER TAS: An appliance for shredding Mozzarella in
various sizes. On the basis of the utilization of the various discs, a mixed
shredding and a spaghetti cut is obtained.

MOZZARELLA CUTTER TAC: An appliance for obtaining Mozzarella cubes in
various sizes on the basis of the discs utilized. The hourly production varies
from 120 - 190 kgs on the basis of the discs utilized.

O Machines spécialement congues pour effiler (TAS) et couper la mozza-
rella en dés (TAC). Corps en acier inox - corps central et couvercle en alumi-
nium - microcontacts de sécurité sur le couvercle et la poignée.

COUPE - MOZZARELLE MOD. TAS: Machines pour effiler la mozzarella en
différentes tailles. Selon le disque utilisé, on obtient un effilochage mixte
ou une découpe en forme de spaghetti.

COUPE - MOZZARELLE MOD. TAC: Machine pour obtenir des dés de moz-
zarella de différentes tailles selon les disques employés. La production par
heure varie de 120-190 Kg en fonction des disques utilisés.

Q Eigens zur Zerfransung (TAS) und zum Wiirfeln (TAC) von Mozzarella
entwickelte Maschine. Rahmen aus Inox-Stahl - Zentralkdrper aus
Aluminium - Sicherheitsschalter auf Deckel und Griff.
MOZZARELLA-SCHNEIDER MOD. TAS: Maschine zur Zerfransung von
Mozzarella in verschiedenen GroBen. Je nach Einsatz der verschiedenen
Scheiben erhalten Sie sowohl einen gemischten als auch einen
Spaghetti-Schnitt.

MOZZARELLA-SCHNEIDER MOD. TAC: Maschine zum Erhalt von
Mozzarella-Wiirfeln in verschiedenen GroBen je nach den verwendeten
Scheiben. Die Stundenproduktion variiert zwischen 120 und 190 kg je nach
den verwendeten Scheiben.

o Mdquinas realizadas especialmente para deshilachar (TAS) y cortar en
cubitos (TAC) la mozzarella. Carcasa de acero inoxidable - cuerpo central y
tapa de aluminio - microinterruptores de sequridad en la tapa y la manija.
CORTA-MOZZARELLA MOD. TAS: Méquinas para deshilachar mozzarella
con diferentes tamafios; en funcion del uso de los diferentes discos se con-
sigue ya sea un deshilachado mixto que un corte tipo espagueti.
CORTA-MOZZARELLA MOD. TAC: Méquina para cortar en cubitos la mozza-
rella, de varios tamafios, dependiendo de los discos empleados. La produc-
cion horaria varia de los 120-190 kg dependiendo de los discos utilizados.

G MaLunHbl, cneumanbHo paspaboTaHHble ana uamenbueHus (TAS)
n Hape3ki kybukamu (TAC) cbipa mouapenna. Kopnyc BbinofiHeH 13
HepKaBetoLLeil CTanK,0CHOBHON 610K KPBILLKA -3 aMOMIUHNA, HAKPbILLKe
11 PYKOATKE MMetoTCA NpefoXpaHuTeNbHble MIUKPOBbIKIOYaTeNu.
CbIPOPE3KA [J14 MOLIAPEJIIbI MOJL. TAS: MatumHbl, npeiHa3HaueHHble
ANA KPOLIeHWA Cblpa MOLApennia Ha KyCOuKM pasinyHbIX pa3mepoB;
B 3aBUCUMOCTI OT MCMOMb3YeMbIX AMCKOB MO3BONAET KPOLIMUTb WK
Hape3aTb COSIOMKOIA.

CbIPOPE3KA N1 MOLIAPENJTbI MO, TAC: MawwumHa cny»uT ans Hape3kn
(blpa MoLapenna Ha KybuKku pasnuuHbiX pa3mMepoB B 3aBUCUMOCTM OT
UCnonb3yemblx AMCKOB. loyacoBas NPON3BOANTENLHOCTb BapbUpyeTca B
npegenax 120-190 Kr B 3aBUCMMOCTY OT UCMOMb3YEMbIX IMCKOB.




MOZZARELLA CUTTER
COUPE-MOZZARELLE
MOZZARELLA-SCHNEIDER
CORTA-MOZZARELLA
CbIPOPE3KA /11 MOLIAPENIbI

MODELLO

MODELE

MODELO

POTENZA MONOFASE
SINGLE PHASE POWER

PUISSANCE MONOPHASEE

EINPHASENLEISTUNG
POTENCIA MONOFASICA

MODEL
MODELL
MOENb

MOLLHOCTb OAHOGA3HOTO IBUTATENA

POTENZATRIFASE
THREE PHASE POWER
PUISSANCE TRIPHASEE
DREIHPHASENLEISTUNG
POTENCIA TRIFASICA

MOLLUHOCTb TPEXOA3HOTO ZIBUTATENA

ALIMENTAZIONE
BRANCHEMENT
ALIMENTACION
VELOCITA
VITESSE
VELOCIDAD

POWER SUPPLY
STROMVERSORGUNG
NOAKMIOYEHNE
SPEED
GESCHWINDIGKEIT
CKOPOCTb

DIMENSIONI BOCCA (FORMA IRREGOLARE)

OUTLET DIMENSIONS (IRREGULAR SHAPE)
DIMENSIONS DE LA BOUCHE (FORME IRREGULIERE)
ABMESSUNGEN DER OFFNUNG (UNREGELMASSIGE FORM)
DIMENSIONES BOCA (FORMA IRREGULAR)

PASMEPbI OTBEPCTUA (CIOXHAA OOPMA)

TAS

0,3kW (0,4HP)

0,35kW (0,5HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

300 rpm

~ 80x65mm

TAGLIAMOZZARELLA TAC - TAS

TAC

0,4kW (0,55 HP)

0,45kW (0,6 HP)

140 rpm

PRODUZIONEORARIA  HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE  STUNDENLEISTUNG 250--300 Kg/h 120190 Kg/h
PRODUCCION HORARIA  N10YACOBOE MIPO3B0ACTBO

DIMENSIONI DIMENSIONS

DIMENSIONS ABMESSUNGEN 330x380x690h (mm)

DIMENSIONES PASMEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT 15Kg 17 Kg
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 17 Kg 19 Kg
PESO BRUTO BECHPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L'EMBALLAGE

VERPACKUNGSABMESSUNGEN 430x400x800h (mm)

DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PASMEPbI YTTAKOBKYA

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE 'EMBALLAGE 3

VERPACKUNGSVOLUMEN 0,138 m

VOLUMEN DEL EMBALAJE

OBbEM YNAKOBKM

TAS - 2PZ8 TAS - 4PZ8 TAC-P5 TAC- NPD 8x8x8

TAS - PZ4 TAS-PZ7

n



CUTTER
CUTTER

CUTTER

CUTTER CL T

O Macchina per triturare, impastare, sminuzzare e mescolare. Car-
cassa in acciaio inox - coperchio superiore in policarbonato alimentare
trasparente - pulsantiera a pressione - microinterruttori di sicurezza sul
coperchio e sulla base d’ appoggio vasca - freno motore - doppia velocita
(solo su modello CL/5 e CL/8) - capacita vasca 3-5-8 litri - dotato di un
coltello a 2 lame taglienti.

Accessori: coltello a 2 0 4 lame shattitrici - coltello a 2 0 4 lame taglienti.

% An appliance to homogenize, knead, crumble and mix. Stainless
steel body - upper cover in transparent food-safe polycarbonate - pres-
sure keyboard, safety microswitch on the cover and on the base of the
pan support - motor brake - dual speed (only on models CL/5 and CL/8)
- pan capacity 3 - 5 - 8 litres - equipped with a twin-bladed knife.
Accessories: 2 or 4 blade beaters - 2 or 4 bladed knife.

CL/5v2

O Machine pour pétrir, émietter et mélanger. Corps en acier inox -
couvercle supérieur en polycarbonate alimentaire transparent - boite a
boutons-poussoirs - microcontacts de sécurité sur le couvercle et sur le
socle de la cuve - frein moteur - double vitesse (uniquement sur les mo-
deles CL/5 et CL/8) - capacité de la cuve 3-5-8 litres - munie d’un couteau
a2 lames tranchantes.

Accessoires: Couteau a 2 ou 4 lames batteuses - couteau a 2 ou 4 lames
tranchantes.

Q Maschine zum  Kneten, Zerkleinern und  Mischen.
Rahmen aus Inox-Stahl - Oberer Deckel aus durchsichtigem Polykarbonat
fir Lebensmittel - Drucktastentafel - Sicherheitsmikroschalter
auf dem Deckel und am Stiitzsockel der Schale - Motorbremse -
Doppelte Geschwindigkeit (nur beim Modell CL/5 und CL/8) -
Schalenfassungsvermdgen 3-5-8 Liter - ausgestattet mit einem Messer
mit 2 Schneidklingen.

Zubehdr: Messer mit 2 oder 4 Schlagklingen - Messer mit 2 oder 4 Sch-
neidklingen.

O Méquina para amasar, desmenuzar y mezclar. Carcasa de acero ino-
xidable - tapa superior de policarbonato transparente para alimentos
- botonera a presién - microinterruptores de seguridad en la tapa y en
la base de apoyo de la cuba - freno motor - doble velocidad (sélo en los
modelos CL/5 y CL/8) - capacidad de la cuba 3-5-8 litros - en dotacién un
cuchillo de dos hojas cortantes.

Accesorios: Cuchillo de 2 o 4 hojas batidoras - cuchillo de 2 o 4 hojas cor-
tantes.

G Mawuna cayxut  AnA  3amewwnBaHuA, U3MesbueHUA 1
nepemelunBaxia. Kopnyc u3 Hepxagetoweli CTann, BepXHAA KpblLKa
U3 MPO3PayHOro MULLEBOFO NMONMKapOOHaTa, MynbT € HaXMMHBIMU
KHOMKamK, NpefoXpaHuTebHble MUKPOBBIKKYATENN HA KPbIKe K
Ha 0CHOBaHIM OMOPbI AeXM, TOPMO3 ABUraTeNs, ABe CKOPOCTU (TONbKO
B mogenax CL/5 n (L/8), emKkoctb pexn 3-5-8 nuTpoB, ocHalueHa
2-N0NACTHBIM HOXKOM.

Komnnexkmytowjue: 2 vnu 4 nonactHoil HOX AnA B36MBaHUA, 2 unn 4
NIONACTHOI HOX ANA pe3Ku.

12



CUTTER
CUTTER
CUTTER
CUTTER
KYTTEP

CUTTER CL

MODELLO MODEL

MODELE MODELL

MODELO MOENb

POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKMHOYEHNE
VELOCITA SPEED

VITESSE GESCHWINDIGKEIT
VELOCIDAD CKOPOCTb
CAPACITAVASCA

HOLDING CAPACITY

CAPACITE CUVE

FASSUNGSVERMOGEN BEHALTER
CAPACIDAD CUBA

EMKOCTb JEXM

CAPACITA MAX LIQUIDI IN VASCA
MAXLIQUID CAPACITY INTANK
CONTENANCE MAX LIQUIDES DANS LA CUVE

MAXIMALES FASSUNGSVERMOGEN FUR FLUSSIGKEITEN IN DEM BEHALTER

CAPACIDAD MAX LIQUIDOS EN CUBA
MAKC BMECTUMOCTb XUIKOCTU B AEKE

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE

VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YIAKOBKM
VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNMAKOBKM

3

0,75kW (1HP)

(L5

230V/1N/50Hz - 230-400V/3-3N/50Hz

1400 rpm

3 Lt. (9210x105h)

181t

240x310x460h (mm)
18 Kg

20 Kg

400x300x670h (mm)

0,080 m*

5Lt. ( 210x160h)

2,11t

240x310x570h (mm)
19Kg

21Kg

(L58L4

(L/8

8 Lt. (2 210x205h)

2,41t

240x310x620h (mm)

(L/52v

0,6-0,8kW (0,8-1,1HP)

400V/3N/50Hz

1400/2800 rpm

5Lt. (2 210x160h)

2,11t

240x310x570h (mm)
21Kg

23Kg

——

CL58L2S

CL/82v

8 Lt. (9 210x205h)

241t

240x310x620h (mm)

CL58L4S
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CUTTER BC3N

CUTTER
CUTTER

CUTTER
CUTTER
KYTTEP

POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLIHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION MNOAKNOYEHUE
VELOCITA SPEED

VITESSE GESCHWINDIGKEIT
VELOCIDAD CKOPOCTb
CAPACITAVASCA

HOLDING CAPACITY

CAPACITE CUVE

FASSUNGSVERMOGEN BEHALTER
CAPACIDAD CUBA
EMKOCTb JIEXI

CAPACITA MAX LIQUIDI IN VASCA

MAXLIQUID CAPACITY INTANK

CONTENANCE MAX LIQUIDES DANS LA CUVE

MAXIMALES FASSUNGSVERMOGEN FUR FLUSSIGKEITEN IN DEM BEHALTER
CAPACIDAD MAX LIQUIDOS EN CUBA

MAKC BMECTUMOCTb XIUIKOCTI B IEXE

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PAMEPbI
PESONETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE

VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKH

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

0,37 kW
230V/1N/50Hz

730 rpm

3 Lt. (2 210x110h mm)

1,71t

400x320x320(620)h (mm)
12Kg

13,50 Kg

470x380x380h (mm)

0,067 m*

O (arcassa in alluminio anodizzato - vasca e lame estraibili in acciaio inox -
coperchio superiore in policarbonato alimentare trasparente - microinterruttori
di sicurezza su coperchio e vasca - capacita vasca 3 litri - dotato di coltello a 2
lame taglienti.

% Anodised aluminium body - stainless steel removable tank and blades - fo-
od-safe transparent polycarbonate upper lid - safety micro switches on lid and
tank - 3-litre tank capacity - 2 cutting edge knife included.

O Corps en aluminium anodisé - cuve et lames amovibles en acier inox - cou-
vercle supérieur en polycarbonate alimentaire transparent - micro-interrupteurs
de sécurité sur couvercle et cuve - contenance cuve 3 litres - muni de couteau
a2 lames.

eGehéuse aus Eloxalaluminium - Behalter und Klinge aus Edelstahl (auszieh-
bar) - Oberer Deckel aus transparentem Lebensmittel-Polykarbonat - Sicherhei-
tsmikroschalter auf Deckel und Behélter - Fassungsvermdgen Behélter 3 Liter
- ausgestattet mit Messer mit Doppelschneideklinge.

O (arcasa de aluminio anodizado - cuba y cuchillas de acero inoxidable - tapa
superior de policarbonato transparente para alimentos - microinterruptores de
seguridad en la tapa y la cuba - capacidad de la cuba 3 litros - dotado de cuchillo
con 2 hojas cortantes.

G Kopnyc u3 aHOAMPOBAaHHOTO aMOMUHUA - CbeMHble AeXa U HOXK
U3 HepxaBeloweil CTanu - BEPXHAA KpbILIKA M3 MPO3PayHoOro NuLieBoro
nonnkapboHaTa - 3alUMTHble MMKPOBBIKMIOUATENM HA KpbILUKE U Aexe -
eMKOCTb A€M 3 INTPa - 0CHALLEHA 2-NOMACTHBIM HOXOM.



POTATO PEELER - MUSSEL WASHER

(ARTORFELSCHALER MESMUSCHELWASCHER PELAPATATE PPN/PPF =

KAPTOOEREYHCTHA- MALIHA A SHCTHH WA LAVACOZZE LCN/LCF

0 PELAPATATE PPN/PPF - Macchina per pelare patate e carote. Strut-
tura in acciaio inox - coperchio superiore in policarbonato alimentare
trasparente - microinterruttori di sicurezza su coperchio superiore e su
bocca di uscita - pulsante espulsione prodotto - timer 0<-4 minuti - getto
automatico d’acqua per favorire I'eliminazione dei residui di pelatura - in
dotazione piattello abrasivo estraibile (PTA per 5-10-18Kg, PTB per 25Kg).
L'abrasivo laterale & di serie solo sul modello PPN-PPF/25. Il modello PPN5
eda banco.

Accessori: Cavalletto inox Cl (di serie sui modelli PPF/5-10-18) - Cavalletto
inox (B (di serie sul modello PPF/25) - Piattello abrasivo PTA (di serie sui
modelli PPN-PPF/5-10-18) - Piattello abrasivo PTB (di serie sul modello
PPN-PPF/25) - Piattello abrasivo PAB (solo per modelli PPN-PPF/5-10-18)
- Cestello centrifuga CCV (solo per modelli PPN-PPF/10-18) - Cassetto con
filtro in acciaio inox CCF (applicabile solo sui modelli PPF) - Abrasivo latera-
le (escluso modello PPF-PPN/5).

LAVACOZZE LCN/LCF - Macchina per pulire le cozze. Struttura in acciaio
inox - coperchio superiore in policarbonato alimentare trasparente - mi-
crointerruttori di sicurezza su coperchio superiore e su bocca di uscita - pul-
sante espulsione prodotto - timer 0--4 minuti - getto automatico d'acqua
per favorire I'eliminazione dei residui di pulitura - in dotazione piattello a
spazzole estraibile. [l modello LCN5 & da banco.

Accessori: cavalletto inox Cl (di serie sui modelli LCF/5-10-18) - piattello a
spazzole PPC (di serie sui modelli LCN-LCF/5-10-18) - cassetto con filtro in
acciaio inox CCF (applicabile solo sui modelli LCF).

% POTATO PEELER PPN/PPF - An appliance for peeling potatoes and
carrots. Stainless steel structure - upper cover in food-safe polycarbonate
- safety microswitch on the upper cover and on the outlet - button for the
ejection of the food product - timer 0 - 4 minutes - automatic jet of water to
favour the elimination of the peel residues - an extractable abrasive plate
(abrasive plate PTA for 5 - 10 - 18 kgs and abrasive plate PTB for 25 kgs) is
included as standard.

The lateral abrasive is only standard on model PPN-PPF/25. Model PPN5 is
for counter use.

Accessories: Steel stand Cl (standard on models PPF/5-10-18) - Steel stand
(B (standard on model PPF/25) - Abrasive plate PTA (standard on models
PPN-PPF/5-10-18) - Abrasive plate PTB (standard on model PPN-PPF/25) -
Abrasive plate PAB (only for models PPN-PPF/5-10-18) - Centrifuge basket
CCV (only for models PPN-PPF/10-18) - Stainless steel cartridge filter CCF
(only for models PPF) - Lateral abrasive (excluding model PPF-PPN/5).

MUSSEL WASHER LCN/LCF - An appliance for cleaning mussels. Stainless
steel structure - upper cover in transparent food-safe polycarbonate - safety
microswitch on the upper cover and on the outlet - button for the ejection
of the food product - timer 0 - 4 minutes - automatic jet of water to favour
the elimination of the cleaning residues - an extractable plate and brushes
is included as standard. Model LCN5 is for counter use.

Accessories: Steel stand (I (standard on models LCF/5-10-18) - Plate and
brushes PPC (standard on models LCN-LCF/5-10-18) - Stainless steel car-
tridge filter CCF (only for models LCF).

PPN/10M

Con abrasivo laterale (optional)
With lateral abrasive (optional)
L §
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POTATO PEELER - MUSSEL WASHER

™ PELAPATATE PPN/PPF  ARTOFELSCHALER - IESMUSCHELWASCHER

LAVACOZZE LCN/LCF CAPTOOENEAHCTRA MALIHA B SHCTKH MW

(D EPLUCHEUR A POMMES DE TERRE PPN/PPF - Machine pour éplu-
cher les pommes de terre et les carottes. Structure en acier inox - couvercle
supérieur en polycarbonate alimentaire transparent - microcontacts de
sécurité sur le couvercle supérieur et sur la goulotte de sortie - houton d'ex-
pulsion du produit - minuterie 0 a 4 minutes - jet d’eau automatique pour
faciliter I€limination des résidus d'épluchure - de série tournette abrasive
escamotable (PTA pour 5-10-18Kg, PTB pour 25Kg). Labrasif latéral n'est
de série que sur le modéle PPN-PPF/25. Le modéle PPN5 est un modéle de
comptoir.

Accessoires: Support inox Cl (de série sur les modéles PPF/5-10-18) - Sup-
port inox (B (de série sur le modéle PPF/25) - Tournette abrasive PTA (de
série sur les modeles PPN-PPF/5-10-18) - Tournette abrasive PTA (de série
sur le modele PPN-PPF/25) - Tournette abrasive PAB (uniquement pour les
modeéles PPN-PPF/5-10-18) - Panier de centrifugation CCV (uniquement
sur les modéles PPN-PPF/10-18) - Tiroir avec filtre en acier inox CCV (ap-
plicable uniquement sur les modeéles PPF) - Abrasif latéral (sauf modéle
PPE-PPN/5).

LAVE-MOULES LCN/LCF - Machine a laver les moules. Structure en acier
inox - couvercle supérieur en polycarbonate alimentaire transparent -
microcontacts de sécurité sur le couvercle supérieur et sur la goulotte de
sortie - bouton d'expulsion du produit - minuterie de 0 a 4 minutes - jet
d’eau automatique pour faciliter I'élimination des résidus de nettoyage - de
série tournette a brosses escamotable. Le modéle LCN5 est un modéle de
comptoir.

Accessoires: Support inox Cl (de série sur les modéles LCF/5-10-18) -
Tournette a brosses PPC (de série sur les modeles LCN-LCF/5-10-18) - Tiroir
avec filtre en acier inox CCF (applicable uniquement sur les modéles LCF).

Q KARTOFFELSCHALER PPN/PPF - Maschine zum Schilen von
Kartoffeln und Karotten. Rahmen aus Inox-Stahl - Oberer Deckel aus
durchsichtigem Polykarbonat fiir Lebensmittel - Sicherheitsmikroschalter
auf dem oberen Deckel und an der Auslassoffnung - ProduktausstoBtaster
- Timer 04 Minuten - Automatischer Wasserstrahl zur Unterstiitzung der
Ableitung von Schélabfall - mit ausziehbarem Reibteller (PTA fiir 5-10-18
kg, PTB fiir 25 kg). Die Seitenreibe ist serienmaBig nur beim Modell PPN-
PPF/25 vorgesehen. Das Modell PPN5 ist fiir den Tresen bestimmt.
Zubehdr: Stander Inox Cl (serienmaRig nur bei den Modellen PPF/5-10-18)
- Stander Inox (B (serienméRig nur bei den Modellen PPF/25) - Reibteller
PTA (serienmdBig nur bei den Modellen PPN-PPF/5-10-18) - Reibteller PTB
(serienmdBig nur bei den Modellen PPN-PPF/25) - Reibteller PAB (nur bei
den Modellen PPN-PPF/5-10-18) - Zentrifugeneinsatz CCV (nur bei den
Modellen PPN-PPF/10-18 ) - Einsatz mit Filter aus Inox-Stahl CCF
(anwendbar nur bei den Modellen PPF) - Seitenreibe (ausgenommen
Modell PPF-PPN/5).

MIESMUSCHELWASCHER LCN/LCF - Maschine zum Siubern von Mie-
smuscheln. Rahmen aus Inox-Stahl - Oberer Deckel aus durchsichtigem
Polykarbonat fiir Lebensmittel - Sicherheitsmikroschalter auf dem oberen
Deckel und an der Auslassdffnung - ProduktausstoRtaster - Timer 04 Mi-
nuten - Automatischer Wasserstrahl zur Unterstiitzung der Ableitung von
Reinigungsabfall - mit ausziehbarem Biirstenteller. Das Modell LCN5 ist fiir
den Tresen.

Zubehr: Stander Inox (I (serienmaBig nur bei den Modellen LCF/5-10-18)
- Biirstenteller PPC (serienmaBig nur bei den Modellen LCN-LCF/5-10-18) -
Einsatz mit Filter aus Inox-Stahl CCF (anwendbar nur bei den Modellen LCF).

PPF/25 + (CF
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POTATO PEELER - MUSSEL WASHER

Uty e s PELAPATATE PPN/PPF =

KAPTOOERESHCTHA- MALIWHA A SHCTKH WA LAVACOZZE LCN/LCF

O PELADORA DE PATATAS PPN/PPF - Maquina para pelar patatas y
zanahorias. Estructura de acero inoxidable - tapa superior de policarbonato
transparente para alimentos - temporizador 0<-4 minutos - chorro de agua
automdtico para favorecer la eliminacion de los residuos de peladura - en
dotacién plato abrasivo extraible (PTA para 5-10-18Kg, PTB para 25Kg). El
abrasivo lateral se incluye de serie sélo en el modelo PPN-PPF/25. El mode-
lo PPN5 es para mostrador.

Accesorios: Caballete de aceroinoxidable Cl (de serie en los modelos PPF/5-
10-18) - Caballete de acero inoxidable (B (de serie en el modelo PPF/25)
- Plato abrasivo PTA (de serie en los modelos PPN-PPF/5-10-18) - Plato
abrasivo PTB (de serie en los modelos PPN-PPF/25) - Plato abrasivo PAB
(s6lo en los modelos PPN-PPF/5-10-18) - Cesto centrifuga CCV (sélo en los
modelos PPN-PPF/10-18) - Cajén con filtro de acero inoxidable CCF (se pue-
de aplicar sélo en los modelos PPF) - Abrasivo lateral (excluido el modelo
PPE-PPN/5).

LAVADORA DE MEJILLONES LCN/LCF - Mé&quina para lavar mejillones.
Estructura de acero inoxidable - tapa superior de policarbonato transparen-
te para alimentos - temporizador 04 minutos - chorro de agua automati-
co para favorecer la eliminacién de los residuos de la limpieza - en dotacion
plato extraible con cepillos. El modelo LCN5 es para mostrador.
Accesorios: Caballete de acero inoxidable Cl (de serie en los modelos LCF/5-
10-18) - Plato con cepillos PPC (de serie en los modelos LCN-LCF/5-10-18)
- (ajon con filtro de acero inoxidable CCF (se puede aplicar sélo en los mo-
delos LCF).

PTA/PTB

G KAPTOOENEYMCTKA PPN/PPF - MawmHa ana ouncTkm kaptodena
W MOpKOBW. Kapkac w3 HepaBelowieii CTanu, BepXHAA KPbILUKa
U3 MPO3PayHOr0 NULIEBOrO MOAMKApOOHaTa, NpeaoXpaHUTENbHbIE
MUKPOBbIKIOUATENM Ha BEPXHEiA KPbILLKE M Ha BbIXOAHOM OTBEPCTUH,
KHOMKa AN1A BbIFPY3KI NPOAYKTa, Talimep 0--4 MUHYTbI, aBTOMaTUYeCKas
nogaua CTpyu BoAbl, 067erualolan yaaneH1e OUNCTKOB, B KOMMeKTe
€0 CbeMHbIM abpa3suBHbIM Auckom (PTA ana 5-10-18 kr, PTB ana 25 kr).
bokoBoii abpasuB ycTaHaBnuBaetca cepuitio B Mogensx PPN-PPF/25.
Mogenb PPN5 - HacTonbHas.

Komnnekmytowjue: (roiika u3 Hepxaseioweii cranu (| (cepuitHo
ycTaHaBnuBaetca B Mogenax PPF/5-10-18) - (rolika U3 HepxaBeloLeid
ctanu (B (cepmitHo ycTaHaBnuBaetca B mogenu PPF/25) - Abpa3uBHblit
anck PTA (cepuitho yctaHaBnusaetca B Mogenax PPN-PPF/5-10-18)
- AbpasueHblit auck PTB (cepuitHo ycTaHagnuBaetca B mopenu PPN-
PPF/25) - Abpa3uBHbiii guck PAB (tonbko ana mogeneii PPN-PPF/5-10-18)
- LlenpudyxHaa kopauna CCV (tonbko ana mogeneii PPN-PPF/10-18) -
EmKkocTb 13 Hepxxageloweit ctanu ¢ punstpom CCF (Tonbko Ana mopeneit
PPF) - BokoBoii abpa3ue (kpome mMogenu PPF-PPN/5).

MALUVHA ANA YUCTKN MUAUIA LCN/LCF - MawuHa Ana ounctku
Muania. Kapkacus HepykaBetoLLeli CTanu, BepXHAA KpbiLLKa U3 PO3paYHOro
nULeBOro nonukapboHata, npeaoxpaHuTesbHble MUKPOBbIKAKYATENM
Ha BePXHell KpbILUKe 1 Ha BbIXOAHOM OTBEPCTUM, KHOMKA ANA BbIFPY3KU
npoayKTa, Taiimep 0+4 MUHYTbI, aBTOMaTUYeCKas Nofaya CTpyu Bofbl,
0671eryaloLLan yaaneHue 04UCTKOB, B KOMMEKTE (O CbEMHbIM LLETOUHbBIM
nauckom. Mogenb LCNS - HacTonbHas.

Komnnexkmytowue: (roiika u3 Hepxaseloweir cranu (| (cepuitHo
yctaHasnueaetca B mogenax LCF/5-10-18) - Lletouwbiit guck PPC
(cepmitHo yctanaBnueaetca B mogenax LCN-LCF/5-10-18) - EmkocTb 13
HepxaBetoweit cranu ¢ dunstpom CCF (Tonbko ana mogeneii LCF).




POTATO PEELER - MUSSEL WASHER

™ PELAPATATE PPN/PPF  ARTOFELSCHALER - IESMUSCHELWASCHER

LAVACOZZE LCN/LCF CAPTOOENEAHCTRA MALIHA B SHCTKH MW

MODELLO MODEL

mgg:; mgﬁ:;t PPN/5 PPF/5 PPN/10M PPF/10M PPN/18M PPF/18M PPN/25 PPF/25
POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG 0,37 kW (0,5 HP) 0,75kW (1HP) 1,1kW (1,5 HP)

POTENCIA MOLLHOCTS

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY

BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50Hz - 230-400V/3-3N/50Hz

ALIMENTACION MIOBKITIONEHHE

CARICO MAX MAXLOAD

CHARGE MAX MAXIMALE LADUNG

CARGA MAX. MAKC. 3ATPY3KA 5K 10Kg 18Kg 25K

PRODUZIONE ORARIA  HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PARHEURE  STUNDENLEISTUNG 60 Kg/h 120Kg/h 220Kg/h 450 Kg/h

PRODUCCIGN HORARIA  TIOYACOBOEMPOVBBOACTBO

PESONETTO NETWEIGHT

::(E);I())SNE ggL"EGTETXV'(”T 26Kg 29Kg 37Kg 36 Kg 40 Kg 38Kg 64 Kg 70Kg
PESO LORDO GROSSWEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT

s ol 37Kg 39Kg 48 Kg 47 Kg 51Kg 49Kg 82 Kg 88 Kg
DIMENSION! IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS 830x 830x

DIENSIONS DE L EMBALLAGE

B TR ETIER, 830x530x740h (mm) 530x 530x 830x530x950h (mm) 1105x600x1123h (mm)
DIMENSIONES DEL EMBALAJE 950h (mm)  740h (mm)

PA3MEPbI YTAKOBKY

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L'EMBALLAGE 3
VERPACKUNGSVOLUMEN 0,326m
VOLUMEN DEL EMBALAJE

OBEM YIAKOBKM

DIMENSIONI IMBALLO CI-CB

PACKAGED DIMENSIONS CI-CB

DIMENSIONS DE L'EMBALLAGE CI-CB a a a @

VERPACKUNGSABMESSUNGEN CI-CB 600x410x 600x410x 600x410x 680x450x
DIMENSIONES DEL EMBALAJE CI-CB 490h (mm) 490h (mm) 490h (mm) 500h (mm)

PASMEPb YAKOBKH CI-CB
VOLUME IMBALLO CI-CB

PACKAGED VOLUME CI-CB

VOLUME DE L' EMBALLAGE CI-CB a a a B

VERPACKUNGSVOLUMEN CI-CB 3 3 3 3
VOLUMEN DEL EMBALAJE CI-CB 0,121 m 0,12Tm 0,121m 0,153 m

OBbEM YNAKOBKM CI-CB

PPN-LCN/5 PPN-LCN/10M

0,463 m* 0326 m* 0,463 m* 0,775 m’

. 770 .

710

2 o
- 400 400
PPN-LCN/18M PPN/25 540 | 900 .
, 770 . ' b :
B ' ' T
‘II‘

ke >

g [T et || Al -t
400 400 427 427
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POTATO PEELER - MUSSEL WASHER

(ARTORFELSCHALER MESMUSCHELWASCHER PELAPATATE PPN/PPF =

KAPTOOEREYHCTHA- MALIHA A SHCTHH WA LAVACOZZE LCN/LCF

MODELLO MODEL

MODELE MODELL LCN/5 LCF/5 LCN/10M LCF/10M LCN/18M LCF/18M
MODELO MOBEN

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG 0,26 kW (0,35 HP) 0,55kW (0,75 HP) 0,9kW (1,2HP)

POTENCIA MOLLHOCTS

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY

BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50Hz - 230-400V/3-3N/50Hz

ALIMENTACION MOBKITIONEHHE

CARICO MAX MAXLOAD

CHARGE MAX MAXIMALE LADUNG 3/5Kg 6/10Kg 10/18Kg

CARGA MAX. MAKC. 3ATPY3KA

PRODUZIONEORARIA  HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PARHEURE ~ STUNDENLEISTUNG 60Kg/h 120Kg/h 220Kg/h

PRODUCCIGN HORARIA  NIOYACOBOEMPOV3BOACTBO

PESONETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGEWICHT

st il 26 Kg 29Kg 37Kg 36 Kg 40Kg 38Kg
PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT

el ndll 37Kg 39Kg 48 Kg 47 Kg 51Kg 49Kg
DIMENSION! IMBALLO

Swnic E 830530 830530

VERPACKUNGSABMESSUNGEN 830x530x740h (mm) 950h (mm) 740h (mm) 830x530x950h (mm)
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PASMEPbI YITAKOBKIA

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L' EMBALLAGE 3 3 3 3

VERPACKUNGSVOLUMEN 0,326 m 0,463 m 0,326 m 0,463 m

VOLUMEN DEL EMBALAJE

OBbEM YNAKOBKI

DIMENSIONI IMBALLO CI

e a a a
DIMENSIONES DEL EMBALAJE I 490h (mm) 490h (mm) 490h (mm)
PASMEPbI YAKOBKM CI

VOLUME IMBALLOCI

PACKAGED VOLUME CI

VOLUME DE L' EMBALLAGE CI (q] q] q]
VERPACKUNGSVOLUMEN CI 3 3 3
VOLUMEN DEL EMBALAJECI 0.121m 0,121 m 0,121 m
OBbEM YNAKOBKM CI

PPF-LCF/5 PPF-LCF/10M

710

560

450
450

PPF-LCF/18M , PPF/25

780
890

450
465
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LAVAVERDURE LAV

VEGETABLE WASHER
LAVEUSE POUR LEGUMES

GEMUSEWASCHER
LAVADORA DE VERDURA
OBOLLEMOEYHASl MALLMHA

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG 0,37-0,11 kW (0,5-0,15 HP)
POTENCIA MOLLHOCTb

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY

BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 400V/3N/50Hz

ALIMENTACION NOAKNIOYEHYE

CAPACITA CESTELLO ) .
BASKET CAPACITY 4 Kg (verdure pesanti - heavy vegetables - [égumes compacts
CAPACITE DU PANIER schwere gemuse - verdura con peso - TAXenble OBOU.WI)
KORBKAPAZITAT 1 ,5 Kg (verdure in foglia - leaf vegetables - [égumes en feuille
CAPACIDAD DEEACESES blattgemiise - verdura en hojas - nuctoBbie oBoLLK)
EMKOCTb KOP3UHbI

PRODUZIONEORARIA  HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE  STUNDENLEISTUNG 20/25 Kg/h

PRODUCCION HORARIA  NIOYACOBOE TIPOU3B0CTBO

DURATA CICLO CYCLE DURATION

DUREE DU CYCLE IYKLUSDAUER 3,5/4,5 minuti

DURACIONDELCICLO  VMTENBHOCTb LIMKNA

CONSUMO ACQUA PER CICLO

WATER CONSUMPTION PER CYCLE

CONSOMMATION D'EAU PAR CYCLE

WASSERVERBRAUCH PRO ZYKLUS 30/351t.

CONSUMO DE AGUA POR CICLO

PACXOA BOZIb 3A OBUH LIMKN

VELOCITA SPEED

VITESSE GESCHWINDIGKEIT 450 rpm

VELOCIDAD CKOPOCTD

DIMENSIONI CESTELLO ~ BASKET DIMENSIONS

DIMENSIONS PANIER KORBABMESSUNGEN ¢ 280x270h

DIMENSIONES CESTA ~ PA3MEPbI KOP3UHbI

COLLEGAMENTO IDRICO  WATER SUPPLY

CONNEXION HYDRAULIQUE

WASSERANSCHLUB 34"

ALIMENTACION HIDRICA

PA3EM 19 MOAKIKOYEHNS

KUCTOUHUKY BOLOCHABKEHMS

DIMENSIONI DIMENSIONS

DIMENSIONS ABMESSUNGEN 450x610x800h (mm)

DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NET WEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT 40Kg

PESONETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 50 Kg

PESO BRUTO BECEPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE

VERPACKUNGSABMESSUNGEN 850x550x1070h (mm)

DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKU

20

(1) Macchina per lavare e centrifugare ortaggi e verdure. Struttura in acciaio
inox - coperchio superiore in policarbonato alimentare trasparente - microinter-
ruttore di sicurezza su coperchio - filtro a cassetto e filtro su scarico vasca remo-
vibili - pompa di scarico ispezionabile dall'esterno - motore trifase a 2 velocita,
una per il lavaggio e una per la centrifuga - possibilita di scelta di due cicli di
lavaggio e tre tempi di durata per ogni ciclo - tasto “dry” per centrifuga manuale.

@ an appliance for washing and centrifuging vegetables and salads. Stainless
steel structure - upper cover in food-safe polycarbonate - safety microswitch on
the cover - cartridge filter and a filter on the removable pan discharge - dischar-
ge pump that can be externally inspected - twin-speed, three-phase motor; one
speed for washing, one for the centrifuge - possibility of choosing two washing
cycles and three duration times for each cycle - button “dry” for manual centri-
fugation.

O Machine pour laver et centrifuger les légumes. Structure en acier inox -
couvercle supérieur en polycarbonate alimentaire transparent - microcontact de
sécurité sur le couvercle - filtre a tiroir et filtre sur vidange de cuve escamotables
- la pompe de vidange peut étre inspectée de I'extérieur - moteur triphasé a 2
vitesses, une pour le lavage et une pour la centrifugation - possibilité de choix
de deux cycles de lavage et trois temps de durée par cycle - bouton “dry” pour
centrifugation manuelle.

Q Maschine zum Waschen und Schleudern von Gemiise. Rahmen aus
Inox-Stahl - Oberer Deckel aus durchsichtigem Polykarbonat fiir Lebensmittel
- Drucktastentafel - Sicherheitsmikroschalter auf dem Deckel - Herausnehmbarer
Filtereinsatz und Filter auf dem Wannenabfluss - Von auen inspizierbare
Auslasspumpe - Dreiphasenmotor mit 2 Geschwindigkeiten, einer fiir den
Waschgang und einer fiir den Schleudergang - Mglichkeit der Wahl von zwei
Waschzyklen und drei Zeitdauern fiir jeden Zyklus - taste “dry” fiir manuelle
schleuder.

o Mdquina para lavar y centrifugar hortalizas y verduras. Estructura de acero
inoxidable - tapa superior de policarbonato transparente para alimentos - mi-
crointerruptor de sequridad en la tapa - filtro con caja y filtro en la descarga cuba
extraibles - bomba de descarga para controlar desde fuera - motor trifasico de
2 velocidades para lavar y para centrifugar - posibilidad de elegir uno de los 2
ciclos de lavado y tres tiempos diferentes de duracion para cada ciclo - boton
“dry” para centrifugacion manual.

G Malunna ana moitku n ueHTpudyrnpoBaHna oBoLueid 1 ¢pykToB. Kapkac
U3 HepXaBelolleil CTanu, BEPXHAA KpblKa W3 MPO3PayHOro NMLLEBOro
nonukapboHata, npeaoXpaHUTeNbHbIA MUKPOBBIKMIOUATENb Ha KPbILLKe,
CbeMHble KacceTHblii GunbTp u GunbTp Ha CIMBHOM oTBepcTUn 6aka,
C/IMBHOIA HAacoC (MOMET 0CMATPUBATLCA M3BHE), 2-CKOPOCTHOI TpexdasHblil
ABuraTenb (0Ha CKOPOCTb ANA MOIIKM, Apyras - AnA LeHTPUQyrupoBaHus),
BO3MOXHOCTb BbIOOpA ABYX LMKNOB MOWKN W TpeX YCTaBOK BpemeHu A
3a[jaHnA NPOJOMKUTENbHOCTY Kax0ro Lmkna, cyxoil kHonky, utobbl Bpyuhyio
CINHa.



GRAVITY SLICER
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IPABITALORHAE IATCE H-HS-HL-HR

() Macchina per affettare salumi, formaggi, ecc. Struttura in lega leggera di
alluminio anodizzato (fusione in conchiglia) - blocco piatto-vela per rimozione
carrello sui modelli H5250-300, HL300, H330-350-370 - anello fisso protezione
lama - paralama estraibile - pomello regolazione vela con scala graduata - affi-
latoio fisso con coppia di smerigli per I'affilatura della lama.

% An appliance for slicing cold meats and salami, cheeses, etc. Anodized alu-
minium alloy structure (chilled casting) - fence plate safety lock for the removal
of the carriage on models H5250-300, HL300, H330-350-370 - blade protection
fixed ring - extractable blade protector - adjustable fence knob with graduated
scale - fixed blade sharpener with two grinders for sharpening of the blade.

0 Machine a couper la charcuterie, les fromages, etc. Structure en alliage d'a-
luminium anodisé léger (moulage en coquille) - bloc plateau - cloison pour re-
trait du chariot sur les modéles HS250-300, HL300, H330-350-370 - anneau fixe
de protection de lame - pare-lame escamotable - bouton de réglage de cloison
avec échelle graduée - aiguiseur fixe avec paire d'émeris pour I'aiguisage de la
lame.

Q Maschine zum Aufschneiden von Wurst, Kase usw. Rahmen in
Leichtmetalllegierung aus eloxiertem Aluminium (Kokillenguss) - Block
Abstreifer und Restehalterplatte zur Abnahme des Schlittens bei den Modellen
HS250-300, HL300, H330-350-370 - Fester Messerschutzring - Abziehbarer
Messerschutz - Abstreifer-Einstellknauf mit Gradskala - Feste Schleifvorrichtung
mit Paar Schmirgelelementen zum Schdrfen des Messers.

O Maquina para cortar en lonchas embutidos, quesos, etc. Estructura de
aleacion de aluminio anodizado (fusion en coquilla) bloque plano - proteccion
vertical para quitar el carro en los modelos H5250-300, HL300, H330-350-370
- anillo fijo proteccion cuchilla - paracuchilla extraible - pomo de regulacion pro-
teccion vertical con escala graduada - afilador fijo con par de piedras de amolar
para afilar la cuchilla.

G MatumHa ana Hape3ku KonbacHbIX U3Aenui, cbipoB 1 T.4. Kapkac 3 nerkoro
aNOMIUHNEBOrO CNaBa ¢ aHOAUPOBaHMEM (MONYYeH NUTbeM B 0607104KOBYIO
dopmy), 6710KMpOBKa NOTKA-BEPTUKANBHON 3aCNOHKN ANA CHATUA KapeTKu
B mogenax HS250-300, HL300, H330-350-370, HenoaBWXHO 3aKpenneHHoe
3aLUNTHOE KONbLIO BOKPYT HOXa, CHbEMHBbI KOXYX HOXa, PyuKa peryanposKm
BePTUKANbHOI 3aCTIOHKN NO rPajyMpOBaHHOIA LUKase, BCTPOEHHOE YCTPOICTBO
ANA 3aTOUKM HOXA C ABYMA TOUMIbHBIMU KAMHAMMU.
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= AFFETTATRICI A GRAVITA

H-HS-HL-HR

GRAVITY SLICER

. COUPE-JAMBONS A GRAVITE
AUFSCHNITTMASCHINEN MIT SCHRAGGESTELLTEM SCHNEIDBLOCK
CORTADORAS DE GRAVEDAD

MODELLO MODEL

MODELE MODELL

MODELO MOAENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNOYEHNE

0 LAMA 0 BLADE

0 LAME @ SCNEIDESCHEIBE
0 CUCHILLA 0 HOXA
SPESSORE TAGLIO SLICETHICKNESS
EPAISSEUE DE COUPE SCHNITTSTARKE
ESPESOR DEL CORTE TONLLMHA HAPE3KN
TAGLIO UTILE USEFULL CUT
COUPE UTILE NUTZ-SCHNITT
CORTE UTILE TNONE3HAA AMHA PE3KH
DIMENSIONI PIANO DI APPOGGIO

BOTTOM SURFACE DIMENSIONS

DIMENSIONS DU PLAIN D'APPUL
ABMESSUNGEN DER UNTERSTUTZUNGFLACHE
DIMENSIONES PLAN DE APOYO

PA3MEPbI OMOPHOI NOBEPXHOCTH
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE

VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YNAKOBKI
VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNMAKOBKM

H/220

0,18 kW (0,25 HP)
230V/1N/50Hz
220mm
0--15mm

190x160h (mm)

410x%290 (mm)

580x405x340h (mm)
14 Kg

16Kg

490x470x400h (mm)

0,092 m*

H/250

0,23 kW (0,3 HP)

250 mm

220X1 90h (mm)

450x300 (mm)

620x425%370h mm)
17Kg

19Kg

540x460x450h mm)

0,112m?

HS/250

HR/250

0,18 kW (0,25 HP)

190x190h (mm)

410x%290 (mm)

15Kg

17 Kg

TPABUTALMOHHBIE CIACEPDI

H/275

0,23 kW (0,3 HP)

275mm

220X210h (mm)

450x300 mm)

620x440x390h (mm)
18Kg

20Kg

H/300

0,26 kW (0,35 HP)

230V/1N/50Hz
230-400V/3/50Hz

300 mm

220X220h (mm)

480x350 (mm)

650%495x440h (mm)
24Kg

27Kg

640x520x490h (mm)

0,763 m’



GRAVITY SLICER
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IPABITALORHAE IATCE H-HS-HL-HR

MODELLO MODEL
HS/300 HL/300 HR/300 H/330 H/350 H/370 MODELE MODELL
MODELO MOZIENb
POTENZA POWER
0,26 kW (0,35HP)  0,37kW (0,5HP)  0,23kW (0,3HP) 0,37 kW (0,5 HP) PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOUIHOCTD
230V/1N/50Hz 230V/1N/50Hz o
230V/IN/50Hz 230-400V/3/50Hz 230V/1N/50Hz 230-400V/3/50Hz AUMENTACION  TIOBKTTOYEHME
OLAMA 0 BLADE
300 mm 330 mm 350 mm 370 mm @ LAME 0 SCNEIDESCHEIBE
0 CUCHILLA 0 HOXA
SPESSORETAGLIO  SLICETHICKNESS
0=15mm EPAISSEUE DE COUPE SCHNITTSTARKE
ESPESOR DEL CORTE  TOMUIVHA HAPE3KIA
TAGLIO UTILE USEFULL CUT
220x220h mm) 260x220h (mm) 220x210h (mm) 260x235h mm) 310x260h (mm) 300x275h mm) COUPE UTILE NUTZ-SCHNITT
CORTE UTILE TIONE3HAS AMHA PE3KH
DIMENSIONI PIANO DI APPOGGIO
BOTTOM SURFACE DIMENSIONS
480x350 (om) 5505410 (o) 450%300 () 5505410 om) 600X430 (nm) gL
DIMENSIONES PLAN DE APOYO
PASMEPbI OMIOPHOM TIOBEPXHOCTH
DIMENSIONI DIMENSIONS
650%495x440h mm)  770x540%460h mm)  620x425%370hmm)  770x550%465h mm)  890X585%480h (mm) DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPHI
PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
24Kg 31Kg 20Kg 32Kg 36 Kg 37Kg P i
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
27Kg 42 Kg 24Kg 43Kg 52Kg 53Kg Foms Sl il
DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
640x520%490h mm) ~ 700%650%640h mm)  640%520%490h mm ~ 700x650%640h mm)  800X730%670h (mm) 3?;3;3’:;2;;&2‘:3%;‘5
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YNAKOBKM
VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
] 3 3 3 3 VOLUME DE ' EMBALLAGE
0,163 m 0,291 m 0,163 m 0,29Tm 0,39Tm T IESEY
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBEM YTAKOBKIA

ey

?5?*.». |
o~y

&

HL/300 ‘
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VERTICAL SLICER
COUPE-JAMBONS VERTICAL

VERTIKALE AUFSCHNITTMASCHINEN

AFFETTATRICI VERTICALIK -V BEPTAKATHIE IACEY

() Macchina per affettare salumi, carne, formaggi, ecc. Struttura in lega leg-
gera di alluminio anodizzato (fusione in conchiglia) - blocco piatto-vela per
rimozione carrello (solo sui modelli V escluso modello V250) - anello fisso prote-
zione lama - paralama estraibile - pomello regolazione vela con scala graduata
- affilatoio fisso con coppia di smerigli per I'affilatura della lama. Le affettatrici
verticali possono essere fornite, a richiesta, con piatto carne.

% An appliance for slicing cold meats, cheeses, etc. Anodized aluminium alloy
structure (chilled casting) - fence plate safety lock for the removal of the car-
riage (only on models V, excluding model V250) - blade protection fixed ring -
extractable blade protector - adjustable fence knob with graduated scale - fixed
blade sharpener with two grinders for sharpening the blade. Vertical slicers can
be supplied with a meat tray on request.

O Machine a couper la charcuterie, la viande, les fromages, etc. Structure en
alliage d'aluminium anodisé léger (moulage en coquille) - bloc plateau - cloison
pour retrait du chariot (uniquement sur les modéles V sauf modéle V250) - an-
neau fixe de protection de lame - pare-lame escamotable - bouton de réglage
de cloison avec échelle graduée - aiguiseur fixe avec paire d‘émeris pour aigui-
sage de la lame. Sur commande, les trancheuses verticales peuvent étre livrées
avec un plateau a viande.

Q Maschine zum Aufschneiden von Wurst, Fleisch, Kdse usw. Rahmen in
Leichtmetalllegierung aus eloxiertem Aluminium (Kokillenguss) - Block
Abstreifer und Restehalterplatte zur Abnahme des Schlittens (nur bei den
Modellen V ausgenommen Modell V250)- Fester Messerschutzring -
Abziehbarer Messerschutz - Abstreifer-Einstellknauf mit Gradskala - Feste
Schleifvorrichtung mit Paar Schmirgelelementen zum Schérfen des Messers.
Die vertikalen Aufschnittmaschinen kdnnen auf Anfrage mir Fleischteller
geliefert werden.

O Méquina para cortar en lonchas embutidos, carne, quesos, etc. Estructura
de aleacién de aluminio anodizado (fusién en coquilla) blogue plano - pro-
teccion vertical para quitar el carro (sélo en los modelos V excluido el modelo
V250)- anillofijo de proteccién cuchilla - paracuchilla extraible - pomo de requ-
lacién proteccion vertical con escala graduada - afilador fijo con par de piedras
de amolar para afilar la cuchilla. Las cortadoras de embutidos verticales pueden
dotarse, a pedido, de plato carne.

G MawwuHa ana Hape3ki KonbacHbix u3genuii, MAaca, coipo u T.4. Kapkac
W3 NErKoro anloMMHMEBOTO CMaBa C aHOZMPOBaHWEM (MONyueH NUTbeM B
obonoukosylo dopmy), ONOKMpOBKA NOTKA-BEPTUKANbHON 3aCNOHKM AN
CHATUA KapeTkn (Tonbko B Mogenax V kpome mogenu V250), HenoABuKHO
3aKpenneHHoe 3aLMTHOE KOMbLO BOKPYr HOXA, CbeMHbIA KOXKYX HOXa,
pyuKka perynvpoBKi BepTWKanbHOI 3aCNIOHKM MO TpajyMpoBaHHOI LuKane,
BCTPOEHHOE YCTPOICTBO AA 3aTOUKM HOXKa C IBYMA TOUMNbHBIMUM KAMHAMM.
BeptukanbHble cnaiicepbl Mo 3anpocy MOTYT MOCTABAATLCA B KOMMAEKTe C
NOTKOM AN MACa.




VERTICAL SLICER
COUPE-JAMBONS VERTICAL

VERTIKALE AUFSCHNITTMASCHINEN

CORTADORAS VERTICALES
BEPTUKAJIbHbIE C/TACEPDI

AFFETTATRICI VERTICALIK -V

MODELLO MODEL

MODELE MODELL

MODELO MOAENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKMOYEHNE

O LAMA 0 BLADE

0 LAME @ SCNEIDESCHEIBE
0 CUCHILLA @ HOXA

SPESSORE TAGLIO SLICETHICKNESS
EPAISSEUE DE COUPE SCHNITTSTARKE
ESPESOR DEL CORTE TONLLMHA HAPE3KN
TAGLIO UTILE USEFULL CUT

COUPE UTILE NUTZ-SCHNITT
CORTE UTILE TNONE3HAA AMHA PE3KH

DIMENSIONI PIANO DI APPOGGIO
BOTTOM SURFACE DIMENSIONS
DIMENSIONS DU PLAIN D'APPUI

ABMESSUNGEN DER UNTERSTUTZUNGFLACHE
DIMENSIONES PLAN DE APOYO

PA3MEPbI ONOPHOV MOBEPXHOCTH
DIMENSIONI

DIMENSIONS

DIMENSIONS

ABMESSUNGEN

DIMENSIONES

PASMEPBI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI [MBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE

VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YAKOBKI

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKH

V/370M

V/250 VR/300  V/300 V/330 V/350 V/370

0,26 kW (0,35 HP)

IV 33001150z - 230-400V/3/50H2

250mm 300 mm 330mm  350mm  370mm

0+=15mm

260x 260x 260x 300x 310x 330x

190h@mm  210h@mm  190h@m  230h@mm  240h@m  260h mm
550x

470X370(mm) 370(mm) 610x460 (mm)

530x 610x 700x 740x

430x 520x 510x 580x 760x645x500h (mm)

500h (mm) 520h (mm) 430h (mm) 480h (mm)

24Kg 27,6 Kg 35Kg 44 Kg 45Kg 46 Kg

34Kg 40Kg 43Kg 53 Kg 54 Kg 55Kg

700x 700x

630x 630x 780%650%720h (mm)

630h (mm) 700h (mm)

0,278m*  0309m*  0,365m’

K/300 K/330
0,37 kW (0,5 HP)
300mm  330mm
260x 250x
200h (mm) 21 Oh (mm)
570x470 (mm)

710x550%610h (mm)

35Kg 36 Kg

47 Kg 48 Kg

700x620%700h (mm)

0,304 m’

K/350 K/370
350mm  370mm
300x 290x
265h (mm) 275h (mm)
660x540 (mm)
820x650x640h (mm)
43 Kg 46 Kg
55Kg 58 Kg
820x720x760h (mm)
0,449 m*
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AFFETTATRICI AVOLANO

MODELLO

MODELE

MODELO

0 LAMA

0 LAME

0 CUCHILLA
SPESSORE TAGLIO
EPAISSEUE DE COUPE
ESPESOR DEL CORTE
TAGLIO UTILE
COUPE UTILE

CORTE UTILE

MODEL

MODELL

MOZENb

0 BLADE

@ SCNEIDESCHEIBE
@ HOXA

SLICE THICKNESS
SCHNITTSTARKE
TONLVHA HAPE3KY
USEFULL CUT
NUTZ-SCHNITT
TIONE3HAR JVVIHA PE3KI

V/300 VOLANO
300 mm
0<20 mm

260x190h (mm)

V/350 VOLANO
350 mm
0<+25mm

320x245h (mm)

DIMENSIONI PIANO DI APPOGGIO
BOTTOM SURFACE DIMENSIONS
DIMENSIONS DU PLAIN D'APPUI

ABMESSUNGEN DER UNTERSTUTZUNGFLACHE

DIMENSIONES PLAN DE APOYO
PA3MEPbI ONIOPHOI MOBEPXHOCTY

440x360 (mm) 660x550 (mm)

DIMENSIONI
DIMENSIONS
DIMENSIONES

DIMENSIONS
ABMESSUNGEN
PA3MEPbI

DIMENSIONI PIEDISTALLO ~ STAND DIMENSIONS

DIMENSIONS DU PIED

SOCKELABMESSUNGEN

DIMENSIONES PLATAFORMA  PASMEPbI M0/ICTABKM

PESO NETTO
POIDS NET
PESO NETO

NETWEIGHT
NETTOGE WICHT
BECHETTO

PESO NETTO PIEDISTALLO ~ STAND NET WEIGHT

POIDS NET DU PIED

NETTOGEWICHT SOCKEL

720x600
X500h (mm)

560x380
x800h (mm)

42 Kg

830x720
x640h (mm)

730x600
x800h (mm)

91Kg

FLYWHEEL MANUAL SLICER
COUPE-JAMBONS A VOLANT
SCHWUNGRADAUFSCHNITTMASCHINEN
CORTADORAS CON VOLANTE

C/AVACEPBI C MPVBOLOM OT MAXOBHKA

(1) Macchina manuale per affettare salumi, formaggi, ecc. Struttura verniciata
a fuoco di colore rosso o nero - anello fisso protezione lama - regolazione spes-
sore taglio e avanzamento automatico del carrello.

Accessori: piedistallo in ghisa verniciato di colore rosso o nero.

% A manual machine for slicing cold meats, cheeses, etc. Structure painted
in fire-engine red or black - blade protection fixed ring - cutting thickness
adjustment and automatic advancement of the carriage.

Accessories: pedestal in red or black painted cast iron.

O Machine manuelle & couper la charcuterie, les fromages, etc. Structure
vernie a chaud de couleur rouge ou noir - anneau fixe de protection de lame -
réglage d‘épaisseur de coupe et de progression automatique du chariot.
Accessoires: piédestal en fonte peinte de couleur rouge ou noir.

Q Hand-Maschine zum Aufschneiden von Wurst, Kase usw. Rahmen mit roter
oder schwarzer Ofenlackierung - Fester Messerschutzring - Einstellung der
Schneidstérke und automatischer Schlittenvorlauf.

71K 74K
PESO NETO PLATAFORMA  BEC HETTO MOZICTABKH g g Zubehdr: Sockel aus rot oder schwarz lackiertem Gusseisen.
PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT

PESO BRUTO BECBPYTTO

PESO LORDO PIEDISTALLO  STAND GROSS WEIGHT
POIDS BRUT DU PIED BRUTTOGEWICHT SOCKEL
PESO BRUTO PLATAFORMA BEC BPYTTO MOACTABKM
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN

DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPDI YNAKOBKI

DIMENSIONI IMBALLO PIEDISTALLO
STAND PACKAGING DIMENSIONS
DIMENSIONS DE 'EMBALLAGE DU PIED
SOCKELVERPACKUNGABMESSUNGEN
DIMENSIONES EMBALAJE PLATAFORMA
PA3MEPbI YTAKOBKI NO/ACTABKM
VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN

VOLUMEN DEL EMBALAJE

O5bEM YMAKOBKM

VOLUME IMBALLO PIEDISTALLO
STAND PACKAGING VOLUME
VOLUME EMBALLE DU PIED
SOCKELVERPACKUNGVOLUMEN
VOLUMEN EMBALAJE PLATAFORMA
OBBEM YMAKOBKM NOACTABKI

75Kg 123 Kg

o Maquina manual para cortar en lonchas embutidos, quesos, etc. Estructura
pintada a fuego de color rojo 0 negro - anillo fijo para proteccién cuchilla - requ-
lacién espesor corte y avance automético del carro.

Accesorios: Plataforma de hierro fundido pintado de color rojo o negro.

87 Kg 106 Kg

840x750
x850h (mm)

1000x900
x980h (mm)

= PyuHas maluHa 15 Hape3KIA KONOACHbIX U3Aenui, cbipoB 1 T.1. Kapkac
OKpallleH B KpacHblii LIBET rOPAYMM METOAOM WIN YepHas, HEnoABUKHO
3aKPEMIeHHOe 3alLUUTHOE KOMbLO BOKPYT HOXA, PETynupoOBKa TONLIMHbI
Hape3KM 1 aBTOMATUYecKan Nofaua KapeTki.

Komnnexkmyrowue: NofCTaBKa 3 UyryHa, OKpaLlieHHas B KPacHblii LIBeT unin
yepHas.

1000x900x980h (mm)

0,536 m’

0,882m’

V/350 VOLANO
Con piedistallo (optional)
With stand (optional)

V/350 VOLANO

V/300N VOLANO
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TS HEAT SEALERS
THERMOSCELLEUSES TS

THERMOVERSIEGELUNGSGERATE TS

T [4.  TERMOSIGILLATRICI TS

() Macchina per termo sigillare in maniera pratica ed igienica gli alimenti
dentro le vaschette permettendo loro di mantenere fragranza e gusto ma sen-
za prolungarne la conservazione. Il modello TSAVG puo fare il vuoto all'interno
della vaschetta prolungando cosi i tempi di conservazione degli alimenti e con
I'aggiunta del gas inerte (miscela di azoto ed anidride carbonica) tale tempo
si allunga ulteriormente. Tutte le macchine sono costruite in acciaio inox, con
piastra saldante interna per evitare scottature, trascinamento automatico del
film senza alcun ausilio manuale, controllo elettronico della temperatura di sal-
datura per sigillare perfettamente le vaschette.  modelli TS sono con sigillatura
manuale tramite pressione leva, i modelli TSA sono con sigillatura automatica.
[ modelli TS1-TS2-TSA1-TSA2 sono dotati di un unico stampo brevettato con va-
rie combinazioni di dimensioni per le diverse tipologie di vaschette. | modelli
TSA3 e TSAVG non hanno lo stampo di serie; se ne puo scegliere uno o pi tra
quelli presenti nella sottostante tabella. Per esigenze particolari & possibile fare
stampi su misura, ma solo per questi ultimi due modelli. Il modello TSAVG ha il
sensore di vuoto e la predisposizione per |'utilizzo di gas inerti.

Accessori: Vaschette, realizzate in polipropilene, certificate per il contatto con gli
alimenti in diverse misure (vedere tabella sottostante). Film protettivo compo-
sto da una miscela di PET + POLIPROPILENE, certificato ad un uso alimentare.
Stampi per TSA3 e TSAVG (vedere tabella sottostante)

% This machine practically and hygienically heat seals food inside containers,
allowing it to maintain its aroma and taste but without prolonging storage. The
TSAVG model creates a vacuum inside the container, thus prolonging food sto-
rage time. Adding inert gas (a mixture of nitrogen and carbon dioxide) further
prolongs this time. All the machines are made of stainless steel with an internal
sealing plate to avoid burns, completely automatic film drag, and electronic
sealing temperature control to perfectly seal containers. The TS models seal
manually via pressure lever, the TSA models seal automatically. The TS1-TS2-
TSA1-TSA2 models are equipped with a patented mould with various dimension
combinations for different container types. The TSA3 and TSAVG models do not
have standard moulds; there is a choice between one or more of those shown in
the table below. Moulds can be made to size for particular needs, but only for
these last two models. The TSAVG model has empty sensors and is set up to use
inert gasses.

Accessories: Polypropylene containers, certified for contact with food products
in different sizes (see table below). Protective film made of a mixture of PET +
POLYPROPYLENE, certified for food use. Moulds for TSA3 and TSAVG (see table
below)

() Machine pour thermosceller de fagon pratique et hygiénique les aliments
dans les barquettes, permettant ainsi de garder leur parfum et leur saveur mais
sans prolonger leur conservation. Le modéle TVSAG peut faire le vide a lintérieur
de la barquette en prolongeant ainsi les délais de conservation des aliments et
en ajoutant le gaz inerte (mélange d’azote et d'anhydride carbonique) ce délai
se prolonge davantage. Toutes les machines sont fabriquées en acier inox, avec
plague soudante interne pour éviter les brilures, entrainement automatique
du film sans aucune aide manuelle, contréle électronique de la température
de soudage pour sceller parfaitement les barquettes. Les modéles TS sont avec
scellage manuel au moyen de la pression d'un levier, les modéles TSA sont avec
scellage automatique. Les modeéles S1-TS2-TSA1-TSA2 sont équipés d’un seul
moule breveté avec diverses combinaisons de dimensions pour les différents
types de barquettes. Les modeles TSA3 et TSAVG n'ont pas le moule de série;
il est possible d'en choisir un ou plusieurs parmi ceux présents dans le tableau
ci-dessous. Pour des besoins particuliers, il est possible de réaliser des moules
sur mesure, mais seulement pour ces deux derniers modeéles. Le modéle TSAVG
est équipé d’un capteur de vide et d'une prédisposition pour I'utilisation de gaz
inertes.

Accessoires: Barquettes, réalisées en polypropyléne, certifiées pour le contact
avec les aliments de différentes tailles (voir tableau ci-dessous). Film de pro-
tection composé d'un mélange de PET + POLYPROPYLENE, certifié a un usage
alimentaire. Moules pour TSA3 et TSAVG (voir tableau ci-dessous)




-

TERMOSIGILLATRICI TS

Q Gerat fiir die praktische und hygienische Thermoversiegelung von Lebensmit-
telnin Schalen, zum Beibehalt des Wohlgeruchs und Geschmacks, jedoch ohne eine
Verldngerung der Haltbarkeit. Das Modell TSAVG kann ein Vakuum in der Schale
erzeugen und so die Haltbarkeit der Lebensmittel verldngern; durch Beigabe von
Inertgas (Stickstoff-Kohlendioxid-Gemisch) verlangert sich der Zeitraum wesiter.
Alle Gerdte bestehen aus rostfreiem Stahl und verfiigen iiber eine interne Heizplat-
te zum Schutz vor Verbrennungen, eine automatische Folienmitnahme ohne ma-
nuelle Unterstiitzung sowie eine elektronische Steuerung der SchweiBtemperatur
fiir eine perfekte Versiegelung der Schalen. Bei den Modellen TS findet eine ma-
nuelle Versiegelung durch Betdtigung eines Hebels statt; die Modelle TSA verfiigen
iiber eine automatische Versiegelungsfunktion. Die Modelle TS1-TS2-TSA1-TSA2
sind mit einer einzelnen patentierten Form mit verschiedenen Groenkombinatio-
nen fiir die verschiedenen Arten von Schalen ausgestattet. Die Modelle TSA3 und
TSAVG haben keine serienmaBige Form; aus der nachfolgenden Tabelle konnen
eine oder mehrere Formen ausgewahlt werden. Auf Anfrage ist fiir die beiden zu-
letzt genannten Modelle die Fertigung von Formen nach MaB méglich. Das Modell
TSAVG verfiigt iiber einen Vakuumsensor und die Vorriistung fiir eine Verwendung
von Inertgas.

Zubehdr: Schalen aus Polypropylen in verschiedenen Groen mit Zertifizierung
fiir den Kontakt mit Lebensmitteln (siehe nachfolgende Tabelle). Schutzfolie aus
einem Gemisch von PET + POLYPROPYLEN mit Zertifizierung fiir Nahrungszwecke.
Formen fiir TSA3 und TSAVG (siehe nachfolgende Tabelle)

O Mdquina para termosellar de manera préctica e higiénica los alimentos en el
interior de las bandejas, para que mantengan su fragancia y sabor pero sin pro-
longar su conservacién. El modelo TSAVG puede crear el vacio en el interior de la
bandeja, prolongando de esta manera los tiempos de conservacion de los alimen-
tos; ademds, afiadiendo gas inerte (mezcla de nitrégeno y diéxido de carbono) este
tiempo se extiende aln mas. Todas las maquinas se fabrican de acero inoxidable,
con placa de sellado interna para evitar quemaduras, arrastre automatico del film
sin ninguna ayuda manual, control electrénico de la temperatura de soldadura para
sellar perfectamente las bandejas. Los modelos TS son de sellado manual median-
te presion de palanca, los modelos TSA son de sellado automdtico. Los modelos
TS1-TS2-TSA1-TSA2 estén dotados de un molde tinico patentado con varias combi-
naciones de dimensiones para los diferentes tipos de bandejas. Los modelos TSA3
y TSAVG no tienen molde de serie; es posible elegir entre los que se indican en la
tabla siguiente. Para exigencias particulares, es posible realizar moldes a medida,
pero sélo para estos dos tiltimos modelos. El modelo TSAVG posee el sensor de vacio
y la predisposicin para el uso de gases inertes.

Accesorios: Bandejas de polipropileno, certificadas para el contacto con los alimen-
tos, de diferentes medidas (véase la tabla siguiente). Film protector compuesto
por una mezcla de PET + POLIPROPILENO, certificado para uso alimentario. Moldes
para TSA3 y TSAVG (véase la tabla siguiente)

G Tepmo3aneuyatbiBaloLian MaLUMHa CTYXUT AA NPAKTUYHOTO 1 TUTEHNYeCKM
YNCTOTO YNAKOBbIBAHNA NPOJYKTOB B EMKOCTW, YTO MO3BONAET COXPaHUTL WX
apomart 1 BKYC, HO He NpOA/eBaeT CPoK XpaHeHna npopykto. Mogenb TSAVG
MOXET C(03/1aBaTb BaKyyM BHYTpU eMKOCTW, yBenuuuBas Takum o06pazom
C(POK XpaHeHUA NPOAYKTOB, a ¢ A0OaBNEHMEM WHEPTHbIX ra3oB (cMecu a3oTa
1 IBYOKNCM YINepoaa) 3TOT CPOK YBennumBaeTca elue Gonblue. Bce mawmHbl
W3rOTOBJIEHBI U3 HepaBeloLLeli CTanu, ¢ BHYTPeHHeil (BapHOi NnacTuHoli ana
n3bexaHna nonyyeHna 0XOroB, C aBTOMATAYECKUM Pa3BepTbIBAHUEM MNEHKM
63 Heo6X0ANMOCTI NPOBOANTD Kakue-nnb0 [eiicTBIAA BPYUHYIO, C INEKTPOHHBIM
KOHTPO/IeM TemnepaTypbl (Bapki ANA UAeanbHOro 3aneyarbiBaHua emKocTu. Y
mopeneii TS cBapKa BbIMONHAETCA BPYYHYI0 MyTem OKa3aHWA JaBNEHNA Ha pblyar,
mogenvi TSA BbINONHAIOT (BapKy B aBTOMaTiyeckom pexkume. Mogenn TS1-T52-
TSA1-TSA2 ocHaLLeHbl YHUKaNbHbIM 3aNaTeHTOBAHHbIM LUTAMMOM C Pa3fyHbIMU
KoMOUHaLMAMY pa3mepoB AnA 3aBapuBaHUA eMKocTeld pasHoro Buaa. Mopenu
TSA3 nTSAVG He MMEIOT CePUIIHOTO LUTaMMa; MOXHO BbIOPATb OfVIH UM HECKONbKO
LUTaMMOB U3 TeX, YTO NPeACTaBIEHbI B pacnonoxeHHoi Hinke Tabnuue. [na AByx
MoceHUX MOZeNeil BO3MOXHO U3rOTOBNEHNE LUTaMMNOB No pa3mepam. Mogenb
TSAVG nmeeT fatumk Bakyyma v npefHa3HaueHa Ans ncnonb3oBaHuA NHEPTHbIX
ra30B.

Komnnexkmyrowue: EMKOCTW pa3nnyHbX pa3MepoB, W3rOTOBIEHHble U3
NoUNponUieHa M npoweawine CepTUUKALMI0 ANA KOHTaKTa C MULLEBbIMA
npoayKTamm (cM. Tabnuuy Huxe) 3aluMTHaA NneHKa, coctoAwas n3 cvecn MIT +
MONMUMPOMNNEH, npoweawwan cepTudukaLmio Ana NCNONb30BaHNA C MALLEBbIMU
npoaykTamu. LLitamnbl gna TSA3 n TSAVG (cm. Tabnuty Hike)
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TS HEAT SEALERS

THERMOSCELLEUSES TS
THERMOVERSIEGELUNGSGERATE TS
TERMOSELLADORAS TS
TEPMO3AMEYATbIBAOLLAA MALLHA

COMBINAZIONE VASCHETTE / CONTAINER COMBINATIONS
COMBINAISON BARQUETTES / KOMBINATION SCHALEN
COMBINACION DE BANDEJAS / BAPWAHTbI EMKOCTEN

=0 T3 Doap

= 140x190 mm 150x205 mm (2x) 150x100 mm

o 140x125 mm

= 140x95 mm
140x190 mm 180x180 mm
120x140 mm

e~ 140x95 mm

=T

ﬂ —

Il H D

Wi

= 250x190 mm 260x190 mm
230x190 mm 230x190 mm
140x190 mm 140x190 mm
140x95 mm 120x140 mm

(2%) 140x95 mm

(L[ | B
250x190 mm 370%280 mm
230x190 mm

22 140x190 mm

22 140x95 mm

) 0]
—! !

(2x) 180x280 mm (4x) 180x135 mm
]

0 —
g 370%x260 mm (2x) 260x180 mm
A

=1 ool

(3x) 260x116 mm (4x) 180x125 mm

BOBINE FILM / FILM REELS

BOBINES DE FILM / FOLIENSPULEN
BOBINAS DE FILM / OBMHbI C NEHKOM

= =

TS1/TSA1 TS2 /TSA2
BOB-01 150 mm BOB-02 200 mm
@ TS3 /TSA3 + TSAVG @ TSAVG
B0OB-03 330 mm BOB-04 380 mm




TS HEAT SEALERS
THERMOSCELLEUSES TS
THERMOVERSIEGELUNGSGERATE TS
TERMOSELLADORAS TS

TERMOSIGILLATRICI TS

TEPMO3AMEYATbIBAIOLLAA MALUWUHA

MODELLO MODEL
MODELE MODELL
MODELO MOAENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNHOYEHNE
PROGRAMMI PRE-IMPOSTATI

PRE-SET PROGRAMS

PROGRAMMES PRE-CONFIGURES
VOREINGESTELLTE PROGRAMME
PROGRAMAS PRECONFIGURADOS
NPE/IYCTAHOBJNTEHHDIE NPOTPAMMBbI

CICLIAL MINUTO CYCLES PER MINUTE
CYCLES PAR MINUTE IYKLEN/MINUTE
(ICLOS POR MINUTO LIVIKNIOB B MUHYTY
SOTTOVUOTO VACUUM

SOUS VIDE VAKUUM

VACio BAKYYM
POMPAVUOTO VACUUM PUMP
POMPE DE VIDE VAKUUMPUMPE
BOMBA DEVACIO BAKYYMHbIV HACOC

ATMOSFERA PROTETTIVA ~ PROTECTIVE ATMOSPHERE
ATMOSPHERE DE PROTECTION SCHUTZATMOSPHARE
ATMOSFERA PROTECTORA  3ALUMTHAA CPELA
LARGHEZZA BOBINA FILM ~ FILM REEL WIDTH
LARGEUR BOBINE DE FILM  BREITE FOLIENSPULE
ANCHURA BOBINA FILM  LUVPUHA BOBUHbI C MEHKOM
DIAMETRO BOBINA FILM  FILM REEL DIAMETER
DIAMETRE BOBINE DE FILM DURCHMESSER FOLIENSPULE
DIAMETRO BOBINA FILM  JMAMETP 5OBYHbI C ITEHKOM
LUNGHEZZA BOBINA REEL LENGTH

LONGUEUR BOBINE LENGE SPULE
LONGITUD BOBINA [LIMHA BOBUHbI
FORMATO VASCHETTE CONTAINER SIZE

FORMAT DES BARQUETTES  FORMAT SCHALEN
FORMATO BANDEJAS (OPMAT EMKOCTE#
SALDATURA AUTOMATICA  AUTOMATIC SEALING
SOUDAGE AUTOMATIQUE  AUTOMATISCHE VERSIEGELUNG
SOLDADURA AUTOMATICA  ABTOMATUYECKAA CBAPKA

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YIAKOBKY

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

in

TS1 TSA1
0,5 kW 0,55 kw
230V/1N/50Hz
N°9
N°5-8
/ /
/
/ /
150 mm
160 mm
150 Mt.
N°5

250%385x505h (mm)
20Kg

23 Kg

260x420x520h (mm)

0,0567 m*

STAMPI/ MOULDS / MOULES / FORMEN / MOLDES / LUTAMITbI

B

140x95 mm 370x280 mm
en  140x190 mm
5 260x130mm
o

)
—F

(2x) 180x280 mm

0
oF

(4x) 180x135 mm

TS2 TSA2 TSA3 TSAVG
0,7 kW 0,75 kW 1,5 kW 2,5-3,5kW
N°10
N°5-10
/ / / v
/ / / 16 m’/h
/ / / Vv
200 mm 330 mm 330-380 mm
200 mm 200 mm
N°13 N7 N°4
- Vv Vv v
460x495x 470x710x
295x450x550h (mm) 555h (mm) 680h (mm)
25Kg 35Kg 150Kg
28Kg 40Kg 165 Kg
470x510x 485x750x
320x460x570h (mm) 570h (mm) 700h (mm)
0,0839 m’ 0,1367 m* 0,2550 m’
L)
0 0
370%x260 mm (2x) 260x180 mm
O
> (OO 0
=< (O
T2 (= j (0] ]
(3x) 260x116 mm (4x) 180125 mm
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CUPOLA VACUUM PACK MACHINE

= MACCHINE S0TTOVUOTO O AKUUMAMMER VERPRCUNGMASCHINE

A c A M P A N A M c D MAQUINAS DE EMPAQUETADO AL VACIO DE CAMPANA
KONMAKOBAA BAKYYMHAA YITAKOBOYHAA MALUNHA

() Le macchine sottovuoto a campana consentono di confezionare i cibi in
modo pratico e permettono di prolungare i tempi di conservazione, mantenen-
do intatte le caratteristiche organolettiche. Grazie all'atmosfera protettiva dei
gas inerti ed al sottovuoto, si blocca la proliferazione batterica e si impediscono
alterazioni del prodotto da conservare. Tutte le macchine sono costruite in ac-
ciaio inox, hanno la vasca stampata, il display LCD in 5 lingue (I, GB, F, D, E), il
coperchio in plexiglass trasparente e sono predisposte per I'utilizzo di gas inerti
e per il sottovuoto esterno. La barra saldante é azionata da pistoni pneumatici.
Tutte le macchine adottano pompe a bagno d'olio BUSCH, azienda leader del
mercato mondiale.

Accessori: sacchetti lisci normali e per cottura in vari formati. Stampante e ta-
stiera per etichettatura del prodotto (escluso modello MCD320).

% The Chamber vacuum machines are suitable to pack the food in a practical
way and they allow the preservation time to increase, while keeping the orga-
noleptic characteristic unchanged. Thanks to the protective atmosphere of the
inert gases and to the vacuuming, the bacteria proliferation is interrupted and
all the alterations of the product to preserve are avoided. All the machines are
manufactured in stainless steel, with a pressed tank, an LCD display in 5 langua-
ges (ltalian, English, French, German and Spanish) and a transparent Plexiglas
lid. They are predisposed for the utilisation with inert gases and for the external
vacuuming. The sealing bars are activated by pneumatic pistons. All the machi-
nes use the oil sealed pumps by BUSCH, leader on the worldwide market.
Accessories: standard smooth bags and cooking bags in several sizes. Printer
and keyboard for product labelling (except for model MCD3201.)

O Les machines sous vide a cloche permettent de conditionner les aliments
d’une facon pratique et de prolonger les temps de conservation, en maintenant
les caractéristiques organoleptiques intactes. Grace a I'atmosphére protective
des gaz inertes et au sous vide, la prolifération des bactéries est arrétée et toute
altération du produit a conserver est empéchée. Toutes les machines sont con-
struites en acier inox, elles ont la cuve imprimée, le display LCD en 5 langues
(I, GB.ED,E), le couvercle en plexiglas transparent et elles sont équipées pour
I'utilisation de gaz inertes et pour le sous vide extern. La barre soudant est ac-
tionnée par pistons pneumatiques. Toutes les machines emploient pompes a
bain d’huile BUSCH, société leader sur le marché mondial.

Accessoires: sachets lis normaux et pour cuisson en différents formats. Impri-
mante et clavier pour I'étiquetage du produit (modéle MCD320 exclu).

@ Die Vakuumkammer-Verpackungsmaschinen sind geeignet fiir eine
praktische Verpackung von Lebensmittel und fiir langere Konservierungszei-
ten mit der Gewdhrleistung der organoleptischen Eigenschaften zu erhalten.
Die schiitzende Atmosphére von Edelgasen und vom Vakuum unterbinden die
Vermehrung von Keimen und hindern die Veranderungen des konservierten
Produktes. Maschinen aus Edelstahl, mit bedruckter Schale, LCD Display in 5
Sprachen (I, GB, F, D, E), Deckel aus durchsichtigem Plexiglas und fiir den Einsatz
von Edelgasen und Aussenvakuum vorbereitet. SchweiBstab durch pneumati-
sche Kolben betétigt. Eingebaute Oelbadpumpen “Busch”(fuhrende Firma auf
dem Weltmarkt).

Zubehdr: glatte Beutel und speziale Beutel fiir Kochen in verschiedenen GroBen.
Drucker und Tastatur zur Etikettierung des Produkts (auBer Modell MCD320).

MCD/750CS

STAMPANTE ETASTIERA: OPTIONAL / PRINTER AND KEYBOARD: OPTIONAL
IMPRIMANTE ET CLAVIER : OPTION / DRUCKER UND TASTATUR: OPTIONAL
IMPRESORA Y TECLADO: OPCIONALES / MPWUHTEP W KNABUATYPA: JOMOSIHUTENbHO
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CUPOLA VACUUM PACK MACHINE
MACHINES POUR CONDITIONNEMENT SOUS VIDE A CLOCHE

VAKUUMKAMMER-VERPACKUNGSMASCHINE
MAQUINAS DE EMPAQUETADO AL VACIO DE CAMPANA
KONMAKOBAA BAKYYMHAA YITAKOBOYHAA MALUNHA

MACCHINE SOTTOVUOTO =
A CAMPANA MCD

MODELLO MODEL
MODELE MODELL MCD/320 MCD/420 MCD/420S
MODELO MOZEb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG 0,45 kW 0,81 kW
POTENCIA MOLLHOCT
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50-60Hz
ALIMENTACION TIOAKTOEHHE
BARRA SALDANTE HOT-WELD SEALER
BARRE SOUDANTE VERSCHWEIfISTAB 320mm 420 mm
BARRASALDADORA  CBAPOYHAA MTAHKA
POMPAVUOTO VACUUM PUMP
POMPE DEVIDE VAKUUMPUMPE s$m’/h 21m*/h
BOMBA DEVACIO BAKYYMHbIVI HACOC
DIMENSIONI UTILI CAMERA
SIZE CAPACITY OF THE CHAMBER 330x
DIMENSIONS UTILES DE LA CHAMBRE
KAMMERGROSSE 330x 430x430x230h (mm)
DIMENSIONES UTILES DE LA CAMARA 230h (mm)
MOME3HbIE PA3MEPbI KAMEPI
VUOTO MAX OTTENIBILE
MAX ACHIEVABLE VACUUM
VIDE MAX POSSIBLE
0
MAXIMAL ERZIELBARES VAKUUM 98%
MAXVACIO
MAKC YPOBEHb BAKYYMA
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN 390x420x 490x530x460h (mm)
DIMENSIONES PASMEPbI 410h (mm)
PESONETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT 36 Kg 55 Kg 58 Kg
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 45 Kg 68 Kg 70 Kg
PESO BRUTO BECEPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS 620x
DIMENSIONS DE L'EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN 580x 720x620x680h (mm)
DIMENSIONES DEL EMBALAJE 630h (mm)
PA3MEPI YTAKOBK/
VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L'EMBALLAGE 3 3
VERPACKUNGSVOLUMEN 0,227 m 0,304m

VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKI

O Las mdquinas de vacio de campana permiten envasar los alimentos de ma-
nera practica y prolongar los tiempos de conservacion manteniendo intactas las
caracteristicas organolépticas. Gracias a la atmésfera protectora de los gases iner-
tes y al vacio, se bloguea la proliferacion de bacterias y se impiden alteraciones
del producto a conservar. Todas las mdquinas estan fabricadas de acero inoxida-
ble, tienen la cuba moldeada, el display LCD en 5 idiomas (I, GB, F, D, E), la tapa de
plexiglds transparente y estan predispuestas para el uso de gases inertes y para
el vacio exterior. La barra de soldadura se acciona mediante pistones neumaticos.
Todas las maquinas adoptan bombas en bafio de aceite BUSCH, empresa lider en
el mercado mundial.

Accesorios: bolsas lisas normales y para la coccion en varios formatos. Impresora y
teclado para el etiquetado del producto (excluido modelo MCD320).

G Konnakoble BakyyMHble ynakoBOYHbIE MaLUMHbI NPAKTUYHO YNAKOBbIBAKOT
NpOAYKTbI NUTAHWA 1 NO3BOAAIOT 1 NO3BOAAIOT YBENMYNTL BPEMA XPaHEHNA, He
U3MEeHAA NPy 3TOM OpraHoNenTUYecKie XapakTepucTuKm. bnarogapa 3awuTHoil
aTmocepe MHEpPTHBIX ra30B 1 BaKyymy, bnoKupyeTca pasmMHoxeHue bakTepuii
11 N3MeHeHMe (BOICTB NpoayKTa. Bce MalLMHbI BbINONHEHbI 13 HepaBeloLLeid
(Tanu, OCHALLEHbl LUTaMMOBaHHbIM 6akom, MK-gucnineem Ha 5 A3bikax
(MTanbAHCKWIA, QHTAMIACKINIA, GPaHLY3CKINIA, HEMELKWIA 1 UCMAHCKMIA), KONMakom
W3 NPO3PauHOro OPrcTekna, BO3MOMHOCTb MCMONb30BAHUA MHEPTHbIX
ra3oB ANA BHeWHero Bakyyma. (BapouHaA nnaHka NpUBOAWTCA B LeiCTBUE
MHeBMaTYeckUMM MOpLHAMYU. Ha BCex MaluMHaX NPUMEHAKTCA Hacocbl C
macnaHoii BaHHoi BUSCH, nuaep Ha MpoBOM pbiHKe.

Komnnexkmyrowjue: 06bIKHOBEHHbIe TNIafiKue NaKeTbl ANA BapKM, B Pa3finuHbIX
dopmarax. lpuHTep M KnaBMaTypa ANA STUKETUPOBAHUA NPOAYKLMN (Kpome
mozenu MCD320).

MCD/520 MCD/650 MCD/750
MCD/520 MCD/520S Cs Cs Cs
0,83 kW 1,31kW 1,5kW
400V/3N/50-60Hz
520mm 650 mm 750 mm
25m’/h 40m*h 63 m*/h
660x 760x
530x530%200h (mm) 540x 540x
200h (mm)  200h (mm)
590x630x 770x690x 870x690x
ZGUENE O ) 1050h (mm) 1050 (mm) 1050h (mm)
75Kg 78 Kg 93 Kg 150Kg 175Kg
85Kg 88 Kg 134 Kg 202 Kg 227Kg
820x 1050x
820x620x680h (mm) 620x 850x
1280h (mm)  1280h (mm)
0,345 m? 0,651 m* 1,142 m’

BARRA SALDANTE / HOT-WELD SEALER / BARRE SOUDANTE
VERSCHWEIfiSTAB / BARRA SALDADORA / CBAPOYHAA NNTAHKA

MCD 520C-CS

520 mm

520,

MCD 650C-CS

" 650mm

520 mm 520 mm

520 mm

. 650mm , 580mm . 580mm

MCD 750C-CS

750 mm

520mm 520 mm 520 mm

75Qmm ) ) 6BQmm ) . 689mm
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= MACCHINE SOTTOVUOTO

A CAMPANA M(CD ECO

IEV

MCD ECO BELL-SHAPED VACUUM PACKAGING MACHINES
MACHINES SOUS VIDE A CLOCHE MCD ECO
VAKUUMKAMMERGERATE MCD ECO

MAQUINAS ENVASADORAS AL VACiO DE CAMPANA MCD ECO
KOMAKOBAA BAKYYMHAA YNAKOBOYHAfl MALLWHA 3KO

MODELLO MODEL

MODELE MODELL

MODELO MOAENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION MNOAKNHOYEHNE
BARRA SALDANTE HOT-WELD SEALER
BARRE SOUDANTE VERSCHWEIfiSTAB
BARRA SALDADORA (CBAPOYHAA MNAHKA
POMPAVUOTO VACUUM PUMP
POMPE DEVIDE VAKUUMPUMPE
BOMBA DEVACIO BAKYYMHbI/ HACOC

DIMENSIONI UTILI CAMERA

SIZE CAPACITY OF THE CHAMBER
DIMENSIONS UTILES DE LA CHAMBRE
KAMMERGROSSE

DIMENSIONES UTILES DE LA CAMARA
TONE3HbIE PASMEPBI KAMEPbI

VUOTO MAX OTTENIBILE

MAX ACHIEVABLE VACUUM

VIDE MAX POSSIBLE

MAXIMAL ERZIELBARES VAKUUM
MAXVACIO

MAKCYPOBEHb BAKYYMA

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE

VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTTAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

MCD/360E  MCD/420E
0,9 kW

230V/1N/50Hz

350 mm 420 mm
20m’

430x 430x

370x 430x

190h (mm)  200h (mm)
98 %

540x490x 550x540x
450h (mm)  500h (mm)
39Kg 60Kg

49Kg 72Kg

620x 650x

580x 620x

550h (mm)  580h (mm)
0,198 m* 0,234 m’

MCD520/E

1,1kW

520 mm

25m’

530x
530x
200h (mm)

650x640x
500h (mm)

78Kg
90Kg

650x
620x
580h (mm)

0,234m’

MCD/360E
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(1) Le macchine a sottovuoto a campana consentono di confezionare i cibi in
modo pratico e permettono di prolungare i tempi di conservazione, mantenen-
do intatte le caratteristiche organolettiche. Grazie al sottovuoto ed alla sigil-
latura si ottiene un notevole allungamento della conservazione del prodotto.
Tutte le macchine sono costruite in acciaio inox, hanno la vasca stampata, il co-
perchio in plexiglass trasparente. La barra saldante € azionata da pistoni pneu-
matici, le pompe del sottovuoto sono a bagno d'olio.

Accessori: sacchetti lisci normali e per cottura in vari formati.

% Bell-shaped vacuum packaging machines allow food to be practically
packaged and prolong storage time, keeping the organoleptic characteristics
intact. Thanks to the vacuum effect and to the sealing, food storage is notably
prolonged. All machines are made in stainless steel, and have a moulded tank
with a transparent plexiglass lid. The sealing bar is activated by pneumatic pi-
stons, the vacuum pumps are in an oil bath.

Accessories: normal smooth bags and bags for cooking in various sizes.

O Les machines sous vide a cloche permettent de conditionner les aliments
de facon pratique et permettent de prolonger les délais de conservation, en
gardant leurs caractéristiques organoleptiques intactes. Grace au sous vide
et au scellage, un allongement remarquable de la conservation du produit est
obtenu. Toutes les machines sont fabriquées en acier inox, sont équipées d’une
cuve moulée et d'un couvercle en plexiglas transparent. La barre soudante est
actionnée par des pistons pneumatiques, les pompes du sous vide sont a bain
d’huile.

Accessoires: sachets lisses normaux et pour cuisson de différents formats.

@ Die Vakuumkammergerte erlauben ein praktisches Verpacken von Spei-
sen und ermdglichen eine Verlangerung der Haltharkeit, wobei die organolepti-
schen Eigenschaften erhalten bleiben. Dank des Vakuums und der Versiegelung
verldngert sich die Haltbarkeit des Produkts beachtlich. Alle Gerdte bestehen
aus rostfreiem Stahl, haben einen formgestanzten Behélter und einen Deckel
aus transparentem Plexiglas. Der SchweiBbalken wird mit Pneumatikkolben
angetrieben; die Vakuumpumpen arbeiten mit Olbad.

Zubehdr: Beutel, glatt normal und fiir Garung in diversen Formaten.

O Las mdquinas envasadoras al vacio de campana permiten envasar alimen-
tos de manera préctica y prolongar los tiempos de conservacién, manteniendo
inalteradas las propiedades organolépticas. Gracias al vacio y a la selladura es
posible ampliar de manera significativa la conservacién del producto. Todas las
méquinas se fabrican de acero inoxidable, tienen cuba moldeada y tapa de ple-
xiglds transparente. La barra soldadora es accionada por pistones neumaticos,
las bombas de vacio son en bafio de aceite.

Accesorios: bolsas lisas normales y para coccion en varios formatos.

G KonnakoBble ~ BakyyMHble — YNakoBOYHble MalUMHbI  M03BOAAIT
NpakTUYHLIM 00pa30M ynakoBbIBaTb MPOAYKTbI 1 YBENMUMBAKT CPOKM WX
XpaHEHWA, He W3MEHAA MpU 3TOM OpraHoNenTuyeckue XapakTepucTUKM.
bnarogapa co3fanmio Bakyyma 1 3aneyaTbiBaHUI0 JOCTUMAETCA 3HAUUTENbHOE
yBeNNYeHne CpoKa XpaHeHus NpofykTa. Bce MawmHbl M3roToBReHbl u3
HepXaBelLleil CTanK, OCHaLeHbl LITAMNOBAHHBIM 6aKoM, KpbILWKOA W3
NpO3payHoro OpraHuyeckoro ctekna. (BapouHas nnaHka NpUBOAWTCA B
JeiiCTBME MHEBMATUYECKUMI MOPLUHAMI; BaKyyMHble Hacocbl paboTaiT ¢
MaCNAHOI BaHHOIA.

Komnnexmytowue: 06bikHOBeHHbIe rnajKkue NakeTbl ANA BapKku PasninyHbIx
(opmartos.



VACUUM PACK MACHINE WITH A HEAT SEAL BAR

[
VRKUUNVERPACRNGMASCHNNEL NI SCIWESSLESTE MACCHINE SOTTOVUOTO

BAAMAATTAKOSOHAA LA O APHONTAHEON A BARRA SALDANTE MSD

() Macchina per prolungare i tempi di conservazione degli alimenti, man-
tenendo intatte le caratteristiche organolettiche. Tramite I'utilizzo di apposite
buste o contenitori si crea un livello di vuoto tale da impedire la proliferazione
batterica a bassa temperatura.

(arcassa in acciaio inox (escluso mod. MSD300P che & in plastica) - elettrovalvola
apertura rapida barra - pompa a secco (escluso modello MSD500 che € a bagno
d'olio). Tutti i modelli sono automatici e digitali, sono provvisti di sensore di re-
golazione altimetrica. | modelli MSD400 e MSD500 hanno la doppia saldatura.
Accessori: sacchetti goffrati in vari formati - rotoli goffrati per ottenere sacchetti
della lunghezza desiderata.

% An appliance for prolonging food conservation times by maintaining the
organoleptic characteristics intact. Via the use of appropriate bags and contai-
ners a vacuum is created that stops bacteria proliferation at low temperatures.
Stainless steel body (excluding mod. MSD300P which is made of plastic) - sole-
noid valve rapid opening of the heat seal bar - dry pump (excluding model MSD
500 that has an oil bath). All models are automatic, digital and are provided MSD/300P
with a height adjustment sensor. Models MSD400 and MSD500 have double
sealed seams.

Accessories: embossed bags in various sizes - embossed rolls to obtain bags of
the desired length.

() Machine pour prolonger les délais de conservation des aliments, en con-
servant toutes les caractéristiques organoleptiques. Par I'emploi de sachets ou
récipients adaptés, on crée un niveau de vide qui empéche la prolifération des
bactéries a basse température.

Corps en acier inox (sauf mod. MSD300P qui est en plastique) - électrovanne
d'ouverture rapide de la barre - pompe a sec (sauf modele MSD500 qui est a bain
d’huile). Tous les modeles sont automatiques et numérigues. Ils sont munis de
capteur de réglage altimétrique. Les modeles MSD400 et MSD500 sont équipés
de double soudure.

Accessoires: sachets gaufrés en différents formats - rouleaux gaufrés pour obte-
nir des sachets de la longueur voulue.

® Maschine zur Gewdhrleistung langerer Konservierungszeiten der
Lebensmittelund der organoleptischen Eigenschaften. MitHilfe speziellerBeutel
oder Behalter entsteht ein Vakuumlevel, das die Vermehrung von Keimen bei
niedriger Temperatur unterbindet.

Rahmen aus Inox-Stahl (ausgeschlossen Modell MSD300P aus Pla- annnl MSD/300
stik) - FElektroventil zur schnellen Offnung der SchweiBleiste -

- Trockenpumpe (ausgenommen Modell MSD500, dieses ist mit Olbad

ausgestattet). Alle die Modelle sind automatisch und digital sowie au-

sgestattet mit Hoheneinstellsensor. Die Modelle MSD400 und MSD500

sind mit doppelter Schweilung ausgestattet.

Zubehdr: Gaufrierte Beutel in verschiedenen GroBen - Gaufrierte Rollen zum

Erhalt von Beuteln der gewiinschten Lénge.

O Méquinas para prolongar los tiempos de conservacion de los alimentos,
manteniendo intactas las caracteristicas organolépticas. Utilizando las bolsas o
los contenedores especificos se crea un nivel de vacio que impide la proliferacion
bacteriana a baja temperatura.

(arcasa de acero inoxidable (excluido el mod. MSD300P fabricado con plésti-
¢0) - electrovalvula abertura rdpida de la barra - bomba a seco (excluida en el
modelo MSD500 en bafio de aceite). Todos los modelos son autométicos y digi-
tales, estan provistos de sensor de regulacion altimétrica. Los modelos MSD400
y MSD500 realizan la soldadura doble.

Accesorios: Bolsas gofradas de formatos diferentes - Rollos gofrados para con-
feccionar bolsas de largo variable.

MSD/400
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VACUUM PACK MACHINE WITH A HEAT SEAL BAR

= MACCHINE SOTTOVUOTO
MACCHINE SOTTOVUOT L ANERPACUNGSWASCHNINEN NITSCHNESLESTe

A BARRA SALDANTE MSD BAARAR)TAAOROSHATNALIAA O CBAPHON DAHOR

MODELLO MODEL
MODELE MODELL MSD/300P MSD/300 MSD/400 MSD/500
MODELO MogEb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG 0,49 kW 1,TkW 1,2kW
POTENCIA MoLLIHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50-60Hz
ALIMENTACION MOBKTHOYEHHE
BARRA SALDANTE HOT-WELD SEALER
BARRE SOUDANTE VERSCHWEIfiSTAB 320mm 420mm 520mm
BARRASALDADORA  CBAPOSHAA IIIAHKA
POMPAVUOTO VACUUM PUMP " 9 g
POMPE DEVIDE VAKUUMPUMPE 0,9m*h 18m’/h 3m’/h
BOMBA DEVACIO BAKYYMHbI HACOC
VUOTO MAX OTTENIBILE
MAX ACHIEVABLEVACUUM
VIDE MAX POSSIBLE

9 9
MAXIMAL ERZIELBARES VAKUUM 80% 98%
MAXVACi0
MAKC YPOBEHb BAKYYMA
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN 390x310x140h (mm) 390x310x200h (mm) 560x290%210h (mm) 600x450x250h (mm)
DIMENSIONES PASMEPbI
PESONETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT 45Kg 7Kg 13Kg 26Kg
PESONETO BECHETTO
PESOLORDO 6ROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 55Kg 8Kg 14Kg 31Kg
PESOBRUTO BECPYTTO

DIMENSIONI [MBALLO
PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE EMBALLAGE

VRPN e e 420x350x190h (mm) 420x360x260h (mm) 610x340x270h (mm) 700x640x490h (mm)
DIMENSIONES DEL EMBALALE

PAMEPbI YITAKOBKA

VOLUME IMBALLO

PACKAGEDVOLUME

VOLUME DE L EMBALLAGE

VR 0,028 m’* 0,039m* 0,056m’* 0,220m*

VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

G 3TN MalKMHbI NO3BONAKT NPOANEBATb CPOK XPAHEHUA MULLEBLIX
MPOZYKTOB, COXpaHAA HEeU3MeHHbIMM UX opraHonenTiyeckue ceoiictea. Mpu
UCMONb30BaHIM CNELMANbHBIX MAKETOB WM KOHTEMHEPOB, B HUX C03[AETCA
TaKoil YpoBeHb BakyyMa, KOTOPblii Mpu HWM3KOA Temnepatype crocobeH
NPUOCTaHOBUTb POCT MUKPOOPTaHU3MOB.

Kapkac u3 HepxaBelowei ctanu (3a uckntoueHnem mog. MSD300P, KoTopas
BbIMONHEHA W3 MNACTMACChl), MEKTPOKNANaH Ans ObICTPOro OTKpbIBaHMA
MNAHKK, BaKyYMHBIIl HACOC C CYXMM YNNOTHEHNEM (33 UCKIIIOUeHeM MoZeni
MSD500, roe Hacoc pabotaet B MacnAHoii BaHHe). Bce mopen sgnawtca
ABTOMATUYECKUMI LIMGPOBBIMIA 1 OCHALeHbI AATUMKaMU  PerynnupoBKu
Bbicotbl. Mogenn MSD400 n MSD500 ocHaweHbl yCTpOICTBOM ABOIHOIA
(BapKu.

Komnnexmytowjue: rodpupoBaHHble NaKkeTbl pasiuuHbIX GOPMATOB - PyNoHb
CrodpUpOBAHHON NNEHKOIA ANA NONTYYEHUA NAKETOB HYXKHO AAVHDI.

—
MSD/500
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ALP CUTLERY DRYER-POLISHER

BESTETROCKNER FOUCKERALY ASCIUGALUCIDA =

SECADORAS ABRILLANTADORAS DE CUBIERTOS ALP 0 S
CYLUUNBHO-NONUPOBOYHAA MALUVHA ANA CTONOBbIX IPUBOPOB P AT E A I- P

() Le asciuga lucida posate sono macchine realizzate per asciugare e lucidare
velocemente posate bagnate, appena uscite dalla lavastoviglie. Grazie alla si-
nergia della vibrazione della vasca interna e allo sfregamento della polvere di
tutolo di mais, le posate escono in meno di un minuto perfettamente asciutte
e brillanti, senza macchie di calcare, evitando cosi la lunga lucidatura manuale.
Tutte le macchine sono realizzate in acciaio inox - dotate di una lampada UV che
diminuisce drasticamente la carica batterica presente nelle posate anche dopo
il lavaggio - la vasca interna & rivestita con una particolare resina resistente agli
urti e certificata ad uso alimentare. Il modello ALP/3000, da banco, & in grado di
lucidare circa 50 posate al minuto. Il modello ALP/6000, carrellato, & in grado di
lucidare circa 100 posate al minuto. L'asciugatura e lucidatura avvengono utiliz-
zando granulato di mais (tutolo), prodotto completamente vegetale, atossico,
trattato con particolari agenti antibatterici. Mentre la macchina asciuga e lucida
le posate, la lampada UV le sterilizza garantendo cosi una perfetta igiene.

Accessori: Confezione tutolo di mais da 3,5 kg - confezione prodotto lucida ar-

genteria da 0,5 kg.

% Cutlery dryer-polishers are machines created to quickly dry and polish wet |
cutlery straight out of the dishwasher. Thanks to the synergy of the internal ALP/3000
tank vibrations and to the friction of the corncob powder, the cutlery comes out
perfectly dry and shiny, with no limescale spots, in under a minute thus avoi-
ding lengthy polishing by hand. All the machines are made in stainless steel -
equipped with a UV lamp that drastically reduces the bacteria present on cutle-
ry after washing - the internal tank is coated with a particular impact-resistant
coating which is certified for food use. The ALP/3000 counter model can polish
approximately 50 pieces of cutlery a minute. The ALP/3000 trolley model can
polish approximately 100 pieces of cutlery a minute. Drying and polishing are
done using granulated corncob, a completely plant-based, non-toxic product
treated with special antibacterial agents. While the machine dries and polishes
the cutlery, the UV lamp sterilises it, guaranteeing perfect hygiene.
Accessories: 3,5 kg package of corncob - 0,5 kg package of silverware polish.

() Les machines a essuyer et polir les couverts sont réalisées pour essuyer et
polir rapidement les couverts mouillés, tout juste sortis du lave-vaisselle. Grace
a la synergie de la vibration de la cuve interne et au frottement de la poussiére
de la rafle de mais, les couverts sortent en moins d’une minute parfaitement
secs et brillants, sans taches de calcaire, évitant ainsi le long polissage manuel.
Toutes les machines sont réalisées en acier inox - équipées d’une lampe UV qui
diminue drastiquement la charge bactérienne présente dans les couverts, méme
apres le lavage - la cuve interne est revétue d’une résine particuliére résistante
aux chocs et certifiée a usage alimentaire. Le modele ALP/3000, de comptoir,
est en mesure de polir environ 50 couverts par minute. Le modéle ALP/6000,
sur roues, est en mesure de polir environ 100 couverts par minute. Lessuyage et
le polissage sont effectués en utilisant du granulé de mais (jaune), un produit
entiérement végétal, non toxique, traité avec des agents antibactériens particu-
liers. Tandis que la machine essuie et polit les couverts, la lampe UV les stérilise
en garantissant ainsi une hygiéne parfaite.

Accessoires: Boite de jaune de mais de 3,5 kg - boite produit pour le polissage
de l'argenterie de 0,5 kg.

j ‘ ...:, | ALP/6000
* = - - g
|
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= ASCIUGA LUCIDA

POSATE ALP

ALP CUTLERY DRYER-POLISHER

MACHINES A ESSUYER ET POLIR LES COUVERTS ALP
BESTECKTROCKNER/-POLIERER ALP

SECADORAS ABRILLANTADORAS DE CUBIERTOS ALP
CYLUUNbHO-NONUPOBOYHAA MALUVHA ANA CTONOBbLIX NPUBOPOB

MODELLO MODEL
MODELE MODELL
MODELO MOAENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION MNOAKMOYEHNE
CAPACITATUTOLO MAIS

CORNCOB CAPACITY

CAPACITE DE LA RAFLE DE MAIS

INHALT MAISSPINDEL
CAPACIDAD GRANULADO DE MAIZ
BEC CEPILIEBUHDI KYKYPY3HOTO MOYATKA

PRODUZIONE ORARIA (PEZZI)
HOURLY PRODUCTION (PIECES)
PRODUCTION HORAIRE (PIECES)
PRODUKTION/STUNDE (TEILE)
PRODUCCION HORARIA (PIEZAS)
NPOM3BOANTENBHOCTb B YAC (LUT.)

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

ALP/3000
0,5kw

230V/1N/50Hz

1,5Kg

3000

500x600x
400h (mm)

43Kg

53Kg

550x
650x
500h (mm)

0,179 m*

ALP/6000

0,9 kW

7Kg

6000

850x720x
840h (mm)

115Kg

130Kg

880x
780x
900h (mm)

0,618 m’

@ Die Bestecktrockner und -polierer sind Geréte zum schnellen Trocknen und
Polieren von nassem Besteck, das soeben aus dem Geschirrspiiler kommt. Dank
des Zusammenwirkens der Vibration des internen Behlters mit der Reibung
der pulverisierten Maisspindel tritt das Besteck perfekt getrocknet, gldnzend
und ohne Kalkflecken wieder aus und macht so das lange Polieren von Hand
unnétig. Alle Gerédte bestehen aus rostfreiem Stahl und verfiigen Giber eine UV-
Lampe, welche die Bakterien, die sich auch nach der Reinigung auf dem Besteck
befinden, drastisch reduziert. Der interne Behalter ist mit einem stof3festen
Spezialharz verkleidet und fiir Nahrungszwecke zertifiziert. Das Tischmodell
ALP/3000 kann circa 50 Besteckteile pro Minute polieren. Das Modell ALP/6000
mit Wagen kann circa 100 Besteckteile pro Minute polieren. Trocknen und Polie-
ren erfolgen mithilfe von Maisspindelgranulat, einem vollkommen pflanzlichen
und ungiftigen Produkt, das mit speziellen antibakteriellen Stoffen behandelt
wird. Wahrend das Gerét das Besteck trocknet und poliert, iibernimmt die UV-
Lampe dessen Desinfektion und gewahrleistet so eine perfekte Hygiene.
Zubehdr: Packung Maisspindel zu 3,5 kg - Packung Silberpolitur zu 0,5 kg.

o Las secadoras abrillantadoras de cubiertos son mdquinas realizadas para
secar y abrillantar répidamente cubiertos mojados, recién salidos de la lava-
vajillas. Gracias a la sinergia de la vibracion de la cuba interna y al roce del
granulado de maiz, los cubiertos salen en menos de un minuto perfectamente
secos y brillantes, sin manchas de cal, evitando el largo abrillantado manual.
Todas las méquinas se realizan de acero inoxidable - dotadas de Iampara UV que
disminuye drésticamente la carga bacteriana presente en los cubiertos incluso
después del lavado - la cuba interna estd revestida con una resina especial, re-
sistente a los golpes y certificada para uso alimentario. El modelo ALP/3000,
de sobremesa, es capaz de abrillantar unos 50 cubiertos al minuto. El modelo,
ALP/6000, sobre ruedas, es capaz de abrillantar unos 100 cubiertos al minuto. El
secado y el abrillantado se realizan usando granulado de maiz (olote), producto
totalmente vegetal, no téxico, tratado con agentes antibacterianos especiales.
Mientras la maquina seca y abrillanta los cubiertos, la ldmpara UV los esteriliza
garantizando una higiene perfecta.

Accesorios: Envase de granulado de maiz de 3,5 kg - envase de abrillantador
para cubiertos de 0,5 kg.

(=) (yWwunbHO-NOAMPOBOUHbIE  MALUMHLI  ANA  CTONOBbIX NpubopoB
W3rOTOBNEHbI ANA ObICTPOro BbICYWIMBAHMA 1 MONMPOBAHUA BNAXHbIX
CTONOBbIX NPUOOPOB MoCMe WX BbIXoAa W3 MOCYAOMOEUHON MaLLMHBI.
bnaropapa Bubpauun BHyTpeHHero 6aka M TPeHMIO KYKYpy3HOTO MOPOLLKa,
CTONOBblE NPUGOPbI MeHee YeM 33 MUHYTY CTAHOBATCA abCONIOTHO CyXMMM U
bnectAwmMMN, 6€3 U3BECTKOBbIX Pa3BO/0B, TeM CaMbIM HET HeobX04UMOCTH
B WX [AWTENbHOM MONUPOBaHUM BpYuYHylo. Bce MaLMHbI 1M3rOTOBMEHbI
U3 HepaBelolleil CTanu - ocHalueHbl YO-namnoii, Kotopaa 3HauuTeNbHO
COKpaLLaeT KONMUeCTBO BaKTepuii, NpUCYTCTBYILLMX HA CTONOBLIX Npubopax
JaXe Mocie nocie MOWKW - MOBEPXHOCTb BHYTpeHHero 6aka nokpbiTa
0C00bIM  CepTUGULMPOBAHHBIM  MULLEBBIM  MOAUMEPOM,  YCTOUNBBIM
K yaapam. Mopenb ALP/3000 (HacTonbHoe WCMONHeHWe) B COCTOAHUM
0TnoANpoBaTh 0Kono 50 cTonoBbIX Npubopos B MuHyTy. Mosenb ALP/6000
(nepenBwHasA) B COCTOAHMM 0TNONMPOBaTb okono 100 cTonoBbIX npubopos
B MuHyTY. [lpocylwnBaHMe M NonupoBaHue OCYLLECTBAAIOTCA NPU MOMOLLY
TPaHyNMPOBAHHON  KYKYpy3bl  (CepALeBUHbI  M0OyaTKa), HETOKCMYHOro
MaTepuana pacTUTeNbHOTO MPOUCXOXJeHUA, npolepwero o6paboTky
aHTubaKTepuanbHbIMM BelecTBamut. Moka MalLnHa BbINONHAET OCYLUeHNe U
MoNMpoBaHue CToNoBbIX Npubopos, YO-namna BbINONHAET UX CTepUM3aLMio,
rapaHTMpys TeM CambIM FUTUEHMYHOCTb NpoLiecca.

Komnnexmyrowjue: YnakoBKa cepALeBUHbI KYKypy3HOTO Mouatka Becom 3,5
KT - yNaKkoBKa CpefiCTBa ANA NOANPOBaHYA u3nenuii u3 cepebpa ecom 0,5 Kr.



IMMERSION BLENDER
MIXEUR A IMMERSION

EINTAUCH-MIXSTAB

RorPYHOR MK MIXER AD IMMERSIONE MX - FX

() Macchina per ottenere diversi prodotti in base all’'utensile utilizzato. ME-
SCOLATORE per realizzare minestroni, puree di verdure, salse, pastelle, maio-
nese, passato di pomodoro, pesto ecc. Realizzato interamente in acciaio inox.
FRUSTA per ottenere panna montata, creme, omelette, souffle, ecc. Realizzata
in acciaio inox.

I modelli MX40 e FX40 si differenziano nel tipo di impugnatura. [l modello MX25
¢ dotato del solo mescolatore da 30 cm.

Accessori: mescolatori in acciaio inox da 300, 500 e 600 mm di lunghezza.

% An appliance to obtain various food products on the basis of the utensil
utilized. MIXER to realize minestrone, vegetable purée, sauces, batters, mayon-
naise, tomato purée, pesto, etc. Entirely manufactured in stainless steel. WHIP-
PER to obtain whipped cream, custards, omelettes, soufflés, etc. Manufactured
in stainless steel.

Models MX40 and FX40 differ only in the type of handle. The MX25 model is only
equipped with a 30 cm mixer.

Accessories: stainless steel blenders of 300mm, 500mm and 600mm length.

O Machine pour obtenir différents produits en fonction de l'outil utilisé: ME-
LANGEUR pour préparer des minestrones, des purées de légumes, des sauces,
des pates a frire, des mayonnaises, de la purée de tomate, du pesto, etc. Fabri-
qué entierement en acier inox. FOUET pour battre la créme fouettée, les cremes,
les omelettes, les soufflés, etc. Fabriqué en acier inox.

Les modeles MX40 et FX40 se distinguent par le type de poignée. Le modéle
MX25 n'est équipé que du mélangeur de 30 cm.

Accessoires: mélangeurs en acier inox de 300, 500 et 600 mm de long.

@ Maschine zum Erhalt verschiedener Produkte je nach dem verwendeten
Werkzeug: MISCHAGGREGAT zur Herstellung von Gemiisesuppen, Gemiisepii-
rees, Saucen, Mayonnaise, Tomatenpaste, Pesto usw. Vollstandig in Inox-Stahl
ausgefiihrt. SCHNEEBESEN zur Herstellung von Schlagsahne, Cremes, Omelet-
tes, Soufflés usw. Ausgefiihrt in Inox-Stahl.

Die Modelle MX40 und FX40 unterscheiden sich in der Art des Griffes. Das Mo-
dell MX25 ist nur mit dem 30cm-Mixer ausgestattet.

Zubehdr: Mischaggregate aus Inox-Stahl von 300, 500 und 600 mm Lange.

O Mdquina indicada para preparar diferentes productos en funcion del
utensilio empleado: MEZCLADOR para realizar menestras, purés de verduras,
salsas, masa para rebozar, mayonesas, zumo de tomate, pesto, etc. Fabricado
totalmente de acero inoxidable. BATIDOR para preparar nata montada, cremas,
omelet, soufflé, etc. Fabricado totalmente de acero inoxidable.

Los modelos MX40 y FX40 se diferencian por el tipo de empufiadura. El modelo
MX25 posee solamente el mezclador de 30 cm.

Accesorios: Batidores de acero inoxidable de 300, 500 y 600 mm de largo.

G MawuHa cnyxut AnA NpuUroToBReHUA PasNWuHOA NpOAYKUMM B
3aBUCUMOCTIN OT Mcnonb3yembix Hacafok: CMECUTEND ana npurotosneua
OBOLLHbIX CYNOB 1 MIOPe, COYCOB, XMAKOT0 TeCTa, MalioHe3a, TOMaTHOM NacTbl,
coyca necto u T.4. lonHOCTbI0 BbINoNHeH u3 Hepxasetovueil crann. BEHYUK ansa
NpUroToBNEHMA B3OUTbIX CIUBOK, KPEMOB, OMIIETOB, Cydne I T.4. BbinonHeH u3
HepXKaBeloLLeil CTanu.

Mogenn MX40 u FX40 otnnvatotca mexay coboii no Tuny pykoatku. Mogenb
MX25 ocHalLieHa TonbKo cvecuTenem Ha 30 cm.

Komnnekmyrowue: cmecutenn u3 Hepasetowueid crani gnuroi 300, 500 n
600 mm.
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IMMERSION BLENDER
MIXEUR A IMMERSION
EINTAUCH-MIXSTAB
MEZCLADOR
NOTPYXHOI MUKCEP

MIXER AD IMMERSIONE MX - FX

MODELLO MODEL

MODELE MODELL

MODELO MOAENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNOYEHNE

VELOCITA MESCOLATORE  MIXER SPEED

VITESSE MIXEUR MISCHERGESCHWINDIGKEIT
VELOCIDAD MEZCLADOR  CKOPOCTb CMECUTENA
VELOCITA FRUSTA WHIP SPEED

VITESSE FOUET SCHNEEBESENGESCHWINDIGKEIT
VELOCIDAD BATIDOR CKOPOCTb BEHYUKA

LUNGHEZZA MESCOLATORE MIXER LENGTH

LONGUEUR MIXEUR MISCHERLANGE
LARGO MEZCLADOR [INIMHA CMECUTENA
LUNGHEZZA FRUSTA WHIP LENGTH
LONGUEUR FOUET SCHNEEBESENLANGE
LARGO BATIDOR JUHA BEHYUKA

LIVELLO MAX DI IMMERSIONE MESCOLATORE
MAX MIXER IMMERSION LEVEL

NIVEAU MAX D'IMMERSION DU MIXEUR
MAXIMALE EINTAUCHTIEFE MISCHER

NIVEL MAX. DE INMERSION MEZCLADOR
MAKC. YPOBEHb MOrPYXXEHIA CMECUTENA

LIVELLO MAX DI IMMERSIONE FRUSTA
MAX WHIP IMMERSION LEVEL
MAXIMALE EINTAUCHTIEFE SCHNEEBESEN
NIVEAU MAX D'IMMERSION DU FOUET
NIVEL MAX. DE INMERSION BATIDOR
MAKC. YPOBEHb MOrPYXEHIA BEHYMKA

CAPACITAVASCA HOLDING CAPACITY
CAPACITE CUVE FASSUNGSVERMOGEN BEHALTER
CAPACIDAD CUBA EMKOCTb JIEXM
DIMENSIONI

DIMENSIONS

DIMENSIONS

ABMESSUNGEN

DIMENSIONES

PA3MEPbI

PESO MESCOLATORE

MIXER WEIGHT

POIDS MIXEUR

MISCHERGEWICHT

PESO MEZCLADOR

BEC CMECUTENA

PESO FRUSTA WHIP WEIGHT
POIDS DU FOUET SCHNEEBESENGEWICHT
PESO BATIDOR BEC BEHYUKA
PESO NETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE

VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKH

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKH
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MX/25
250W
230V/1N/50-60Hz

13000 rpm

270 mm

150 mm

30Lt.

lunghezza mescolatore / mixer length 250 mm

135x100x600h (mm)

0,6Kg

2,2Kg

34Kg

410x280x170h (mm)

0,020 m’

FRUSTA - WHIP

MESCOLATORE - MIXER

MX/40

400W

2500--11000 rpm

250--1500 rpm

300 mm - 400 mm - 500 mm - 600 mm

350 mm

(300mm) 190 mm
(400mm) 290 mm
(500mm) 390 mm
(600mm) 490 mm

200 mm

60 Lt.

lunghezza mescolatore / mixer length 400 mm

155x120x790h (mm)

con mescolatore / with mixer 400 mm

155x120x710h (mm)

con frusta / with whip

(300mm) 1,2Kg
(400mm) 1,4 Kg
(500mm) 1,6 Kg
(600mm) 1,8 Kg

1Kg
4,5Kg

mescolatore / mixer 400 mm + frusta / whip

6 K

g
mescolatore / mixer 400 mm -+ frusta / whip

490x390x170h (mm)

0,032m’

FX/40

170x120x740h (mm)

con mescolatore / with mixer 400 mm

170x120x660h (mm)

con frusta / with whip

4,5Kg

mescolatore / mixer 400 mm + frusta / whip

6 K

g
mescolatore / mixer 400 mm -+ frusta / whip



ISOTHERMAL CONTAINERS GREEN CUBE
RECIPIENTS ISOTHERMES GREEN CUBE
CONTENEDORES ISOTERMICOS GREEN CUBE

CONTENITORI ISOTERMICI =

GREEN CUBE

() Il meglio della tecnologia tedesca ci ha permesso di realizzare una nuovissi-
ma linea di prodotti che si distingue per I'altissima qualita e la grande versatilita
di impiego. | contenitori isotermici GREEN CUBE hanno le sequenti caratteristi-
che: lunga durata nel tempo, facilita di utilizzo, possibilita di igienizzare, mo-
dularita e grande funzionalita. Tali doti determinano laltissima qualita di un
prodotto che ha come scopo principale il vantaggio del cliente.

CARATTERISTICHE GENERALI

Materiali costruttivi: polipropilene (PP): adatto e sicuro per il contatto con gli
alimenti, non viene danneggiato dai componenti chimici presenti nei detersivi,
impedisce la proliferazione batterica, solido e resistente agli urti - poliuretano
(PUR): schiuma isolante - poliammide (PA): per chiusure, maniglie e binari di
appoggio.

Campi di impiego: trasporto di cibi caldi e freddi - trasporto di bevande calde
e fredde.

Temperature di utilizzo: da -20°C fino a +100 °C - disinfezione termica (lava-
stoviglie fino a +130°C).

Altri dati: allacciamento alla rete 230V - AC 1N - 50Hz - tutti i contenitori sono
impilabili - facile montaggio di parti accessorie e sostituzione agevole degli ele-
menti soggetti ad usura - compatibilita con sistemi gastronorm ed euronorm
- modernissima tecnologia riscaldante, autoregolante (non utilizza comandi
elettronici e termostati, soggetti a manutenzioni e riparazioni) - facile inseri-
mento e smontaggio delle resistenze - molteplici possibilita di trasformazione
di un singolo prodotto (modularita) - lavabile in lavastoviglie (dopo aver tolto le
resistenze) - ogni green cube & dotato di porta targhetta.

% The best of German technology has led to a new line of products distin-
guished by its high quality and versatility. GREEN CUBE isothermal containers
have the following features: durable, easy to use, washable, modular and highly
functional. These features create a high quality product whose main goal is to
benefit the customer.

GENERAL SPECIFICATIONS

Construction materials: polypropylene (PP): suited and safe for food contact, it
is not; damaged by the chemical components in detergents. Solid and resistant,
it prevents bacterial proliferation - polyurethane (PUR): insulation foam - polya-
mide (PA): for locks, handles and support tracks.

Fields of use: hot and cold food transport - hot and cold beverage transport.
Working temperatures: from -20°C to +100°C - heat disinfection (dishwasher
safe up to +130° ().

Other data: connection to 230V — AC 1N — 50Hz mains - all containers are
stackable - easy accessory assembly and replacement of parts subject to wear
- compatible with gastronorm and euronorm systems - modern heating techno-
logy, self-requlating (does not use electronic and thermostat controls, subject to
maintenance and repairs) - easy resistance installation and removal - multiple
product transformation possibilities (modular) - dishwasher safe (after remo-
ving the resistances) - each green cube has a label holder.

() Le meilleur de la technologie allemande nous a permis de réaliser une toute
nouvelle ligne de produits qui se distingue par son excellente qualité et I'univer-
salité d'emploi. Les récipients isothermes GREEN CUBE se caractérisent par leur
- longévité, facilité d'emploi, possibilité de désinfection, modularité et grande
fonctionnalité. Ces critéres justifient I'excellente qualité d'un produit qui a pour
objectif principal Iintérét du client.

CARACTERISTIQUES GENERALES

Matieres de fabrication: polypropyléne (PP): adapté et siir pour le contact avec
les aliments, il ne s'abime pas au contact des produits chimiques contenus dans
les détergents, il empéche la prolifération bactérienne, solide et résistant aux
chocs - polyuréthane (PUR): mousse isolante - polyamide (PA): pour les ferme-
tures, poignées et glissieres d'appui.

Domaines d'utilisation: transport d’aliments chauds et froids - transport de
boissons chaudes et froides.

Températures d'utilisation: De -20°C a +100 °C - Désinfection thermique
(lave-vaisselle jusqu’a + 130°C).

Autres données: raccordement au secteur 230V - AC TN - 50Hz - Tous les réci-
pients sont empilables - montage aisé de piéces accessoires et remplacement
facile des éléments soumis a l'usure - compatibilité avec les systemes gastro-
norm et euronorm - technologie chauffante moderne, autorégulatrice (ne re-
quiert pas de commandes électroniques, ni thermostats a entretenir ou répa-
rer) - introduction et démontage faciles des résistances - multiples possibilités
de transformation d’un simple produit (modularité) - lavable en lave-vaisselle
(apres avoir enlevé les résistances) - chaque green cube est muni de porte pla-
quette.

o Lo mejor de la tecnologia alemana nos ha permitido realizar una nueva
linea de productos que se caracteriza por su elevada calidad y su gran versa-
tilidad de uso. Los contenedores isotérmicos GREEN CUBE se caracterizan por:
Prolongada vida til, facilidad de uso, posibilidad de desinfeccion, modularidad
y gran funcionalidad. Dichas caracteristicas se traducen en una altisima calidad
cuyo objetivo principal es la ventaja del cliente.

CARACTERISTICAS GENERALES

Materiales de fabricacion: Polipropileno (PP): Se adapta y es sequro para el
contacto con los alimentos, no se alteran por componentes quimicos presentes
en los detergentes, impide la proliferacion bacteriana, es sélido y resistente a
golpes - Poliuretano (PUR): Espuma aislante - Poliamida (PA): Para cerrar, ma-
nijas y rieles de apoyo.

Campi di impiego: Transporte de alimentos tanto frios como calientes - Tran-
sporte de bebidas frias o calientes.

Temperature di utilizzo: Desde -20°C hasta +100 °C - Desinfeccion térmica
(lavavajillas hasta +130°C).

Altri dati: Conectar a la red 230V - AC 1N - 50Hz - Todos los contenedores se
pueden apilar - Montaje facil de las partes componentes y sustitucion sencilla
de los elementos sujetos al desgaste - Compatibilidad con sistemas gastronorm
y euronorm - Moderna tecnologia de calentamiento, autoregulable (no emplea
mandos electrénicos ni termostatos que requieren mantenimiento y reparacio-
nes) - Facil montaje y desmontaje de las resistencias - Multiples posibilidades de
transformacion de cada producto (modularidad) - Lavable en lavavajillas (una
vez extraidas las resistencias) - Cada green cube posee un porta-placa.

o

i

Tutte le apparecchiature sono certificate VDE, ove richiesto

All equipment is VDE certified, where required

Tous les appareils sont certifiés VDE, conformément aux normes
En caso de solicitarse, todos los aparatos poseen el certificado VDE
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- co N TE N ITO RI I SOTE RM I CI ISOTHERMAL CONTAINERS GREEN CUBE

G RE E N c U B E RECIPIENTS ISOTHERMES GREEN CUBE
CONTENEDORES ISOTERMICOS GREEN CUBE

GC226 EP GREEN CUBE MOD. GC 226 SERIF E

O Versione economica predisposta per I'inserimento successivo della resistenza per riscaldare i cibi ed il contenitore
per bevande GN. Dimensioni 630x370x308h mm, h impilato 302 mm. Peso netto 6,0 Kg. Gastronorm. Riscaldabile.

% Economic version designed for subsequent resistance installation to heat food and GH beverage container. Di-
mensions 630x370x308h mm, h stacked 302 mm. Net weight 6,0 Kg. Gastronorm. Heatable.

O Version économique prévue pour l'introduction ultérieure de la résistance pour réchauffer les aliments et le
récipient a boissons GN. Dimensions 630x370x308h mm, h empilée 302 mm. Poids net 6,0 Kg. Gastronorm. Réchauf-
fable.

O Version econdmica preparada para la insercion posterior de la resistencia para calentar los alimentos y el con-
tenedor para bebidas GN. Dimensiones 630x370x308h mm, h de apilado 302 mm. Peso neto 6,0 kg. Gastronorm.
Puede calentarse.

GC226 EH GREEN CUBE MOD. GC 226 SERIE E

O Versione con resistenza (attivo); trasporta e riscalda i cibi nei contenitori GN. Modalita di funzionamento a secco
0 a bagnomaria (consigliato). Dimensioni 630x370x308h mm, h impilato 302 mm. Peso netto 7,3 Kg. Gastronorm.
Riscaldabile.

% Version with resistance (active); transports and heats food in GN containers. Dry or double boiler (recom-
mended) operating modes. Dimensions 630x370x308h mm, h stacked 302 mm. Net weight 7.3 Kg Gastronorm.
Heatable.

O Version a résistance (active). Transporte et réchauffe les aliments dans les récipients GN. Mode de fonction-
nement a sec ou au bain-marie (conseillé). Dimensions 630x370x308h mm, h empilée 302 mm. Poids net 7,3 Kg.
Gastronorm. Réchauffable.

O Version con resistencia (activa); transporta y calienta los alimentos en los contenedores GN. Modalidad de fun-
cionamiento en seco y a bafio maria (aconsejado). Dimensiones 630x370x308h mm, h de apilado 302 mm. Peso neto
7,3 Kg. Gastronorm. Puede calentarse.

SERIEP GREEN CUBE MOD. GC 226 SERIE P

O La versione P (predisposto) & il modello tutto fare. Caratterizzato da un sistema di costruzione modulare, con-
sente diversi utilizzi: pud essere impiegato per mantenere cibi e bevande caldi e freddi tramite I'utilizzo di diversi
accessori successivamente integrabili; esempio: resistenza, contenitore con rubinetto, elemento rinfrescante.

% The P version (preset) is the do-it-all model. Distinguished by a modularly constructed system, it permits various
usages: it can be used to keep food and beverages hot and cold by using different installable accessories, for example:
resistance, container with spout, cooling element.

O La version P (préparée) est le modéle a tout faire. Caractérisé par un systéme de fabrication modulaire, il permet
divers emplois : peut étre utilisé pour conserver les aliments et les boissons chaudes et froides grace a l'emploi d'ac-
cessoires encastrables, par exemple : résistance, récipient a robinet, élément rafraichissant.

O La version P (predispuesto) es el modelo para todo uso. Caracterizado por un sistema de fabricacion modular,
permite diferentes usos: Puede ser empleado para mantener los alimentos y las bebidas tanto calientes como frias
mediante el uso de diferentes accesorios que se pueden integrar, como por ejemplo: Resistencia, contenedor con
grifo, elemento refrescante.

GC226 P GREEN CUBE MOD. GC 226 SERIE P

O Versione predisposta per un futuro inserimento di resistenza e contenitore per liquidi. Dotato di tappo. Dimen-
sioni 630x370x308h mm, h impilato 302 mm. Peso netto 6,2 Kg. Gastronorm. Riscaldabile.

% Version preset for future installation of resistance and beverage container. Cap included. Dimensions
630x370x308h mm, h stacked 302 mm. Net weight 6.2 Kg. Gastronorm. Heatable.

O Version prévue pour l'introduction ultérieure de résistance et récipient a liquides. Munie de bouchon. Dimen-
sions 630x370x308h mm, h empilée 302 mm Poids net 6,2 Kg. Gastronorm. Réchauffable.

O Version preparada para introducir posteriormente la resistencia y el contenedor de liquidos. Dotado con tapén.
Dimensiones 630x370x308h mm, h de apilado 302 mm. Peso neto 6,2 kg. Gastronorm. Puede calentarse.




ISOTHERMAL CONTAINERS GREEN CUBE CONTEN ITORI ISOTE RM ICI o

RECIPIENTS ISOTHERMES GREEN CUBE G RE E N CU B E
CONTENEDORES ISOTERMICOS GREEN CUBE

GC226 PH GREEN CUBE MOD. GC 226 SERIE P

O Versione attiva completa di resistenza per riscaldare i cibi nei contenitori GN. Dotato di tappo e resistenza. Di-
mensioni 630x370x308h mm, h impilato 302 mm. Peso netto 7,5 Kg. Gastronorm. Riscaldabile.

% Active version complete with resistance to heat food in GN containers. Cap and resistance included. Dimensions
630x370x308h mm, h stacked 302 mm. Net weight 7.5 Kg. Gastronorm. Heatable.

O Version active a résistance pour réchauffer les aliments dans les récipients GN. Munie de bouchon et résistance.
Dimensions 630x370x308h mm, h empilée 302 mm. Poids net 7,5 Kg. Gastronorm. Réchauffable.

O Version activa completa con resistencia para calentar los alimentos en los contenedores. GN. Dotado de tapon y
resistencia. Dimensiones 630x370x308h mm, h de apilado 302 mm. Peso neto 7,5 kg. Gastronorm. Puede calentarse.

GC226 PC GREEN CUBE MOD. GC 226 SERIE P

O Versione con elemento accumulatore di freddo per trasporto di cibi freschi nei contenitori GN. Dotato di tappo,
coperchio pill alto e elemento rinfrescante. Dimensioni 630x370x338h mm, h impilato 332 mm. Peso netto 10 Kg.
Gastronorm. Refrigerato.

% Version with cold accumulator element for fresh food transport in GN containers. Cap, higher lid and cooling
element included. Dimensions 630x370x308h mm, h stacked 332 mm. Net weight 10 Kg Gastronorm. Refrigerated.

O Version avec accumulateur de froid pour le transport des aliments frais dans les récipients GN. Munie de bou-
chon, couvercle plus élevé et élément rafraichissant. Dimensions 630x370x338h mm, h empilée 332 mm. Poids net
10 Kg. Gastronorm. Réfrigérée.

O Version con elemento acumulador de frio para el transporte de alimentos frescos en los contenedores GN. Do-
tado de tapdn, tapa més alta y elemento refrescante. Dimensiones 630x370x338h mm, h de apilado 332 mm. Peso
neto 10 kg. Gastronorm. Refrigerado.

GREEN CUBE MOD. GC 552 SERIE GN

O E la versione grande dei green cube; consente il trasporto di pili contenitori GN1/1 per cibi caldi e freddi. La
capienza massima @ di 2 contenitori GN1/1 H 200 e relative frazioni (vedere schemi nelle pagine successive). | conte-
nitori GN utilizzati in questo modello possono raggiungere una temperatura non superiore a 100°C.

% This is the large green cube version to transport several hot and cold GN 1/1 food containers. Maximum capacity
is 2 GN 1/1 H 200 containers and relevant fractions (see diagrams on following pages). GN containers used in this
model can not exceed 100°C.

O Cest la grande version green cube. Elle permet le transport de plusieurs récipients GN1/1 pour aliments chauds
et froids. La contenance maximale est de 2 récipients GN1/1 H 200 et ses divisions (voir schémas dans les pages
suivantes). Les récipients GN utilisés dans ce modéle peuvent atteindre une température ne dépassant pas 100 °C.

O Es la version grande de los green cube; permite el transporte de més contenedores GN1/1 con alimentos calien-
tes y frios. La capienza massima & di 2 contenitori GN1/1 H 200 e relative frazioni (vedere schemi nelle pagine suc-
cessive). Los contenedores GN empleados en este modelo pueden alcanzar una temperatura no superior a los 100°C.

GC552GN GREEN CUBE MOD. GC 552 SERIE GN

O Versione standard per il trasporto di contenitori GN1/1. Dimensioni 636x448x560h mm, h impilato 550 mm.
Peso netto 12,10 kg. Gastronorm.

% Standard version for GN 1/1 container transport. Dimensions 636x448x560h mm, h stacked 550 mm. Net weight
12,10 kg. Gastronorm.

O Version standard pour le transport de récipients GN1/1. Dimensions 636x448x560h mm, h empilée 550 mm.
Poids net 12,10 kg. Gastronorm.

O Version estandar para el transporte de contenedores GN1/1. Dimensiones 636x448x560h mm, h de apilado 550
mm. Peso neto 12,10 kg. Gastronorm.
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GC552 GNH

GREEN PLATE GP4

GP4 SOLO CONTENITORE / CONTAINER ONLY
RECIPIENT UNIQUEMENT / SOLO CONTENEDOR

GPA4P KITPIATTO 3 SCOMPARTI +- 3 CIOTOLE
KIT: PLATEWITH 3 COMPARTMENTS + 3 BASINS
KIT PLATEAU 3 COMPARTIMENTS + 3 BOLS
KIT PLATO 3 COMPARTIMIENTOS + 3 ESCUDILLAS

GP4(C XITCOPERCHI PER PIATTI IN PP CON GURNIZIONE
KIT: COVERS FOR PLATES IN PP WITH SEAL
KIT COUVERCLES POUR PLATEAUX EN PP AVECJOINT
KITTAPAS PARA PLATOS DE PP CON GUARNICION

GP4A ACCUMULATORETERMICO PER PIATTO GRANDE
THERMAL BATTERY FOR LARGE PLATE
ACCUMULATEUR THERMIQUE POUR GRAND PLATEAU
ACUMULADOR TERMICO PARA PLATO GRANDE

(52652

ry)

GREEN CUBE MOD. GC 552 SERIE GN

O Versione attiva con resistenza ventilata integrata nella porta e facilmente removibile; garantisce la potenza
riscaldante necessaria e la distribuzione uniforme del calore per riscaldare i cibi nei contenitori GN. Dotato di porta
con resistenza e cavo elettrico. Dimensioni 636x498x560h mm, h impilato 550 mm. Peso netto 14,80 kg. Gastronorm.
Riscaldabile.

% Active version with easy to remove ventilated resistance built into the door; guaranteed heating power and
even heat distribution to heat food in GN containers. Door with resistance and electrical cord included. Dimensions
630x498x560h mm, h stacked 550 mm. Net weight 14.80 Kg. Gastronorm. Heatable.

O Version active a résistance ventilée intégrée dans la porte et facilement amovible. Elle garantit la puissance
chauffante nécessaire et la distribution uniforme de la chaleur pour chauffer les aliments dans les récipients GN.
Munie de porte a résistance et cable électrique. Dimensions 636x498x560h mm, h empilée 550 mm. Poids net 14,80
Kg. Gastronorm. Réchauffable.

O Version activa con resistencia ventilada integrada en la puerta y facil de extraer; garantiza la potencia calenta-
dora necesaria y la distribucion uniforme del calor para calentar los alimentos en los contenedores GN. Dotado de
puerta con resistencia y cable eléctrico. Dimensiones 636x498x560h mm, h de apilado 550 mm. Peso neto 14,80 kg
Gastronorm. Puede calentarse.

O Vassoio per il trasporto di mend pronti caldi e freddi, composto da base e coperchio, a prova d'urto, isolamento
ottimale. Le geometrie ricavate nella base e nel coperchio impediscono che il calore passi dalla zona calda a quella
fredda, i coperchi dei piatti impediscono la tracimazione facilitandone il trasporto. Dimensioni 370x530x110h mm.
Peso netto 3,2 Kg.

OPTIONAL: accumulatore termico per piatto grande: in acciaio, con all’'interno cera speciale che permette di allungare
i tempi di mantenimento dei pasti - servizio di 4 pezzi in porcellana (1 piatto suddiviso in tre parti, 1 scodella per
minestra, 2 ciotole per cibi freddi) - serie coperchi per piatti in PP con guarnizioni.

% Tray to transport hot and cold prepared menus, composed of base and cover, crash-proof, with optimal isolation.
The geometric design obtained on the base and on the cover prevent heat transfer from the hot to the cold area, the
plate covers prevent spilling facilitating transport. Dimensions 370x530x110h mm. Net weight 3,2 Kg.

OPTIONAL: thermal battery for large plates: in steel, with special wax inside that allows the time of conservation of
the meals to be lengthened - dinner service of 4 pieces in porcelain (1 plate subdivided in three parts, 1 soup bowl, 2
basins for cold foods) - serie of plate covers in PP with seals.

O Plateau pour le transport de menus préparés chauds et froids. Il se compose d’un fond et d’un couvercle a
I'épreuve des chocs, excellente isolation. Les formes géométrique du fond et du couvercle empéchent que la chaleur
passe de la zone chaude a la froide, les couvercles des plats empéchent la débordement ce qui facilite leur transport.
Dimensions 370x530x110h mm. Poids net 3,2 Kg.

EN OPTION : accumulateur thermique pour grand plateau : en acier, avec |'intérieur en cire spéciale qui permet de pro-
longer les délais de conservation des plats - service de 4 piéces en porcelaine (1 plat divisé en trois parties, 1 assiette
a soupe, 2 assiettes pour aliments froids) - série de couvercles pour plateaux en PP avec joints.

O Bandeja para el transporte de menties listos, tanto calientes como frios, compuesta por base y tapa, a prueba
de golpes, 6ptimo asilamiento. Las geometrias obtenidas en la base y en |a tapa impiden que el calor pase de la zona
caliente a la fria, las tapas de los platos impiden el derrame facilitando el transporte. Dimensiones370x530x110h
mm. Peso neto 3,2 kg.

OPCIONAL: Acumulador térmico para plato grande: De acero, interior con cera especial que permite alargar los tiem-

pos de mantenimiento de las comidas - Servicio de 4 piezas de porcelana (1 plato subdividido en tres partes, 1 cuenco
para sopa, 2 escudillas para alimentos frios - Serie tapas para platos de PP con guarnicién.

ACCESSORI / ACCESSORIES / ACCESSOIRES / ACCESORIOS
() A0 CON SPINA METRI 2 PER GREEN CUBE M0D.226-552
&5 2 METER CORD WITH PLUG FOR GREEN CUBE M0D.226-552
(D) CABLE AVEC FICHE 2 METRES PER GREEN CUBE M0D.226-552

O CABLE CON ENCHUFE DE 2 METROS PARA GREEN CUBE MOD.226-552
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AF2652 ACCESSORI / ACCESSORIES / ACCESSOIRES / ACCESORIOS

O ACCUMULATORE DI FREDDO PER GREEN CUBE MOD.226/552 - Piastre eutettiche per Iinserimento all'interno dei
green cube mod.226-552. Per I'utilizzo nel mod. 226 & necessario il coperchio alto mod. CA226. Per I'utilizzo nel mod.
552 I'inserimento ¢ diretto nelle guide del green cube. Dimensioni GN1/1. Tempi di raffreddamento della piastra 3
ore a— 18°C. Peso netto 1,6 Kg.

% (OLD ACCUMULATOR FOR GREEN CUBE MOD.226/552 - Eutectic plates for green cube mod. 226 -552. High lid
mod. CA 226 required for use with mod. 226. For use in mod. 552, insertion is direct in green cube guides. Dimensions
GN 1/1. Plate cooling time 3 hours at — 18° C. Net weight 1.6 Kg.

O ACCUMULATEUR DE FROID PER GREEN CUBE MOD.226/552 - Plaques eutectiques pour l'introduction dans les
green cube mod. 226-552. Pour I'emploi dans le mod. 226, le couvercle haut mod. CA226 est nécessaire. Pour I'emploi
dans le mod. 552, lintroduction dans les glissiéres du green cube est directe. Dimensions GN1/1. Temps de refroidis-
sement de la plaque 3 heures a -18°C. Poids net 1,6 kg.

O ACUMULADOR DE FRIO PARA GREEN CUBE MOD.226/552 - Placas eutécticas para la insercién dentro de los green
cube mod.226-552. Para utilizar en el mod. 226 es necesaria la tapa alta mod. CA226. Para utilizar en el mod. 552 la
insercion es directa en las guias del contenedor green cube. Dimensiones GN1/1. Tiempos de enfriamiento de la placa
3 horas a — 18°C. Peso neto neto 1,6 kg.

SAI552 ACCESSORI / ACCESSORIES / ACCESSOIRES / ACCESORIOS

O SISTEMA DI ARRESTO PER GREEN CUBE MOD. 552 IMPILATI - E un sistema che aggancia i green cube mod. 552 fra
di loro per un trasporto pill semplice e sicuro. In materiale PA 6 (poliammide).

% LOCK SYSTEM FOR GREEN CUBE MOD. 552 STACKED - The system locks green cube mod. 552 together for easier
and safer transpsort. PA 6 material (polyamide).

O SYSTEME D'ARRET POUR GREEN CUBE MOD. 552 EMPILES - Cest un systeme qui permet d'accrocher les green
cube mod. 552 pour les transporter de maniére simple et siire. En PA 6 (polyamide).

O SISTEMA DE FIJACION PARA GREEN CUBE MOD. 552 APILADOS - Es un sistema que engancha los green cube mod.
552 entre si para un transporte mds sencillo y sequro. De material PA 6 (poliamida).

RE226 ACCESSORI/ ACCESSORIES / ACCESSOIRES / ACCESORIOS

O RESISTENZA ELETTRICA PER GREEN CUBE MOD. 226 - Brevettata, autoregolante, di facile montaggio, certificata
VDE. La temperatura massima raggiungibile & di circa 125°C. Allacciamento 230 V. ACIN - 50Hz - Potenza 500 W.

% ELECTRICAL RESISTANCE FOR GREEN CUBE MOD.226 - Patented, self-regulating, easy to assemble, VDE certified.
Maximum obtainable temperature is about 125°C. 230 V AC TN - 50 Hz power supply - Power 500 W.

O RESISTANCE ELECTRIQUE POUR GREEN CUBE MOD. 226 - Brevetée, a régulation automatique, montage facile,
certifiée VDE. La température maximale est d’environ 125°C. Raccordement 230 V. ACIN - 50Hz - Puissance 500W.

s O RESISTENCIA ELECTRICA PARA GREEN CUBE MOD.226 - Patentada, autoregulable, montaje sencillo, con certifi-
cacion VDE. La temperatura méxima que puede alcanzar es de 125°C. Conexién 230 V. ACIN - 50Hz - Potencia 500 W.

RE552 ACCESSORI / ACCESSORIES / ACCESSOIRES / ACCESORIOS

O RESISTENZA ELETTRICA PER GREEN CUBE MOD. 552 - Resistenza ventilata, autoregolante, di facile montaggio,
certificata VDE. Temperatura massima raggiungibile 90°C, non necessita regolazione mediante termostato. Alimen-
tazione 230V - AC 1N - 50 Hz. Potenza 300 W.

% ELECTRICAL RESISTANCE FOR GREEN CUBE MOD. 552 - Ventilated resistance, self-requlating, easy to assemble,
VDE certified. Maximum obtainable temperature 90°C, does not require thermostat regulation. 230V — AC1N - 50
Hz power supply Power 300 W.

O RESISTANCE ELECTRIQUE POUR GREEN CUBE MOD. 552 - Résistance ventilée, a régulation automatique, montage
facile, certifiée VDE. Température maximale 90°C, ne requiert pas de régulation par thermostat. Alimentation 230
V- AC1 N - 50 Hz. Puissance 300W.

O RESISTENCIA ELECTRICA PARA GREEN CUBE MOD. 552 - Resistencia ventilada, autoregulable, montaje sencillo y
certificacion VDE. La temperatura maxima que se alcanza es de 90°C, no requiere regulacion con termostato. Alimen-
tacion 230V - AC 1N - 50 Hz. Potencia 300 W. 43
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(A226 ACCESSORI/ ACCESSORIES / ACCESSOIRES / ACCESORIOS

O COPERCHIO PER ACCUMULATORE DI FREDDO NEL GREEN CUBE M0D.226 - Coperchio per I'utilizzo dell'accumula-
tore di freddo. Peso netto 2,4 Kg.

% LID FOR COLD ACCUMULATOR IN GREEN CUBE MOD.226 - Lid for cold accumulator use. Net weight 2.4 Kg
O COUVERCLE POUR ACCUMULATEUR DE FROID DANS LE GREEN CUBE M0D.226 - Couvercle pour I'emploi de I'accu-
mulateur de froid. Poids net 2,4 Kg.

O TAPA PARA ACUMULADOR DE FRIO EN GREEN CUBE MOD.226 - Tapa para el uso del acumulador de frio. Peso neto
2,4kg.

(1552 ACCESSORI / ACCESSORIES / ACCESSOIRES / ACCESORIOS

O CARRELLO INOX PER IL TRASPORTO DI N° 3 GREEN CUBE MOD.552 - Dotato di due ruote piroettanti con freno
e due fisse. Portata massima 180 Kg (3 green cube mod. 552 pieni). Dimensioni 1000x600x850 h. Peso 13,40 kg.

% STAINLESS STEEL TROLLEY TO TRANSPORT 3 GREEN CUBES MOD.552 - Equipped with two pivot wheels with
brakes and two fixed wheels. Maximum capacity 180 Kg (3 green cube mod. 552 full). Dimensions 1000x600x850
h. Weight 13,40 kg.

O CHARIOT INOX POUR LE TRANSPORT DE 3 GREEN CUBE MOD.552 - Muni de deux roues pivotantes avec frein et
deux fixes. Débit maximum 180 Kg (3 green cube mod. 552 pleins). Dimensions 1000x600x850 h. Poids 13,40 kg.

1 O CARRO DE ACERO INOXIDABLE PARA EL TRANSPORTE DE N° 3 GREEN CUBE MOD.552 - Posee dos ruedas locas con
freno y dos ruedas fijas. Capacidad méxima 180 kg (3 green cube mod. 552 llenos). Dimensiones 1000x600x850 h.
Peso 13,40 kg.



TEMPERATURE TREND GRAPH
COURBE DE TEMPERATURE
GRAFICO DE VARIACION DE LA TEMPERATURA

GREEN CUBE GC 226 EP - GC 226 P
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h 1 2 3 4 5 6 7 8 10 n 12
Condizioni in cui Test conditions Conditions dans Condiciones bajo
& stato condotto lesquelles a été las cuales se ha
il test mené e test efectuado el test
Mezzo utilizzato: Means used: Moyen employé: Medio empleado:
Acqua (201) Water (201) Eau (201) Agua (201)
Temperatura Room Température Temperatura
ambiente: temperature: ambiante: ambiente:
@.20°C approx. 20 °C env. 20 °C aprox. 20 °C
GREEN CUBE GC 226 EH - GC 226 PH
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h 1 2 3 4 5 6 7 8 10 n 12
Condizioni in cui Test conditions Conditions dans Condiciones bajo
& stato condotto lesquelles a été las cuales se ha
il test mené le test efectuado el test
Mezzo utilizato: Means used: Moyen employé: Medio empleado:
Acqua (201) Water (201) Eau (201) Agua (201)
Temperatura Room Température Temperatura
ambiente: temperature: ambiante: ambiente:
@.19,5°C approx. 19,5°C env.19,5°C aprox. 19,5°C
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GRAFICO ANDAMENTO

DELLA TEMPERATURA

GREEN CUBE GC 552 GN - GC 552 GN/EN

77°C
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Condizioni in cui Test conditions Conditions dans Condiciones bajo
& stato condotto lesquelles a été las cuales se ha
il test mené e test efectuado el test
Mezzo utilizzato: Means used: Moyen employé: Medio empleado:
2x201Acqua 2x20 | Water 2x201Eau 2x201Agua
(2xGN'1/1200mm) | (2xGN1/1200mm) | (2xGN1/1200 mm) | (2x GN 1/1200 mm)
Temperatura Room Température Temperatura
ambiente: temperature: ambiante: ambiente:
@.23°C approx. 23 °C env.23°C aprox. 23 °C

GREEN CUBE GC552 GN H- GC552 GN/EN H

81°C
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h 1 2 4 5 7 8 10 n 12
Condizioni in cui Test conditions Conditions dans Condiciones bajo
& stato condotto lesquelles a été las cuales se ha
il test mené le test efectuado el test
Mezzo utilizzato: Means used: Moyen employé: Medio empleado:
2x201Acqua 2x20| Water 2x201Eau 2x201Agua
(2xGN1/1200mm) | (2xGN1/1200mm) | (2xGN1/1200mm) | (2x GN 1/1200 mm)
Temperatura Room Température Temperatura
ambiente: temperature: ambiante: ambiente:
@.25°C approx. 25 °C env.25°C aprox. 25 °C
GREEN CUBE GC 226 PC - GC 226 PLC
4,5°C

Condizioni in cui
@ stato condotto
il test

Tempi di raffred-
damento dell'accu-
mulatore di freddo:
3orea-18°C

Mezzo utilizzato:
Acqua (181)

Temperatura
ambiente:
. 19,5°C

Test conditions

Cold accumulator
cooling time:
3 hours at-18 °C

Means used:
Water (181)

Room
temperature:
approx. 19,5 °C

Conditions dans
lesquelles a été
mené e test

Temps de refroidis-
sement de 'accumu-
lateur de froid:

3 heures a-18°C

Moyen employé:
Eau (181)
Température

ambiante:
env.19,5°C

Condiciones bajo
las cuales se ha
efectuado el test

Tiempos de
enfriamiento del
acumulador de frio:
3horasa-18°C

Medio empleado:
Agua (181)

Temperatura
ambiente:
aprox. 19,5 °C
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. ESEM P I D I A I- I-OGG IAM E N To CONTAINERS INSTALLATION EXAMPLES
BACINELLE EENPLOS DE NSERCIONDE RECIIENTES

GREEN CUBE GC 226 GREEN CUBE GC 226 GREEN CUBE GC 226 GREEN CUBE GC 226
1xGN 1/1200 mm 1xGN2/3200 mm 3xGN 1/3200 mm 4xGN 1/4200 mm
1xGN 1/3200 mm
261GN capacita utile / working capacity 21,91GN capacita utile / working capacity 19,81GN capacita utile / working capacity 201GN capacita utile / working capacity
contenance utile / capacidad (il contenance utile / capacidad il contenance utile / capacidad (il contenance utile / capacidad il
GREEN CUBE GC552 GN GREEN CUBE GC 552 GN GREEN CUBE GC552 GN GREEN CUBE GC 552 GN
2xGN 1/165mm 2xGN 1/1200 mm 4xGN 1/1100 mm
1xGN1/1100 mm
1xGN 1/1150 mm
4411GN capacita utile / working capacity 52,01GN capacita utile / working capacity 46,81GN capacit utile / working capacity 12 x vassoi per cibi freddi (GN)
contenance utile / capacidad (il contenance utile / capacidad il contenance utile / capacidad (il 12x cold food trays (GN)

12 x plateaux pour aliments froids (GN)
12 x bandejas para alimentos frios (GN)

GREEN CUBE GC 552 GN/EN GREEN CUBE GC 552 GN/EN GREEN CUBE GC 552 GN/EN GREEN CUBE GC 552 GN/EN

2xGN1/165mm 2xGN 1/1200 mm 4xGN 1/1100 mm

1xGN1/1100 mm

1xGN1/1150 mm

4411GN capacita utile / working capacity 52,01GN capacita utile / working capacity 46,81GN capacita utile / working capacity 12 x vassoi per cibi freddi (GN)
contenance utile / capacidad (il contenance utile / capacidad il contenance utile / capacidad (il 12x cold food trays (GN)

12 x plateaux pour aliments froids (GN)
12 x bandejas para alimentos frios (GN)

GREEN CUBE GC 552 GN/EN

per versione Euronorm / For Euronorm version
pour version Euronorm / para la version Euronorm

12 x vassoi Euronorm / 12 x Euronorm trays
12xpl E /12 x bandejas E
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FOOD PROCESSING EQUIPMENT
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ICE CREAM PRESS / PRESSE-GLACE / EISPRESSE / PRENSADOR DE HELADO / MPECC I MOPOXEHOTO

DATI E CARATTERISTICHE QUI RIPORTATI SONO INDICATIVI. LAZIENDA SI RISERVA IL DIRITTO DI APPORTARE QUALSIASI EVENTUALE MODIFICA, SENZA
ALCUN PREAVVISO, PRIMA DELLA PROSSIMA EDIZIONE STAMPA. MODO088V03. FINITO DI STAMPARE NEL LUGLIO 2013.

THE DATA AND CHARACTERISTICS STATED HEREIN ARE ONLY INDICATIVE. THE COMPANY RESERVES THE RIGHT TO MAKE ANY CHANGES NECESSARY, WI-
THOUT PREVIOUS NOTICE, BEFORE THE NEXT PRINTED EDITION. MOD088V03. PRINTING COMPLETED IN JULY 2013.

LES DONNEES ET LES CARACTERISTIQUES DE CE CATALOGUE SONT INDICATIVES. LA SOCIETE SE RESERVE LE DROIT DE LES MODIFIER, SANS AUCUN PREAVIS,
AVANT LA PROCHAINE EDITION. MOD088V03. ACHEVE D'IMPRIMER EN JUILLET 2013.

DIE HIER GENANNTEN DATEN UND EIGENSCHAFTEN SIND RICHTWERTE. DER BETRIEB BEHALT SICH DAS RECHT VOR, VOR DER NACHSTEN AUSGABE OHNE
VORANKUNDIGUNG JEGLICHE EVENTUELLE ANDERUNG VORZUNEHMEN. MOD088VO3. FERTIG GEDRUCKT IM JULI 2013.

L0S DATOS Y LAS CARACTERISTICAS PRESENTADOS AQUT SON INDICATIVOS. LA EMPRESA SE RESERVA EL DERECHO A REALIZAR CAMBIOS POSTERIORES SIN
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LAVORAZIONE CARNE

Tritacarne

Abbinati Tritacarne & Grattugia
Grattugie

Segaossi a nastro

Impastatrici per carne
Insaccatrici manuali
Pressamburger

LAVORAZIONE PASTA

Impastatrici a spirale
Impastatrici planetarie
Kitchenaid

Impastatrice a forcella
Macchine per pasta fresca
Sfogliatrici

Stendipizza

Imperia

PELATURA, TAGLIO E CONSERVAZIONE

Tagliaverdure

Tagliamozzarella

Cutter

Lavacentrifugaverdure
Pelapatate e Lavacozze
Affettatrici gravita

Affettatrici verticali - verticali volano
Termosigillatrici

Macchine sottovuoto
Asciuga/lucida posate

Mixer

Contenitori isotermici Green Cube

COTTURA

Forni per pizzeria
Celle di lievitazione
Fornetto

Forni a convezione
Forni a microonde
Griglie a pietra lavica
Fry Top

Gyros

Salamandre
Friggitrici
Cuocipasta

Cucine




PROFESSIONAL MIXERS
MIXEURS

@ FRULLATORI

O Macchina per preparare frullati, frappé ecc. Struttura in lega di alluminio

verniciato - il modello FR200P ha il variatore di velocita - microinterruttore su

coperchio - coltello removibile a quattro lame in acciaio inox - tappo su coper- ! -
chio per aggiungere ingredienti in fase di lavoro - disponibile con bicchiere in
lexan o acciaio inox. | modelli doppi sono dotati di un gruppo coltello ed un
gruppo mescolatore.

Optional: Bicchiere inox o lexan per frullati o per frappe.

%Shake, frappe, etc. machine. Body made of painted aluminium alloy - model
FR200P has selectable speeds - micro switch on cover - 4-blade stainless steel
removable knife - cap on lid to add ingredients during work - available with
lexan or stainless steel cup. Double models are equipped with a knife unit and
mixing unit.

Optional: Stainless steel or lexan cut for shakes or frappe.

) Machine pour préparer les jus a base de fruits, les frappé, etc. Corps en alliage
d‘aluminium peint - le modéle FR200P a le variateur de vitesse - micro-contact
sur le couvercle - couteau amovible a quatre lames en acier inox - bouchon sur
le couvercle pour ajouter des ingrédients durant le travail - disponible avec un I
verre en lexan ou en acier inox. Les modéles doubles sont munis d'un groupe de
couteaux et d’'un groupe mélangeur.

Extras: Verre en inox ou lexan pour les jus ou les frappés.

Q Maschine zur Zubereitung von Mixgetrénken, Frappés usw. Rahmenstruktur
in lackierter Aluminiumlegierung - das Modell FR200P verfiigt iiber eine
Geschwindigkeitsveranderung - Mikroschalter auf dem Deckel - abnehmbares
Messer mit vier Klingen aus Inox-Stahl - Stopfen auf dem Deckel fiir die
Beigabe der Zutaten in der Arbeitsphase - erhdltlich mit Becher aus Lexan oder
Inox-Stahl. Die Modelle sind mit einer Messergruppe und einer Mixer-Gruppe
ausgestattet.

Optionals: Becher aus Inox oder Lexan fiir Mixgetrénke oder Frappés.
o Mdquina para preparar batidos, granizados, etc. Estructura en aleacién
de aluminio pintado - el modelo FR200P tiene un variador de velocidad -
microinterruptor en la tapa - cuchilla extraible de cuatro cuchillos de acero
inoxidable - tapdn en la tapa para aiadir ingredientes durante el funcionamiento
- disponible con vaso de lexan o de acero inoxidable. Los modelos dobles tienen
un grupo de cuchillay un grupo mezclador.
Opcionales: vaso de acero inoxidable o de lexan para batidos o para granizados.
G Mpubop ana npurotoBneHua kokTeiinei, dpanne u T.4. OKpaLleHHbIA
KOpNyC 13 Nerkoro anioMMHNEBOro cnnasa - Mogens FR200P umeet perynatop J
CKOPOCTI - MUKPOBBIKIIIOUATeNb Ha KPbILLIKE - YETbIPEXNIONACTHOI CbeMHbIil
HOX W3 Hepxaseloleid cTanu - npobka Ha Kpbllwke AnA Ao6aBneHus
WHTPEANEHTOB B X0Ze PaboTbl - npeanaraeTca B UCMONHEHWM CO CTAKaHOM U3
NeKCaHa WK U3 HepaBelolLeil CTanu. [IByxCTakaHHble MOZENN OCHALLEHDI
O[HUM HOXEBbIM 670KOM 11 0/HIM CMECUTENbHBIM.
| I i

FR150P

JononwumensHaa komnnekmayus: Crakax n3 Hepx(aBelom,eM CTanu unu u3s
JIeKCaHa AnA npurotToBieHuna KoKTelinel unm d)panne.

FR1501



MODELLO MODEL

MODELE MODELL

MODELO MOZENb

POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNOYEHNE
VELOCITA SPEED

VITESSE GESCHWINDIGKEIT
VELOCIDAD CKOPOCTb
CAPACITA BICCHIERE CUP CAPACITY
CONTENANCE DUVERRE ~ BECHERFASSUNGSVERMOGEN
CAPACIDAD VASOS EMKOCTb CTAKAHA
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PAMEPbI
PESONETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE

VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKH

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

FR21501
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FRULLATORI @

FR1501

350W

230V/1N/50-60Hz

16000 rpm

151t

210x210x490h (mm)
4Kg

5Kg

300x300x530h (mm)

0,048 m*

FR150P

FR200P

750W

14000--24000 rpm
21t

210x215x485h (mm)
5Kg

6,5Kg

FR21501

350+350W

2x16000 rpm

154151t

380x210x490h (mm)
8,5Kg

10Kg

530x310x530h (mm)

0,087m’

PROFESSIONAL MIXERS
MIXEURS

MIXER

LICUADORAS
BJIEHAEPDI

FR2150P



MILK SHAKERS

MILKSHAKER

MILKSHAKER

LICUADORAS FRAPPE

BJIEHAEPDI AN NPUTOTOBNEHUA OPANMNE

OMacchina per realizzare frappé, cocktails, sorbetti ecc. Struttura in lega di al-
luminio - disponibile con bicchiere in lexan o acciaio inox - sistema di accensione
automatica solo con bicchiere inserito.

% Frappe, cocktail, sherbet, etc. machine. Body made of aluminium alloy -
available with lexan or stainless steel cup - automatic on system only with cup
inserted.

O Machine pour les frappés, les cocktails, les sorbets, etc. Corps en alliage d'a-
luminium - disponible avec verre en lexan ou acier inox - systéme de mise en
marche automatique uniquement lorsque le verre est introduit dans la machine.

Q Maschine zur Herstellung von Frappés, Cocktails, Sorbets usw.
Rahmenstruktur in  Aluminiumlegierung - erhdltlich mit Becher aus
Lexan oder Inox-Stahl - System zur automatischen Einschaltung nur bei
eingesetztem Becher.

O Mdquina para realizar frappé, cocktails, sorbetes, etc. Estructura de aleacién
de aluminio - disponible con vaso de lexan o de acero inoxidable - sistema de
encendido automatico sélo con vaso de encastre.

G Mpubop ana npurotoBneHua dppanne, KokTeiineid, copbeta u T.n. Kopnyc 3
NErKoro anoMUHIEBOTO CMaBa, NPEANAraeTCca B UCTIONHEHUM CO CTaKaHOM U3
NeKCaHa UIn U3 HepXKaBeloLLeil CTany, aBTOMaTIYecKan CUCTeMa BKIIOYEHU,
CpabaTblBatoLLas TONbKO NPy YCTaHOBNEHHOM (TaKaHe.

MODELLO MODEL

MODELE MODELL

MODELO MOAENb

POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNHOYEHNE
VELOCITA SPEED

VITESSE GESCHWINDIGKEIT
VELOCIDAD CKOPOCTb
CAPACITA BICCHIERE CUP CAPACITY

CONTENANCE DUVERRE  BECHERFASSUNGSVERMOGEN

CAPACIDAD VASOS EMKOCTb CTAKAHA

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI
PESONETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE

VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKH

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

FP1I FP1P
120W
230V/1N/50-60Hz
16000 rpm

0,55 Lt.

150%195
x485h (mm)

2,5Kg

3,5Kg

210x250
x570h (mm)

0,030 m’

@ FRULLATORI FRAPPE

FP2I FP2P

120+120W

0,55+0,55 Lt.

300x195
x485h (mm)

5Kg

6,5Kg

370x250
x530h (mm)

0,049 m’




MODELLO MODEL

MODELE MODELL
MODELO MOZENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNOYEHNE
VELOCITA SPEED

VITESSE GESCHWINDIGKEIT
VELOCIDAD CKOPOCTb
DIMENSIONI

DIMENSIONS

DIMENSIONS

ABMESSUNGEN

DIMENSIONES

PASMEPbI

PESONETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKH

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

SPREMIAGRUMI @

SPM SPL

150W

230V/1N/50-60Hz

500 rpm

210x305 210x305
x330h (mm) x365h (mm)
3,8Kg 4,5Kg
4,8Kg 55Kg
390x300x440h (mm)

0,05Tm’

JUICE SQUEEZER

PRESSE-AGRUMES

ZITRUSPRESSE

EXPRIMIDOR

COKOBbIMXWUMANKYW ANA LIUTPYCOBbLIX

O SPM: Spremiagrumi elettrico professionale in lega di alluminio verniciato -
vasca e filtro estraibili - accensione e spegnimento automatici tramite pressione
sulla pigna - doppia pigna in ABS alimentare.

SPL: Spremiagrumi elettrico professionale in lega di alluminio verniciato - azio-
namento e spegnimento automatici tramite I'utilizzo della leva premi-frutta -
vasca, filtro e pigna removibili.

é]? SPM: Professional electrical painted aluminium alloy citrus juicer -
removable basin and filter - automatic power on and off by pressing the cone
- ABS food safe double cone.

SPL: Professional electrical painted aluminium alloy citrus juicer - automatic
on/off by fruit juicer lever - removable basin, filter and cone.

O SPM: Presse-agrumes électrique professionnel en alliage d’aluminium
peint - cuve et filtre amovibles - mise en marche et arrét automatiques avec une
pression sur le cone - double cone en ABS alimentaire.

SPL: Presse-agrumes électrique professionnel en alliage d’aluminium peint -
mise en marche et arrét automatiques par I'emploi du manche presse-fruits -
cuve, filtre et cone amovibles.

Q SPM: Elektrische Profi-Zitruspresse in lackierter Aluminiumlegierung -
ausziehbare Wanne und Filter - automatisches Ein- und Ausschalten
durch Druck auf den Presskegel - doppelter Presskegel aus
lebensmittelechtem ABS.

SPL: Elektrische Profi-Zitruspresse in lackierter Aluminiumlegierung -
automatische Ein- und Ausschaltung mit Hilfe des Hebel-Pressarms - Wanne,
Filter und Presskegel abnehmbar.

O SPM: Exprimidor eléctrico profesional de aleacién de aluminio pintado -
recipiente y filtro extraibles - encendido y apagado automaticos pulsando en la
pifia - doble pifia de ABS de uso alimentario.

SPL: Exprimidor eléctrico profesional de aleacién de aluminio pintado - puesta
en marcha y apagado automaticos con la palanca empujadora de la fruta -
recipiente, filtro y pifia extraibles.

G SPM: TlpodeccuoHanbHaa 3neKTpuueckas COKOBbIKUMANKa Ana
LIMTPYCOBbIX 113 OKPALIEHHOTO aNOMUHUEBOTO CMMaBa - CbeMHble Yala u
GUNLTP - aBTOMATMYECKOe BKAKYEHME W BbIKNIOYEHME MyTeM HaxaTuA Ha
BbIXKMMHOI KOHYC - 1BOIHON BbIXKIIMHOI KOHYC 13 nuweBoro ABC-nnactuka.

SPL: MpodeccuoHanbHas IneKTpuueckas COKOBbIKUMANKA ANS LUTPYCOBbIX
U3 OKPALUEHHOTO aNlOMUHUEBOTO CMMaBa - ABTOMATUYECKOE BKAKOUEHUE W
BbIK/IOUEHINE NP HAXATUY 1 OTNYCKAHWIA MPUKMMHOTO pbluara Ana GpyKToB
- CbeMHble YaLLia, GUNbTP 1 BbIKUMHOI KOHYC.



ICE MINCER
BROYEUR A GLACE
EISZERKLEINER

o @ TRITAGHIACCIO TRL - ROGM

) TRL: Tritaghiaccio professionale per tritare il ghiaccio in scaglie sottili, adat-
to per preparare granite, cocktails, ecc. Struttura in ABS - microinterruttore su
leva - tramoggia in lega leggera - lama in acciaio inox - espulsione ghiaccio a
gravita.

ROGM: Rompighiaccio professionale per frantumare il ghiaccio, adatto per pre-
parare Caipirinhas, Mojitos, Frozen Cocktails, ecc. Struttura in lega di alluminio
verniciato - microinterruttore su coperchio - bicchiere e gruppo lame in acciaio
inox - regolazione dimensione ghiaccio tritato.

%TRL: Professional ice mincer to crush ice in thin chips, ideal for frozen drinks,
cocktails, etc. Body made with ABS - micro switch on lever - light alloy hopper -
stainless steel blade - gravity ice ejection.

ROGM: Professional ice crusher to crush ice to prepare Caipirinhas, Mojitos,
Frozen Cocktails, etc. Painted aluminium alloy body - micro switch on cover -
stainless steel cup and blade unit - crushed ice size selection.

) TRL: Broyeur a glace professionnel pour broyer la glace en fines lamelles,
convient a la préparation de granits, cocktails, etc. Structure en ABS - micro-
contacts sur le manche - trémie an acier léger - lame en acier inox - expulsion
de la glace par gravité.

ROGM: Brise-glace professionnel pour concasser la glace, convient pour la
préparation de Caipirinhas, Mojitos, Frozen Cocktails, etc. Corps en alliage
d'aluminium peint - micro-contact sur le couvercle - verre et groupe de lames
en acier inox - réglage dimension glace broyée.

Q TRL: Profi-Eiszerkleiner zum Zerkleinern von Eis in diinne Splitter, geeignet
fiir die Zubereitung von Granitas, Cocktails usw. Konstruktion aus ABS -
Mikroschalter auf Hebel - Fiilltrichter aus Leichtmetall - Klinge aus Inox-Stahl
- SchwerkraftausstoB des Eises.

ROGM: Profi-Eishrecher zum Zerhacken von Eis, geeignet fiir die Zubereitung
von Caipirinhas, Mojitos, Frozen Cocktails usw. Rahmenstruktur in lackierter
Aluminiumlegierung - Mikroschalter auf Deckel - Becher und Messergruppe aus
Inox-Stahl - Einstellung der GroRRe des gecrushten Eises.

O TRL: Picadora de hielo profesional para deshacer el hielo en delicadas
escamas, se adapta para preparar granizados, cocktails, etc. Estructura de ABS
- microinterruptor en la palanca - tolva de aleacién liviana - cuchilla de acero
inoxidable - expulsion del hielo por gravedad.

ROGM: Picahielo profesional para quebrar el hielo, se adapta para preparar
Caipirinhas, Mojitos, Frozen Cocktails, etc. Estructura de aleacion de aluminio
pintado - microinterruptor en la tapa - vaso y grupo cuchillas de acero inoxidable
- regulacién de la medida del hielo triturado.

G TRL: MpodeccnoHanbHblii Nbgoapobutent AnA U3MenbyeHus Nbja B
MeJIKYI0 KpOLUKY, MOAX0AALLYI0 ANA NPUTOTOBIEHNA TPaHUT, KOKTelineli 1 T.4.
Kopnyc u3 AbC-nnacTuka - MMKpOBbIKNIOYATENb HA PYKOATKE - BOPOHKA U3
NIETKOTO CM/IaBa - Jie3Bie 13 HepXKaBeloLLeil CTanu - BbITANKMBaHUe fibJa noj
NeACTBUEM CUTbI TAKECTH.

ROGM: TlpodeccuoHanbHblit bnenfep AnA ApobneHua fbda, KOTOPbIiA
ucnonb3yetca  anA  npurotopnenna Kainupuuba, Muxuto u Apyrux
KOKTeitneil o Nbaom. OKpalleHHblil Kopnyc M3 anlOMMHMEBOrO CMNaBa -
MUKPOBbIKIIOUaTeNb Ha KPbILLUKe - CTaKaH M 610K Ne3Buil 13 HepxkaBeroLueit
CTany - BO3MOXHOCTb PErynupoBaTh pa3mepbl KyOUKOB Nbja.

MODELLO MODEL
MODELE MODELL TRL
MODELO MOAEND

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG 350 W
POTENCIA MOLLHOCTb

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY

BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50-60Hz
ALIMENTACION TIOAKNIOYEHYE

VELOCITA SPEED

VITESSE GESCHWINDIGKEIT 1200 rpm
VELOCIDAD CKOPOCTD

PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE

STUNDENLEISTUNG 120 Kg/ h
PRODUCCIGN HORARIA

TI0YACOBOE MPOU3BOACTBO

CAPACITA BICCHIERE CUP CAPACITY

CONTENANCEDUVERRE ~ BECHERFASSUNGSVERMOGEN ~ /

CAPACIDAD VASOS EMKOCTb CTAKAHA
DIMENSIONI DIMENSIONS

DIMENSIONS ABMESSUNGEN 210x465
DIMENSIONES PASMEPbI x480h (mm)
PESONETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT 8,2Kg

PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 9,2 Kg

PESO BRUTO BECPYTTO

DIMENSION| IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L'EMBALLAGE 540x280
VERPACKUNGSABMESSUNGEN ¥310h (mm)

DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKH

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L' EMBALLAGE 3
0,046 m

VERPACKUNGSVOLUMEN

VOLUMEN DEL EMBALAJE

OBbEM YMAKOBKM

ROGM

150W

800 rpm

3Lt

210x380
x490h (mm)

5Kg

6Kg

300x300
x530h (mm)

0,047 m*



GP2SF

GP2FR

GRUPPI MULTIPLI @

MULTIPLE GROUP
GROUPE MULTIPLE
MULTI-EINHEIT
GRUPO MULTIPLO
BAPHbII KOMBAIIH

O Macchine per realizzare contemporaneamente pill lavorazioni. Struttura in
lega leggera di alluminio verniciato - motori indipendenti.

GP2SF: composto da spremiagrumi e frullatore con bicchiere da 1,5 Lt. in lexan.
GP2FR: composto da frullatore con bicchiere da 1,5 Lt. in lexan e rompighiaccio
con bicchiere in acciaio inox.

GP3SFF: composto da spremiagrumi, frullatore con bicchiere da 1,5 Lt. in lexan
e frullatore frappé con bicchiere in lexan.

% Multi-purpose appliances. Painted aluminium alloy body - independent
motors.

GP2SF: composed of a citrus juicer and mixer with 1.5 lit lexan cup.

GP2FR: composed of a mixer with 1.5 lit lexan cup and ice crusher with stainless
steel cup.

GP3SFF: composed of a citrus juicer, mixer with 1.5 lit lexan cup and milkshaker
with lexan cup.

1) Machines pour préparer simultanément plusieurs recettes. Corps en alliage
d’aluminium Iéger peint - moteurs indépendants.

GP2SF: composé d’un presse-agrumes et d’'un mixeur avec un verre de 1,5 en
lexan.

GP2FR: composé d'un mixeur avec un verre de 1,5 | en lexan et d’un brise-glace
avec un verre en acier inox.

GP3SFF: composé d’un presse-agrumes et d’un mixeur avec un verrede 1,51 en
lexan et d’un milkshaker avec un verre en lexan.

Q Maschines zur gleichzeitigen Ausfiihrung mehrerer Arbeitsgénge.
Rahmenstruktur in lackierter Aluminiumlegierung - unabhéngige Motoren.
GP2SF: bestehend aus Zitruspresse und Mixer mit 1,5 | - Behalter aus Lexan.
GP2FR: bestehend aus Mixer mit 1,5 | - Behélter aus Lexan und Eiscrusher mit
Edelstahlbehalter.

GP3SFF: bestehend aus Zitruspresse, Mixer mit 1,5 | - Behdlter aus Lexan und
Milkshaker mit Behalter aus Lexan.

o Mdgquinas para varias preparaciones a la vez. Estructura de aleacion ligera
de aluminio pintado - motores independientes.

GP2SF: compuesto por exprimidor y licuadora con vaso de 1,5 L. de lexan.
GP2FR: compuesto por licuadora con vaso de 1,5 L. de lexan y rompe hielo con
vaso de acero inoxidable.

GP3SFF: compuesto por exprimidor, licuadora con vaso de 1,5 L de lexan y
licuadoras frappe con vaso de lexan.

G MawmHbl  AnA  0fHOBPEMEHHOrO BbIMOMHEHUA Pa3ANYHBIX TMMOB
06pabotku. OKpalueHHblii KOpMyC W3 NErkoro amoMUHWEBOT0 CnnaBa —
HE3aBUCUMbIE IBUTATENN.

GP2SF: coCTOMT 13 COKOBBIXMMANIKI ANA LMTPYCOBLIX M 6neHAepa Co CTakaHoM
06beMom 1,5 11 U3 nekcaHa.

GP2FR: coctout u3 6nenaepa co cTakaHom obbemom 1,5 N U3 nekcaHa u
NbA0APOOUTENA CO CTaKAHOM M3 HepKaBeloLLel CTanu.

GP3SFF: cocTouT 13 COKOBbIKMMANKM ANA LUTPYCOBbIX, 6neHaepa (o CTakaHoM
06bemom 1,5 1113 nekcaHa u npubop Ans NPUroToBAEHNA panne Co CTakaHOM
113 NIeKCaHa.



MULTIPLE GROUP

GROUPE MULTIPLE
MULTI-EINHEIT

GRUPO MULTIPLO
BAPHbIN KOMBAVH
MODELLO MODEL
MODELE MODELL
MODELO MOZEb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLIHOCTb
ALIMENTAZIONE

POWER SUPPLY

BRANCHEMENT

STROMVERSORGUNG

ALIMENTACION

TOZKIOYEHVE

VELOCITA SPEED

VITESSE GESCHWINDIGKEIT
VELOCIDAD CKOPOCTD
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPI
PESONETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESONETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECEPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L'EMBALLAGE

VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKM
VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

GP2SF

150+350W

230V/1N/50-60Hz

500/16000 rpm
380x240x490h (mm)
9Kg

10Kg

530x310x530h (mm)

0,087 m’

@ GRUPPI MULTIPLI

GP2FR

800/16000 rpm

GP3SFF

150+350+120W

500/16000/16000 rpm
510x240x500h (mm)

11Kg

12Kg

j I Wie”

© finiaf
¢ €

GP3SFF



TOASTER
TOASTEUR
TOASTER

TOSTI E RE TO P PARILLA-TOSTADORA DE BAngTEég

MODELLO MODEL O Macchina per riscaldare pizze, panini, cibi precotti, hamburger, wiirstel,
mgggbﬁ mgﬁgﬁ) TOP/3D TOP/6D toast farciti, piadine, ecc. Struttura in acciaio inox - funzionamento mediante
POTENEA —— resistenze con tubi al quarzo - timer 015 minuti.

PUISSANCE LEISTUNG 2200W 3300W

POTENCIA MOLLHOCTb

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY ) .

BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50-60Hz % Pizza, sandwich, heat and serve, hamburger, hot dog, bread. etc. toaster.
ALIMENTACON HOOKTIOJEHE Stainless steel body - resistance function with quartz tubes - 0 - 15 minute ti-
DIMENSIONI CAMERA COTTURA

COOKING CHAMBER DIMENSIONS mer.

DIMENSIONS DE LA CHAMBRE DE CUISSON 370x230 370x230

ABMESSUNGEN DER GARKAMMER x90h (mm) x180h (mm)

DIMENSIONES CAMARA DE COCCION

PASMEPbI MEYHOM KAMEPbI O Machine pour chauffer les pizzas, les petits pains, les aliments précuits, les
%:‘S\gxpﬁﬁvf steak hachés, les saucisses de Francfort, les toasts farcis, les «piadine», etc. Corps
CAPACITE DETOASTS 3(°) 6(n°) en acier inox - fonctionnement par résistances a tubes au quartz - minuterie 0
TOAST-KAPAZITAT 315 minutes.

CAPACIDAD TOAST
BMECTUMOCTb 1718 CAH[ABUYEV

DIMENSIONI DIMENSIONS

Emiﬂilﬁﬂés ;‘:2"&:;&"6”‘ ;398;](2(;0:‘(1) ;‘ggﬁz(g%) Q Maschine zum Erhitzen von Pizza, belegten Broten, vorgekochten Speisen,
— NETEGHT Wiirsten, gefiillten Toasts, Fladenbrot usw. Rahmenstruktur aus Inox-Stahl -
POIDS NET NETTOGEWICHT 8Kg 9,5Kg Betrieb mittels Widerstande mit Quarzrohren - Timer 015 Minuten.

PESO NETO BECHETTO

oot mmaner 10K 11,5Kg

PESOBRUTO BECEPYTTO i o Mdquina para calentar pizzas, bocadillos, alimentos pre-cocinados, ham-
e burguesas, wiirstel, emparedados, piadina (tortilla de pan dcimo), etc. Estruc-
DIMENSIONS DE L EMBALLAGE 360x590 370x590 tura de acero inoxidable - funcionamiento por medio de resistencias con tubos
VERPACKUNGSABMESSINGE 340h (mm) x490h (mm) de cuarzo - temporizador 0<-15 minutos.

DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKH

VOLUME IMBALLO

PACKAGED YOILME (=) Mpubop ANA pasorpeBaHus muUubl, 6yTepbpofoB, MULLIEBbIX

VOLUME DE ' EMBALLAGE 0,073 m3 0,1 07 m3 4

VERPACKUNGSVOLUMEN nonyabpukaTos, rambyprepos, COCUCOK, CaHaBUuelA, nenewwek u T.n. Kapkac

Pl U3 HepkaBelolleli CTanu, HarpeBaTeNbHble 3MEMEHTbI C KBapLEBbIMU
Tpy6kamu, Taiimep Ha 0<15 MUHyT.

TOP/3D
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TOASTER

TOASTEUR

TOASTER

TOSTADOR DE PAN CONTINUO

TOCTEP ANA NPUTOTOB/EHNA TPEHOK HEMPEPBIBHOTO AEACTBUSA

O Macchina per tostare fette di pane a ciclo continuo. Struttura in acciaio inox
- tappeto di tostatura girevole in acciaio inox - camera di cottura rivestita in ma-
teriale isolante - motore autoventilato con riduttore incorporato - regolazione
velocita scorrimento tappeto di cottura - funzionamento mediante resistenze
con tubi al quarzo - accensione tubi a blocchi per meglio impostare il calore de-
siderato - ventola di dissipazione calore.

& Continuous bread slice toaster. Stainless steel body - rotating stainless steel
toasting mat - cooking chamber coated with insulating material - self-ventila-
ting motor with built-in gear motor - toasting mat sliding speed adjustment
- resistance function with quartz tubes - block tube power to better set required
heat - heat dissipation fan.

O Machine pour griller les tranches de pain en continu. Corps en acier inox -
tapis de grillage rotatif en acier inox - chambre de cuisson revétue de matériel
isolant - moteur auto ventilé avec réducteur incorporé - réglage de vitesse a
coulissement du tapis de cuisson - fonctionnement par résistances a tubes au
quartz - mise en marche avec tubes a blocages pour mieux programmer la cha-
leur voulue - ventilateur de dissipation de chaleur.

Q Maschine zum Toasten von Brotscheiben im Dauerzyklus. Rahmenstruktur
aus Inox-Stahl - drehbare Toastflache aus Inox-Stahl - Garkammer mit
Isoliermaterialbeschichtung - Motor mit Eigenbeliiftung und eingebautem
Getriebe - Einstellung der Toastflachen-Laufgeschwindigkeit - Betrieb mittels
Widerstande mit Quarzrohren - Blockeinschaltung der Rohre zur besseren
Einstellung der gewiinschten Hitze - Warmeableitungsventilator.

o Mdquina para tostar rebanadas de pan en ciclo continuo. Estructura de
acero inoxidable - tapete giratorio de acero inoxidable para tostar - cdmara
de coccidn revestida con material aislante - motor autoventilado con reductor
incorporado - regulacién velocidad deslizamiento tapete de coccion - funciona-
miento por medio de resistencias con tubos de cuarzo - encendido de tubos en
bloques para programar mejor el calor deseado - ventilador para disipar el calor.

G Mpubop Ana obxapusaHua xneba B HenpepblBHOM pexume. Kapkac
U3 HepxaBelowleil CTanu, NOBOPOTHbIi 00XapOuHblii KOHBeidlep K3
HepXaBelLeil CTanu, XapouHas Kamepa 001MLOBaHA W30AMPYHOLUM
MaTepuanom, CaMoBeHTUANPYEMbIIA ABUraTeNb O BCTPOEHHBIM PeayKTopoMm,
perynupoBKa CKOpOCTM 00:KapouHOTo KOHBeliepa, HarpeBaTeNbHble NeMeHTbI
C KBapLeBbIMI TpybKamu, nobnouHoe BKAKoUeHUe TpybOK ANA ONTUMANLHOTO
3a/jaHnA TeMneparypbl, BEHTUNATOP ANA pacnpedeneHua Tenna.

TOSTAPANE CONTINUO
T0C-TOCS

MODELLO MODEL

MODELE MODELL TOCS TOC
MODELO MOZENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG 2660 W 3000W
POTENCIA MOULIHOCTb

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY

BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50-60Hz

ALIMENTACION TIOIKMOYEHUE

DIMENSIONI TAPPETO COTTURA

COOKING CONVEYOR DIMENSIONS

DIMENSIONS DU TAPIS DE CUISSON

ABMESSUNGEN DER GARFLACHE 220x330 (mm) 305x410 (mm)

DIMENSIONES TAPETE COCCION
PAMEPbI APOYHOI0 KOHBEVEPA

TEMPO DI COTTURA COOKING TIME

TEMPS DE CUISSON GARZEIT 75270 (sec.) 100--360 (sec.)
TIEMPO DE COCCIGN BPEMSA TIPUTOTOBNEHMA

PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE ) o ] ®
STUNDERTELSTUNE 80+360 (n°) 150+480 (n°)
PRODUCCION HORARIA

NI0YACOBOE NIPOU3BO/ICTBO

DIMENSIONI DIMENSIONS

DIMENSIONS ABMESSUNGEN 370x480 450x680
DIMENSIONES PA3MEPbI x340h (mm) x390h (mm)
PESO NETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT 16 Kg 22 Kg

PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 18 Kg 25 Kg

PESO BRUTO BECEPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L'EMBALLAGE 560x420 720x550
VERPACKUNGSABMESSUNGEN x450h (mm) x480h (mm)
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PASMEPbI YTAKOBKIA

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L' EMBALLAGE 3 3
VERPACKUNGSVOLUMEN 0,706 m 0,190 m
VOLUMEN DEL EMBALAJE

OFbEM YMAKOBKIA

n



MODELLO MODEL

MODELE MODELL

MODELO MOJENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE ~ POWER SUPPLY
BRANCHEMENT ~ STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION MNOAKNHOYEHNE

DIMENSIONI PIANO COTTURA
COOKING TOP DIMENSIONS
DIMENSIONS DU PLAN DE CUISSON
ABMESSUNGEN DER KOCHPLATTE
DIMENSIONES PLANO DE COCCION
PA3MEPbI APOYHOI MOBEPXHOCTH

TEMPERATURA DI LAVORO
WORKING TEMPERATURE
TEMPERATURE DE TRAVAILAR
BEITSTEMPER ATUR
TEMPERATUR A DETRABAJO
PABOYAA TEMTMEPATYPA

DIMENSIONI
DIMENSIONS
DIMENSIONS
ABMESSUNGEN
DIMENSIONES
PA3MEPbI

PESO NETTO
POIDS NET
PESO NETO

PESO LORDO

NETWEIGHT
NETTOGE WICHT
BECHETTO
GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YAKOBKY

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN

VOLUMEN DEL EMBALAJE

OBbEM YNAKOBKM

PE25/R-L PE35/R-L
1700W 2500W
230V/1N/50-60Hz
240x 350x
230 (mm) 230 (mm)
0+300°C
340x 450x
360x 360x
200/520h 200/520h
(mm) (mm)
18Kg 25Kg
20Kg 27 Kg
460x 560x
450x 470x
300h (mm) 300h (mm)
0,062m’* 0,079m*

PE25/R

PES0/M
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PE50/R-L-M

3400W

230V/1N/50-60Hz
400V/3N/50-60Hz

520x
230 (mm)

620x
360x
200/520h

(mm)

33Kg
40Kg

690x
450x
380h (mm)

0,118 m’

CAST IRON ELECTRICAL GRILLS
PLAQUES ELECTRIQUES EN FONTE
GUSSEISENELEKTROPLATTEN
PLACAS ELECTRICAS DE FUNDICION
INMEKTPUYECKWE NIUTBI

O Macchina per cuocere e riscaldare carne, pesce, uova, verdura, formaggi,
toast farciti, panini, ecc.

Struttura in acciaio inox - piastra di cottura in ghisa sabbiata, in grado di mante-
nere a lungo la temperatura - resistenze a contatto con le piastre per garantire
una migliore conducibilita - termostato 0+-300 °C - termostato di sicurezza -
piastra superiore autobilanciata - disponibili con piano di cottura liscio, rigato o
misto (meta liscio e meta rigato).

% Meat, fish, egg, vegetable, cheese, toast, sandwich, etc. heating appliance.
Stainless steel body - sanded cast iron cooking grill will lasting heat retention
capacity - contact resistance with grills to guarantee better conductivity - 0 -
300° C thermostat - safety thermostat - self-balanced upper grill - available
with smooth, lined or mixed cooking surface (half smooth, half lined).

O Machine pour cuire et chauffer la viande, le poisson, les ceufs, les Iégumes,
les fromages, les toasts farcis, les petits pains, etc.

Corps en acier inox - plaque de cuisson en fonte sablée, en mesure de conserver
longtemps la température - résistances en contact avec les plaques pour garan-
tir une meilleure conduction - thermostat de 0 a 300°C - thermostat de sécuri-
té - plaque supérieure auto équilibrée - disponibles avec plan de cuisson lisse,
nervuré ou mixte (a moitié lisse et a moitié nervuré).

Q Maschine zum Garen und Erhitzen von Fleisch, Fisch, Eiern, Gemiise, Kase,
gefiillten Toasts, Broten usw.

Rahmenstruktur aus Inox-Stahl - Kochplatte aus sandgestrahltem Gusseisen, in
der Lage, die Temperatur lange beizubehalten - Widersténde in Kontakt mit den
Platten zur Gewahrleistung einer besseren Leitfahigkeit - Thermostat 0+-300 °C
- Sicherheitsthermostat - obere selbsttatige ausbalancierte Platte - erhéltlich
mit glatter, gerillter oder kombiniert (halb glatt, halb gerillt) ausgefiihrter
Kochfléche.

O Méquina para cocer y calentar carne, pescado, huevos, verduras, quesos,
emparedados, bocadillos, etc.

Estructura de acero inoxidable - placa de coccion de hierro fundido arenado,
capaz de mantener por un periodo prolongado la temperatura - resistencias en
contacto con las placas para garantizar la mejor conductibilidad - termostato
0--300 °C - termostato de sequridad - placa superior autobalanceada - dispo-
nibles con plano de coccidn liso, rayado o mixto (mitad liso y mitad rayado).

=) Mpubop AnA mpuUrotoBNeHnA M pa3orpeBaHuA MAca, pbibbl, 0BOLLe,
CbIpoB, CaHABMYeii, 6yTepbpoaoB 1 ..

Kapkac u3 HepxaBeloLLeil CTani, XapoyHas nanTa u3 yyryHa c neckocTpyiHoi
06paboTKoi, KoTopas CNOCOGHA COXpaHATL Tenno B TeyeHWe ANUTENbHOMO
BPEMEHY, HarpeBaTeNlbHble INEMEHTbl, KOHTaKTUpylLue ¢ NaUTaMu
ana obecneyeHna nyyweii npoBogumocTu, Tepmoctar Ha 0+300 °C
NpefoXpaHUTENbHLIA  TEPMOCTaT, BepXHAA MAMTA C  aBTOMATUuecKoii
6anaHcMpoBKOIA, NpeanaraeTca ¢ raaKkoi, pugneHoi unu KoMOMHMPOBAHHOIA
(HanonoBwHY rMaaKoi, HaNoNOBUHY PUGNEHOIA) XKAPOUHOIA NOBEPXHOCTBHO.



PYROCERAM GRILLS

PLAQUE EN VITROCERAMIQUE
GLASKERAMIKPLATTEN

PLACAS DE VITROCERAMICA
CTEKJIOKEPAMUYECKAA MIUTA

O Le piastre elettriche in vetroceramica sono adatte per scaldare toast e pa-
nini e per cuocere carne, pesce, verdure, ecc. Sono estremamente veloci nel rag-
giungere la temperatura impostata grazie all'utilizzo di resistenze ad infrarossi.
La struttura in acciaio inox e le piastre di cottura in vetroceramica“EUROKERA" la
rendono estremamente facile da pulire. Piastre superiori auto-bilanciate, lisce o
rigate - piastra inferiore liscia, spessore 5 mm - isolamento termico in fibrocera-
mica - impianto elettrico in siliconvetro - termostato di sicurezza.

% The electric contact grill in glass ceramic are suitable to warm sandwiches
up and to cook meat, fish, vegetables, etc.. Thanks to the utilisation of the infra-
red elements, they rapidly reach the temperature set.

The stainless steel structure and the glass ceramic cooking surfaces by “EURO-
KERA” make the cleaning operation very easy. Auto-balanced upper surfaces,
smooth or ribbed - smooth bottom surface, 5 mm thick - thermal insulation in
ceramic-fibre - electrical system in silicon-glass - safety thermostat

O Les plaques électriques en vitrocéramique sont indiquées pour le chauffa-
ge de sandwiches et pour la cuisson de viande, poisson, légumes, etc.. Grace a
I'utilisation des éléments a infrarouge, elles peuvent rejoindre la température
programmée rapidement.

La structure en acier inox et les plaques de cuisson en vitrocéramique “EUROKE-
RA” permettent un nettoyage trés facile. Plaques supérieures auto-balancées,
lisses ou rainurées - plaque inferieure lisse, épaisseur 5 mm - isolation thermi-
que en fibre-céramique - installation électrique en vitre-silicone - thermostat
de sécurité.

Q Die Elektroplatten aus Glaskeramik werden zum Rdsten von Toastbrot und
Brotchen und zum Kochen von Fleisch, Fisch, Gemiise, usw. verwendet. Dank
dem Gebrauch von Infrarotheizelementen erreichen sie die eingestellte Tempe-
ratur duBerst schnell.

Dank der Struktur aus rostfreiem Stahl und den Kochplatten aus Glaskeramik
“EUROKERA” sind sie auBerst einfach zu reinigen. Glatte oder gestreifte selb-
stausgleichende obere Platten - Glatte untere Platte, Dicke 5 mm - Warmeisolie-
rung aus Keramikfaser - Elektroanlage aus Siliconglas - Sicherheitsthermostat.

O Las placas eléctricas vitroceramicas estan especialmente indicadas para
calentar emparedados y bocadillos y para cocer carne, pescado, verduras, etc.
Gracias a la predisposicion de resistencias de infrarrojos, estos elementos pue-
den alcanzar la temperatura programada muy répidamente.

La estructura de acero inoxidable y las placas de coccion vitrocerdmicas “EURO-
KERA" hacen este producto extremadamente facil de limpiar. Placas superiores
auto-equilibradas, lisas o rayadas - placa inferior lisa, espesor 5 mm - aislamien-
to térmico de fibrocerdmica - instalacion eléctrica de vidrio siliconado - termo-
stato de seguridad.

(=) IneKTpuyeckue CTeKNOKepaMuueckne MAUTHI NpedHa3HaueHbl Ans
6bICTPOro pa3orpeBaHusA T0CTOBOr0 Xneba v 6yTepbpoaoB nu NpUroToBAEHMSA
MACa, pblbbl, oBoLLei 1 T.4. OHu BbICTPO JOCTUrAIOT 3aZiaHHOI Temnepatypbl
6naropapa MHGPaKpacHbIM CONPOTUBNEHUAM.

Kopnyc u3 HepxaBetoweii ctanu u nautbl u3 cteknokepamuku “EUROKERA”
CnocobCTBYIOT BbICTPOIA 0UMCTKe MK yXoZe. BepxHue nanTbI ¢ aBTOMaTUUECKOi
6anaHcMpoBKoii U MAAKoi Unu pudnEHoii XapouHoii NOBEPXHOCTBHO - rMafKas
HIKHAA MNATa TONLUMHOIA 5 MM - Tennousonauus u3 Qubpokepamukn -
3NeKTPONPOBOJIKA U3 CTEKNOCUNIKOHA - NPeAOXPaHUTENbHbIil TEpMOCTAT.

PV40/LL

PIASTRE ELETTRICHE
IN VETROCERAMICA PV

PV27/LR




) PIASTRE ELETTRICHE

PYROCERAM GRILLS

PLAQUE EN VITROCERAMIQUE

GLASKERAMIKPLATTEN
PLACAS DE VITROCERAMICA

IN VETROCERAMICA PV

MODELLO MODEL
MODELE MODELL PV27/LL-LR PV40/LL-LR
MODELO MOZENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG 1700 W 2000W
POTENCIA MOUIHOCTb
ALIMENTAZIONE
POWER SUPPLY
BRANCHEMENT L
STROMVERSORGUNG 230V/1N/30-60Hz
ALIMENTACION
NIOAKMOYEHNE
DIMENSIONI PIANO COTTURA
COOKING TOP DIMENSIONS
DIMENSIONS DU PLAN DE CUISSON
ABMESSUNGEN DER KOCHPLATTE 270x300 (mm) 400x300 (mm)
DIMENSIONES PLANO DE COCCION
PASMEPbI XXAPOUHOM MOBEPXHOCTH
TEMPERATURA DI LAVORO
WORKING TEMPERATURE
TEMPERATURE DE TRAVAILAR - 200°
BEITSTEMPER ATUR 0+300°C
TEMPERATUR A DE TRABAJO
PABOYAR TEMMEPATYPA
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN 390x430x190/600h (mm) 490x450x190/600h (mm)
DIMENSIONES PASMEPI
PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT 11,5 Kg 15,5 Kg
PESO NETO BEC HETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 13,5Kg 17,2 Kg
PESO BRUTO BECEPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L'EMBALLAGE
T 540x430%270h (mm) 530x530x340h (mm)
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PASMEPbI YTAKOBKIA
VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE 3 3
VERPACKUNGSVOLUMEN 0,062 m 0,095 m
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKIA
M‘
i
. e %
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PV55/LR
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CTEKJIOKEPAMUYECKAA MIUTA

PV55/LL-LR

3400W

230V/1N/50-60Hz
230V/3N/50-60Hz
400V/3N/50-60Hz

545x300 (mm)

630x450x190/600h (mm)
3Kg

32Kg

730x530x410h (mm)

0,159 m’



ELECTRICAL - GAS CREPE MACHINE
CREPIERE ELECTRIQUE - A GAZ
ELEKTRO-GAS-CREPERIE

STECTPASECOE 0B ML CREPIERE ELETTRICHE - GAS

) CREPIERE ELETTRICHE: Struttura in acciaio inox - piastra di cottura in ghisa
con superficie multirighe antiscivolo - disponibili con una o due piastre di cot-
tura - termostato 0--300 °C di regolazione temperatura su ogni piastra - piastre
doppie con funzionamento indipendente.

CREPIERE A GAS: Struttura in acciaio inox - piastra di cottura in ghisa con su-
perficie multirighe antiscivolo - disponibili con una o due piastre di cottura - ali-
mentazione a G.PL., in dotazione kit metano - regolatore potenza fiamma con
otto posizioni - accensione con piezoelettrico - piedini regolabili - piastre doppie
con funzionamento indipendente.

% ELECTRICAL CREPE MACHINE: Stainless steel body - cast iron cooking sur-
face with multi-lined non-slip surfaces - available with one or two cooking sur-
faces - 0 - 300° C thermostat - temperature adjustment on each surface - dual
surfaces with independent operations.

GAS CREPE MACHINE: Stainless steel body - cast iron cooking surface with mul-
ti-lined non-slip surfaces - available with one or two cooking surfaces - L.PG.
powered with supplied methane gas kit - 8 position flame power regulator -
piezoelectric ignition - adjustable feet - dual surfaces with independent ope-
rations.

O CREPIERES ELECTRIQUES: Corps en acier inox - plaque de cuisson en fonte
avec surface a plusieurs nervures antidérapante - disponibles avec une ou deux
plagues de cuisson - thermostats de 0 a 300 °C de réglage de température sur
chaque plaque - plaques doubles avec fonctionnement indépendant.

CREPIERES AU GAZ: Corps en acier inox - plaque de cuisson en fonte avec surfa- |
ce a plusieurs nervures antidérapante - disponibles avec une ou deux plaques de
cuisson - alimentation au G.PL., livré avec kit méthane - régulateur de puissance

de flamme a huit positions - allumage avec piézoélectrique - pieds réglables -
plaques doubles avec fonctionnement indépendant.

Q ELEKTRO-CREPERIEN: Rahmenstruktur aus Inox-Stahl - Kochplatte aus
Gusseisen mit rutschfester Mehrfachrillenoberflache - erhéltlich mit einer oder
zwei Kochplatten - Thermostat 0+300 °C zur Einstellung der Temperatur auf
jeder Platte - Doppelplatten mit unabhangigem Betrieb.

GAS-CREPERIEN: Rahmenstruktur aus Inox-Stahl - Kochplatte aus Gusseisen
mit rutschfester Mehrfachrillenoberflache - erhdltlich mit einer oder zwei
Kochplatten - LPG-Speisung, Erdgas-Kit im Lieferumfang - Flammenstarkeregler
mit acht Positionen - Einschaltung mit Piezoelektrik - verstellbare StiitzfiiRe
- Doppelplatten mit unabhangigem Betrieb.

© MAQUINA PARA CREPES ELECTRICA: Estructura de acero inoxidable - placa
de coccién de hierro fundido con superficie multirayada antideslizante - dispo-
nible con una o dos placas de coccién - termostato 0--300 °C para la requlacion
de la temperatura de cada placa - placas dobles con funcionamiento indepen-
diente.

MAQUINA PARA CREPES A GAS: Estructura de acero inoxidable - placa de coc-
cion de hierro fundido con superficie multirayada antideslizante - disponible con
una o dos placas de coccion - alimentacién con GPL, en dotacion kit para metano
- requlador de la potencia llama con ocho posiciones - encendido piezoeléctrico
- pies requlables - placas dobles con funcionamiento independiente.

(R400G2
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MODELLO MODEL
MODELE MODELL
MODELO MOZENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNOYEHNE
CALORIE CALORIES
CALORIES KALORIEN
CALORIAS KANOPUM
CONSUMO METANO

METHANE CONSUMPTION

CONSOMMATION DE METHANE
ERDGASVERBRAUCH

CONSUMO METANO

PACXO/I METAHA

CONSUMO GPL

LPG CONSUMPTION

CONSOMMATION DE GPL

LPG-VERBRAUCH

CONSUMO GPL

PACXOZl CKMMEHHOIO NPUPOHOTO FA3A
ALACCIAMENTO GAS GAS CONNECTION

RACCORDEMENT AU GAZ ~ GASANSCHLUSS

CONEXION AL GAS MO/ICOEAVHEHME rA3A
BRUCIATORI BURNERS

BROLEURS BRENNER
QUEMADORES TOPENIKI

ACCENSIONE IGNITION

MISE EN FONCTION ANZUNDEN

ENCENDIDO BKIMOYEHNE
TEMPERATURA DI LAVORO

WORKING TEMPERATURE

TEMPERATURE DE TRAVAILAR

BEITSTEMPER ATUR

TEMPERATUR A DETRABAJO

PABOYAA TEMNEPATYPA

TEMPO COTTURA COOKTIME

TEMPS DE CUISSON GARZEIT

TIEMPO DE COCCION BPEMA NPUTOTOBAEHMA
DIMENSIONI PIANO COTTURA

COOKING TOP DIMENSIONS

DIMENSIONS DU PLAN DE CUISSON
ABMESSUNGEN DER KOCHPLATTE
DIMENSIONES PLANO DE COCCION
PA3MEPbI XAPOYHOI MOBEPXHOCTH

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PAMEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE

VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKH

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM
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CRPN CRP2N
2400W 2400+2400 W
230V/1IN 400/3N
/50-60Hz /50-60Hz
0-+300°C
~1-3
9350 (mm) @ 2x350 (mm)
370x370 760x370
x140h (mm) x140h (mm)
12Kg 23 Kg
14 Kg 25Kg
530x440 760x460
x280h (mm) x220h (mm)
0,065 m* 0,077 m’

CR400G1

CREPIERE ELETTRICHE - GAS

CRP4

2750W

230V/IN
/50-60Hz

2400 (mm)

400x470
x120h (mm)

16 Kg

18 Kg

530x530
x330h (mm)

0,093 m*

(RP42

2750+2750W

400/3N
/50-60Hz

@ 2x400 (mm)

810x470
x120h (mm)

29Kg

35Kg

960x540
x360h (mm)

0,187 m’

ELECTRICAL - GAS CREPE MACHINE

CREPIERE ELECTRIQUE - A GAZ
ELEKTRO-GAS-CREPERIE

MAQUINA PARA CREPES ELECTRICA - GAS
INEKTPUYECKWE - TA30BBIE BIIUHHULIbI

CR400G1
3600W

GPL - METANO

3.600 kcal/h
14.286 BTU/h

G20=0,34m’h
G25=0,41m’h

630/G31 =
0,23 kg/h

1/2"G
N1

N. 1
PIEZOELETTRICO

0-+280°C

400 (mm)

430x480
x270h (mm)

23Kg

26Kg

530x530
x330h (mm)

0,093 m*

CR400G2

3600-+3600 W

3.600 + 3.600 kcal/h
14.286 + 14.286 BTU/h

G20=0,34+034m’h
G25=0,41+041m*h

630/G31 =
0,23 +0,23 kg/h

N°2

N.2
PIEZOELETTRICI

@ 2x400 (mm)

900x480
x270h (mm)

46Kg

52Kg

960x540
x450h (mm)

0233 m’

G INEKTPUYECKUE BJINHHULIbI: Kapkac u3 HepxaBelowein cTamu,
KapouHaA NoBePXHOCTb U3 UyryHa C NeckocTpyitHoii 06paboTKoi ¢ Haceukamm
MpOTMB CKOMbXEHWA, B WCMONHEHUA C OJHOW WM ABYMA KapOuHbIMM
nosepxHoctamI, TepmoctaT Ha 0--300 °C ana perynnpoBku Temnepatypbl
KaX[10ii XKapOuHOIi MOBEPXHOCTY, 1B He3aBUCMMO paboTaloLne XapouHble
MOBEPXHOCTH.

TA30BbIE B/IMHHULbI: Kapkac u3 HepxaBeloweil CTanu, apouHasA
MOBEPXHOCTb U3 UYryHa C NeckocTpyiiHoi 06paboTKoli ¢ Haceukamu NpoTuB
CKOMBXXEHWS, B UCMONHEHUY € OHOI MW ABYMS XXaPOUHBIMY NOBEPXHOCTAMM,
paboTa Ha CKMKEHHOM NPUPOAHOM Tase, B KOMMJIEKTE ¢ OCHACTKOM A
paboTbl Ha MeTaHe, 8-MO3NLMOHHDIA PErynaTOp WUHTEHCUBHOCTM MANAMEHM,
NMbe303/IEKTPUUECKOE 3aXKUMraHWe, perynnpyemble HOXKY, ABE HE3aBUCMMO
paboTatoLLiie XapouHble MOBEPXHOCTH.



HOT DOG
HOT DOG
HOT DOG
HOT DOG
ANMAPAT 11 NPUTOTOBJIEHWA XOT-A0r0B

() Macchina per riscaldare e cuocere panini e wiirstel. Struttura in acciaio inox
- tre punzoni per riscaldare il pane - termostato 30+-90 °C - campana in vetro
con all'interno cestello inox per cottura wilrstel a bagno maria.

% Hot dog and bun heating machine. Stainless steel body - three bun heater
punchers - 30 - 90° C thermostat - glass bell jar with internal stainless steel hot
dog double boiler heater.

O Machine pour chauffer et cuire les petits pains et les saucisses de Francfort.
Corps en acier inox - trois pointes pour chauffer le pain - thermostat de 30 a 90
°C- cloche en verre avec panier inox a l'intérieur pour la cuisson des saucisses de
Francfort au bain-marie.

Q Maschine zum Erhitzen und Garen von Broten und Wiirsten.
Rahmenstruktur aus Inox-Stahl - drei Stempel zum Erhitzen des Brots -
Thermostat 30+90 °C - Glasglocke mit Inox-Einsatz im Innern zum Garen von
Wiirsten im Wasserbad.

O Méquina para calentar pan y salchichas. Estructura de acero inoxidable -
tres punzones para calentar el pan - termostato 30+-90 °C - campana de vidrio
con cesta interna de acero inoxidable para calentar salchichas a bafio maria.

G Mpu6op anA pa3orpeBanus v npuroToBneHua bynouek u cocucok. Kapkac
W3 HepxKaBeloLLeil CTanu, TpU WTbIA ANA pa3orpeBaHua bynouek, Tepmoctar
Ha 3090 °C, cTeKNAHHbIA KOANAK, BHYTPU KOTOPOro MOMeLLeHa KOP3UHKa U3
HepXxaBeoLLeil CTanu AnA NPUrOTOBAEHUA COCUCOK HA Napy.

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKMOYEHNE

DIMENSIONI TAPPETO COTTURA
COOKING CONVEYOR DIMENSIONS
DIMENSIONS DU TAPIS DE CUISSON
ABMESSUNGEN DER GARFLACHE
DIMENSIONES TAPETE COCCION
PA3MEPbI APOYHOI0 KOHBEVEPA

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YTAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

HOT DOG WD3

1100 W

230V/1N/50-60Hz

0+-90°C

480x300x350h (mm)
10Kg

11Kg

540x350x380h (mm)

0,072 m*




POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNOYEHNE
NUMERO RULLI NUMBER OF ROLLERS

NOMBRE DEROULEAUX  ROLLENANZAHL
NUMERO DERODILLOS ~ YWCTIO BATIKOB
LUNGHEZZA RULLI

ROLLER LENGTH

LONGUEUR DES ROULEAUX

ROLLENLANGE

LARGO RODILLOS

JUIMHA BATIKOB

DIAMETRO RULLI ROLLER DIAMETER
DIAMETRE DES ROULEAUX  ROLLENDURCHMESSER
DIAMETRO RODILLOS JWMAMETP BANKOB
NUMERO MAX WURSTEL

MAX NUMBER OF HOT DOGS

NOMBRE MAX DE SAUCISSES DE FRANCFORT
MAXIMALE WURSTCHENANZAHL

NOMERO MAX. DE SALCHICHAS

MAKC. Y4C0 KONBACOK

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE

VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKM

HOT DOG RW8

1800 W

230V/1N/50-60Hz

350 (mm)

025 mm

14

460x350x200h (mm)
1 Kg

12Kg

590x440x270h (mm)

0,070 m?

HOT DOG
HOT DOG
HOT DOG
HOT DOG
ANMAPAT 11 NPUrOTOBJIEHWA XOT-A0r0B

(1) Macchina per riscaldare e cuocere wiirstel e salsicce - cottura rapida ed
uniforme che conferisce ai prodotti il sapore e la colorazione tipica della cottura
alla griglia senza che sia necessario rigirarli manualmente - carcassa in acciaio
inox - rulli in acciaio inox AISI304 - resistenze elettriche corazzate poste all'in-
terno dei rulli - cassetto raccolta residui di cottura - 3 livelli di potenza di cottura.

% Hot dog and sausage heating and cooking machine - fast and even cooking
that confers products the flavour and colour typical of grilling without manual
turning them - stainless steel body - AISI304 stainless steel rollers - armoured
electrical resistances in rollers - cooking residue drip tray - 3 cooking power le-
vels.

O Machine pour chauffer et cuire les saucisses et saucisses de Francfort -
cuisson rapide et uniforme qui rend les produits savoureux avec la coloration
typique de la cuisson au grill sans avoir a les tourner manuellement - corps en
acier inox - rouleaux en acier inox AlSI304 - résistances électriques blindées a
Iintérieur des rouleaux - tiroir de collecte des résidus de cuisson - 3 niveaux de
puissance de cuisson.

Q Apparat zum Erhitzen und Garen von Wiirstchen und Bratwiirsten - das
schnelle und gleichmaRBige Garen verleiht den Produkten den Geschmack und
die typische Férbung von Grillprodukten, ohne dass diese manuell gedreht wer-
den miissen - Gehduse aus Edelstahl - Rollen aus AISI304-Edelstahl - geschiitzte
Elektrowiderstande im Inneren der Rollen - Sammelbehalter fiir Grillreste - 3
Leistungsstufen zum Garen.

O Méquina para calentar y cocinar hot dog y salchichas - coccion rapida y
uniforme que confiere a los productos el sabor y la coloracion tipica de la coccion
en parrilla sin necesidad de darlos vuelta manualmente - carcasa de acero ino-
xidable - rodillos de acero inoxidable AISI304 - resistencias eléctricas blindadas
colocadas dentro de los rodillos - cajon de recoleccion de residuos de la coccion
- 3 niveles de potencia de coccion.

G Mpubop Ana pasorpeBaHuA M NPUrOTOBAEHUA COCUCOK U KONBACOK -
bbicTpoe u paBHomepHoe ofxapuBaHue, Gnarofapa KoTopomy MpoayKTbl
NPUHAMAIOT TUNWYHDIIA BIZ NPUTOTOBNEHHbIX Ha rpune 6e3 HeobxoaMMOCTI
noBOPauMBaTh X BPYuHyl - Kopnyc u3 Hepxaseloweii ctanu - Banku u3
HepxxaBelowleii ctanu AISI304 - ApmupoBaHHble TIHbI, pacnonoxeHHble
BHYTPU BA/KOB - N0AA0H ANA c60pa 0TXOA0B - 3 YPOBHA MOLLHOCTY.




ICE CREAM PRESS
PRESSE-GLACE

EISPRESSE

PRENSADOR DE HELADO
MPECC )11 MOPOXXEHOIO

O Piccola pressa manuale con cui, utilizzando diversi bicchieri, si possono
ottenere spaghetti, tagliatelle o asparagi di gelato. Struttura in alluminio - bic-
chiere in lega speciale anodizzata - dotato di bicchiere per spaghetti.

Optional: bicchiere tagliatelle e bicchiere asparagi.

% Small manual press used with various nozzles to create spaghetti, taglia-
telle or asparagus shaped ice cream. Aluminium body - special anodised alloy
cup - equipped with cups for spaghetti.

Optional: Tagliatelle and asparagus cups.

1) Petite presse manuelle qui permet d'obtenir des spaghettis, des tagliatelles
ou des asperges de glace en utilisant différents verres. Corps en aluminium -
verre en alliage spécial anodisé - muni de verres pour spaghettis.

Extras: verre a tagliatelles et verre a asperges.

® eine Handpresse, mit der unter Verwendung verschiedener Becher Eis in
Form von Spaghetti, Tagliatelle und Spargel hergestellt werden kdnnen.
Rahmenstruktur aus Aluminium - Becher aus eloxierter Speziallegierung -
ausgestattet mit Becher fiir Spaghetti-Eis.

Optionals: Becher fiir Tagliatelle und Spargel.

o Pequefia prensa manual con la cual, empleando diferentes vasos, se puede
moldear el helado para obtener espaguetis finos o gruesos o esparragos de he-
lado. Estructura de aluminio - vaso de aleacion especial anodizada - dotada de
vaso para espaguetis.

Opcionales: Vaso espaguetis finos y vaso esparragos.

G HebonbLuoii pyuHoii Npecc npu NOMOLLM KOTOPOT0, UCMONb3YA PaNuyHble
(TaKaHbl, MOXHO MOMYYaTb MOPOXeHoe Pa3nuuHblX Gopm Tuna “cnareTTu’,
“nanwa” un “cnapxa”. ANIOMIUHIEBDI KapKac, CTakaH W3 CrewnanbHoro
(NnaBa C aHOANPOBAHMEM, OCHALLEH CTaKaHOM /1A “cnareTTu”.
JlononHumenvHaa komnaekmayusA: CTakaH Ana MOPOXKEHOro Tuna “nanwa”
11 CTaKaH A MOPOXKEHOro TNa “cnapaa’.

@ PRESSAGELATO PGEL

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN 205x245x520h (mm)
DIMENSIONES PASMEPbI

PESONETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGEWICHT 3Kg

PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 4Kg

PESO BRUTO BECGPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L'EMBALLAGE

VERPACKUNGSABMESSUNGEN 230x220x520h (mm)
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YITAKOBKH

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L'EMBALLAGE 3
VERPACKUNGSVOLUMEN 0,026 m

VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM
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