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INTRODUCTION
SEHR GEEHRTE HERREN!

Sie haben ein Profigerét gekauft. Bevor Sie die Arbeit damit aufnehmen, sehen Sie sich
unbedingt das vorliegende Handbuch an und bewahren Sie es wihrend der ganzen
Betriebsdauer des Gerites.

Denken Sie daran, dass wenn Sie alle Anweisungen in dem vorliegenden Handbuch
befolgen, verlingern Sie die Betriebsdauer des Gerétes und vermeiden die Verletzungen des
Bedienungspersonals.

Wir hoffen, dass unsere Empfehlungen Thnen die Arbeit mit dem Gerédt maximal erleichtern.
BESTIMMUNG

Dieses Gerit ist fiir die Verwendung in Gaststétten vorgesehen und wird zum Backen von
Teigwaren unterschiedlicher Formen verwendet.

VORBEREITUNG FUR DEN BETRIEB

Bevor Sie das Gerat zum ersten Mal verwenden, entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien, Broschiiren, Plastiktiiten usw. von der Oberfléche.

Stellen Sie dann den Thermostat auf den Hochstwert, schalten Sie das Gerét ein und
warten Sie 5-10 Minuten. Dieses Glithverfahren entfernt jegliche Fremdgeriiche, die von den
fiir den Transport und Lagerung aufgetragenen Schutzmittel entstehen kdnnen. Liiften Sie den
Raum.

ACHTUNG!

Das Gerdt DARF NICHT verwendet werden, wenn:

- das Stromkabel beschadigt ist;

- Gerit ist gefallen, hat duflere Beschiddigungen oder funktioniert nicht.

Stellen Sie das Gerit niemals in der Nidhe von anderen Warmequellen auf!

Lassen Sie keine Fremdkorper auf der Oberflache des Gerites!

Versperren Sie niemals die Beliiftungsoffnungen!

Das Gerdt ist nicht zum Einbau vorgesehen!

Wenn das Gerit nicht benutzt wird oder gereinigt werden muss, trennen Sie es unbedingt vom
Stromnetz!

WICHTIG: Versuchen Sie, die Arbeitsflache nicht zu iiberhitzen - dadurch erhoht sich der
Lebensdauer der Gerite deutlich.

SICHERHEIT BEI EINSCHALTEN

Stellen Sie vor dem Einschalten sicher, dass:

- die Netzspannung dem erforderlichen Werten entspricht;

- die Steckdose ist fiir den Anschluss der entsprechenden Geréte vorgesehen;

- das Netzkabel kommt mit keinen heilen Teilen des Gerits in Beriithrung.
TECHNISCHE DATEN

Modell HKN-GES1IM HKN-GES2M HKN-GED2M
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Abbildung

Leistung, kW
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Spannung, V 220 220 220
Abmessungen. mm 250*360*270 300*380*250 630*380*250
Gewicht, kg 54 11,6 20,5
Modell HKN-GES4M HKN-GES5HK HKN-GES6F

Abbildung g
2]

Leistung, kW 1 1,4 1,4
Spannung, V 220 220 220
Abmessungen. mm | 250*360*270 420*225*290 420*225*290
Gewicht, kg 54 53 53

Modell HKN-GES6D HKN-GES12D
Abbildung

Leistung, kW 15 15
Spannung, V 220 220
Abmessungen. mm 385x410x320 385x410x320
Gewicht, kg 8 8

BETRIEBSVORSCHRIFTEN

SchlieBen Sie ans Netz; Drehen Sie den Temperaturregler im Uhrzeigersinn, um die
gewiinschte Temperatur auszuwéhlen.

Wiahlen Sie die Oberflichentemperatur beruhend auf den Eigenschaften des verwendeten
Teigs.

Die erste Waffeln werden vorzugsweise mit einem geringen Uberschul an Pflanzendl oder
Tierfett gebacken. Dadurch wird die gesamte Arbeitsfliche gut gedlt und der Verbrauch von Ol
oder Fett bei weiteren Braten eingespart.

Kontrollieren Sie fiir das beste Ergebnis immer den Bratprozess.

Wenn die eingestellte Temperatur erreicht ist, schaltet sich der Thermostat im automatischen
Modus aus, und wieder ein mit Schaltung der Stromversorgung, wodurch die Temperatur
gesteuert wird.
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Wenn Sie fertig sind, stellen Sie den Temperaturregler auf den Minimalwert ein und trennen

Sie das Gerdt vom Stromnetz.

Tipp: Nach jedem Gebrauch oder am Ende der Arbeitsschicht, nach der Reinigung des Geriits,
fetten Sie die Arbeitsfléche mit raffiniertem Pflanzendl oder Tierfett leicht ein. Diese Pflege
der Arbeitsfliche erhoht die Lebensdauer erheblich und bewahrt die Antihafteigenschaften.
PFLEGE UND WARTUNG

Schalten Sie das Gerit aus und lassen Sie es abkiihlen.

Trennen Sie das Gerdt vom Stromnetz.

Um es zu pflegen, verwenden Sie ein weiches Tuch oder eine Serviette.

Waschen Sie das Gerit nicht unter flieBendem Wasser!

Verwenden Sie keine abrasiven Materialien oder aggressiven Chemikalien zum Reinigen!

Alle Zubehorteile miissen hiandisch behandelt und griindlich getrocknet werden.

Wenn das Gerit langere Zeit nicht benutzt wurde, bevor es eingeschaltet wird, wischen Sie den
Staub und Schmutz von der Oberfliche ab. Es empfiehlt sich, den kurzen Gliihvorgang wie
vor dem ersten Einschalten durchzufiihren.
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LUGUPEETUD HARRAD!

Te olete sooritanud professionaalse seadme. Enne, kui hakkate seda kasutama, tutvuge
kindlasti kdesoleva passiga ja sdilitage seda kogu kasutusea jooksul.

Arge unustage, et, tiites kdik kiesolevas Passis seletatud juhendeid, pikendate Te seadme
kasutusaega ja véldite teenindava personali vigastamist.

Me loodame, et meie soovitused maksimaalselt hdlbustavad Teie t66d seadmega.
KASUTUSOTSTARVE

Kéesolev seade on ettendhtud kasutamiseks toitlustusasutused ja seda kasutatakse erineva
kujuga tainast toodete kiipsetamiseks.

ETTEVALMISTUS KASUTAMISEKS

Enne seadme kasutamist eemaldage selle pinnaselt kdik pakkimismaterjalid, voldikud,
kilekotid jne.

Seejérel seadke termostaat maksimaalsele néitajale, liilitage seade sisse ja oodake 5-10
minutit. Selline 160mutuse protseduur eemaldab kdik kdrvalised 16hnad, mis vdivad tekkida
koostiste  kandmisel seadme kuumutuselementidele seadme kaitsmiseks  vilistest
keskkonnamojudest transportimise ja ladustamise ajal. Tuulutage ruumi.

TAHELEPANU!

ON KEELATUD seadet kasutada, kui:

- toitekaabel on vigastatud;

- seade on kukkunud, sellel on vilised rikked, vdi see ei funktsioneeri.

Arge kunagi paigaldage seadeet teiste soojusallikate lihedale!

Arge kunagi jitke mingeid kdrvalisi esemeid seadme iilemise osa peale!

Arge kunagi blokeerige ventilatsiooniavasid!

Seade ei ole sissechitamiseks ettendhtud!

Kui seadet ei kasutata vdi te hakkate seda puhastama, kindlasti liilitage see toitevorgust vélja!
TAHTIS: piiiidke toopinnast iileméita mitte kuumutada - see aitab markimisvasrselt
pikendada seadme kasutusaega.

OHUTUS UHENDAMISEL

enne ithendumist veenduge, et:

- Toitepinge vastab ndutavale néitajale;

- vOrgupistik on viimsuse jargi ette ndhtud sobiva seadme iihendamiseks;

- toitejuhe ei puutu seadme kuumade osadega kokku.
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TEHNILISED KIRJELDUSED

Mudel HKN-GES1M HKN-GES2M HKN-GED2M
Pilt
Voimsus, kW 1 1,6 3,2
Pinge, V 220 220 220
Mo6ddud, mm 250*360*270 300*380*250 630*380*250
Mass, kg 54 11,6 20,5
Mudel HKN-GES4M HKN-GES5HK HKN-GES6F
Pilt $ |
Voimsus, kW 1 14 14
Pinge, V 220 220 220
Mo6ddud, mm 250*360*270 420*225*290 420*225*290
Mass, kg 5,4 5,3 5,3
Mudel HKN-GES6D HKN-GES12D
Pilt

9@
Voimsus, kW 15
Pinge, V 220 220
Mo66dud, mm 385x410x320 385x410x320
Mass, kg 8 8
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KASUTUSJUHEND
Uhendage toide. Poorake temperatuuriregulaatorit piripieva soovitud temperatuuri tihiseni.
Valige pinnase temperatuur vastavalt kasutatava taine eripdrasustele.
Esimest vahvlite portsjoni on soovitav kiipsetada vdikese taimedli v3i loomarasva iilejddgiga.
See méérib hésti toopinnase ja aitab séésta 0li v3i rasva edasisel kiipsetamisel.
Alati kontrollige valmistamisprotsessi kdige parema tulemuse saavutamiseks.
Kui seatud temperatuur on saavutatud, automaatreziimis olev termostaat liilitab toite sisse ja
vélja, kontrollides temperatuuri.
Ldpetades t60, Keerake temperatuuri regulaator miinimumvaértuseni ja liilitage seade toitest
vilja.
Soovitus: pérast igat kasutamist vdi toovahetuse 16pus, teostades seadme puhastamist, maérige
kergelt vahvlikiipseti t60pinnast rafineeritud taimedli voi loomarasvaga. Selline toopinnase
hooldus méarkimisvaérselt pikendab kasutusiga ja sdilitab selle korbemisvastased omadused.
HOOLDUS JA TEENINDUS
Liilitage seade vélja ja laske sellel jahtuda.
Uhendage seade vooluvdrgust lahti.
Hooldamiseks kasutage pehmet lappi voi salvratti.
On keelatud seadme pesemine veejoa all.
On keelatud abrasiivmaterjalide ja agressiivsete kemikaalide kasutamine puhastuseks!
Koik lisaseaded tuleb téddelda kisitsi ja hoolikalt kuivatada.
Kui seadet pole tiikk acga kasutatud, siis enne sisseliilitamist kindlasti eemaldage kogu tolmu
ja mustuse selle pinnaselt. On soovitav teostada lithiajalise 16dmutuse protseduuri hagu enne
esimest sisseliilitamist.
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DEAR ALL,

You have purchased a professional equipment unit. Before you start operating it, you
should read and understand this Certificate and keep it during the whole service life.

Please keep in mind that observance of the instructions presented in this Certificate
extends the service life of the equipment and prevents injury of operating personnel.

We hope our recommendations will maximally facilitate operation of the equipment.
APPLICATION

This equipment is intended for catering services and used for baking pastries of various shapes.
PREOPERATIONAL PHASE

All the packings, booklets, plastic bags, etc. should be removed before first use.

Then, set the thermostat to the maximum value, turn on the equipment and wait for 5-10
minutes. This annealing procedure will remove any foreign odors that may be present because
the heating elements are coved with the compounds that protect the equipment from external
environmental influences during transportation and storage. Ventilate a room.

ATTENTION!

IT IS PROHIBITED to use the equipment if:

- the power cable is damaged,;

- the equipment has fallen or has external damages or doesn't work.

Never place the equipment near other heat sources!

Never leave any foreign objects on the top of the equipment!

Never block the ventilation openings!

The equipment is not intended for building-in!

If the equipment is not used or you are going to clean it — make sure that is disconnected from
the power supply!

IMPORTANT: try not to overheat the work surface — it will help to significantly increase the
service life of the equipment.

SAFETY WHEN CONNECTING

before connecting make sure that:

- the supply voltage corresponds to the required value;

- the power socket is designed to connect the appropriate equipment;

- the power cable does not interfere with hot parts of the equipment.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

Model HKN-GES1M HKN-GES2M HKN-GED2M
Picture
| —
foze- -

Power, KW 1 1.6 3.2

Voltage, V 220 220 220
Dimensions, mm 250*360*270 300*380*250 630*380*250

Mass, kg 5.4 11.6 20.5
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Model HKN-GES4M HKN-GES5HK HKN-GES6F

~.

‘E

Power, kW 1.4 1.4
Voltage, V 220 220 220

Dimensions, mm 250*360*270 420*225*290 420%*225*290
Mass, kg 5.4 5.3 5.3
Model HKN-GES6D HKN-GES12D

Picture
oo ‘ .
Power, kW 15 15
Voltage, V 220 220
Dimensions, mm 385x410x320 385x410x320
Mass, kg 8 8

OPERATING INSTRUCTION

Connect the power. Turn the temperature controller in a clockwise direction to set the desired
temperature.

Choose the surface temperature based on the batter features.

The first waffles should be made with a little bit more vegetable oil or animal fat. This will
lubricate the entire work surface and help to save on oil or fat consumption for further baking.
Always monitor the cooking process to gain the best results.

When the set temperature is reached, the thermostat will automatically turn off and on the
power supply, thereby keeping the temperature.

When you have finished, turn the temperature controller to the minimum value and disconnect
the equipment from the power supply.

Tip: after each use or at the end of the work shift, firstly, clean the equipment, and then,
slightly grease the working surface of the waffle maker with purified oil or animal fat. This
will significantly increase the service life and retain its antiadhesiveness.

SERVICE AND MAINTENANCE

Turn off the equipment and let it cool down.

Disconnect the equipment from the power supply.
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To clean it, use a soft rag or napkin.

Never wash the equipment under running water!

Never use abrasive materials or aggressive chemicals for cleaning!

All accessories must be washed manually and wiped completely dry.

If the equipment has not been used for a long time, make sure that you have removed all the
dust and dirt from the surface before switching on. It is desirable to carry out a short annealing
procedure, as before the first start.

10
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ESTIMADOS SENORES,

Han adquirido el equipo profesional. Antes de operarlo, asegirense de leer esta Ficha
Técnica y consérvenla durante toda la vida del equipo.

Recuerden que si sigue las instrucciones dadas en esta Ficha Técnica, se prolonga la vida
util del equipo y se evitan lesiones al personal de mantenimiento.

Esperamos que nuestras recomendaciones faciliten la operacion del equipo.
DESIGNACION

Este equipo esta destinado a ser utilizado en establecimientos de alimentacion publica y se
utiliza para preparar productos a base de masa de diversas formas.

PREPARACION Y USO

Antes de usar el producto por primera vez, retire de su superficie todos los materiales de
embalaje, folletos, bolsas de plastico, etc.

Luego ajuste el termostato al valor maximo, encienda el equipo y espere 10 minutos. Este
procedimiento de calentamiento eliminara cualquier olor extrafio que pueda existir debido a la
aplicacion de compuestos que protegen el equipo contra las influencias ambientales externas
aplicados a los elementos de calentamiento, durante el transporte y el almacenamiento. Ventile
el recinto.

{ATENCION!

NO SE PERMITE usar el equipo si:

- el cable de alimentacion esta dafiado;

- el equipo se ha caido, tiene dafios externos o no funciona.

iNunca coloque el equipo cerca de otras fuentes de calor!

iNunca deje objetos extrafios en la parte superior del equipo!

iNunca bloquee las aberturas de ventilacion!

iEl equipo no esta disefiado para ser empotrado en muebles!

Si el equipo no es usado o si se planea su limpieza, jasegurese de desconectarlo del suministro
eléctrico!

IMPORTANTE: intente no recalentar demasiado la superficie de trabajo; esto ayudara
a aumentar significativamente la vida 1til del equipo.

SEGURIDAD DURANTE LA CONEXION

Antes de realizar la conexion, asegurese de que:

- latension de la red eléctrica corresponda al valor requerido;

- segln su potencia, el tomacorriente esté disefiado para conectar el equipo apropiado;

- el cable de alimentacion no haga contacto con las partes calientes del equipo.
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ESPECIFICACIONES TECNICAS

Modelo HKN-GES1M HKN-GES2M HKN-GED2M
Imagen
Potencia, kW 1 1,6 3,2
Voltaje, V 220 220 220
Dimensiones, mm 250*360*270 300*380*250 630*380*250
Peso, kg 54 11,6 20,5
Modelo HKN-GES4M HKN-GES5HK HKN-GES6F
I
Imagen "'s!
Potencia, kW 1 1.4 1.4
Voltaje, V 220 220 220
a'nTe”S'O”es' 250*360*270 420%225*290 420%225*290
Peso, kg 54 53 53
Modelo HKN-GES6D HKN-GES12D
a3
Imagen
oo . ‘
Potencia, kW 15 15
Voltaje, V 220 220
Dimensiones, mm 385x410x320 385x410x320
Peso, kg 8 8

12
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INSTRUCCIONES DE OPERACION

Conecte la fuente de alimentacion. Gire el control de temperatura en sentido horario para
seleccionar la temperatura deseada.

Seleccione la temperatura de la superficie en funcion de las caracteristicas de la mezcla
utilizada.

Es aconsejable preparar el primer waffle con un pequefio exceso de aceite vegetal o grasa
animal. Esto lubricara bien toda la superficie de trabajo y ayudara a ahorrar aceite o grasa en
las posteriores cocciones.

Siempre supervise el proceso de coccion para obtener el mejor resultado.

Cuando se alcanza la temperatura establecida, el termostato apagara y encendera
automaticamente el suministro de energia, controlando asi la temperatura.

Cuando complete la operacion, gire el controlador de temperatura al valor minimo y
desconecte el equipo de la red eléctrica.

Consejo: Después de cada uso o al final del turno de trabajo, al realizar la limpieza del equipo,
lubrique ligeramente la superficie de trabajo de la wafflera con aceite vegetal refinado o grasa
animal. Este cuidado de la superficie de trabajo aumentara significativamente la vida util del
equipo y coservara sus propiedades antiadherentes.

CUIDADO Y MANTENIMIENTO

Apague el equipo y deje que se enfrie.

Desenchufe el equipo de la red eléctrica.

Para el cuidado, use un pafio suave o una servilleta.

iNo lave el equipo con agua corriente!

jPara la limpieza no use materiales abrasivos ni productos quimicos agresivos!

Todos los accesorios deben manipularse y secarse completamente.

Si el equipo no se ha utilizado durante mucho tiempo, antes de conectarlo, aseglrese de
eliminar el polvo y la suciedad de su superficie. Es aconsejable llevar a cabo el procedimiento
corto de calentamiento como antes del primer encendido.

13
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CHERS MESDAMES ET MESSIEURS !

Vous avez acheté 1'équipement professionnel. Avant de procéder au travail avec cet
équipement, veuillez vous familiariser de fagon obligatoire avec ce manuel et sauvegardez-le
pendant toute la durée d'exploitation.

Rappelez-vous qu'en suivant toutes les instructions données dans le présent manuel, vous
prolongerez la durée d'exploitation de I'équipement et éviterez des blessures au personnel de
maintenance.

Nous espérons que nos recommandations faciliterons au maximum votre travail avec
I'équipement.

DESTINATION

Cet équipement est destiné a I'utilisation dans des établissements de restauration publique et
s'applique pour la cuisson des produits a base de pate de différentes formes.
PREPARATION A L'UTILISATION

Avant d'utiliser cet article pour la premiére fois, enlevez de sa surface tous les matériaux
d'emballage, les dépliants, les paquets en plastique etc.

Ensuite, réglez le thermostat a la valeur maximale, allumez 1'équipement et attendez 5-10
minutes. Cette procédure de recuit enlévera toutes les odeurs étrangéres qui peuvent étre
présentes en raison de l'application aux éléments chauffants des compositions qui protégent
I'équipement des influences extérieures de I'environnement pendant le transport et le stockage.
Aérez le local.

ATTENTION!

Il est INTERDIT d'utiliser I'équipement, si :

- le cable d'alimentation est endommagg ;

- l'équipement tombait, il a des endommagements externes ou ne fonctionne pas.

Ne placez jamais I'équipement a proximité d'autres sources de chaleur !

Ne laissez jamais d'objets étrangers sur le dessus de 1'équipement !

Ne bloquez jamais les orifices de ventilation !

L'équipement n'est pas destiné a étre intégré !

Si I'équipement n'est pas utilisé ou doit étre nettoyé, il est indispensable de le déconnecter du
secteur !

IMPORTANT : essayez de ne pas surchauffer la surface de fonctionnement une fois de plus -
cela permettra d'augmenter considérablement la durée de vie de I'équipement.

SECURITE A LA CONNEXION

avant la connexion assurez-vous que :

- la tension d'alimentation correspond a la valeur requise ;

- laprise femelle de courant est congue pour connecter I'équipement approprié ;

- le cable d'alimentation n'entre pas en contact avec des parties chaudes de I'équipement.
CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Mod¢le HKN-GESIM HKN-GES2M HKN-GED2M

Image
| ——
TSN
Puissance, kW 1 1,6 3,2
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Tension, V 220 220 220
Dimensions, mm 250*360*270 300*380*250 630*380*250
Masse, kg 5,4 11,6 20,5

Modcle HKN-GES4M HKN-GES5HK HKN-GES6F

Image

-
‘E

Puissance, kW 1,4 14
Tension, V 220 220 220
Dimensions, mm 250*360*270 420%225*290 420*225*290
Masse, kg 54 53 53
Modéle HKN-GES6D HKN-GES12D
Image
‘9@
Puissance, kW 15 15
Tension, V 220 220
Dimensions, mm 385x410x320 385x410x320
Masse, kg 8 8

MANUEL D'UTILISATION

Branchez 1'alimentation. Tournez le régulateur de température dans le sens horaire apres avoir
sélectionné la température requise.

Sélectionnez la température de surface en partant des particularités de la pate utilisée.

La premiére portion de gaufrettes doit étre de préférence cuite avec un petit excés d'huile
végétale ou de graisse animale. Cela graissera bien toute la surface fonctionnelle et aidera a
économiser la consommation d'huile ou de graisse lors de la cuisson ultérieure.

Contrdlez toujours le processus de la cuisson pour obtenir le meilleur résultat.

Lorsque la température spécifiée est atteinte, le thermostat en mode automatique désactivera et
activera de nouveau l'alimentation, contrlant ainsi la température.

Une fois le travail terminé, réglez le régulateur de température sur la valeur minimale et
déconnectez 1'équipement du secteur.

Conseil : aprés chaque utilisation ou a la fin de la période de travail, aprés avoir nettoyé
I'équipement, lubrifiez 1égérement la surface fonctionnelle du gaufrier avec de l'huile végétale
raffinée ou de la graisse animale. Cet entretien de la surface fonctionnelle augmentera
considérablement la durée de vie et préservera ses propriétés antiadhésives.

15



FR

ENTRETIEN ET MAINTENANCE

Arrétez 1'équipement et laisse-le refroidir.

Débranchez I'équipement du secteur.

Pour en prendre soin, utilisez un chiffon doux ou une serviette.

11 est interdit de laver 1'équipement sous un jet d'eau !

Il est interdit d'utiliser des matériaux abrasifs ou des produits chimiques agressifs pour le
nettoyage !

Vous devez traiter tous les accessoires manuellement et essuyer soigneusement a sec.

Si 1'équipement n'a pas été utilisé pendant une longue période, assurez-vous d'enlever toute la
poussiere et la saleté de sa surface avant de l'allumer. Il est conseillé d'effectuer la procédure
courte de recuit comme avant la premiére mise en marche.

16
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GENTILI CLIENTI,

Avete acquistato un apparecchio professionale. Prima di iniziare a utilizzarlo, assicuratevi
di leggere questa scheda tecnica e di conservarla per tutta la durata del suo impiego.

Ricordate che seguendo tutte le istruzioni fornite in questa scheda tecnica, prolungherete
la durata dell'apparecchio ed eviterete infortuni al personale di manutenzione.
Ci auguriamo che i nostri consigli vi facilitino il lavoro con I'apparecchio.
IMPIEGO
Questo apparecchio ¢ destinato all'uso negli esercizi pubblici e viene utilizzato per cuocere
impasti di varie forme.
PREPARAZIONE ALL'UTILIZZO

Prima di utilizzare il prodotto per la prima volta, rimuovere tutti i materiali di
imballaggio, opuscoli, buste di plastica, ecc. dalla sua superficie.

Quindi impostare il termostato sul valore massimo, accendere I'apparecchio e attendere 5-
10 minuti. Questa procedura di accensione rimuove eventuali odori estranei che potrebbero
essere presenti a causa dell'applicazione agli elementi riscaldanti di sostanze che proteggono
I'apparecchiatura da agenti ambientali esterni durante il trasporto e l'immagazzinamento.
Ventilare la stanza.
ATTENZIONE!
E PROIBITO usare l'apparecchio se:
- il cavo di alimentazione ¢ danneggiato;
- l'apparecchio ¢ caduto, ha danni esterni o non funziona.
Non posizionare mai l'apparecchio vicino ad altre fonti di calore!
Non lasciare mai oggetti estranei sulla parte superiore dell'apparecchio!
Non ostruire mai le aperture di ventilazione!
L'apparecchiatura non & progettata per essere incassata!
Se l'apparecchio non viene utilizzato o deve essere pulito, accertarsi di scollegarlo dalla rete!
IMPORTANTE: cercare di non ricalibrare piu volte il piano di lavoro: ¢io contribuira ad
aumentare significativamente la vita utile dell'apparecchio.
SICUREZZA AL MOMENTO DELL'ACCENSIONE
prima dell'accensione, assicurarsi che:
- latensione di alimenaizone della rete corrisponda al valore richiesto;
- Lapresa di corrente sia progettata per il collegamento dell'attrezzatura appropriata;
- il cavo di alimentazione non entri in contatto con le parti calde dell'apparecchiatura.
CARATTERISTICHE TECNICHE

Modello HKN-GES1IM HKN-GES2M HKN-GED2M

Immagine
| T——
Ty
Potenza, Kw 1 1,6 3,2
Voltaggio, V 220 220 220
Dimensioni, mm 250*360*270 300*380*250 630*380*250
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| Peso, Kg | 5,4 | 11,6 | 20,5 |
Modello HKN-GES4M HKN-GES5HK HKN-GES6F
Immagine ".!
Potenza, Kw 1 1,4 1,4
Voltaggio, V 220 220 220
Dimensioni, mm 250*360*270 420%225*290 420%225*290
Peso, Kg 54 53 53
Modello HKN-GES6D HKN-GES12D
Immagine
Potenza, Kw 15 15
Voltaggio, V 220 220
Dimensioni, mm 385x410x320 385x410x320
Peso, Kg 8 8

ISTRUZIONI D'USO

Collegare l'alimentazione Ruotare il controllo della temperatura in senso orario per selezionare
la temperatura desiderata.

Selezionare la temperatura della superficie in base alle caratteristiche dell'impasto utilizzato.

La prima porzione di waffle viene preferibilmente cotta con un po' pit di olio vegetale o grasso
animale. Questo lubrifichera bene l'intera superficie di lavoro e contribuira a risparmiare sul
consumo di olio o grasso nella successiva cottura.

Monitorare sempre il processo di cottura per ottenere il miglior risultato.

Quando viene raggiunta la temperatura impostata, il termostato in modalita automatica spegne
e riaccende nuovamente l'alimentazione, controllando in tal modo la temperatura.

Al termine, impostare il termostato sul valore minimo e scollegare I'apparecchio dalla rete.
Consiglio: dopo ogni utilizzo o alla fine del turno di lavoro, dopo aver pulito l'attrezzatura,
lubrificare leggermente la superficie di lavoro della macchina per waffle con olio vegetale
raffinato o grasso animale. Questa cura della superficie di lavoro aumentera significativamente
la durata e preservera le sue proprieta antiaderenti.

CURA E MANUTENZIONE

Spegnere I'apparecchio e lasciarlo raffreddare.

Staccare I'apparecchio dalla rete di alimentazione.

18



Per prendersene cura, usare un panno morbido o un tovagliolo.

E proibito sciacquare I'apparecchio sotto l'acqua corrente!

E proibito utilizzare materiali abrasivi o prodotti chimici aggressivi per la pulizia!

Tutti gli accessori devono essere maneggiati e asciugati accuratamente.

Se l'apparecchio non ¢ stata utilizzato per un lungo periodo di tempo, prima di accenderlo,
assicurarsi di rimuovere polvere e sporco dalla sua superficie. Si consiglia di eseguire la
procedura di accensione a breve termine uguale a quella prima della prima accensione.
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CIENIJAMIE PIRCEJI!

Jas esat iegadajusies profesionalo iekartu. Pirms esat sakusi to lietoSanu Jums noteikti
jaiepazinas ar So Pasi un saglabajiet to visas ekspluatacijas laika.

Atcerieties, ka iev@rojot visus $aja Pas€ izklastitus noradijumus, Jis pagarinasiet iekartas
ekspluatacijas laiku un izvairisities no apkalpojosa personala traumésanas.

Ceram, ka muisu rekomendacijas Jums maksimali atvieglos darbu ar iekartu.
PIELIETOJUMS

S iekarta paredzéta izmanto$anai sabiedriskas édinasanas uznémumos un tiek lietota dazadu
formu miklas izstradajumu cepSanai.

SAGATAVOSANA EKSPLUATACIJAI

Pirms izstradajuma pirmas lietoSanas atbrivojiet to no visiem iepakojuma materialiem,
bukletiem, plastmasas paketem utml.

P&c tam iestatiet termostatu uz maksimalas vertibas, ieslédziet iekartu un uzgaidiet 5-10
miniites. ST atlaidina$anas procediira novérsis visas blakus smarzas, kuras var bt klat, jo
konstrukcijas sildosie elementi tiek ieziesti ar sastaviem, kuri aizsarga iekartu no apkartgjas
vides argjam ietekm&m transporté$anas un glabasanas laika. Izvediniet telpu.

UZMANIBU!

AIZLIEGTS izmantot iekartu, ja:

- - bojats barosanas kabelis;

- -iekarta ir kritusi, tai ir argji bojajumi vai ta nefunkciong.

Nekad neizvietojiet iekartu citu siltuma avotu tuvuma!

Nekad neatstajiet nepiederosus priekSmetus iekartas augsgja dala!

Nekad neaizsprostojiet ventilacijas caurumus!

Iekarta nav paredzéta iebtivésanai!

Ja iekarta netiek izmantota vai javeic tas tiriSana — obligati izslédziet to no baroSanas tikla!
SVARIGI: centieties lieku reizi neparkarsét darba virsmu — tas laus ievérojami pagarinat
iekartas darbmiizu.

DROSIBA PIESLEDZOT IEKARTU

pirms pieslégsanas parliecinieties, ka:

- spriegums baroSanas tikla atbilst vajadzigai vertibai,

- péc jaudas kontaktligzda domata attiecigas iekartas pieslégsanai,

- barosSanas kabelis nesaskaras ar iekartas karstam dalam.

TEHNISKIE RAKSTUROJUMI

Modelis HKN-GES1M HKN-GES2M HKN-GED2M
Attels
Jauda, kW 1,6 3,2
Spriegums, V 220 220 220
Gabariti, mm 250*360*270 300*380*250 630*380*250
Masa, kg 54 11,6 20,5
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Modelis HKN-GES4M HKN-GES5HK HKN-GES6F
Attels "-!

Jauda, kW 1 1,4 1,4
Spriegums, V 220 220 220
GabarTti, mm 250*360*270 420*225*290 420*225*290

Masa, kg 54 5,3 53
Modelis HKN-GES6D HKN-GES12D
Attels
o ‘ ‘

Jauda, kW 15 15
Spriegums, V 220 220
Gabariti, mm 385x410x320 385x410x320

Masa, kg 8 8

LIETOSANAS INSTRUKCIJA
Piesledziet barosanu. Pagrieziet temperatiiras regulatoru pulkstena raditaja virziena, izveloties

vajadzigo temperatiiru.

Izvelgjieties virsmas temperatiiru, nemot vera lietojamas miklas Tpasibas.

Pirmo vafelu porciju vélams cept pielejot nedaudz vairak ellas vai dzivnieku tauku. Tas labi
ieziedts visu darba virsmu un laus ietaupit ellu vai taukus pie talakas cepSanas.

Vienmér kontrolgjiet gatavoSanas procesu, lai ieglitu labako rezultatu.

Sasniedzot noradito temperatiiru termostats automatiskaja rezima ieslégs un atkal atslégs
elektropadevi, tad€jadi kontrolgjot temperatiiru.
Beidzot darbu, uzstadiet regulatoru uz minimalo vertibu un atslédziet no elektropadeves tikla.

— =y

Padoms: p&c katras izmantosanas vai darba mainas beigas, paveicot iekartas tiriSanu, viegli
ieziediet vafelu pannu ar rafinéto ellu vai dzivnieku taukiem. Tada darba virsmas apkope
ieveérojami palielinas darbmizu un saglabas tas pretpiedeguma Tpasibas.

APKOPE UN UZTURESANA

Atsledziet iekartu un laujiet tai atdzist.
Atvienojiet iekartu no baroSanas tikla.
Apkopei izmantojiet miksto lupatu vai salveti.
Aizliegts mazgat iekartu zem tdens struklas!

Aizliegts tiriSanai izmantot abrazivus materialus un agresivas kimiskas vielas!
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Visi aksesuari jaapkopj ar rokam un riipigi janosausina.

Ja iekarta ilgi netikusi izmantota, pirms ieslégSanas obligati nonemiet visus puteklus un
netirumus no tas virsmas. VElams veikt Tslaicigu atlaidina$anas procediiru, ka pirms pirmas

ieslegsanas.
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GERBIAMIEJI PONAI!

Isigijote profesionalig jrangg. Prie§ pradédami ja naudoti, biitinai susipazinkite su Siuo
Vadovu ir saugokite ji per visg jrangos eksploatavimo laikotarpj.

Isidémékite, kad vykdydami visus Siame Techniniame pase pateiktus nurodymus, tuo
paciu prailginsite jrangos eksploatacinj terming ir i§vengsite prizitirin¢io personalo traumy.
Tikimés, kad miuisy rekomendacijos maksimaliai palengvins jums darbg Sia jranga.
PASKIRTIS
Sis jrenginys skirtas naudoti vieojo maitinimo jmonése ir taikomas kepti jvairiy formy
gaminiams i$ teslos.

PARENGIMAS EKSPLOATUOTI

Prie§ naudodamiesi jrenginiu pirmajj karta, pasSalinkite nuo jo pavirSiaus visas pakuotés
medziagas, bukletus, plastikinius paketus ir pan.

Tada nustatykite termostata maksimalia reik§me, jjunkite jrenginj ir palaukite 5-10 min.
Si iskaitinimo procediira pagalins pagalinius kvapus, kurie gali bati dél sutepty kaitinimo
elementy konstrukcijy, apsauginés jrangos nuo iSorinio aplinkos poveikio pervezant ir
saugojant. ISvédinkite patalpa.

DEMESIO!

DRAUDZIAMA naudoti jrenginj, jei:

- - paZeistas maitinimo kabelis;

- - jrenginys buvo nukrites, yra iSoriniy pazeidimy ar jis neveikia.

Niekada nestatykite jrenginio Salia kity Silumos Saltiniy!

Niekada nepalikite jokiy paSaliniy daikty virSutingje jrenginio dalyje!

Niekada neuzdenkite ventiliaciniy angy!

Irenginys néra skirtas montuoti | kita jrenginj!

Jei jrenginys nenaudojamas ar jj reikia jj valyti - butinai jj i§junkite ir i§junkite i§ maitinimo
tinklo!

SVARBU: stenkités ne perkaitinti darbinio paviriaus - tai padés zymiai prailginti jrenginio
eksploatavimo trukme.

PRIJUNGIMO SAUGUMAS

pries prijungdami jsitikinkite, kad:

- maitinimo tinklo jtampa atitinka reikiamg reikSme;

- jrenginj galima prijungti prie maitinimo lizdo pagal galios parametrus;

- maitinimo kabelis nesilie¢ia su kar§tomis jrenginio dalimis.

TECHNINES CHARAKTERISTIKOS

Modelis HKN-GES1M HKN-GES2M HKN-GED2M
Vaizdas
Galia, kW 1 1,6 3,2
Itampa, V 220 220 220
Matmenys, mm 250*360*270 300*380*250 630*380*250
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| Svoris, kg. | 54 | 11,6 | 20,5 ]

Modelis HKN-GES4M HKN-GES5HK HKN-GES6F

Vaizdas g
sy
1

Galia, kW 1,4 1,4
Itampa, V 220 220 220
Matmenys, mm 250*360*270 420*225*290 420*225*290
Svoris, Kg. 54 53 5,3
Modelis HKN-GES6D HKN-GES12D
Vaizdas
oo . ‘
Galia, kW 15 15
Itampa, V 220 220
Matmenys, mm 385x410x320 385x410x320
Svoris, kg. 8 8

EKSPLOATAVIMO INSTRUKCIJOS

Prijunkite maitinima. Pasukite temperatiiros reguliatoriy pagal laikrodzio rodyklg, pasirinke
reikiama temperatiira.

Pasirinkite pavirSiaus temperatiira pagal naudojamas teslos ypatybes.

Pirmajj vafliy porcija rekomenduojama iSkepti su nezymiu augalinio aliejaus ar gyvininiy
riebaly pertekliumi. Ta gerai suteps visa darbinj pavirSiy ir padés sutaupyti aliejaus ir riebaly
kepant toliau.

Visada kontroliuokite ruo$os procediira, kad gautuméte geriausia rezultata.

Pasieke nustatytg temperatiirg, termostatas automatiskai bus i§jungtas ir vél jjungs elektros
energijos tiekima, tokiu biidu bus kontroliuojama temperatiira.

Baigg darba, nustatykite temperatiiros reguliatoriy minimalia reik§me ir i§junkite jrenginj i$
elektros maitinimo tinklo.

Patarimas: kiekvieng karta panaudoj¢ ar darbo pamainos pabaigoje nuvalykite jrenginj,
lengvai sudrékinkite vaflinés darbo pavirSiy rafinuotu augaliniu aliejumi ar gyvuliniais
riebalais. Darbinio pavirSiaus priezitira Zymiai prailgina eksploatavimo trukme ir i§saugo jos
nepridegimo savybes.

VALYMAS IR PRIEZIURA
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ISjunkite jrenginj ir leisite jam atvésti.

ISjunkite jrenginj i§ maitinimo tinklo.

Valymui naudokite minkstg skudurélj ar servetéle.

Draudziama plauti jrenginj vandens srove!

Valymui draudZiama naudoti abrazyvines medziagas ar agresyvias chemines medziagas!
Visus priedus reikia apdoroti rankiniu biidu ir riipestingai nusausinti.

Jei jranga ilgai nenaudojama, prie$ jjungdami, biitinai nuvalykite visas dulkes ir purva nuo jos
pavirSiaus. Pries§ jjungiant pirma karta, pageidautina atlikti trumpalaike kaitinimo procediira.

LT
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WPROWADZENIE
SZANOWNI PANSTWO!

Nabyliscie Panstwo sprzet profesjonalny Zanim przystapimy do pracy z nim, koniecznie
zapoznajmy si¢ z aktualng karta techniczng i zachowajmy jg przez caly okres eksploatacji
sprzetu.

Pamietajmy, ze stosujac si¢ do zalecen zawartych w niniejszej karcie technicznej
wydtuzamy okres eksploatacji urzadzenia i unikamy obrazen cielesnych personelu.

Mamy nadziejg, ze nasze rekomendacje maksymalnie utatwia Ci prace z urzadzeniem.
PRZEZNACZENIE

Niniejsze urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w zaktadach zywienia zbiorowego i jest
uzywane do wypieku wyrobow z ciasta o ré6znych ksztaltach.

PRZYGOTOWANIE DO EKSPLOATACJI

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy usungé z jego powierzchni wszelkie
opakowania, ulotki, torby z plastyku itp.

Nastepnie ustawiamy termostat na maksymalng wielko§¢ temperatury, wlaczamy
zasilanie urzadzenia i odczekujemy 5-10 minut. Dana procedura wyzarzania usunie wszystkie
obce zapachy, ktére moga wystepowaé z powodu obecnosci na elementach grzejnych
konstrukeji preparatow, chroniacych sprzet przed czynnikami zewngtrznymi podczas
transportu i przechowywania. Pomieszczenie przewietrzamy.

UWAGA!

Nie WOLNO uzywac urzadzenia, jesli:

- uszkodzony jest kabel zasilajacy;

- sprzet padat na podloge, czy posadzke, ma zewnetrzne uszkodzenia i nie dziata.
Nigdy nie nalezy umieszczaé urzadzenia w poblizu innych zrodet ciepta!

Nigdy nie zostawiaj na gornej czesci urzadzenia zadnych przedmiotow!

Nigdy nie nalezy blokowa¢ otworéw wentylacyjnych!

Sprzet nie jest przeznaczony do wbudowania!

Jesli sprzet nie jest uzywany lub zamierzamy go czysci¢ - nalezy odtaczy¢ go od zasilania!
WAZNE: starajmy si¢ unikaé nazbyt czestego prazenia powierzchni roboczej — to moze
znacznie zwigkszy¢ zywotnosc¢ sprzetu.

BEZPIECZENSTWO PO PODLACZENIU

przed podtaczeniem upewnij sig, czy:

- napigcie w sieci odpowiada zadanej wartosci;

- gniazdko zasilania odpowiada mocy do potaczenia odpowiedniego sprzetu;

- przewod zasilajacy nie styka si¢ z goracymi cze$ciami urzadzenia.

DANE TECHNICZNE

Model HKN-GES1M HKN-GES2M HKN-GED2M

llustracja
Moc, KW 1,6 3,2
Napigcie, V 220 220
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Gabaryty, mm 250*360*270 300*380*250 630*380*250
Masa, kg 5,4 11,6 20,5
Model HKN-GES4M HKN-GES5HK HKN-GES6F
llustracja ".!
Moc, KW 1 1,4 1,4
Napigcie, V 220 220 220
Gabaryty, mm 250*360*270 420*225*290 420*225*290
Masa, kg 54 53 53
Model HKN-GES6D HKN-GES12D
lustracja
9@
Moc, KW 1.5 15
Napigcie, V 220 220
Gabaryty, mm 385x410x320 385x410x320
Masa, kg 8 8
INSTRUKCJA OBSLUGI

Podtaczamy zasilanie. Obroci¢ pokretto termostatu w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek
zegara, wybierajac odpowiednig temperature.

Dobierz temperature powierzchni na podstawie wlasciwosci uzytego ciasta.

Pierwsza porcje gofrow najlepiej piec z niewielkim nadmiarem oleju roslinnego lub ttuszczu
zwierzgcego. Olej dobrze przesmaruje cata powierzchni¢ robocza i pomoze zaoszczgdzi¢ olej
czy tluszcz na nastgpnych wypiekach.

Zawsze trzeba kontrolowac proces wypieku, aby uzyskac¢ mozliwie najlepszy wynik.

Po osiagnigciu zadanej temperatury, termostat w trybie automatycznym bedzie wytaczaé i
wlaczy¢ zasilanie, aby utrzymywac temperatur¢ w zadanym zakresie.

Po zakonczeniu pracy, nalezy ustawi¢ regulator temperatury na minimalng wartos¢ i odtaczy¢
urzadzenie od sieci zasilajacej.

Zalecenie: po kazdym uzyciu lub po zakofczeniu roboczej zmiany, sprzet czyScimy i
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nieznacznie smarujemy powierzchni¢ robocza waflownicy rafinowanym olejem ro$linnym lub
thuszczem zwierzecym. Takie postepowanie znacznie zwigkszy zywotno$¢ powierzchni
grzejnej i zachowa jej odporno$¢ na przypalanie.

EKSPLOATACJA | KONSERWACJA

Wylacz urzadzenie i poczekaj, az ostygnie.

Odtacz urzadzenie od sieci zasilania.

Do pielegnacji nalezy uzywac migkkiej szmatki lub $ciereczki.

Nie nalezy my¢ urzadzenia pod strumieniem biezacej wody!

Nie wolno uzywac¢ materiatdw ciernych i agresywnych $rodkow chemicznych do czyszczenia!
Wszystkie akcesoria musza by¢ wymyte recznie i starannie Wysuszone.

Jesli sprzet dlugo nie byl uzywany, przed uruchomieniem nalezy usunaé wszystek kurz i brud z
powierzchni sprzgtu. Pozadane jest, aby wykonaé krotkotrwate wyzarzanie, podobnie jak
przed pierwszym wiaczeniem.
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YBA’KAEMBIE I'OCIHIOJIA!

Brr mpuobpenu npodeccrnonansHoe obopymoBanue. Ilpexne wem Bbl mpuctynure K
paboTte ¢ HUM, 00s3aTENILHO O3HAKOMBTECh C HacToAmMM IlacmoproM M coxpaHsiTe ero B
TEUEHHE BCEr0 CPOKa IKCILTyaTaIUH.

ITomHuTe, 4TO, BEIMOJIHASA BCE yKa3aHMA, H3JI0KEHHbIE B HacTosmeM [lacnopre, Bel Tem
caMbIM TIPOAJIMTE CPOK OKCIUTyaTalud oOOOPYNOBAaHMS U H30€XKHTE TPaBMUPOBAHUS
00CITy>)KMBaIOIIETO MIEPCOHANA.

Mpbl HageeMmcs, YTO HamlM pPEKOMEHJAIMM MaKCHMalibHO obnerdar Bam paboty c
000pyIOBaHUEM.

HA3HAYEHHUE

JlanHoe  oOOpymoOBaHME TpelHAa3HAYeHO JUIS  KCIOJB30BaHUS HA  NPEANIPUSTHAX
OOIIIECTBEHHOrO TMUTAHUS M TNPHUMEHSIETCS JUIs BBIMEKaHWs W3AEIMH W3 TecTa Pa3IndyHOM
(OpMBEL.

MHOAT'OTOBKA K OKCIINIYATAIIUN

[lepen nepBBIM HCHONB30BAHUEM M3AEIUS YAAIUTE C €T0 MOBEPXHOCTH BCE YNIAaKOBOYHBIC
MaTepuasl, OyKJIeThl, INTACTHKOBBIE MAKETHI U T.II.

Jlanee ycTtaHOBHTE TEpPMOCTAT Ha MaKCHMaJbHOE 3HAUCHHE, BKIOUNTE 000pYyAOBaHUE U
nogoxaure 5-10 munyT. [laHHas mpouexypa OTKHra yJAJINT BCE IIOCTOPOHHME 3alaxw,
KOTOpBIE MOTYT TIPHCYTCTBOBAaTh M3-3a HAHECEHHS HA HarpeBaTeIbHBIC HICMEHTHI
KOHCTPYKIIMM COCTAaBOB, IIPEIOXPAHIIONIMX OOOpYNOBaHHE OT BHEIIHWX BO3JCHCTBHUHA
OKpY>KarolIeH cpeabl Ha BpeMs TPaHCTIOPTUPOBKH U XpaHEeHHUs. [IpoBeTpuTe noMereHune.
BHUMAHHME!

SAIIPEIIAETCSI ucnons30BaTh 000pyI0BaHUE, CCIIH:

- MOBPEX/CH KaOellb IUTaHMUS,

- o0opy/oBaHUe Magano, UMEeT BHEIIHIE OBPEXKICHUS WK He QYHKIIMOHHUPYET.

Hukorna He pa3mMelnaiite o0opynoBanue BOJIN3U JPYTrUX HCTOYHHKOB Teruia!

Hukorna He ocraBisiiiTe Ha BepXHel 4acTu 000pYIOBaHUSI HUKAKUX MIOCTOPOHHUX IPEIMETOB!

Hukorna He 3aropaxvBaiiTe BEHTHUISAIIMOHHBIE OTBEPCTHSI!

OO6opynoBaHnue He MpeTHA3HAYEHO Il BCTparBaHusI!

Ecnu o6opyoBanue He UCIIONB3YETCs MM PEJICTOUT €T0 OYUCTKA — 0053aTEIIbHO OTKIIIOUNTE

€ro OT CETH ITUTaHHs!

BAYKHO: crapaiiTecs TUIIHAHN pa3 He MEPEKaINBaTh PadOUyI0 IOBEPXHOCTh — 3TO IIOMOXKET

3HAYUTEIBHO YBEINYHUTH CPOK CIIyKOBI 000pYyIOBaHHS.

BE3OIMACHOCTbD ITPU NOAKJIIOYEHNU N

repet MoJKIIOYeHUEM yOeIUTeCh, 4To:

- HampsHKeHUE MUTaHHS CETH COOTBETCTBYET TpeOyeMOMY 3HAUEHHIO;

- poO3eTKa MUTAaHUs 110 MOIIHOCTH PacCYMTaHa Ha MOAKIIOUYCHHE COOTBETCTBYIOMIETO
00opynoBaHHUS;
KabeJb MTUTaHMs HE COMPUKACACTCS C TOPSYUMHE YacTIMHU 000pyAOBaHHUS.

TEXHI/I‘IECKI/IE XAPAKTEPUCTHUKH

Monens HKN-GES1IM HKN-GES2M HKN-GED2M

N3o6paxenue
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MomHocTs, KBT 1 1,6 3,2
Hanpsokenue, B 220 220 220
I'aGapuThl, MM 250*360*270 300*380*250 630*380*250
Macca, kr 5,4 11,6 20,5

Mogenb HKN-GES4M HKN-GES5HK HKN-GES6F

N3o6paxenue

MomHocTts, KBT 1,4 1,4
Hanpsoxernue, B 220 220 220
I'abaputsl, MM 250*360*270 420*225*290 420*225*290
Macca, kr 5,4 53 53
Mozenb HKN-GES6D HKN-GES12D
Eae—
N3o0paxeHne
- oe
MomHocTts, KBT 1.5 1,5
Hanpsioxernue, B 220 220
Tabaputel, MM 385x410x320 385x410x320
Macca, kr 8 8

HHCTPYKIMHUS IO SKCINIYATALIUA

[onkmrounte nmuranue. [ToBepHUTE PETYIATOP TEMITEPATYPHI IO YaCOBOH CTpEJIKe, BEIOpaB
HE00XOAUMYIO TEMIIEPATYPy.

[oxbepure Temreparypy MOBEpXHOCTH HCXOJIS M3 OCOOCHHOCTEH HCIIONB3YEeMOTO TeCTa.
IlepByto mopuuio Badesb JKEIATEIbHO BBINEKATh ¢ HEOOJBIINM HU30BITKOM PAaCTHTEIBHOTO
Maclia WiIH KUBOTHOTO JKHpa. DTO XOPOIIO CMa)XeT BCIO pabodyro MOBEPXHOCTh M MOMOXKET
COKOHOMHUTH Ha pacxoie Macja Wi KUpa MPpH JalbHEHIIIeM BhITICKaHHH.

Bceraa koHTponupyiTe Mpoiiecc MPUTrOTOBICHHUS TS Oy YSHHS HaWTydIlIero pe3yibTaTa.

ITo nmocTwkeHWW 3aJaHHOW TeMIepaTyphl, TEPMOCTAT B aBTOMATHUECKOM pexume Oyaer
OTKJIIOYaTh M CHOBa BKJIIOYATh IMOJady OJJICKTPONHUTAHUSA, TEM CaMbIM KOHTPOJIHPYS
TeMIeparypy.

3aBepmuB paboTy, MEPEBENUTE PETYISITOP TEMIEpAaTypbl Ha MHHHMAJIbHOE 3HAYEHUE U
OTKITIOYHTE 000PYAOBaHHE OT CETH IIICKTPOITHTAHHS.

CogeT: TI0CIIe KaXKI0T0 UCIIOJIb30BaHKUE WK B KOHIIE paboueii CMEHBI, MPOU3BEIS OYUCTKY
000pyIOBaHUS, CIIETKa CMaXbTe PabOUyI0 IOBEPXHOCTh Ba)eNbHUIIBI paUHUPOBAHHBIM
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PACTUTETHHBIM MaCJIOM WJIH KHBOTHBIM KUPOM. JlaHHBIN yXo1 3a paboueil MOBEpXHOCTHIO
3HAYUTENHHO YBEJIIMYHT CPOK CITYKOBI M COXPAHUT €€ aHTHUIIPUTapHBIE CBOICTRA.
YXOA U1 OBCIYKUBAHUE
BrikmounTe 000pyIoBaHUE U TalTE €My OCTBITb.
OtcoennHaUTE 000PYIOBAHUE OT CETH MTUTAHMUS.
Jng yxoma 3a HHM HCHONB3YHTE MATKYIO TPSANKY WIH Cal(eTKy.
3ampemaercs IPOMBIBATE 000PYIOBaHHUE IO CTPYyeH BOIBI!
3ampemaercss UCIIONB30BaTh a0pa3HBHBIE MaTEPHANBI U arpecCHBHBIE XUMUYECKUE BEIIECTBA
IS OYHCTKH!
Bce akceccyaps! JommKHBI 00pabaTHIBATHCSI BPYUHYIO M TIIATEIHHO HACYXO BBITUPATHCSL.
Ecnmu obopynoBaHue TOAT0 HE KCIOJIB30Bajach, MEpPEi] BKIIOYCHHEM O00A3aTCNBHO YAAIUTE
BCIO TBLTb U IPSI3b C €r0 MOBEPXHOCTH. JKeaaTenbHO MPOBECTH KPATKOBPEMEHHYIO TPOLCAYPY
OTXKHTa, KaK Iepe]] IIePBHIM BKIIFOUCHUEM.
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