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1. Kurzes Vorwort

Mit Zucker als Hauptrohstoff und Zugabe von zusétzlichen Zutaten konnen Sie sehr schnell die
Zuckerwatte mit verschiedenen Geschmacksrichtungen (Apfel, Erdbeere, Pfirsich, Melong,

Litschi, Mango usw.) und Farben (rot, gelb, blau, griin, orange, lila, etc.) erzeugen.
2. Hauptdaten

Modell HKN-C1, C2 HKN-C2-T HKN-C3
Abmessungen. mm 520x520x500 520x520x890 730x730x500
Wirmeleistung 900 W 900 W 900 W
Motorleistung 80 W 80 W 80 W
Spannung 220V 220V 220V
Frequenz 50 Hz 50 Hz 50 Hz

3. Vor dem Gebrauch

a)
b)

c)

bitte lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor der Verwendung sorgfaltig durch;

nachdem das Gerit aus der Verpackung genommen wurde, muss die Edelstahlschiissel mit
kaltem Wasser gewaschen und mit einem weichen Tuch abgewischt werden;

Uberpriifen Sie die Ubereinstimmung der elektrischen Spannung und des Steckers vor dem
Anschlieen der Stromversorgung.

4. Betrieb des Geriits

a)

b)
c)

d)

Driicken Sie den Schalter, um das Geriit innerhalb von 1-6 Minuten aufzuwiarmen. Stellen
Sie sicher, dass das Gerit fest auf einer horizontalen Flache installiert ist (justieren Sie das
Gerit bei starken Vibrationen);

einen Essloffel reinen Kristallzucker in die Mitte der Heizplatte geben;

driicken Sie den Schalter erneut, die Scheibe beginnt sich zu drehen, die Heizung wird
eingeschaltet;

in etwa 30 Sekunden wird Zuckerwatte erscheinen. Die Watte wird an den Innenwénden
der Schiissel mit einem Stock gesammelt; d) nach Abschluss der Zuckerwatteherstellung
schalten Sie die Maschine mit dem Schalter aus. Fithren Sie die Arbeit ggf. fort,
wiederholen Sie die oben beschriebenen Schritte.

5. Wichtige Vorsichtsmafinahmen

a)

b)

c)
d)

Verwenden Sie einen geerdeten Stecker. Verwenden Sie keine beschidigten elektrischen
Kabel und Anschliisse.

Stecken Sie den Stecker nur bei installierter Heizscheibe in die Steckdose. Schalten Sie das
Gerit vor dem Reinigen an dem Schalter aus, ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und
warten Sie, bis sich die Scheibe nicht mehr dreht. Dann konnen Sie die Scheibe entfernen.
beriihren Sie nicht die erhitzte Oberfliche, den Kabel oder Stecker. Bewegen Sie das Gerat
nicht wihrend des Betriebs;

das Zeitverhiltnis des Elektromotors betrdgt 80 %. Ein langfristiger ununterbrochener
Betrieb ist zu vermeiden. Um eine lange Lebensdauer des Elektromotors zu gewihrleisten,
muss 20 Minuten nach jeder Betriebsstunde pausiert werden.

den Langzeitbetrieb des Gerits im Leerlauf nicht zulassen;

verwenden Sie zum Reinigen des Gerits keine Reinigungsmittel, da dies zur Aufnahme von
Waschmittelriickstinden im Produkt fiihren kann. Waschen Sie das Geridt nicht unter
flieBendem Wasser, um zu verhindern, dass elektrische Komponenten durch das Wasser
beschédigt werden.
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6. Achtung!

a) dieses Gerit ist nicht fiir den Gebrauch durch Personen (einschlieBlich Kinder) mit
eingeschriankten physischen, sensorischen oder mentalen Féhigkeiten oder mangelnder
Erfahrung und Wissen bestimmt, wenn sie von der fiir ihre Sicherheit verantwortlichen
Person nicht geschult oder angewiesen worden, das Gerdt zu benutzen. Kinder sollten
beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerét spiclen;

b) wenn das Netzkabel beschéddigt ist, muss es durch einen Kundendienst oder einen anderen
qualifizierten Techniker ersetzt werden.
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1. Liihike sissejuhatus

Kasutades suhkrut pohilise toorainena ja lisades tdiendavad koostisosad, saab véga kiiresti
valmistada suhkruvatti maitsetoonidega (dun, maasikas, virsik, melon, litS, mango jne) ja
virvidega (punane, kollane, sinine, roheline, oranz, lilla jne).

2. Pohilised andmed

Mudel HKN-C1, C2 HKN-C2-T HKN-C3
Moddud, mm 520x520x500 520x520x500 730x730x500
Kuumenemise voimsus 900W 900W 900W
Mootori voimsus 80W 80W 80W

Pinge 220V 220V 220V
Sagedus 50Hz 50Hz 50Hz

3. Enne kasutamise algust

a)
b)

c)

Enne kasutamise algust palun lugege tdhelepanelikut kdesolevat juhendit;

parast seadme eemaldamist pakendikarbist, tuleb pesta roostevaba terasest topsi kiilma
veega ja kuivatada seda pehme lappiga;

enne toite lthendamist kontrollige elektripinge ja pistiku vastavust.

4, Seadme kasutus

a)

b)

c)
d)

vajutage lilitit, et aparaat soojeneks 1-6 minuti jooksul. Kontrollige, et seade oleks
stabiilselt paigutatud horisontaalsele pinnale (tugeva vibratsiooni juhul tuleb aparaati
reguleerida);

pange iiks lusikatiis puhast peensuhkrut soojendava diski keskele;

vajutage korduvalt liilitit, disk hakkab p&6rlema, soojendus liilitub sisse;

umbes 30 minuti jooksul hakkab tekkima suhkruvatt. Vatti tuleb korjata pulgaga topsi
siseseintel; d) pédrast suhkruvatti tootmise l0petamist, lillitaga aparaat liiliti abil vilja.
Vajadusel jétkata t66d, korrata eelmainitud tegevusi.

5. Olulised ettevaatusabinéud

a)

b)

c)
d)

e)
f)

kasutage maandusega pistikut. On keelatud kahjustatud elektrikaablite ja ithenduste
kasutamine;

Lilitage pistik pistikupessa ainult paigaldatud soojendusdiskiga. Enne puhastust lillitage
aparaat liiliti abil vélja, lahutage seade vooluvorgust ja oodake, kuni disk peatub. Seejérel
vOib diski eemaldada.

drge puudutage kuumutavaid pindu, kaableid ja pistikut. Arge liigutage aparaati selle t66
ajal.

ajutine elektrimootori vahekord - 80%. Tuleb viltida pikaajalist peatumatut kasutust.
Elektrimootori pikaajalise kasutusea tagamiseks tuleb teha 20-minutilisi pause pérast igat
tootundi.

viltige seadme pikaajalist kasutamist ootereziimis;

arge kasutage aparaadi puhastamiseks pesemisvahendeid, kuna see voOib pdhjustada
puhastusvahendi jadkide sattumist tootesse. Arge peske aparaati veejoa all, et viltida
elektriliste komponentide kahjustamist veega.

6. Tdhelepanu!

a)

see aparaat pole ettendhtud kasutamiseks isikutele (sealhulgas lastele), kellel on piiratud
fiilisilised, sensoorsed voi vaimsed vdimed voi kogemuste ja teadmiste puudumine, kui
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neile ei ole aparaadi kasutamist dpetatud v3i juhendatud nende turvalisuse eest vastutava
isiku poolt. Lapsed peavad olema jérelvalve all, veendumaks, et nad ei méngi aparaadiga;

b) toitekaabli kahjustusel, peab selle vahetust teostama teenindus- voi muu kvalifitseeritud
spetsialist.
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1. Brief introduction
Using sugar as the main raw material and adding additional ingredients, you can very quickly
prepare candy floss with different flavors (apple, strawberry, peach, melon, lychee, mango,

etc.

) and colors (red, yellow, blue, green, orange, purple, etc.).

2. Technical specifications

Model HKN-C1, C2 HKN-C2-T HKN-C3
Dimensions, mm 520x520x500 520x520x890 730x730x500
Heating capacity 900 W 900 W 900 W

Motor capacity 80 W 80 W 80 W
Voltage 220V 220V 220V
Frequency 50 Hz 50 Hz 50 Hz

3. Before using

a)
b)

<)

before using please read this manual carefully;

after removing the device from the packaging box, it is necessary to wash the stainless steel
bowl with cold water and wipe it with a soft cloth;

check that the electrical voltage corresponds the plug before turning on the power.

4. Equipment operation

a)

b)

c)
d)

press the switch to warm up the machine for 1-6 minutes. Check that the machine is
installed steadily on a level surface (you must adjust the device in case of strong vibration);
place one spoon of pure sugar in the center of the heating disc;

press the switch again, the disc starts rotating, the heating starts;

within about 30 seconds, candy floss will appear. It is necessary to collect the candy floss
on the inner walls of the bowl with a stick; d) after the completion of the candy floss
production, turn off the machine with a switch. If necessary, continue the work, repeat the
steps above.

5. Important safety precautions

a)
b)

c)
d)

e)
f)

use a grounded plug. It is forbidden to use damaged electrical wires and connectors;

plug into a socket only when you set the heating disk. Before cleaning, turn off the machine
with the switch, disconnect the machine from the power supply and wait when the disc
stops rotating. Then you can remove the disc.

do not touch the heated surface, wires or plug. Do not move the machine while operating;
the temporal relation of the electric motor - 80%. Long-term non-stop operation should be
avoided. To ensure a long service life of the electric motor, it is necessary to pause for 20
minutes after each hour of operation.

do not allow the equipment to be operated in idle mode for a long time;

do not use cleaning agents to clean the machine, as this can lead to detergents in the
product. Do not wash the machine under running water to prevent water damage to the
electrical components.

6. Attention!

a)

b)

this apparatus is not intended for use by persons (including children) with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge unless they have been
trained or instructed to use the equipment by a person responsible for their safety. Children
should be supervised to ensure that they do not play with the machine;

if the power cord is damaged, it must be replaced by a service or other qualified technician.
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1. Breve introduccion
Utilizando el azucar como materia prima principal y agregando ingredientes adicionales, se
puede preparar muy rapidamente algodon de azicar con diferentes sabores (manzana, fresa,
melocoton, meldn, litchi, mango, etc.) y colores (rojo, amarillo, azul, verde, naranja, violeta,

etc.).

2. Caracteristicas principales
Modelo HKN-C1, C2 HKN-C2-T HKN-C3
Dimensiones, mm 520x520x500 520x520x890 730x730x500
Potencia de calentamiento | 900 W 900 W 900 W
Potencia del motor 80 W 80 W 80 W
Tension 220V 220V 220V
Frecuencia 50 Hz 50 Hz 50 Hz

3. Antes de cemenzar el uso

a) antes de usar el equipo, lea detenidamente estas instrucciones;

b) después de retirar el aparato de la caja de embalaje, lave el recipiente de acero inoxidable
con agua fria y limpielo con un pafio suave;

c) Verifique que la tension eléctrica y el enchufe sean los correctos antes de conectar la
alimentacion.

4. Operacion del dispositivo

a) Presione el interruptor para calentar la unidad en 1-6 minutos. Verifique que el dispositivo
esté firmemente instalado sobre una superficie horizontal (ajuste el aparato si la vibracion
es fuerte);

b) coloque una cucharada de azucar granulada pura en el centro del disco de calentamiento;

c) presione el interruptor nuevamente, el disco comenzara a girar y se encendera el
calentamiento;

d) en el transcurso de 30 segundos, el algodon de azucar comenzard a aparecer. Es necesario
recoger algodon de las paredes internas del recipiente con un palito; d) después de
completar la preparacion de algodon de azlcar, apague la maquina con ayuda del
interruptor. Si desea continuar con el trabajo, repita los pasos descritos anteriormente.

5. Precauciones importantes

a) use un enchufe con conexion a tierra. No use cables y conectores eléctricos dafiados;

b) Inserte el enchufe en el tomacorriente solo cuando esté instalado el disco de calentamiento.
Antes de limpiar el aparato, apaguelo con ayuda del interruptor, desenchufe la maquina y
espere hasta que el disco deje de girar. Seguidamente se puuede retirar el disco.

c) No toque la superficie calefactora, los cables o el enchufe. No mueva la unidad durante el
funcionamiento;

d) la relacion de tiempo de funcionamiento del motor eléctrico es de 80 %. Evite el
funcionamiento continuo por mucho tiempo. Para garantizar una prolongada vida util del
motor eléctrico, es necesario hacer una pausa de 20 minutos después de cada hora de
funcionamiento.

e) no permita el funcionamiento continuo del aparato en vacio;

g) No use detergentes para limpiar el aparato, ya que esto puede conducir a que residuos del
detergente pasen al producto. No lave la unidad con agua corriente para evitar que los
componentes eléctricos se dafien con el agua.
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6. Atencion

a) Este dispositivo no debe ser utilizado por personas (incluidos nifios) con discapacidades
fisicas, sensoriales o mentales o por personas con poca experiencia y conocimientos, a
menos que hayan sido capacitados o instruidos para usar el equipo por la persona
responsable de su seguridad. Los nifios deben estar siempre vigilados para asegurarse de
gue no jueguen con el aparato;

b) Si el cable de alimentacion esta dafiado, debe ser reemplazado por el personal del servicio u
otro técnico calificado.
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1. Introduction bréve
En utilisant le sucre comme matiére premicre principale, et en ajoutant des ingrédients
supplémentaires, vous pouvez trés rapidement faire des barbes a papa avec des saveurs
(pomme, fraise, péche, melon, litchi, mangue, etc.) et des couleurs différentes (rouge, jaune,
bleu, vert, orange, violet, etc.).
2. Caractéristiques principales

Modéle HKN-C1, C2 HKN-C2-T HKN-C3
Dimensions, mm 520x520x500 520x520x890 730x730x500
Puissance de chauffage 900 W 900 W 900 W
Puissance du moteur 80 W 80 W 80 W
Tension 220V 220V 220V
Fréquence 50 Hz 50 Hz 50 Hz

3. Avant I'utilisation

a) veuillez lire attentivement ce manuel avant I'utilisation ;

b) aprés avoir retiré la machine de la boite d'emballage, il est nécessaire de laver le bol en
acier inoxydable avec de I'eau froide et de I'essuyer avec un chiffon doux ;

c) vérifiez la conformité de la tension électrique et de la fiche avant de connecter
I'alimentation.

4. Utilisation de la machine

a) appuyez sur l'interrupteur pour chauffer la machine pendant 1 a 6 minutes. Vérifiez que la
machine est stablement montée sur une surface horizontale (réglez la machine en cas de
fortes vibrations) ;

b) placer une cuillerée de sucre cristallisé pur au centre du disque chauffant ;

C) appuyez a nouveau sur l'interrupteur, le disque commencera a tourner, le chauffage s'allumera;

d) dans environ 30 secondes, la barbe a papa commencera a apparaitre. 1l est nécessaire de
collecter la barbe a papa sur les parois internes du bol avec un batonnet ; g) une fois la
production de barbe a papa terminée, éteignez la machine a l'aide d'interrupteur. S'il est
nécessaire de continuer le fonctionnement, répétez les actions mentionnées ci-dessus.

5. Mesures de précaution importantes

a) utilisez la fiche de courant avec la mise a la terre. Il est interdit d'utiliser les fils et les
connecteurs électriques endommaggés ;

b) insérez la fiche dans la prise seulement lorsque le disque chauffant est installé. Avant le
nettoyage, éteignez la machine a l'aide de l'interrupteur, débranchez la machine du secteur
et attendez jusqu'a ce que le disque s'arréte de tourner. Ensuite vous pouvez retirer le
disque.

€) ne touchez pas la surface chauffée, les fils et la fiche de courant. Ne déplacez pas la
machine pendant son fonctionnement ;

d) la proportion de temps du moteur électrique est de 80%. Il est nécessaire d'éviter le
fonctionnement continu a long terme. Pour assurer une longue durée de vie du moteur
¢électrique, il est nécessaire de faire une pause de 20 minutes aprés chaque heure de
fonctionnement.

e) ne faites pas fonctionner I'équipement pendant longtemps en mode a vide ;

f) n'utilisez pas de détergents pour nettoyer la machine, puisque cela peut entrainer la
pénétration des résidus de détergents dans le produit alimentaire. Ne lavez pas la machine
sous le jet d'eau, afin d'éviter 'endommagement des composants électriques par l'eau.

6. Attention !
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a)

b)

10

cette machine n'est pas congue pour étre utilisée par des personnes (y compris des enfants)
ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou un manque d'expérience
et de connaissances a moins qu'elles n'aient été formées ou instruites a I'utilisation de
I'équipement par la personne responsable de leur sécurité. Les enfants doivent étre
surveillés pour s'assurer qu'ils ne jouent pas avec la machine ;

si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par un technicien de

service ou un autre technicien qualifié.
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1. Breve introduzione
Usando lo zucchero come materia prima principale e aggiungendo ingredienti aggiuntivi, si
puo produrre molto rapidamente zucchero filato con diverse sfumature di sapore (mela, fragola,
pesca, melone, litchi, mango, ecc.) e di colore (rosso, giallo, blu, verde, arancione, viola, ecc.).
2. Caratteristiche principali

Modello HKN-C1, C2 HKN-C2-T HKN-C3
Dimensioni, mm 520x520x500 520x520x890 730x730x500
Potenza di riscaldamento 900W 900W 900W
Potenza del motore 80W 80w 80w
Tensione 220V 220V 220V
Frequenza 50Hz 50Hz 50Hz

3. Prima di iniziare I'utilizzo

a) prima dell'uso, si prega di leggere attentamente questo manuale;

b) dopo aver rimosso l'unita dalla scatola di imballaggio, ¢ necessario lavare la vasca in
acciaio inossidabile con acqua fredda e pulirla con un panno morbido;

c) verificare la conformita della tensione elettrica e della spina prima di collegare
l'alimentazione.

4. Funzionamento del dispositivo

a) Premere l'interruttore per far riscaldare I'unita in 1-6 minuti. Verificare che I'apparecchio sia
saldamente montato su una superficie orizzontale (regolare l'unita in caso di forti
vibrazioni);

b) mettere un cucchiaio di zucchero semolato puro al centro del disco di riscaldamento;

c) Premere di nuovo l'interruttore, il disco inizia a ruotare, e si accende il riscaldamento;

d) In circa 30 secondi, inizia a comparire zucchero filato. E necessario raccogliere lo zucchero
filato sulle pareti interne della vasca con un bastone; d) dopo aver finito di produrre lo
zucchero filato, spegnere la macchina con l'interruttore. Se € necessario continuare il
lavoro, ripetere i passaggi descritti sopra.

5. Importanti precauzioni

a) utilizzare una spina con messa a terra. E proibito utilizzare cavi elettrici e connettori
danneggiati;

b) inserire la spina nella presa solo quando ¢ installato il disco di riscaldamento. Prima della
pulizia, spegnere la macchina con l'interruttore, scollegare la macchina e attendere fino a
quando il disco smette di ruotare. Quindi ¢ possibile staccare il disco.

c) Non toccare la superficie riscaldata, i fili o la spina. Non spostare l'unita durante il
funzionamento;

d) il rapporto temporale del lavoro del motore elettrico ¢ dell'80%. E necessario evitare
operazioni di lunga durata senza pause. Per garantire una lunga durata del motore elettrico,
¢ necessario metterlo in pausa 20 minuti dopo ogni ora di funzionamento.

e) non far funzionare a lungo termine I'apparecchio in modalita inattiva;

f) Non usare detergenti per pulire l'apparecchio, poiché questo puo portare all'ingestione di
residui di detersivo nel prodotto. Non lavare 'unita sotto I'acqua corrente per evitare che i
componenti elettrici si danneggino con l'acqua.

6. Attenzione!

a) Questo dispositivo non ¢ destinato all'uso da parte di persone (compresi i bambini) con
capacita fisiche, sensoriali o mentali ridotte o0 mancanza di esperienza e conoscenze, a meno
che non siano stati addestrati o istruiti a utilizzare l'apparecchio da una persona

11
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responsabile della loro sicurezza. | bambini devono essere sorvegliati per assicurarsi che
non giochino con l'apparecchio;

b) Se il cavo di alimentazione ¢ danneggiato, deve essere sostituito dall'assistenza o da un
altro tecnico qualificato.

12
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1. Iss ievads

Izmantojot cukuru ka izejvielu, un pievienojot papildu sastavdalas, var loti atri pagatavot
cukura vati ar dazadam garSas nians€m (abols, zemenes, persiks, melone, 1i¢1, mango utt.) un ar
dazadiem krasojumiem (sarkans, dzeltens, Zils, zal$, oranzs, violets utt.).

2. Galvenie raksturojumi

Modelis HKN-C1, C2 HKN-C2-T HKN-C3
Gabariti, mm 520x520x500 520x520x890 730x730x500
SildiSanas jauda 900 W 900 W 900 W
Dzingja jauda 80 W 80 W 80 W
Spriegums 220V 220V 220V
Frekvence 50 Hz 50 Hz 50 Hz

3. Pirms sakt lieto§anu

a)
b)

c)

pirms sakt lietoSanu lidzam uzmanigi izlasit $o rokasgramatu;

izvelkot aparatu no iesainojuma karbas javeic neriis€josa t€rauda bloda mazgasana ar
aukstu Gideni un janosausina to ar mikstu audek lu;

parbaudiet, vai padeves spriegums atbilst spraudna spriegumam pirms baroSanas
pieslégsanas.

4. Ierices ekspluatacija

a)

b)

c)
d)

piespiediet parslédzgju, lai aparats sasilditos 1-6 mintsu laika. Parbaudiet, lai ierice tiktu
uzstadita uz horizontalas virsmas (janoregul€ aparats pie stipras vibracijas);

ieberiet vienu karoti tira cukura sildama diska centra;

piespiediet parsledzgju atkartoti, disks saks griezties, iesl€gsies sildiSana;

30 sekunzu laika saks paradities cukura vate. Jasavac vate no blodas iek$€jam sienam ar
kocinu; d) p&c cukura vates gatavoSanas beigam izslédziet aparatu ar parsleédzgju. Ja
nepiecieSams turpinat darbu, atkartot iepriekSminétas darbibas.

5. Svarigi piesardzibas pasakumi

a)
b)

izmantojiet spraudni ar zem&jumu. Aizliegts izmantot bojatus vadus un saspraudnus;
ieslédziet spraudni kontaktligzda tikai pie uzstadita sildiSanas diska. Pirms tiriSanas
atsledziet aparatu ar parslédzgju, atvienojiet no elektribas tikla un sagaidiet, kamer disks
parstas griezties. P&c tam varat izvilkt disku.

neaiztieciet sildamo virsmu, vadus un spraudni. Neparvietojiet aparatu darba laika;
elektromotora darba laika proporcija — 80%. Jaizvairas no ilglaicigas nepartrauktas
ekspluatacijas. Lai nodrosinatu elektromotora ilgu darbmiizu javeic 20 miniiSu pauzes pec
katras darba stundas.

Nepielaujiet iekartas ilgstosu ekspluataciju tuk$gaita;

neizmantot aparata tiriSanai mazgasanas lidzeklus, jo tas var izraisit detergentu palieku
nokliSanu produkta. Nemazgajiet aparatu zem udens striiklas, lai nepielautu elektrisko
komponentu bojasanu ar Gdeni.

6. Uzmanibu!

a)

ST aparata izmantosana ir aizliegta personam (ieskaitot bérnus) ar fiziskiem, garigiem un
manu organu trauc€jumiem, ka arT cilvékiem ar pieredzes vai zinasanu trukumu, ja iekartas
lietoSanai tos nav apmacijusi vai instru€jusi persona, kura ir atbildiga par vinu drosibu.
Bérniem jabiit uzraudziba, lai parliecinatos, ka vini nespélg&jas ar aparatu;

b) ja tikla vads ir bojats, ta nomaina javeic servisa vai citam kvalificétam specialistam.
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1. Trumpas jvadas

Naudodami cukry kaip pagrinding zaliava, ir, pridédami papildomy sudedamyjy medziagy,
galima labai greitai paruosti jvairiy skoniy (obuoliy, braskiy, persiky, meliony, li¢iy, mango ir
t. t.) ir atspalviy (raudonas, geltonas, mélynas, zalias, oranZinis, violetinis ir t. t.) cukraus vatos.
2. Pagrindinés charakteristikos

Modelis HKN-C1, C2 HKN-C2-T HKN-C3
Matmenys, mm 520x520x500 520x520x890 730x730x500
Sildymo galia 900 W 900 W 900 W
Variklio galia 80 W 80 W 80 W

Jtampa 220V 220V 220V

Daznis 50 Hz 50 Hz 50 Hz

3. Pries naudojimosi pradzia

a) prie§ naudodamiesi aparatu, praSome, atidziai perskaityti §j vadova;

b) i8éme aparta i§ jpakavimo dézés, butina nuplauti neriidijanéio plieno dubenj $altu vandeniu
ir nusausinti minks$tu audiniu;

) patikrinkite elektros energijos jtampg ir kiStuka, prie§ jjungdami maitinima.

4. Jtaisy eksploatavimas

a) paspauskite perjungikli, kad aparatas iSilty per 1-6 min. Patikrinkite, kad jrenginys bty
tvirtai pastatytas ant horizontalaus pavirSiaus (bttina sureguliuoti aparatg, esant dideliam
vibravimui);

b) jdékite vieng Saukstelj Svaraus cukraus j Sildymo disko centra;

C) paspauskite perjungiklj pakartotinai, diskas ims suktis, jsijungs Sildymas;

d) po 30 sek. ims gamintis cukraus vata. Butina surinkti vatg lazdele vidinémis dubens
sienelémis; d) baige cukraus vatos gamyba, iSjunkite aparatg perjungikliu. Jei reikia tgsti
eksploatavimg, pakartokite anks¢iau nurodytus veiksmus.

5. Svarbios atsargumo priemonés

a) naudokités jzemintu kistuku. Draudziama naudoti pazeistus elektrinius laidus ir elektros
lizdus.

b) jkiskite kiStukg j elektros lizdg tik tuo atveju, kai sumontuotas §ildymo diskas. Prie$
valydami jrenginj, iSjunkite aparata perjungikliu, i§junkite i§ maitinimo tinklo ir palaukite,
kol diskas nustos suktis. Tada galite iStraukti diska.

¢) nelieskite §ildomo pavirSiaus, laidy ir kiStuko. Neperstumkite aparato naudojimo metu;

d) elektros variklio veikimo laiko santykis - 80%. Butina vengti ilgalaikio nuolatinio
eksploatavimo. Norint uztikrinti ilgalaikj elektros variklio eksploatavimo terming, bitina
atlikti 20 min. pertraukas po kiekvienos jrenginio darbo valandos.

e) nenaudokite aparato ilgg laika, kai jis veikia tus¢iu reZzimu;

f) nenaudokite plovikliy aparatui valyti, nes tai jo medziagy likuciai gali patekti j produktg.
Neplaukite aparato vandens srove, nes vandeniu galite pazeisti elektros jrangos
komponentus.

6. Démesio!

a) Sis aparatas néra skirtas naudoti asmenims (jskaitant vaikus) riboty fiziniy, jutiminiy ar
protiniy galiy ar neturintiems patirties ir Ziniy, jei jie nebuvo apmokyti ar instruktuoti dél
jrenginio naudojimo asmeny, atsakingy uz jy sauga. Vaikus butina prizitréti, kad
jsitikintuméte, jog jie nezaisty aparatu;

b) jei buvo paZeistas maitinimo laidas, ji turi pakeisti techninés prieziliros centras ar
kvalifikuotas specialistas.
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1. Krotki wstep

Wykorzystujac cukier jako podstawowego surowca, i dodajac dodatkowe sktadniki, mozna
bardzo szybko sporzadzi¢ wate z cukru o réznych odcieniach smakowych (jabtko, truskawka,
brzoskwinia, melon, liczi, mango itp.) i kolorach (czerwony, zotty, niebieski, zieclony,
pomaranczowy, fioletowy itp.).

2. Gléwne cechy

Model HKN-C1, C2 HKN-C2-T HKN-C3
Gabaryty, mm 520x520x500 520x520x890 730x730x500
Moca nagrzewania 900 W 900 W 900 W

Moc silnika 80 W 80w 80 W
Napiecie 220V 220V 220V
Czestotliwosé 50 Hz 50 Hz 50 Hz

3. Przed rozpocze¢ciem Kkorzystania z

a)
b)

c)

przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy doktadnie przeczytac niniejsza instrukcje obstugi;
po wyjeciu urzadzenia z opakowania, nalezy miske ze stali nierdzewnej zimng woda i
wytrze¢ go migkka $ciereczka;

sprawdz zgodnos¢ napigcia elektrycznego i wtyczki przed podiaczeniem zasilania.

4. Eksploatacja urzadzenia

a)

b)

naci$nij przetacznik, aby urzadzenie moglo si¢ nagrza¢ w ciagu 1-6 minut. Upewnij si¢, ze
urzadzenie stabilnie stoi na poziomej powierzchni (nalezy ustawic¢ urzadzenie w przypadku
duzych wibracji);

ktadziemy jedng tyzke czystego cukru po srodku plyty grzejnej;

C) jeszcze raz naciskamy przelgcznik, ptyta zaczyna sie obracaé i wlaczy sie ogrzewanie;

d)

w ciggu okoto 30 sekund zacznie pojawiaé si¢ wata cukrowa. Welng zbieramy ze $cianek
wewnetrznych miski z pomoca pateczki; d) po zakonczeniu produkcji waty cukrowej,
wylacz urzadzenie za pomocg przetacznika. Jesli chcemy jeszcze robi¢ watg, powtarzamy
nazwane wyzej czynnosci.

5. Wazne Srodki ostroznosci

a)
b)

c)
d)

uzyj wtyczki z uziemieniem. Nie wolno uzywaé uszkodzonych przewodow elektrycznych i
zlaczy;

Wtyczke mozemy wstawi¢ do gniazdka, tylko jesli jest ustanowiony dysk grzewczy. Przed
przystapieniem do czyszczenia nalezy wylaczy¢é urzadzenie za pomocag wylacznika,
odiaczy¢ od zasilania i odczekaj, az dysk przestanie si¢ obraca¢. Po tym mozna dysk wyjaé
z urzadzenia.

nie dotykaj goracych powierzchni, przewodow i wtyczki. Nie przemieszczamy urzadzenia
podczas jego pracy;

czasowy stosunek pracy silnika — 80% Nalezy unika¢ dtugotrwatej i nieprzerwanej pracy.
W celu zapewnienia dtugiego okresu uzytkowania silnika nalezy robi¢ przerwy na 20 minut
po kazdej godzinie pracy.

nie wolno dopusci¢ do dlugotrwatej pracy urzadzenia na jatowym biegu;

nie nalezy uzywac¢ detergentow do czyszczenia urzadzenia, poniewaz moze to spowodowac
przedostawanie si¢ resztek detergentow do jedzenia. Nie myj urzadzenia strumieniem
wody, aby nie dopusci¢ do uszkodzenia elementow elektrycznych woda.

6. Uwagal!

a)

to urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonej
sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowych lub z brakiem doswiadczenia i wiedzy,
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jesli osoby te nie byty przygotowane lub poinstruowane odno$nie uzytkowania urzadzenia
przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo. Dzieci powinny by¢ nadzorowane, aby
upewnic si¢, ze nie bawig si¢ urzadzeniem;

b) w przypadku uszkodzenia przewodu zasilajacego, jego wymiang powinien dokonaé
wykwalifikowany pracownik serwisowy.
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1. Kpatkoe BcTynjieHue

Hcnonb3ysi caxap B Ka4eCTBE OCHOBHOTO CBIPbSI, U, JOOABUB JIONOJHUTEIbHbIE HHIPEANCHTHI,
MOYKHO OY€Hb OBICTPO MPUTOTOBHTH CaXapHYIO BAaTy C Pa3IMYHBIMUA BKYCOBBIMH OTTCHKaMH
(s670K0, KIIyOHMKA, TIEPCUK, JBIHA, UYMW, MAHTO W T.A.) U paciBeTKaMu (KpPacHbIH, KENTHIH,
CUHWH, 3€I€HBIN, OpaH)KEBbIH, (PHOJICTOBBIN H T.1I.).

2. OCHOBHBIE XaPAKTEPHCTHKHA

Monenb HKN-C1, C2 HKN-C2-T HKN-C3
["abaputsl, MM 520x520x500 520x520x890 730x730x500
MourHoCTh HarpeBa 900BT 900BT 900BT
MouHocTh ABUTaTEIIs 80BT 80BT 80BT
Hamnpsoxenue 220B 220B 220B
YacToTa 50I'n 50I'n 50I'n

3. Ilepez[ HA4YaJI0M HCIIOJIb30BAHUA

a)
6)

B)

nepes; HayaJoM HCIOJb30BAaHUA, TOXKAIYHCTa, BHMMATEIbHO MPOYTUTE JIAHHOE
PYKOBOJICTBO;

MOCJIe U3BJICUCHHMS amnapaTa U3 yNaKOBOYHOH KOPOOKH, HEOOXOIMMO MPOU3BECTH MOMKY
YAl U3 HEPIKaBEIOIIEH CTaIM XOJIOAHON BOJIOH 1 BBITEPETh €€ MATKOM TKaHbIO;
MIPOBEPHTE COOTBETCTBUE HIICKTPHUECKOTO HANPSHKCHUS U IITEKEpa Mepe]] MOJKITI0YCHUEM
MU TAHWSA.

4. DkcmryaTaumu ycrpoiicresa

a)

6)
B)
r)

HaKMHTE MEPEKITIOYaTelb, YTOOBI anmapar pasorpescsi B TedeHue 1-6 muHyT. IIpoBepsre,
9TOOBI YCTPOHCTBO OBLIO YCTOHYMBO YCTAHOBIEHO HAa TOPH3OHTAIBHOH ITOBEPXHOCTH
(He00X0AMMO OTpEryIupOBaTh anmapar B cilydae CHIbHON BHOpaLun);

IIOMECTHTE OJHY JIO)KKY YHUCTOTO CaxapHOT'o MecKa B [IEHTP HarpeBaTeNbHOTO JHCKa;
HOKMHTE [IEPEKITI0YATENb TOBTOPHO, JIMCK HAYHET BPALAThCS, BKIIIOYHUTCS HArpeB;

B TeyeHue mnpuMepHO 30 CeKyHI Ha4dHET MOSBIATHCS caxapHas Bara. HeoGxommmo
coOuparh BaTy 10 BHYTPEHHHM CTEHKaM Yallli C IOMOIIBIO TAJI0YKH; T') TI0CIIe 3aBepIICHHS
MPOM3BOJICTBA CaxapHOM BaThl, BBIKJIIOYHMTE ammapar ¢ MOMOLIbI0 mepekntovartens. [Ipu
HEOOXOANMOCTH MPOJOIIKUTH PadOTy, TOBTOPUTH JEHCTBHS, 0003HAYEHHbIE BBILIIE.

5. Basknble Mepbl PeAOCTOPOKHOCTH

a)
6)

1)
e)

UCIIONB3YHTE INTEKEp C 3a3eMJICHHEM. 3alpelieHO HCIOJIb30BaHHE ITOBPEKICHHBIX
9NIEKTPUYECKUX TIPOBOIOB ¥ Pa3beMOB;

BKJIIOYAiiTe MITEKep B PO3ETKY TOJBKO PH YCTAHOBICHHOM HarpeBatelbHOM Jucke. [lepen
OUYHMCTKOW BBIKIIIOUUTE allapar ¢ MOMOIIBI0 MEepeKIIIoYaTels, OTCOSIMHUTE armapar oT
3JIEKTPOCETU M JOKAUTECh, ITOKA AUCK NEPECTaHET BpallaThCs. 3aTeM MOXKETe HM3BJIEYb
JTHCK.

HE JIOTparuBaiiTech 1O HarpeBaeMoil TIOBEPXHOCTH, IMpPOBOAOB M IuTekepa. He
nepeBUraiiTe armnapar Bo Bpemsi paboThl;

BPEMEHHOE COOTHOIIEHHe paboTel 3nekTpoMoropa — 80%. HeobOxommmo wu3beratsh
JIOJTOBPEMEHHON 0€30CTaHOBOYHOM SKCILTyaTanuu. s obecrneueHus Mpo1oiDKUTEIbHOI0
CpoKa CiryObl 3JIEKTpPOMOTOpa HEOOXOAMMO jenaTh nay3sl B 20 MHHYT HOCIHE KaxXJIOTO
yaca paboThI.

He JIOIyCKalTe JOITrOBPEMEHHON SKCIUTyaTallii 000PYIOBAHHS B XOJIOCTOM PEXUME;

HE HCIOJb3YHTE MOIOIIME CPEACTBA JUIA OYMUCTKM ammapara, T.K. 3TO MOXET HPUBECTH K
NIOTIAJIAaHNIO0 OCTATKOB JIETEPreHTOB B NpoAykT. He Mmoiite ammapar mon crpyell BOXBI,
YTOOBI HE JOIMYCTUTH MMOBPEKACHUSA DJICKTPUICCKUX KOMIIOHCHTOB BOHOﬁ.
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6. Bunmannue!

a)

0)

18

STOT ammapar He TIpenHa3HadyeH Uil WCIOJB30BAaHWS JHIAMHU (BKIIOYas JOeTei) c
OTpPaHUYECHHBIMH (PU3WUECKIMH, CEHCOPHBIMH WJIM YMCTBEHHBIMH CIIOCOOHOCTSMH HIH C
HEeIOCTATKOM OIIBITA W 3HAHWH, €CIM OHU HEe OBUIM OOYYCHBI WM MPOWHCTPYKTHPOBAHBI
TMPUMEHEHHIO0 000PYIOBaHUS JIMIIOM, OTBETCTBEHHBIM 3a WX 0€30MacHOCTb. J[eTH MOIKHEI
HAXOJUTHCS O] IPUCMOTPOM, YTOOBI YOSIUTHCS, YTO OHH HE MIPAIOT C alapaToM;

NPY TOBPEXKICHUH IIHYpa MUTAHUs, €ro 3aMeHa JOJDKHA OBITh MPOU3BEACHA CCPBUCHBIM
WY 5K€ UHBIM KBAJTU(UIIMPOBAHHBIM CIICIIHATUCTOM.



