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Danke, dass Sie sich fiir das Produkt unserer Marke entschieden haben. Um die Sicherheit und

maximale Lebensdauer des Geréts zu gewihrleisten, lesen Sie bitte dieses Handbuch. Es wird

dringend empfohlen, es fiir die gesamte Lebensdauer des Produkts aufzubewahren.

1. Sicherheitsvorschriften

ACHTUNG!

Bevor Sie das Geridt verwenden, lesen Sie bitte dieses Handbuch sorgfaltig durch. Wihrend des

Betriebs sollte das Handbuch zusammen mit anderen Anweisungen und Handbiichern an einem

fir das Personal zuginglichen sicheren Ort aufbewahrt werden. Um Personen- und

Sachschdden zu vermeiden, miissen alle folgenden Anforderungen und Regeln genau befolgt

werden.

e  Modifizieren Sie das Gerit nicht.

e  Tauchen Sie das Gerét nicht in Wasser.

e Bevor Sie das Gerdt zum ersten Mal benutzen, packen Sie es aus, entfernen Sie das
Verpackungsmaterial und Schutzfolie und waschen Sie es griindlich gemdf den
nachstehenden Reinigungshinweisen.

e  Reinigen Sie das an das Stromnetz angeschlossene Gerét nicht.

2. Funktionalitit und Zweck

2.1  Die Fritteuse ist fiir das Braten von Produkten (Kartoffeln) durch volles Tauchen in dem

vorgeheizten Ol vorgesehen.

2.2 Produkte sollten in kleine Stiicke geschnitten werden. Je kleiner die Stiicke, desto

schneller werden sie gebraten.

3. Technische daten
Modell HKN-FT12N HKN-FT1212N
Spannung, V 220 220
Leistung, kW 3,25 6,5
Volumen, | 12 12+12
Temperatur, °C 50-190 50-190
Abmessungen, mm 290x550x410 580%550x410
Gewicht, kg 9,8 17,6

4. Installation

4.1  Der Anschluss ans Netz muss durch einen qualifizierten Techniker und unter Einhaltung
aller Sicherheitsstandards erfolgen.

4.2  Das Gerit sollte in einem gut beliifteten Bereich auf einer festen horizontalen Flache
aufgestellt werden. Keine brennbaren Gegenstinden und Materialien in der Néhe lagern.

4.3  Entfernen Sie den Verpackungsfilm von der Oberflache des Gerits.

4.4  Das Netzkabel muss gemif3 den geltenden Sicherheitsstandards angeschlossen werden.
Stellen Sie sicher, dass Spannung und Frequenz den Betriebseigenschaften des Geréts
entsprechen. Das Gerét muss geerdet sein!

5. Gebrauchsanweisung

Achtung: Wihrend des Betriebs sollte der Olstand iiber der Mitte des Tanks liegen.

5.1 Driicken Sie den elektrischen Netzschalter, die rote Anzeige leuchtet auf, der Strom
wird geliefert. Drehen Sie den Temperaturregler im Uhrzeigersinn und stellen Sie die
gewiinschte Temperatur ein. Zur gleichen Zeit schaltet sich die gelbe Anzeige ein und
die rote erlischt. Das Ol beginnt sich zu erhitzen.

5.2 Nachdem die Temperatur den gewiinschten Wert erreicht hat, schaltet der Thermostat
automatisch aus, gleichzeitig erlischt die gelbe Anzeige und die rote schaltet sich ein.
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Nachdem die Temperatur etwas gesunken ist, nimmt der Thermostat automatisch die
Stromversorgung wieder auf, wihrend gleichzeitig die gelbe Anzeige aufleuchtet und
die rote Anzeige erlischt, die Temperatur wird wieder den erforderlichen Wert

Der Betrieb wird in einem zyklischen Modus ausgefiihrt, um die Temperatur in dem

Der Deckel iiber den Behdlter ist notwendig, um Sauberkeit und Wérme zu erhalten.
Achten Sie bei Aufsetzen des Deckels, dass kein Wasser in den Tank gelangt, da dies zu

Zum Braten kleiner Portionen ist ein spezieller Korb vorgesehen. Es ist mit einem
Haken und einem Griff ausgestattet. Stellen Sie den Korb zum Braten in das Ol. Wenn
Sie fertig sind, hiingen Sie den Korb auf, so dass das restliche Ol in den Tank abtropft.
Nach Arbeitsabschluss drehen Sie den Temperaturregler gegen den Uhrzeigersinn bis
zum Begrenzer und schalten Sie aus Sicherheitsgriinden die Energieversorgung ab.

Falls das Ol aus dem Behilter ablassen werden muss, warten Sie bis es abkiihlt. Zuerst
werden der Korb und die Riickplatte raus genommen, dann wird der Strom abgeschaltet
und die Steuereinheit wird umgedreht (in diesem Moment ist die Rohrheizung in dem
Behilter angehoben). Alternativ kdnnen Sie die Steuereinheit entfernen und an einem

Die Riickplatte dient zum Schutz des Rohrheizkorpers. Wahrend der Zubereitung sollte

53
erreichen.
54
eingestellten Bereich zu halten.
55
Olspritzern fiihren kann.
5.6
5.7
5.8
trockenen Ort aufstellen, um den Oltank raus zu nehmen und zu reinigen.
5.9.
die Riickplatte in den Olbehilter gestellt werden.
6. Pflege und Wartung

e Es sollte eine regelmiBige Reinigung des Gerits von Olresten und Schmutz auf der
Oberflache des Rohrheizkorpers durchgefiihrt werden.
e  Vor der Reinigung muss das Gerit ausgeschaltet, vom Stromnetz getrennt und gekiihlt

werden.

e  Verwenden Sie keine abrasiven Materialien oder aggressive Reinigungsmittel.
e  Wihrend der Reinigung sollte verhindert werden, dass das Wasser in die elektrischen

Anschliisse und Steuerknopfe eindringt.
7. Schaltbild
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S—Temperaturregler. EH—Rohrheizkérper
HIL 1—Netzanzeige(GN). E—Erdung
HL2—Heizungsanzeiger(YE)|
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Taname, et valisite meie toote. Lugege seda kasutusjuhendit, et tagada seadme turvaline

kasutamine ja maksimaalne t6diga. Soovitame kasutusjuhendi seadme t6dea ajaks alles hoida.

1. Ohutuseeskirjad

TAHELEPANU!

Tutvuge enne seadme Kkasutamist hoolikalt kasutusjuhendiga. Kasutamise ajal tuleb

kasutusjuhend siilitada koos teiste seadmete kasutusjuhenditega ning personali jaoks

juurdepédsetavas kohas. Isikute voi seadme kahjustamise véltimiseks tuleb koiki jargmiseid

ndudeid ja reegleid jérgida rangelt.

e  Seadme konstruktsiooni muutmine on keelatud.

e  Seadet ei tohi uputada vette.

e  Enne seadme esimest kasutamist tuleb see pakendist eemaldada, kogu pakkematerjal ning
kaitsekile tuleb eemaldada ning seadet tuleb pohjalikult pesta vastavalt all asuvatele

juhistele.

e  Toiteallikaga ithendatud seadet ei tohi puhastada.

2. Funktsioonid ja eesméirk

2.1 Fritiitir on moeldud toodete (kartulid) frittimiseks kuumas dlis.

2.2 Tooted tuleb 1digata viikestesse tiikkidesse. Viiksemad tiikid kiipsevad kiiremini.

3. Tehnilised andmed:
Mudel HKN-FT12N HKN-FT1212N
Pinge, V 220 220
Voimsus, kW 3,25 6,5
Mahutavus, | 12 12+12
Temperatuur, °C 50-190 50-190
MJdtmed, mm 290x550%x410 580x550x410
Kaal, kg 9,8 17,6

4, Paigaldamine

41 Toiteallika peab tihendama vastava kvalifikatsiooniga elektrik ja vastavalt koigile

asjakohastele ohutusnormidele.
4.2 Seade tuleb paigaldada hésti ventileeritud alasse ja tasapinnaliselt. Seadme ldhedal ei
tohi olla siittivaid esemeid vOi materjale.
4.3 Eemaldage seadme pinnalt pakkekile.
4.4 Toitejuhe tuleb iihendada vastavalt kodigile asjakohastele ohutusnormidele. Veenduge,

et pinge ja sagedus vastab toote todomadustele. Seade peab olema maandatud.

5. Kasutusjuhend

Téhelepanu: kasutamise ajal peab Olitase jaddma paagi keskele.

51 Vajutage toiteliilitit, punane maérgutuli annab mérku aktiivsest toitest. Pdorake
temperatuuri juhtnuppu péaripdeva, et valida soovitud temperatuur. Punane indikaator
kustub, kollane siittib. Oli hakkab soojenema.

5.2 Kui temperatuur saavutab soovitud taseme, liilitub termostaat automaatselt vilja,
kollane mérgutuli kustub ja punane siittib.

53 Kui temperatuur veidi langeb, kdivitab termostaat automaatselt toite, kollane
margutuli siittib ja punane kustub, temperatuur tSuseb soovitud tasemeni.

54 To6 on tsiikliline, et sdilitada temperatuur ettendhtud vahemikus.

55 Paagi puhtuse ja soojuse hoidmiseks tuleb kasutada katet. Olge katte paigaldamisel
ettevaatlik, sest dlipaaki sattuv vesi voib pohjustada 6li pritsimist.

5.6 Viikeste toiduainete kiipsetamiseks on komplektis eraldi korv. Sellel on konks ja
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kiepide. Asetage korv kiipsetamise ajaks Oli sisse. Lopetades riputage korv sedasi, et
oli tilgub tagasi paaki.

5.7 Pérast tooga 1dpetamist pdodrake temperatuuri juhtnuppu vastupdeva stopperini ja
lilitage ohutuse tagamiseks vilja ka toide.
5.8 Kui peate paagist eemaldama kogu 4li, oodake esmalt seadme jahtumist. Esiteks tuleb

eemaldada korv ja tagumine plaat, seejérel tuleb toide vélja liilitada ja juhtseade
tagurpidi pdorata (tubulaarne elektriline soojendi on paagis kergitatud asendis).
Samuti vdite juhtseadme eemaldada ja asetada kuiva kohta, et seejédrel eemaldada ja
puhastada dlipaak.
5.9. Tagumise plaadi eesmérk on kaitsta tubulaarset elektrilist soojendit. Tagumine plaat
peab kiipsetamise ajal olema paagis.
Teenindamine ja hooldamine
Puhastage seadet ja tubulaarse elektrilise soojendi pinda regulaarselt dlist ja mustusest.
Enne puhastamist tuleb fritiiiir vilja liilitada, toiteallikast eemaldada ja jahutada.
Abrasiivsed materjalid voi tugevatoimelised puhastusvahendid on keelatud.
Kaitske puhastamise ajal elektriiihendusi ja juhtnuppe vee eest.

Elektriskeem
L s
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S—temperatuurikontroller. EH—tubulaarne elektriline soojendi
HL 1—toite indikaator(GN). E—maandus
HL2—soojenduse indikaator(YE)



EN

Thank you for choosing our brand product. For safety and maximum lifetime of the device,

please read this manual. We strongly recommend you to keep it for the entire lifetime of the

product.

1. Safety rules

ATTENTION!

Before using the product, please read this manual carefully. During operation, this instruction

must be stored together with other instructions and manuals securely in the place accessible to

personnel. To avoid personal injury and equipment damage, all the following requirements and
rules must be strictly observed.

e Do not make any changes to the design of the device.

e Do not submerge it.

e  Before using the device for the first time, it must be unpacked, removed from all the
packaging materials and protective films and washed thoroughly in accordance with the
cleaning instructions below.

e Do not clean the device connected to the power supply.

2. Functions and purpose
2.1 The chip fryer is designed for frying products (potatoes) dipped into heated oil.
2.2 Products should be cut into small pieces. The smaller the pieces are, the faster they are
fried.
3. Technical specifications
Model HKN-FT12N HKN-FT1212N
Voltage, V 220 220
Power, kW 3.25 6.5
Capacity, | 12 12+12
Temperature, °C 50-190 50-190
Dimensions, mm 290x550%410 580%x550x410
Mass, kg 9.8 17.6
4, Installation
4.1 The power supply must be connected by a qualified engineer in compliance with all
the safety standards.
4.2 The device should be placed in a well-ventilated area, on a solid level surface. No
combustible items or materials may be stored nearby.
4.3 Remove the packaging film from the surface of the device.
4.4 The power cord must be connected according to the applicable safety standards. Make

sure that the voltage and frequency are consistent with the product working
characteristics. The device must be grounded!

5. Operating instruction
Attention: During operation, the oil level should be above the middle of the tank!
51 Press the electric power switch, the red light is on, the power is supplied. Turn the

temperature control knob clockwise and set the desired temperature. At the same time,
the yellow light turns on and the red light turns off. The oil starts heating up.

5.2 When the temperature reaches the desired value, the thermostat automatically turns off
while the yellow indicator turns off and the red indicator turns on.
5.3 When the temperature drops slightly, the thermostat will automatically resume power

supply, at the same time the yellow indicator turns on and the red one turns off, the
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temperature is rising to reach the desired value.
The operation is carried out in a cyclic mode to maintain the temperature within the
range.
The tank cover is necessary to keep it clean and warm. When installing the cover, be
careful to avoid water in the tank as this may cause oil splashes.
A special basket is provided for frying small pieces of food. It is equipped with a hook
and handle. Place the basket in the oil while cooking. When it is finished, hang the
basket so that the oil remains run down the tank.
After completion of work, turn the temperature controller anticlockwise to the stopper
and turn off power supply of the machine for the sake of safety.
If it is necessary to drain the oil from the tank, please, wait until it cools down. Firstly,
the basket and the back plate should be taken off, then the power should be turned off
and the control unit should be turned over (at this point the tubular electric heater in
the tank will be in the raised position). Or you can remove the control unit and place it
in a dry place to be able to take off the oil tank and clean it.
The back plate is designed to protect the tubular electric heater. The back plate should
be placed in the oil tank during cooking.
Service and maintenance

Regularly clean the device from oil and dirt on the surface of the tubular electric heater.
Before cleaning, the fryer must be turned off, unplugged and cooled.
Abrasive materials or aggressive cleaning agents are not allowed.
During cleaning, protect the electrical connections and the control knobs from water.
Electric diagram .
L -
' I—

HLL EH
AC220V HL2

S—Temperature controller. EH—Tubular electrical heater
HL1—Power indicator(GN). E—Grounding
HIL2—Heating indicator(YE)
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Gracias por elegir el producto de nuestra marca registrada. Para garantizar la seguridad y la

vida 1til del dispositivo, lea este manual. Se recomienda encarecidamente mantenerlo durante

toda la vida 1til del producto.

1. Instrucciones de seguridad

{ATENCION!

Antes de usar el producto, lea este manual detenidamente. Durante el funcionamiento, las

instrucciones deben guardarse junto con otras instrucciones y manuales en un lugar seguro y

accesible para el personal. Para evitar lesiones personales y dafios al equipo, se deben seguir

estrictamente todos los siguientes requisitos y reglas.

e  No realice ningun cambio en el disefio del dispositivo.

e  No sumerja el producto en agua.

e Antes de usar el dispositivo por primera vez, quite los materiales de embalaje y las
peliculas protectoras y lavelo a fondo de acuerdo con las instrucciones de limpieza

siguientes.
e  No limpie el dispositivo conectado a la red.
2. Funcionalidad y propésito
2.1 La freidora esta disefiada para freir productos (patatas), en el modo de su inmersion
total en aceite precalentado.
2.2 Los productos deben cortarse en pedazos pequefios. Cuanto mas pequefios sean los
trozos, mas rapido se frien.
3. Especificaciones técnicas
Modelo HKN-FT12N HKN-FT1212N
Voltaje, V 220 220
Potencia, kW 3,25 6,5
Capacidad, | 12 12+12
Temperatura, ° C 50-190 50-190
Dimensiones, mm 290x550%x410 580x550x410
Peso, kg 9,8 17,6
4. Instalaciéon
41 La conexion a la red eléctrica debe ser realizada por un ingeniero calificado que
cumpla con todos los estandares de seguridad.
4.2 El aparado debe colocarse en un area bien ventilada, en una superficie horizontal
firme. No almacenar cerca de objetos y materiales combustibles.
4.3 Retire la pelicula de embalaje de la superficie del dispositivo.
4.4 El cable de alimentacion debe estar conectado de acuerdo con las hormas de seguridad

actuales. Asegurese de que el voltaje y la frecuencia correspondan al rendimiento del
producto. jEl dispositivo debe estar conectado a tierra!

5. Instrucciones de uso

Atencion: jDurante la operacion, el nivel de aceite debe estar por encima del medio del
tanque!

51 Presione el interruptor de energia eléctrica, el indicador rojo se encenderd, se

suministrara la energia. Gire el mango de control de temperatura en el sentido de las
agujas del reloj y configure la temperatura deseada. Al mismo tiempo, el indicador
amarillo se enciende y el LED rojo se apaga. El aceite comienza a calentarse.

52 Después de que la temperatura ha alcanzado el valor deseado, el termostato apaga
automaticamente la alimentacion, al mismo tiempo que el indicador amarillo se apaga
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y el rojo se vuelve rojo.

5.3 Después de que la temperatura disminuya un poco, el termostato reanudara
automaticamente el suministro de energia, al mismo tiempo que el indicador amarillo
se enciende y el indicador rojo se apaga, la temperatura volvera a alcanzar el valor
requerido.

54 El trabajo se lleva a cabo en un modo ciclico para mantener la temperatura en el rango
especificado.

55 La tapa del tanque es necesaria para mantener la limpieza y conservar el calor.
Cuando instale la tapa, tenga cuidado y evite que entre agua en el tanque, ya que esto
puede provocar la propagacion de aceite caliente.

5.6 Para freir pequeflos trozos de comida se proporciona una cesta especial. Esta equipado
con un gancho y un mango. Coloque la canasta en el aceite en el momento de cocinar.
Cuando termine, cuelgue la canasta para que el aceite restante se vierta en el tanque.

5.7 Después de completar la coccion, gire el regulador de temperatura en sentido
antihorario hasta el tope y apague la fuente de alimentacion para una mayor seguridad.

5.8 Si es necesario, drene el aceite del depdsito hasta que se enfrie. Primero se toman la
canasta y la placa posterior, luego se apaga la electricidad y se da vuelta a la unidad de
control (en este momento el calentador eléctrico tubular en el tanque estara en el
estado elevado). Alternativamente, puede quitar la unidad de control y colocarla en un
lugar seco para poder llegar al tanque de aceite y limpiarlo.

5.9. La placa trasera esta disefiada para proteger el calentador eléctrico tubular. Durante la
coccion, la placa posterior debe colocarse en un deposito de aceite.

6. Cuidado y mantenimiento

e  Se debe realizar una limpieza regular de la unidad contra los desechos y la suciedad en la

superficie del calentador eléctrico tubular.

e  Antes de la limpieza, el aparato debe estar apagado, desconectado de la red eléctrica y

enfriado.

e  No se use materiales abrasivos ni agentes de limpieza agresivos.

e  Durante la limpieza, es necesario evitar que el agua entre en las conexiones eléctricas y en

los mangos de control.

7. Esquema eléctrico .

L
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HL1 EH
AC220V HL2
N
E
Controlador de temperatura S EH - Calentador eléctrico tubular

Indicador de potencia HL1 (GN).  E-conexion a tierra
HL2-Indicador de calentamiento (YE)
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Merci d'avoir choisi le produit de notre marque commerciale. Pour assurer la sécurité et la

durée de vie maximale de l'appareil, veuillez lire ce manuel. Il est préconisé de le conserver

pendant toute la durée de vie du produit.

1. Consignes de sécurité

ATTENTION !

Avant d'utiliser le produit, veuillez lire attentivement ce manuel. Pendant I'exploitation,

l'instruction doit étre stockée avec d'autres instructions et manuels dans un endroit sir

accessible au personnel. Pour éviter les blessures et les dommages de 1'équipement, toutes les
exigences et régles mentionnées ci-dessous doivent étre strictement respectées.

e |l estinterdit de modifier la structure de I'appareil.

e |l estinterdit d'immerger l'appareil dans I'eau.

e  Avant d'utiliser l'appareil pour la premiére fois, il est nécessaire de le déballer, de le
retirer des matériaux d'emballage, d'enlever les films de protection et de le laver
soigneusement conformément aux instructions de nettoyage mentionnées ci-dessous.

e ]l est interdit de nettoyer l'appareil connecté au secteur.

2. Fonctionnalité et destination
2.1 La friteuse est congue pour frire les produits de (pommes de terre), dans le mode de
leur immersion compléte dans 1'huile préchauffée.
2.2 Les produits doivent étre coupés en petits morceaux. Plus les morceaux sont petits,
plus vite ils seront frites.
3. Caractéristiques techniques
Mod¢le HKN-FT12N HKN-FT1212N
Tension, V 220 220
Puissance, kW 3,25 6,5
Capacité, 1 12 12+12
Température, °C 50-190 50-190
Dimensions, mm 290x550%x410 580x550x410
Masse, kg 9,8 17,6
4. Installation
41 L'alimentation électrique doit étre connectée par un ingénieur qualifié en conformité
avec toutes les normes de sécurité.
4.2 L'appareil doit étre placé dans une local bien ventilé, sur une surface horizontale
ferme. Il est interdit de le stocker a proximité des objets et matériaux combustibles.
4.3 Retirez le film d'emballage de la surface de I'appareil.
4.4 Le cordon d'alimentation doit étre connecté conformément aux normes de sécurité en

vigueur. Assurez-vous que la tension et la fréquence correspondent aux
caractéristiques de fonctionnement de 1'appareil. L'appareil doit étre mis a la terre !

5. Manuel d'utilisation

Attention : pendant le fonctionnement, le niveau d'huile doit étre au-dessus du milieu du

réservoir !

51 Appuyez sur l'interrupteur d'alimentation électrique, le voyant rouge s'allumera,
l'alimentation sera fournie. Tournez la manivelle du régulateur de température dans le
sens horaire et réglez la température nécessaire. En méme temps, le voyant jaune
s'allumera et le voyant rouge s'éteindra. L'huile commencera a chauffer.

52 Lorsque la température aura atteint la valeur souhaitée, le régulateur thermique
coupera automatiquement l'alimentation, au méme moment ou le voyant jaune

10
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s'éteindra et le voyant rouge s'allumera.
Aprés que la température aura légérement baissé, le thermostat reprendra
automatiquement 1'alimentation électrique, au méme moment le voyant jaune
s'allumera et le voyant rouge s'éteindra, la température atteindra a nouveau la valeur
requise.
Le fonctionnement est effectué en mode cyclique pour maintenir la température dans
la plage spécifiée.
Le couvercle sur le réservoir est nécessaire pour maintenir la propreté et la chaleur.
Lors de l'installation du couvercle, soyez prudents et évitez de laisser 1'eau pénétrer
dans le réservoir, puisque cela pourrait provoquer la projection d'huile.
Pour frire de petits morceaux de nourriture, un panier spécial est fourni. Il est pourvu
d'un crochet et d'une poignée. Placez le panier dans I'huile pendant la cuisson. Lorsque
vous avez terminé l'opération, raccrochez le panier de sorte que l'huile restante soit
écoulée dans le réservoir.
Une fois le travail terminé, tournez le régulateur de température dans le sens anti-
horaire jusqu'au limiteur et coupez l'alimentation électrique pour les raisons de
sécurité.
Si nécessaire, vidangez l'huile du réservoir jusqu'a ce qu'elle refroidisse. D'abord
retirez le panier et la plaque arriére, puis déconnectez l'alimentation et retournez
l'unité de commande (a ce moment le réchauffeur électrique tubulaire dans le réservoir
sera a l'état relevé). Vous pouvez également retirer I'unité de commande et la placer
dans un endroit sec pour pouvoir retirer le réservoir d'huile et le nettoyer.
La plaque arriére est destinée a la protection du réchauffeur électrique tubulaire.
Pendant la cuisson, il faut placer la plaque arriére dans le réservoir d'huile.
Entretien et maintenance

Il est nécessaire de nettoyer réguliérement l'appareil, éliminer les résidus d'huile et de
saleté sur la surface du réchauffeur électrique tubulaire.

Avant le nettoyage, 1'appareil doit étre éteint, déconnecté du secteur et refroidi.

11 est interdit d'utiliser des matériaux abrasifs ou des détergents agressifs.

Pendant le nettoyage, il est nécessaire d'empécher l'eau d'entrer dans les connexions
électriques et les manivelles de commande.

Schéma électrique

L s
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HL1 EH

AC220V HL2

S—Reégulateur de température. EH—Reéchaufteur électrique tubulaire
HI 1—Voyant d'alimentation(GN). E—Mise a la terre
HL2—Voyant de chauffage(YE
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Grazie per aver scelto un prodotto del nostro marchio. Per garantire la sicurezza e la massima

durata del dispositivo, leggere questo manuale. Si consiglia vivamente di conservarlo per tutta

la vita del prodotto.

1. Istruzioni di sicurezza

ATTENZIONE!

Prima di utilizzare il prodotto, leggere attentamente questo manuale. Durante il funzionamento,

le istruzioni devono essere conservate insieme ad altre istruzioni e manuali in un luogo sicuro

accessibile al personale. Per evitare lesioni personali e danni all'apparecchiatura, ¢ necessario
attenersi scrupolosamente a tutti i seguenti requisiti e regole.

e  E proibito apportare modifiche al dispositivo.

e  E proibito immergere il prodotto in acqua.

e  Prima di utilizzare il dispositivo per la prima volta, disimballarlo, rimuoverlo dai materiali
di imballaggio e dalle pellicole protettive e lavarlo accuratamente secondo le istruzioni di
pulizia riportate di seguito.

e  E proibito pulire il dispositivo se collegato alla rete.

2. Funzionalita e scopo
2.1 La friggitrice & progettata per friggere prodotti (patate), mediante piena immersione in
olio preriscaldato.
2.2 I prodotti devono essere tagliati in piccoli pezzi. Piu piccoli sono i pezzi, prima si
friggono.
3. Caratteristiche tecniche
Modello HKN-FT12N HKN-FT1212N
Voltaggio, V 220 220
Potenza, Kw 3,25 6,5
Capacita, 1 12 12+12
Temperatura, °C 50-190 50-190
Misure, mm 290x550x410 580x550x410
Peso, Kg 9,8 17,6
4, Installazione
4.1 Il collegamento alla rete elettrica deve essere eseguito da un tecnico qualificato nel
rispetto di tutti gli standard di sicurezza.
4.2 Il dispositivo deve essere posizionato in un‘area ben ventilata, su una superficie
orizzontale stabile. Non conservarlo vicino a oggetti e materiali combustibili.
4.3 Rimuovere la pellicola di imballaggio dalla superficie del dispositivo.
4.4 Il cavo di alimentazione deve essere collegato in conformita agli standard di sicurezza

vigenti. Assicurarsi che la tensione e la frequenza corrispondano alle caratteristiche
del prodotto. L'apparecchio deve essere collegato a terra!

5. Istruzioni per I'uso

Attenzione: Durante il funzionamento, il livello dell'olio deve essere al di sopra della meta del

serbatoio!

51 Premere l'interruttore di alimentazione elettrica, I'indicatore rosso si accende e viene
fornita I'alimentazione. Ruotare la manopola di controllo della temperatura in senso
orario e impostare la temperatura desiderata. Contemporaneamente l'indicatore giallo
si accende e quello rosso si spegne. L'olio inizia a riscaldarsi.

5.2 Quando la temperatura raggiunge il valore desiderato, il termostato spegne
automaticamente l'alimentazione, allo stesso tempo l'indicatore giallo si spegne e

12
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I'indicatore rosso si accende.
Dopo che la temperatura diminuisce un po', il termostato riprende automaticamente
I'alimentazione, allo stesso tempo l'indicatore giallo si accende e I'indicatore rosso si
spegne, e la temperatura raggiunge nuovamente il valore richiesto.
Il lavoro viene eseguito ciclicamente per mantenere la temperatura nell'intervallo
specificato.
I coperchio sul serbatoio ¢ necessario per mantenere la pulizia e conservare il calore.
Quando si installa il coperchio, prestare attenzione ed evitare di immettere acqua nel
serbatoio, poiché cio potrebbe causare spargimento di olio bollente.
Per cucinare piccoli pezzi di cibo ¢ fornito un cestello speciale. Esso ¢ dotato di un
gancio e una maniglia. Mettere il cestello nell'olio mentre si cucina. Al termine,
appendere il cestello in modo che I'olio rimanente si versi nel serbatoio.
Dopo aver completato la preparazione, ruotare il regolatore della temperatura in senso
antiorario fino all'arresto e spegnere I'alimentazione per motivi di sicurezza.
Se necessario, scaricare 1'olio dal serbatoio finché non si raffredda. Prima si prendono
il cestello e la piastra posteriore, quindi si spegne l'elettricita e si gira la centralina (in
questo momento il riscaldatore tubolare elettrico nel serbatoio si trovera sollevato).
Oppure ¢ possibile rimuovere ['unita di controllo e posizionarla in un luogo asciutto
per poter raggiungere il serbatoio dell'olio e pulirlo.
La piastra posteriore ¢ progettata per proteggere il riscaldatore elettrico tubolare.
Durante la cottura, la piastra posteriore deve essere collocata nel serbatoio con I'olio.
Cura e manutenzione
Effettuare una pulizia regolare dell'unita da detriti e sporcizia sulla superficie del
riscaldatore elettrico tubolare.
Prima della pulizia, il prodotto deve essere spento, scollegato dalla rete elettrica e
raffreddato.
Non ¢ consentito utilizzare materiali abrasivi o detergenti aggressivi.
Durante la pulizia, ¢ necessario impedire che entri acqua nei collegamenti elettrici e nelle
manopole di controllo.
Schema elettrico

: ST
| I
HL1
AC220V HL2

EH

&

S-Regolatore della temperatura. EH-Riscaldatore elettrico tubolare
HL1—Indicatore di alimentazione(GN). E-Collegamento a terra
HL2—Indicatore di riscaldamento(YE)
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Paldies, ka izv€lgjaties musu tirdzniecibas markas produktu. Lai nodroSinatu dro§ibu un

maksimalo ierices ekspluatacijas laiku, lidzam izlasit So rokasgramatu. Loti ieteicams to

saglabat izstradajuma visas ekspluatacijas laika.

1. Drosibas tehnikas noteikumi

UZMANIBU!

Pirms sakt izstradajuma ekspluataciju uzmanigi jaizlasa $1 instrukcija. Ekspluatacijas laika

instrukcija jasaglaba kopa ar citam instrukcijam un rokasgramatam drosa, personalam pieejama

vieta. Lai izvairitos no traumam un iekartas bojajumiem, stingri jaseko visam zemak

izklastitam prasibam un noteikumiem.

e  Aizliegts veikt izmainas ierices konstrukcija.

e  Aizliegts iegremdet izstradajumu @ident.

e Pirms pirmas lietoSanas ierice ir jaizsaino, jaatbrivo no iepakojuma materiala un
aizsargplévém, un riipigi janomazga saskana ar zemak min€tam tirisanas instrukcijam.

e  Aizliegts veikt ierices, kas pieslégta elektropadeves tiklam, tiriSanu.

2. Funkcionalitate un pielietojums

21 Taukvares katls paredzets produktu (kartupelu) cepSanai tos pilnigi iegremdgjot

sakarseta ella.

2.2 Produkti jasagriez nelielos gabalinos. Jo mazaki gabalini, jo atrak tie izcepsies.
3. Tehniskie raksturojumi
Modelis HKN-FT12N HKN-FT1212N
Spriegums, V 220 220
Jauda, kW 3,25 6,5
Ietilpiba, | 12 12+12
Temperatiira, °C 50-190 50-190
Izm@ri, mm 290x550%410 580x550x410
Masa, kg 9,8 17,6
4, UzstadiSana
41 Pieslégsanu pie elektropadeves tikla javeic kvalificEtam inZenierim, ieverojot visas
droSibas normas.
4.2 lerice jaizvieto labi védinama telpd, uz cietas Iidzenas virsmas. Blakus nav atlauts
glabat nekadus uzliesmojosus prick§metus un materialus.
43 Nonemiet iesainojuma plévi no ierices virsmas.
4.4 Padeves vads japievieno saskana ar spékda esoSiem droSibas standartiem.

Parliecinieties, ka spriegums un frekvence atbilsts izstradajuma darba raksturojumiem.
Iericei ir javeic zem&jums!

5. LietoSanas instrukcija
Uzmanibu: ekspluatacijas laika ellas [iTmenim jabiit virs rezervuara vidum!
51 Nospiediet elektropadeves slédzi, iedegsies sarkans indikators, barosana tiks padota.

Pagrieziet temperatiiras iestatiSanas rokturi pulkstena raditaja virziena un uzstadiet
vajadzigo temperatiiru. Vienlaicigi ar to iedegsies dzeltens indikators, bet sarkans
indikators dzisis. Ella saks sildities.

5.2 Kad temperatiira sasniegs vajadzigo vertibu, termoregulators atslédz baroSanu,
vienlaicigi ar to dzisis dzeltens indikators un iedegsies sarkans indikators.
53 Kad temperatiira nedaudz mazinasies, termoregulators automatiski ieslégs baroSanu,

vienlaicigi ar to iedegsies dzeltens indikators un dzisis sarkans indikators, temperatiira
atkal saks sasniegt vajadzigo vertibu.
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5.4 Darbs notiek cikliska rezima, lai uztur€tu temperatiiru dotaja diapazona.

5.5 Vaks ir vajadzigs tiribas un siltuma uzturéSanai. Uzstadot vaku jaievero piesardziba un
jaizvairas no fidens nokl@iSanas rezervuara, jo tas var izraisit ellas §lakstus.

5.6 Edienu nelielo gabalinu cepSanai paredzéts ipaSs grozs. Tas ir aprikots ar aki un
rokturi. Ievietojiet grozu ella gatavoSanas laika. Pabeidzot piekarinat grozu, lai ellas
atlikumi notec&tu rezervuara.

5.7 Péc darba beigSanas pagrieziet temperatiiras regulatoru pret pulkstena raditaja
virzienam lidz ierobeZotaja un atslédziet elektroenergijas padevi drosibas noltukos.

5.8 Ja nepiecieSams noliet ellu no rezervuara, jasagaida kamér ta atdzisis. Sakuma tiek
izvilkts grozs un aizmugurgja plaksne, péc tam tiek atslégta elektriba un vadibas bloks
tiek pagriezts (Saja bridi caurulu elektrosilditajs rezervuara bas pacelta stavokli). Vai
var iznemt vadibas bloku un ievietot to sausa vieta, lai varétu iznemt rezervuaru ar
ellu un nofirft to.

5.9. Aizmugurgja plaksne paredzéta caurulu elektrosilditaja aizsardzibai. GatavoSanas
laika aizmugurgja plaksne jaievieto rezervuara ar ellu.

6. Apkope un uzturé$ana

e  Regulari ir jatira iekarta no ellas atlikumiem un netirumiem no caurulu elektrosilditaja

virsmas.

e  Pirms tiriSanas izstradajums jaizslédz, jaatsledz no elektropadeves un jaatdzese.

e  Nav at]auta abrazivo materialu vai agresivo tiri$anas lidzek]u izmantoSana.

e  TiriSanas laika jaizvairas no @idens nokliiSanas uz elektrosavienojumiem un uz vadibas

roktura.

7. Elektriska shéma

L -
L 1
HL1 EH
AC220V ® HL2 @
N
E
S— Temperatiiras regulétajs. EH — Caurulu elektrosilditajs

HIL1—Padeves indikators(GN). E — Zeméjums
HIL2 — Iesil3anas indikators (YE)
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Dékojame, kad pasirinkote miisy prekés Zenklo gaminj. Siekdami uZztikrinti maksimaly

jrenginio eksploatavimo terming ir sauguma, praSome perskaityti §j vadova. Primygtinai

rekomenduojame iSsaugoti jj per visag gaminio eksploatavimo laikotarpj.

1. Darbo saugos taisyklés

DEMESIO!

Prie§ naudojantis gaminiu, biitina atidziai perskaityti §ia instrukcijg. Eksploatavimo metu

instrukcijos turi biti saugomos kartu su kitomis instrukcijomis ir nurodymais patikimoje

vietoje, prieinamoje personalui. Vengdami traumy ir jrenginio paZeidimo, bitina grieztai

laikytis nurodyty reikalavimy ir taisykliy.

e  Draudziama keisti jrenginio konstrukcija.

e  Draudziama panardinti jrenginj j vanden;.

e  Prie§ naudojantis jrenginiu pirma karta, bitina ji iSpakuoti, paSalinti pakavimo medziagas
ir apsaugines pléveles ir ripestingai nuplauti pagal toliau nurodytas valymo instrukcijas.

e  Draudziama valyti jrenginj, kai jis prijungtas prie maitinimo linijos.

2. Funkcionavimas ir paskirtis
2.1 Gruzdintuvé skirta kepti produktus (bulves), kai jos visiSkai panardinamos | jkaitintg
aliejy.
2.2 Produktai turi biiti supjaustyti ] mazus gabaliukus. Kuo mazesni gabaliukai, tuo
greiCiau iSkepa.
3. Techninés charakteristikos
Modelis HKN-FT12N HKN-FT1212N
[tampa, V 220 220
Galia, kW 3,25 6,5
Talpumas, | 12 12+12
Temperatiira, °C 50-190 50-190
Matmenys, mm. 290x550%410 580x550x410
Svoris, kg. 9,8 17,6
4. Montavimas
41 Irenginj prie elektros maitinimo tinklo turi prijungti kvalifikuotas inZinierius,
laikydamasis visy darbo saugos normy.
4.2 Irenginys turi buti patalpintas gerai vedinamoje patalpoje, padétas ant tvirto ir
horizontalaus pavirsiaus. Salia negalima laikyti jokiy degiy daikty ir medZiagy.
4.3 Nuo irenginio pavirSiaus pasalinkite jpakavimo juostele.
4.4 Maitinimo laidas turi biiti prijungtas pagal galiojancius darbo saugos reikalavimus.

Isitikinkite, kad jtampa ir daznis atitinka gaminio darbines charakteristikas. [renginys
turi biiti jZemintas!

5. Naudojimo instrukcijos
Démesio: eksploatavimo metu alyvos lygis turi biiti auk$ciau talpos vidurio!
51 Paspauskite elektrinj maitinimo perjungiklj, jsijungs raudonas indikatorius,

maitinimas bus tiekiamas. Pasukite temperatiiros reguliavimo rankenéle pagal
laikrodzio rodykle ir nustatykite reikiamg temperatiira. Vienu metu jsijungs geltonas
indikatorius, o raudonas indikatorius i$sijungs. Aliejus ims kaisti.

5.2 Tada, kai temperatiira pasieks reikiamg reikSme, termoreguliatorius automatiskai
i§jungs maitinima, tuo paciu metu iSsijungs geltonas indikatorius ir jsijungs raudonas
indikatorius.

53 Tada, kai temperattira Sie tiek sumazés, termoreguliatorius automatiskai atnaujins
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maitinimo tiekima, vienu metu jsijungs geltonas indikatorius ir i§sijungs raudonas
indikatorius, temperatiira vél ims didéti iki reikiamos reik§més.

Darbas atliekamas cikliniu rezimu palaikant temperatiira nustatytu intervalu.
Talpos dangtelis biitinas palaikyti Svarg ir Siluma. Sumontavus dangtelj, batina laikytis
atsargumo ir vengti, kad j talpa nepatekty vandens, nes taip gali susidaryti alicjaus
tiskaly.
Kepant mazus maisto gabaliukus, tam numatytas specialus krepSys. Jame sumontuotas
kablys ir rankenélé. Ruosos metu krepselj jdékite j aliejy. Pakabing krepselj, aliejaus
likuciai suteka j talpg.
Baige darba, pasukite temperatiiros reguliatoriy pries laikrodzio rodykle iki pradinés
padéties ir i§junkite prietaiso maitinima, siekiant uztikrinti saugg.
Jei reikia, norint iSpilti aliejy i§ talpos, butina palaukti, kol jis atvés. Pradzioje
paimkite krepSelj ir galing plokste, tada iSsijungs elektros maitinimas ir persisuks
valdymo blokas (Siuo momentu vamzdinis elektros Sildytuvas talpoje bus pakeltas).
Arba valdymo bloka galima iSimti ir padéti | sausa vieta, kad biity galima iSimti talpa
su aliejumi ir jg iSvalyti.
Galiné plokstelé skirta apsaugoti vamzdinj elektros $ildytuvg. RuoSos metu galiné
plokstelé reikia patalpinti j rezervuarg su aliejumi.
Valymas ir prieZitira
Bitina reguliariai valyti jrenginj ir vamzdinio elektros Sildytuvo pavir§iy nuo aliejaus
likuéiy ir purvo.
Prie§ valydami jrenginj, biitina jj i§jungti, iSjungti i§ maitinimo tinklo ir palaukti, kol jis
atveés.
Nenaudokite abrazyviniy medziagy ar agresyviy valikliy.
Valydami, saugokite, kad ant elektros jungéiy ir valdymo rankenéliy nepatekty vanduo.

Elektros schema
(]

L T
L 1
HL1 EH
AC 220V HLZ ®
N
E
S-Temperatiiros reguliatorius. EH—Vamzdelinis elektros 3ildytuvas
HL —Maitinimo indikatorius(GN). E—I7eminimas

HI.2—Sildymo indikatorius (YE)
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Dzigkujmy, ze wybrates produkt naszej marki. W celu zapewnienia bezpieczenstwa i

maksymalnie dlugiego okresu uzytkowania urzadzenia, nalezy przeczytaé niniejszg instrukcje

obstugi. Zalecamy, aby zachowac ja przez caly okres eksploatacji urzadzenia.

1. Zasady bezpieczenstwa i higieny pracy

UWAGA!

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia nalezy uwaznie przeczyta¢ niniejsza instrukcje.

W trakcie eksploatacji instrukcja powinna by¢ przechowywana razem z innymi instrukcjami w

bezpiecznym miejscu, aczkolwiek dostgpnym dla pracownikow. Aby unikngé obrazen

cielesnych pracownikéw i uszkodzenia sprzetu wszystkie ponizsze wymagania i zasady musza

by¢ $cisle przestrzegane.

e  Nie wolno zmienia¢ ani modyfikowa¢ konstrukcji urzadzenia.

e  Nie wolno zanurza¢ urzadzenia do wody.

e Przed pierwszym uzyciem urzadzenie nalezy rozpakowal, zdja¢ folie ochronne i
doktadnie umy¢ zgodnie z instrukcja dotyczacej czyszczenia, podanej ponizej.

e  Nie wolno czysci¢ urzadzenia podlaczonego do sieci zasilajace;.

2. Funkcjonalno$¢ i zastosowanie
2.1 Frytkownica jest przeznaczona do smazenia produktow spozywczych (ziemniakoéw),
droga ich petnego zanurzenia w goracy ole;j.
2.2 Produkty musza by¢ pocigte na mate kawatki. Im mniejsze kawatki, tym szybciej si¢
pieka.
3. Dane techniczne
Model HKN-FT12N HKN-FT1212N
Napiecie, V 220 220
Moc, KW 3,25 6,5
Pojemnos¢, 1 12 12+12
Temperatura, °C 50-190 50-190
Wymiary, mm 290x550%x410 580x550x410
Masa, kg 9,8 17,6
4, Instalacja
41 Podtaczenie do sieci elektrycznej powinno by¢ wykonywane przez wykwalifikowany
personel z zachowaniem wszelkich norm bezpieczenstwa.
4.2 Urzadzenie powinno by¢ umieszczone w dobrze wentylowanym pomieszczeniu, na

twardej, poziomej powierzchni. Nie dopuszcza si¢ przechowywania w poblizu
zadnych tatwopalnych przedmiotéw i materiatow.

4.3 Usun folig zabezpieczajaca z powierzchni urzadzenia.

4.4 Przewod zasilajacy musi by¢ podlaczony zgodnie z obowigzujacymi normami
bezpieczenstwa. Upewnij si¢, ze napigcie i czgstotliwo$¢ sa zgodne z robocza
specyfikacjg urzadzenia. Urzadzenie musi by¢ uziemione!

5. Instrukcja uzytkowania
Uwaga: podczas pracy zbiornik powinien by¢ napetniony olejem co najmniej w potowie!
51 Nacis$nij wylacznik zasilania, zapala si¢ czerwona kontrolka, zasilanie zostanie

wigczone. Obréci¢ pokretto regulacji temperatury w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara i ustawi¢ zadang temperature. Jednocze$nie wiaczy si¢ zotta
kontrolka, a czerwona wskaznik zgasnie. Olej zacznie si¢ nagrzewac.

52 Po tym, jak temperatura osiaggnie zadang wartos$¢, regulator automatycznie wylacza
zasilanie, jednoczesnie zgasnie zotta kontrolka i wlacza si¢ czerwona.
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Po tym, jak temperatura troche¢ spadnie, regulator automatycznie przywroci zasilanie,
jednoczes$nie wiaczy si¢ zotta kontrolka i zgasnie czerwona, temperatura znowu
zacznie osigga¢ zadang warto$¢.
Praca odbywa si¢ w cyklicznym trybie utrzymania temperatury w danym zakresie.
Przykrywka zbiornika jest niezbedna do utrzymania czystosci i zachowania ciepta.
Uktadajac pokrywke nalezy zachowaé ostroznos¢, aby unikna¢ przedostania si¢ wody
do zbiornika, poniewaz moze to spowodowa¢ wyrzut goracego oleju.
Do smazenia matych kawalkoéw jedzenia jest przewidziany specjalny kosz. Ktory jest
wyposazony w hak i uchwyt. Umiesci¢ koszyk w oleju na czas gotowania. Po
zakofczeniu smazenia wyciggamy kosz i umieszczamy nad olejem tak, aby resztki
oleju $ciekty do zbiornika.
Po zakonczeniu gotowania, obracamy regulator temperatury w kierunku przeciwnym
do wskazowek zegara, az do ogranicznika i odtaczamy doplyw energii elektrycznej w
celu zachowania bezpieczenstwa.
W razie potrzeby zlewamy olej ze zbiornika,uprzednio odczekawszy, az on ostygnie.
Najpierw wydostajemy koszyk i plyte tylna, a nastepnie wylaczamy prad i odwracamy
blok sterowania (w tym momencie rurowa nagrzewnica elektryczna w zbiorniku
bedzie podniesiona). Albo mozna tez wyjaé blok sterowania i umiesci¢ go w suchym
miejscu, aby moc wyjac zbiornik z olejem i wyczyscic go.
Tylna ptytka przeznaczona jest do ochrony rurowego grzejnika elektrycznego. Na
czas gotowania tylng ptytke nalezy umiesci¢ w pojemniku z olejem.
Eksploatacja i konserwacja

Nalezy regularnie czysci¢ urzadzenie z resztek oleju i brudu na powierzchni rurowego
grzejnika elektrycznego.

Przed przystapieniem do czyszczenia urzadzenie nalezy wylaczyé, odlaczyé od sieci
elektrycznej i schtodzi¢.

Nie wolno uzywac materialow ciernych lub agresywnych srodkow czyszczacych.

Podczas czyszczenia nalezy zapobiegaé przedostawaniu si¢ wody na polaczenia
elektryczne i pokretha regulacji.

Schemat elektryczny
L

=

AC 220 V HL2

EH

%Y

S—Regulator temperatury. EH—nagrzewacz rurowy
HL1—kontrolka zasilania(GN). E-uziemienie
HIL2—kontrolka nagrzewania (YE)
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Cmacu6o, uro Bl BeIOpasm mnpoaykT Hamed ToproBodi wmapku. Jlns obOecrnedeHus

0€30TMacHOCTH U MaKCUMAaJIbHOTO CPOKa AKCIUIyaTallil YCTPOMCTBA, MOXKATYHCTA, TIPOUYUTANTE

JaHHOE PYKOBOJACTBO. HacTOATETPHO PEeKOMEHAYEeM COXPAHSATH €r0 BECh CPOK IKCILIyaTaluu

W3IETHs.

1. IIpaBuia TeXHUKHU 6€30MACHOCTH

BHUMAHMUE!

Ilepen HauasoMm 3KCIUTyaTallMd W3JCTUS HEOOXOMUMO BHUMATEIBHO NPOYUTATH JaHHYIO

WHCTPYKIHUIO. B mporecce aKCIIyaTanuyu HHCTPYKIUS TOJDKHA XPAHUTBCS BMECTE C IPYTUMU

WHCTPYKIUSAMH M PYKOBOJACTBAMH B HAJCKHOM MeECTe, JOCTYIHOM s IepcoHana. Bo

U30CKaHUE TIONYYCHUS TpPaBM M TIOBPSKACHUS OOOpPYIOBaHUS BCE HIDKCIIPUBEICHHBIC

TpeOOBaHMUS U MPaBMIA JOJDKHBI CTPOTO BHITOIHATHCS.

e  3ampemaeTcs BHOCUTh H3MEHEHHS B KOHCTPYKIIHIO YCTPOMCTBA.

e  3ampemaercs NOTPYKaTh U3JEINE B BOAY.

e [lepen mepBBIM HCIIONB30BAaHUEM YCTPOHCTBA HEOOXOANMO paciiakoBaTh €ro, OCBOOOTUTH
OT YNAaKOBOYHBIX MATEPHAJOB M 3alIUTHBIX IUICHOK ¥ TIIATENFHO BBIMBITH B
COOTBETCTBUH C HHCTPYKIUSAMH IO OYNUCTKE, IPUBEACHHBIMHU HIXKE.

e  3anpemiaercs NPOBOAUTH OYMCTKY YCTPONCTBA, MOJKIIOYEHHOTO K CETH JJIEKTPOITUTAHUSL.

2. DYHKIMOHAJIBHOCTh H HA3HAYEHHE

21 @putiopHUna MpeAHa3HaYeHa Ul JKapeHUs NPOAYKTOB (kKaproderns), B pexuMe ux
MOJTHOTO TOTPYKEHHS B Pa30rpeToe Macio.
2.2 ITpoxyKThl TOIKHBI OBITH Hape3aHbl Ha HEOOJIBLINE KYCOUKH. UeM MeHbIle KyCOUuKH,
TeM OBICTpee OHH MPOKAPSITCS.
3. TexHuuecKHe XapaKTepPUCTHKH
Mogens HKN-FT12N HKN-FT1212N
Hanpsxenue, B 220 220
MomnHocTs, KBT 3,25 6,5
BMecTuMocCTb, J1 12 12+12
Temneparypa, °C 50-190 50-190
Pa3mepsl, MM 290x550%x410 580%550x410
Macca, kr 9,8 17,6
4. Ycranoska
41 [MoaxmoueHme K cetu AIIEKTPOITUTAHUS JIOJDKHO MIPOM3BOIUTHCS
KBaTM(HUINPOBAHHBIM HH)XEHEPOM € COOJIOJICHHEM BCEX HOPM 0E30I1acHOCTH.
4.2 YcTpoicTBO JOMKHO OBITH pa3sMEIIeHO B XOPOIIO BEHTHIMPYEMOM IIOMEIIEHHWH, Ha

TBEPJIOW TOPH30HTAIBHON MOBEpXHOCTH. He morryckaercss XpaHEeHHE PSAIOM HHUKAKAX
TOPIOYUX MPEAMETOB U MaTePHAaJIOB.

4.3 VY nanuTe ynakoBOYHYIO IUIEHKY C TOBEPXHOCTH YCTPOMCTBA.

4.4 IIayp nuTaHus MOJDKEH OBITH TMOJCOCTUHEH COTJIACHO JEHCTBYIOIIMM CTaHAapTaM
6e3omacHOCTH. YOennuTech, YTO HANMpPSDKEHWE MW YacTOTa COOTBETCTBYIOT pPabOdYMM
XapaKTepUCTHKAM U3AETHs. Y CTPOUCTBO JOJDKHO OBITH 3a3eMIJICHO!

5. HWHCTPYKIMSA 110 MCIOJIH30BAHUIO

Buumanue: Bo BpEMs OKCILTyaTallid YPOBCHb Maciia JOJIKCH HAaXOAWUTHCA BBIIIE CEPCIAVHBI
pesepByapa!l

5.1 HaxxmMuTe Ha OSICKTPUYSCKUH  BBIKIIOYATENh [HUTAHHS, 3arOpUTCS KPaCHBIH

WHJIMKATOp, HTaHue OyneT mojaaHo. [loBepHHUTE PydYKy pEryJIHMpOBKH TeMIIEpaTyphl
110 YacOBOW CTpEJIKE M YCTaHOBHUTE HeoOXomumyto temreparypy. OJHOBpEMEHHO ¢
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5.9.

RU
STUM BKJIFOUUTCS KEJITHIH WHIUKATOP, a KPAacHBIM WHAUKATOp MoracHeT. Macimo
HaYHET HAaTPeBaThCA.
ITocme TOoTO, KaK TeMIlepaTypa IOCTUTHET HY)KHOTO 3HAYCHHS, TEPMOPETYISATOP
ABTOMATHYECKH OTKJIIOYAeT NHTAaHHE, OJHOBPEMEHHO C 3THM IIOTACHET >KENTHIHA
WHINKATOP W BKIFOYHUTCS KPACHBIH.
ITocne Toro, kak TemmepaTypa HEMHOI'O CHU3UTCS, TEPMOPETYIISITOP aBTOMAaTUYECKU
BO300HOBUT MOJa4yy MUTAHUS, OJJHOBPEMEHHO C ATHM BKITFOUUTCS KEITHIH HHIUKATOD
Y MOTAaCHET KPACHBI, TEMIIEpaTypa OMATh HAYHET JOCTHraTh TPEOYEeMOro 3HAUCHUSL.
Pabora ocyIliecTBiIseTCS B IUKINYECKOM PEKUME IS MOAICPKAHUS TEMIICPATYPhl B
3aJJaHHOM JlMarna3oHe.
Kprimika Ha pesepByape HeoOXoamMa I MOANEPKAHHUS YUCTOTHI M COXPaHCHHS
terta. [Ipu ycTaHOBKE KPBINIKH CIEAyeT COONIONATh OCTOPOXXKHOCTh M H30eraTh
TIOTIATaHUS BOABI B pe3epByap, IMOCKOIBKY 3TO MOXET BBI3BIBATH PazOpOC TOpSUYero
Macra.
Juist sxapku HeOONMBIIMX KYCOYKOB €/IbI IPEAYCMOTpPEHa CHenranbHas Kop3uHka. OHa
cHa0OXeHa KpIOKOM U pyukoil. [Tomectute KOp3WMHY B Maciio Ha BpeMs TOTOBKHU. Ilo
3aBepIIEHUH [TOBECHTE KOP3UHY, YTOOBI OCTaTKU Macila CTEKJIM B pe3epByap.
3aBepIIuB MPUTOTOBJICHHE, MOBEPHUTE PETYISATOP TEeMIEepaTypbl HMPOTHB YacOBOM
CTPCJIKHM 10 OTpaHUYUTCIIA U OTKIIOYHUTC 1oAady OJBJICKTPOSHEPrun B HCIIAX
6e30MMacHOCTH.
[Tpn HEoOXOUMOCTH CIIUTH MAcjo U3 pe3epByapa HEOOXO0AUMO A0KAATHCS, TOKA OHO
He ocTelHeT. CHadaja JOCTAaeTCsl KOp3MHA M 3aHss IUIACTHHA, 3aTeM OTKJII0YaeTCs
SJIEKTPOIHEPTHUS U IIEPEBOPAYNBACTCS OJIOK yIIpaBiIeHHS (B 3TOT MOMEHT TPyOUaThIi
3JIEKTPOHArPEBATENb B pe3epByape OKaXKEeTCA B MOAHATOM COCTOSTHUH). JInOO MOXKHO
W3BJICYb OJIOK YNPaBICHUS M TIOMECTUTh €ro B CYXO€ MeECTO, YTOOBl HMETh
BO3MOKHOCTB JJOCTAaTh Pe3epBYyap ¢ MaclOM U IMIOYHUCTHUTH €TO.
3amHss DIaCTHHA MpeJHa3HAYeHA IS 3aIlUTHl TPyOJaTOro sieKTpoHarpeBaTens. Ha
BpeMs IPUTOTOBJICHUS 33JHIO0 INTACTHHY CIIEIyeT MOMEIIATh B pe3epByap C MacIoOM.
Yxon u 00cay:KUBaHUE
CrnenyeT mpoW3BOJIUTh PETYISPHYIO YUCTKY YCTPOHCTBA OT OCTAaTKOB Macjia U TPsi3u Ha
MOBEPXHOCTH TPYOUATOTO 3JIEKTPOHATpEBATEIS.
Hepea OYHCTKOM usaeiaue H€O6XO}Z[I/IMO BBIKJIFOYHUTH, OTKJIIIOUHUTH OT BHeKTqueCKOﬁ CeTHU
" OXJIaUTh.
He nmomyckaercss mpuMmeHeHHe aOpa3WBHBIX MaTEPHANOB WM arpeCCHBHBIX YHCTSIIUX
CPEICTB.
Bo BpeMs o4MCTKM HEOOXOAMMO TPEIOTBpAIaTh IMOMAJaHHE BOJABI HA JIICKTPHUICCKHE
COCIITHEHUS U PYYKH yTIPABICHHUS.
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7. Cxema dJieKTpuyecKas

I
i EH
AC220V Eg HL2
N
E
S—Perynsarop TeMIepaTypEL EH—Tpy0uaTsIil 3eKTpoHAr peBaTelb

HI |—Hunukatop nutanua(GN).  E—3azemineHue
HIL2—IIsmukaTtop HarpeBa(YE)
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