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Hauptparameter
Benennung Friteuse mit 1 Becken Friteuse mit 2 Becken
Modell HKN-FT6N HKN-FT66N
Spannung 220~240 V 220~240 V
Kapazitit 2,5 kw 2,5+2,5 kW
Schaltplan
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S—Temperaturregler. EH—Rohrheizkorper
HL1—Netzanzeige(GN). E—Erdung

HIL2—Heizungsanzeiger(YE)

Anweisungen

1. Stellen Sie vor der Installation sicher, dass die Spannung im Netz den angegebenen
Parametern entspricht und gesichert ist.

2. Wihrend des Betriebs sollte der Olstand iiber der Mitte des Tanks liegen.

3. 1) Driicken Sie den elektrischen Netzschalter K1, die rote Anzeige leuchtet gleichzeitig mit
der Stromversorgung. Drehen Sie den Temperatureinstellknopf im Uhrzeigersinn und stellen Sie
den roten Pfeil auf die gewiinschte Temperatur ein. Gleichzeitig schaltet sich die gelbe Anzeige
ein und die rote Anzeige erlischt, was bedeutet, dass die Rohrenheizung anfingt zu heizen. Die
Oltemperatur beginnt zu steigen.

2) Nachdem die Temperatur den gewiinschten Wert erreicht hat, schaltet der Thermostat
automatisch aus, wihrend gleichzeitig die gelbe Anzeige erlischt und die rote Anzeige
aufleuchtet, der elektrische R6hrenheizer hort auf zu heizen.

3) Nachdem die Temperatur ein wenig sinkt, schaltet der Thermostat automatisch ein,
wihrend gleichzeitig die gelbe Anzeige aufleuchtet und die rote Anzeige erlischt, die
Rohrenheizung beginnt erneut zu heizen, die Temperatur steigt an.

4) Der Betrieb wird in einem zyklischen Modus ausgefiihrt, um die Temperatur in dem
eingestellten Bereich zu halten.

4. Der Deckel ist notwendig, um Sauberkeit und Warme zu erhalten. Achten Sie bei Aufsetzen
des Deckels, dass kein Wasser in den Tank gelangt, da dies zu Olspritzern fiihren kann.

5. Zum Braten kleiner Portionen ist ein spezieller Korb vorgesehen. Es ist mit einem Haken
und einem Griff ausgestattet. Stellen Sie den Korb zum Braten in das Ol. Wenn Sie fertig sind,
héingen Sie den Korb auf, so dass das restliche Ol in den Tank abtropft.

6. Nach Arbeitsabschluss drehen Sie den Temperaturregler gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Begrenzer und schalten Sie aus Sicherheitsgriinden die Energieversorgung ab.

7. Lassen Sie bei Bedarf das Ol aus dem Behilter ab und warten Sie, bis die Temperatur auf
den normalen Wert sinkt. Zuerst werden der Korb und die Riickplatte raus genommen, dann wird
der Strom abgeschaltet und die Steuereinheit wird umgedreht (in diesem Moment ist die
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Rohrheizung in dem Behélter angehoben). Alternativ konnen Sie die Steuereinheit entfernen und
an einem trockenen Ort aufstellen, um den Oltank raus zu nehmen und zu reinigen.
8. Es sollte eine regelmiiBige Reinigung des Geriits von Olresten und Schmutz auf der
Oberfliache des Rohrheizkdrpers durchgefiihrt werden.
9. Die Riickplatte dient zum Schutz des Rohrheizkdrpers. Wéhrend der Zubereitung sollte die
Riickplatte in den Olbehilter gestellt werden.
10. Achtung: Jede Fritteuse mit einem Arbeitstemperaturbereich von 50 °C bis 200 °C ist mit
einer "Sicherheitseinrichtung in Form eines Knopfes zum Schutz vor Uberhitzung" ausgestattet.
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Pohinditajad
Nimi Uhe kausiga fritiiiir Kahe kausiga frittiir
Mudel HKN-FT6N HKN-FT66N
Pinge 220~240 V 220~240 V
Vdimsus 2,5 kW 25+25kw

Elektriskeem

S
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S—temperatuurikontroller. EH—tubulaarne elektriline soojendi
HL 1—toite indikaator(GN). E—maandus
HIL.2—soojenduse indikaator(YE)

Juhised

1. Veenduge enne paigaldamist, et toiteallika pinge vastab seadme néitajatele ja on ohutu.

2. Kasutamise ajal peab 0litase jadma paagi keskele.

3. 1) Vajutage toiteliilitit K1, punane mérgutuli annab mérku aktiivsest toitest. Podrake
temperatuuri juhtnuppu péripdeva sedasi, et punane nool jaib soovitud temperatuuri juurde.
Samal ajal punane indikaator kustub ja kollane siittib — see tdhendab, et tubulaarne elektriline
soojendi on soojenemas. Oli temperatuur hakkab tdusma.

2) Kui temperatuur saavutab soovitud taseme, liilitub termostaat automaatselt vilja,
kollane indikaator kustub ja punane siittib — see tdhendab, et tubulaarne elektriline soojendi
1opetab soojendamise.

3) Kui temperatuur veidi langeb, liilitab termostaat toite automaatselt sisse, punane
indikaator kustub ja kollane siittib — see tdhendab, et tubulaarne elektriline soojendi to6tab uuesti
kuni temperatuur tSuseb.

4) To66 on tsiikliline, et sdilitada temperatuur ettenédhtud vahemikus.

4. Puhtuse ja soojuse hoidmiseks tuleb kasutada katet. Olge katte paigaldamisel ettevaatlik,
sest Olipaaki sattuv vesi v3ib pohjustada dli pritsimist.

5. Viikeste toiduainete kiipsetamiseks on komplektis eraldi korv. Sellel on konks ja kéepide.
Asetage korv kiipsetamise ajaks Oli sisse. Lopetades riputage korv sedasi, et oli tilgub tagasi
paaki.

6. Pérast tooga 10petamist pddrake temperatuuri juhtnuppu vastupédeva stopperini ja liilitage
ohutuse tagamiseks vilja ka toide.

7. Kui peate paagist eemaldama kogu 0li, oodake esmalt selle jahtumist. Esiteks tuleb
eemaldada korv ja tagumine plaat, seejérel tuleb toide vélja liilitada ja juhtseade tagurpidi
pOdrata (tubulaarne elektriline soojendi on paagis kergitatud asendis). Samuti vdite juhtseadme
eemaldada ja asetada kuiva kohta, et seejérel eemaldada ja puhastada dlipaak.
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8. Puhastage seadet ja tubulaarse elektrilise soojendi pinda regulaarselt Slist ja mustusest.
9. Tagumise plaadi eesmérk on kaitsta tubulaarset elektrilist soojendit. Tagumine plaat peab
kiipsetamise ajal olema paagis.
10. Tahelepanu: koik 50 °C kuni 200 °C todtemperatuuriga fritiiirid on varustatud
,,ohutusseadisega nupu kujul, et kaitsta tilekuumenemise eest™.
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Main parameters

Name Chip fryer with one bowl Chip fryer with two bowls
Model HKN-FT6N HKN-FT66N
Voltage 220~240 V 220~240 V
Power 2.5 kW 2.5+2.5 kW

Electric diagram
Electric diagram

AC220V B2
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S—Temperature controller. EH—Tubular electrical heater
HL 1—Power indicator(GN). E—Grounding

HIL2—Heating indicator(YE)

Instructions

1. Before installation, make sure that the line voltage corresponds to the declared parameters
and it is safe.

2. During operation, the oil level should be above the middle of the tank.

3. 1) Pressthe electric power switch K1, the red indicator lights up while the power is supplied.
Turn the temperature control knob clockwise and set the red arrow to the desired degree value.
At the same time, the yellow light turns on and the red light turns off, which means that the
tubular electric heater starts heating. The oil temperature starts rising.

2) When the temperature reaches the desired value, the thermostat automatically turns off
while the yellow indicator turns off and the red indicator turns on, the tubular electric heater
stops heating.

3) When the temperature drops a little, the thermostat automatically turns on the power
while the yellow indicator turns on and the red indicator turns off, the tubular electric heater
starts heating again, the temperature rises.

4) The operation is carried out in a cyclic mode to maintain the temperature within the
range.

4. The cover is necessary to keep it clean and warm. When installing the cover, be careful to
avoid water in the tank as this may cause oil splashes.

5. A special basket is provided for frying small pieces of food. It is equipped with a hook and
handle. Place the basket in the oil while cooking. When it is finished, hang the basket so that the
oil remains run down the tank.

6. After completion of work, turn the temperature controller anticlockwise to the stopper and
turn off power supply of the machine for the sake of safety.

7. If it is necessary to drain the oil from the tank, wait until its temperature drops to normal.
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Firstly, the basket and the back plate should be taken off, then the power should be turned off
and the control unit should be turned over (at this point the tubular electric heater in the tank will
be in the raised position). Or you can remove the control unit and place it in a dry place to be
able to take off the oil tank and clean it.
8. Regularly clean the device from oil and dirt on the surface of the tubular electric heater.
9. The back plate is designed to protect the tubular electric heater. The back plate should be
placed in the oil tank during cooking.
10. Attention: Each chip fryer with an operating temperature range from 50 °C to 200 °C is
equipped with a "safety device in the form of a button to protect against overheating".
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Parametros principales

Nombre Freidora con 1 tazén de Freidora con 2 tazones
fuente
Modelo HKN-FT6N HKN-FT66N
Tension 220~240 B 220~240 B
Potencia 2,5 kBt 2,5+2,5 kBT
Circuito eléctrico
Circuito eléctrico
L s ,:I:
HL1 EH

AC220V HL2
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Controlador de temperatura S EH - Calentador eléctrico tubular

Indicador de potencia HL1 (GN). E-conexion a tierra

HIL2-Indicador de calentamiento (YE)
Instrucciones
1. Antes de la instalacion, asegurese de que el voltaje en la red corresponde a los parametros
declarados y es seguro.
2. Durante la operacion, el nivel de aceite debe estar por encima del medio del tanque!
3. 1) Presione el interruptor de corriente eléctrica K1, el indicador rojo se ilumina, al mismo
tiempo que se suministra energia. Gire el mango de ajuste de temperatura en el sentido de las
agujas del reloj y ajuste la flecha roja en los grados deseados. Al mismo tiempo, el indicador
amarillo se enciende y el indicador rojo se apaga, lo que significa que el calentador eléctrico
tubular comienza a calentarse. La temperatura del aceite comienza a subir.

2) Después de que la temperatura alcanza el valor deseado, el termostato apaga
automaticamente la alimentacion, al mismo tiempo que se apaga el indicador amarillo y se
enciende el indicador rojo, el calentador eléctrico tubular deja de calentarse.

3) Después de que la temperatura disminuye un poco, el termostato enciende
automaticamente la energia, al mismo tiempo que se enciende el indicador amarillo y el indicador
rojo se apaga, el calentador eléctrico tubular comienza a calentarse nuevamente y la temperatura
aumenta.

4) El trabajo se lleva a cabo en un modo ciclico para mantener la temperatura en el rango
especificado.

4. La tapa es necesaria para mantener la limpieza y el calor. Cuando instale la tapa, tenga
cuidado y evite que entre agua en el tanque, ya que esto puede causar la aparicion de aerosoles
de aceite.

5. Para freir pequefios trozos de comida se proporciona una cesta especial. Esta equipado con
un gancho y un mango. Coloque la canasta en el aceite en el momento de cocinar. Cuando
termine, cuelgue la canasta para que el aceite restante se vierta en el tanque.

6. Después de completar el trabajo, gire el control de temperatura en sentido antihorario hasta
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el tope y apague la fuente de alimentacion por razones de seguridad.
7. Si es necesario, drene el aceite del deposito y espere hasta que su temperatura haya
descendido al valor normal. Primero se toman la canasta y la placa posterior, luego se apaga la
electricidad y se da vuelta a la unidad de control (en este momento el calentador eléctrico tubular
en el tanque estara en el estado elevado). Alternativamente, puede quitar la unidad de control y
colocarla en un lugar seco para poder llegar al tanque de aceite y limpiarlo.
8. Se debe realizar una limpieza regular de la unidad contra los desechos y la suciedad en la
superficie del calentador eléctrico tubular.
9. La placa trasera esta diseflada para proteger el calentador eléctrico tubular. Durante la
coccion, la placa posterior debe colocarse en un deposito de aceite.
10. Atencion: Cada freidora con un rango de temperatura de trabajo de 50 ° C a 200 ° C esta
equipada con un "dispositivo de seguridad en forma de botén para proteger contra el
sobrecalentamiento™.
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Paramétres principaux

Nom Friteuse a 1 bac Friteuse a 2 bacs
Modéle HKN-FT6N HKN-FT66N
Tension 220~240V 220~240V

Puissance 2,5 kW 2,5+2,5 kW

Schéma électrique

L o —T—
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S—Régulateur de température. EH—Réchauffeur électrique tubulaire

HIL 1—Voyant d'alimentation(GN). E—Mise a la terre

HL2—Voyant de chauffage(YE)
Instructions
1. Avant l'installation, assurez-vous que la tension dans le réseau correspond aux parameétres
déclarés et qu'elle est sire.
2. Pendant le fonctionnement, le niveau d'huile doit étre au-dessus du milieu du réservoir.
3. 1) Appuyez sur l'interrupteur d'alimentation €lectrique K1, le voyant rouge s'allume, en
méme temps que la puissance est fournie. Tournez la manivelle de réglage de la température
dans le sens horaire et réglez la fléche rouge sur le degré souhaités. En méme temps, le voyant
jaune s'allume et le voyant rouge s'éteint, ce qui signifie que le réchauffeur électrique tubulaire
commence a chauffer. La température d'huile commence a augmenter.

2) Lorsque la température atteint la valeur souhaitée, le régulateur thermique coupe
automatiquement l'alimentation, au méme moment ou le voyant jaune s'éteint et le voyant rouge
s'allume, le réchauffeur électrique tubulaire arréte de chauffer.

3) Aprés que la température diminue un peu, le régulateur thermique allume
automatiquement l'alimentation, au méme moment le voyant jaune s'allume et le voyant rouge
s'éteint, le réchauffeur électrique tubulaire se remet a chauffer, la température augmente.

4) Le fonctionnement est effectué en mode cyclique pour maintenir la température dans la
plage spécifiée.

4. Le couvercle est nécessaire pour maintenir la propreté et la chaleur. Lors de l'installation du
couvercle, soyez prudents et évitez de laisser 'eau pénétrer dans le réservoir, puisque cela
pourrait provoquer I'apparition de projections d'huile.

5.  Pour frire de petits morceaux de nourriture, un panier spécial est fourni. Il est pourvu d'un
crochet et d'une poignée. Placez le panier dans I'huile pendant la cuisson. Lorsque vous avez
terminé l'opération, raccrochez le panier de sorte que l'huile restante soit écoulée dans le
réservoir.

6. Une fois le travail terminé, tournez le régulateur de température dans le sens anti-horaire
jusqu'au limiteur et coupez 1'alimentation électrique pour les raisons de sécurité.

7. S'il est nécessaire de vidanger 1'huile du réservoir, vous devez attendre que sa température
10
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soit tombée a une valeur normale. D'abord retirez le panier et la plaque arriére, puis déconnectez
l'alimentation et retournez l'unité de commande (a ce moment le réchauffeur électrique tubulaire
dans le réservoir sera a 1'état relevé). Vous pouvez également retirer 1'unité de commande et la
placer dans un endroit sec pour pouvoir retirer le réservoir d'huile et le nettoyer.

8. Il est nécessaire de nettoyer réguli¢rement l'appareil, éliminer les résidus d'huile et de saleté
sur la surface du réchauffeur électrique tubulaire.

9. Laplaque arricre est destinée a la protection du réchauffeur électrique tubulaire. Pendant la
cuisson, il faut placer la plaque arri¢re dans le réservoir d'huile.

10. Attention : Chaque friteuse avec une plage de température de fonctionnement de 50 °C a
200 °C est équipée d'un "dispositif de sécurité sous la forme d'un bouton pour la protection contre
la surchauffe™.
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Parametri di base

Nome Friggitrice a una vasca Friggitrice a due vasche
Modello HKN-FTEN HKN-FT66N
Tensione 220~240 B 220~240 B
Potenza 2,5 kW 2,5+2,5 kW

Schema elettrico

L s
— 1
HL1 EH
AC220V % HL2 ®

1

S-Regolatore della temperatura. EH-Riscaldatore elettrico tubolare
HI 1—Indicatore di alimentazione(GN). E-Collegamento a terra
HI 2—Indicatore di riscaldamento(YE)

Istruzioni

1. Prima dell'installazione, assicurarsi che la tensione nella rete corrisponda ai parametri
dichiarati e sia sicura.

2. Durante il funzionamento, il livello dell'olio deve essere al di sopra della meta del serbatoio.
3. 1) Premere l'interruttore di alimentazione elettrica K1, l'indicatore rosso si accende, allo
stesso tempo viene fornita I'alimentazione. Ruotare la manopola di regolazione della temperatura
in senso orario e impostare la freccia rossa sui gradi desiderati. Allo stesso tempo, I'indicatore
giallo si accende e l'indicatore rosso si spegne, il che significa che il riscaldatore elettrico tubolare
inizia a riscaldarsi. La temperatura dell'olio inizia a salire.

2) Quando la temperatura raggiunge il valore desiderato, il termostato spegne
automaticamente l'alimentazione, allo stesso tempo l'indicatore giallo si spegne e l'indicatore
rosso si accende, il riscaldatore elettrico tubolare smette di riscaldarsi.

3) Dopo che la temperatura diminuisce un po', il termostato inserisce automaticamente la
tensione, allo stesso tempo l'indicatore giallo si accende e l'indicatore rosso si spegne, il
riscaldatore elettrico tubolare ricomincia a riscaldare, la temperatura aumenta.

4) 1l lavoro viene eseguito ciclicamente per mantenere la temperatura nell'intervallo
specificato.

4. 1l coperchio ¢ necessario per mantenere la pulizia e il calore. Quando si installa il coperchio,
prestare attenzione ed evitare di immettere acqua nel serbatoio, poiché cio potrebbe causare
spruzzi di olio.

5. Per cucinare piccoli pezzi di cibo ¢ fornito un cestello speciale. Esso ¢ dotato di un gancio
e una maniglia. Mettere il cestello nell'olio mentre si cucina. Al termine, appendere il cestello in
modo che I'olio rimanente si versi nel serbatoio.

6. Dopo aver completato il lavoro, ruotare il regolatore della temperatura in senso antiorario
fino all'arresto e spegnere I'alimentazione per motivi di sicurezza.
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7. Se necessario, scaricare I'olio dal serbatoio e attendere che la sua temperatura sia scesa al
valore normale. Prima si prendono il cestello e la piastra posteriore, quindi si spegne l'elettricita
e si gira la centralina (in questo momento il riscaldatore tubolare elettrico nel serbatoio si trovera
sollevato). Oppure ¢ possibile rimuovere l'unita di controllo e posizionarla in un luogo asciutto
per poter raggiungere il serbatoio dell'olio e pulirlo.
8. Effettuare una pulizia regolare dell'unita da detriti e sporcizia sulla superficie del
riscaldatore elettrico tubolare.
9. Lapiastra posteriore ¢ progettata per proteggere il riscaldatore elettrico tubolare. Durante la
cottura, la piastra posteriore deve essere collocata nel serbatoio con I'olio.
10. Attenzione: Ogni friggitrice con un intervallo di temperatura di lavoro compreso tra 50 e
200 °C ¢ dotata di un "dispositivo di sicurezza in forma di pulsante per la protezione contro il
surriscaldamento”.
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Pamatparametri
Nosaukums Taukvares katls ar 1 blodu Taukvares katls ar 2 blodam
Modelis HKN-FT6N HKN-FT66N
Spriegums 220~240V 220~240 V
Jauda 2,5 kW 2,5+2,5 kW

Elektriska shéma

H.L2®
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S— Temperatiiras regulétajs. EH — Caurulu elektrosilditajs
HL1—Padeves indikators(GN). E — Zeméjums
HIL2 — Tesil3anas indikators (YE)

Instrukcijas

1. Pirms uzstadiSanas parliecinieties, vai spriegums tikla atbilsts pazinotiem parametriem un ir
dross.

2. Ekspluatacijas laika ellas Iimenim jabiit virs rezervuara vidum.

3. 1) Nospiest padeves sleédzi K1, iedegas sarkans indikators, vienlaicigi ar to tiek padota
barosana. Pagriezt temperatiiras iestatiSanas rokturi pulkstena raditaja virziena un uzstadit
sarkano bultu uz vajadzigas gradu vértibas. Vienlaicigi ar to iedegas dzeltens indikators, bet
sarkans indikators dziest, un tas nozim&, ka caurulu elektrosilditajs sak sildisanu. Ellas
temperatiira sak celties.

2) Kad temperatiira sasniedz vajadzigo vertibu, termoregulators atslédz padevi, vienlaicigi
ar to dziest dzeltens indikators un iedegas sarkans indikators, caurulu elektrosilditajs beidz
sildisanu.

3) Kad temperatiira nedaudz mazinasies, termoregulators automatiski ieslédz baroSanu,
vienlaicigi ar to iedegas dzeltens indikators un dziest sarkans indikators, caurulu elektrosilditajs
atkal sak sildiSanu, temperatiira paaugstinas.

4) Darbs notiek cikliska reZzima, lai uzturétu temperatiiru dotaja diapazona.

4. Vaks ir vajadzigs tiribas un siltuma uzturéSanai. Uzstadot vaku jaievéro piesardziba un
jaizvairas no fidens nokliiSanas rezervuara, jo tas var izraisit ellas §lakstus.

5. Edienu nelielo gabalinu cepSanai paredzéts TpaSs grozs. Tas ir aprikots ar aki un rokturi.
Ievietot grozu ella gatavosSanas laika. Pabeidzot darbu piekarinat grozu, lai ellas atlikumi
notecetu rezervuara.

6. Pe&c darba beigsanas pagriezt temperatiiras regulatoru pret pulkstena raditaja virzienam lidz
ierobezotajam un atslégt elektroenergijas padevi drosibas noliikos.

7. Ja nepiecieSams, noliet ellu no rezervuara, jasagaida kamér temperatiira pazeminasiet 11dz
normalai vertibai. Sakuma tiek izvilkts grozs un aizmuguréja plaksne, péc tam tiek atslegta
elektriba un vadibas bloks tiek pagriezts ($aja br1idi caurulu elektrosilditajs rezervuara bis pacelta
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stavoklr). Vai var iznemt vadibas bloku un ievietot to sausa vieta, lai varétu iznemt rezervuaru
ar ellu un notirit to.

8. Regulari ir jatira iekarta no ellas atlikumiem un netirumiem no caurulu elektrosilditaja
virsmas.

9. Aizmugurgja plaksne paredzeta caurulu elektrosilditaja aizsardzibai. Gatavosanas laika
aizmugurégja plaksne jaievieto rezervuara ar ellu.

10. Uzmanibu: Katrs taukvares katls ar temperatiiras darba diapazonu no 50°C Iidz 200°C ir
aprikots ar "aizsargierici pogas veida, lai aizsargatu no parkarSanas".
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Pagrindiniai parametrai

Pavadinimas Gruzdintuvé su 1 dubeniu Gruzdintuveé su 2 dubenimis
Modelis HKN-FT6N HKN-FT66N
Jtampa 220~240 B 220~240 B

Galia 2,5 kW 2,5+2,5 kW

Elektriné schema

L s :I:'
 E—
HL1 EH
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S-Temperattros reguliatorius. EH—Vamzdelinis elektros $ildytuvas
HL1—Maitinimo indikatorius(GN). E—IZeminimas
HL2—Sildymo indikatorius (YE)

Instrukcijos

1. Prie§ sumontuodami, jsitikinkite, kad tinklo maitinimas atitinka numatytus parametrus ir
laikomas saugiu.

2. Eksploatavimo metu alyvos lygis turi biiti auk$¢iau talpos vidurio.

3. 1) Paspausite elektrinj jungiklio maitinima K1, jsijungs raudonas indikatorius, tuo paciu bus
paduodamas maitinimas. Pasukite temperatiiros reguliatoriaus rankenéle pagal laikrodzio
rodykle ir nustatykite raudong rodykle reikiama laipsniy reik§Sme. Tuo paciu metu jsijungs
geltonas indikatorius, o raudonas indikatorius iSsijungs, tai reiSkia, kad vamzdinis elektros
Sildytuvas pradés Sildyti. Aliejaus temperatiira ims didéti.

2) Tada, kai temperatiira pasieks reikiama reik§me, termoreguliatorius automatiskai
i§jungs maitinima, tuo paciu metu i$sijungs geltonas indikatorius ir jsijungs raudonas
indikatorius, o vamzdinis elektros indikatorius baigs $ildyti.

3) Tada, kai temperatira Siek tiek sumaZzés, termoreguliatorius automatiskai iSjungs
maitinimg, tuo paciu metu jsijungs geltonas indikatorius ir iSsijungs raudonas indikatorius, o
vamzdinis elektros indikatorius ims Sildyti.

4) Darbas atliekamas cikliniu rezimu palaikant temperattira nustatytu intervalu.

4. Dangtelis buitinas palaikyti Svarg ir Silumg. Sumontavus dangtelj, biitina laikytis atsargumo
ir vengti, kad i talpg nepatekty vandens, nes taip gali susidaryti aliejaus tiSkalai.

5. Kepant mazus maisto gabaliukus, tam numatytas specialus krepSys. Jame sumontuotas
kablys ir rankenélé. Ruosos metu krepselj jdékite j aliejy. Pakabine krepselj, aliejaus likuciai
teka j talpa.

6. Baige darba, pasukite temperatiiros reguliatoriy prie§ laikrodzio rodykle iki pradinés
padéties ir i§junkite prietaiso maitinima, siekiant uztikrinti sauga.

7. Jei reikia i8pilti aliejy i$ talpos, bitina palaukti, kol jo temperatiira nenukris iki jprastos
reik§més. Pradzioje paimkite krepSelj ir galing plokste, tada iSsijungs elektros maitinimas ir
persisuks valdymo blokas (S§iuo momentu vamzdinis elektros Sildytuvas talpoje bus pakeltas).
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Avrba valdymo bloka galima i§imti ir padéti j sausa vieta, kad biity galima i§imti talpg su aliejumi
ir jg iSvalyti.
8. Bitina reguliariai valyti jrenginj ir vamzdinio elektros Sildytuvo pavirSiy nuo aliejaus
likuciy ir purvo.
9. Galiné plokstelé skirta apsaugoti vamzdin;j elektros Sildytuva. RuoSos metu galiné plokstelé
reikia patalpinti j rezervuara su aliejumi.
10. Démesio: Kiekvienoje gruzdintuvéje, darbiniu temperatiiros intervalu nuo 50°C iki 200°C,
sumontuotas ,,apsauginis jrenginys su apsauginiu mygtuku nuo perkaitimo*.
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Podstawowe parametr

Nazwa Frytkownica z jedng miska Frytkownica dwiema miskami
Model HKN-FTEN HKN-FT66N
Napiecie 220~240 V 220~240V
Moc 2,5 kw 2,5+2,5 kW

Schemat elektryczny

L s :I:'
I
HL1 EH
AC 220V 4% HL2 %

—

S—Regulator temperatury. EH—nagrzewacz rurowy
HL I—kontrolka zasilania(GN). E-uziemienie
HIL2—kontrolka nagrzewania (YE)

Instrukcje

1. Przed zainstalowaniem urzadzenia trzeba upewnié si¢, czy napigcie w sieci odpowiada
zadanym parametrom i czy ono jest bezpieczne.

2. Podczas pracy poziom oleju powinien znajdowacé si¢ powyzej polowy zbiornika.

3. 1) Nacisna¢ wylacznik zasilania K1, zapala si¢ czerwona kontrolka i jednocze$nie wilacza
si¢ zasilanie. Obroci¢ pokretlo regulacji temperatury w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek
zegara 1 ustawi¢ czerwong strzalke na wlasciwym znaczeniu stopni temperatury. Jednoczes$nie
wilacza si¢ zotta kontrolka, a czerwona gasnie, a to oznacza, ze rurowa nagrzewnica elektryczna
zaczyna grza¢. Temperatura oleju zaczyna wzrastac.

2) Po tym, jak temperatura osiggnie zadang warto$¢, regulator automatycznie wylgcza
zasilanie, jednoczesnie czasie ga$nie z6Mta kontrolka i wigcza si¢ czerwona i rurowa nagrzewnica
elektryczna przestaje grzac.

3) Po tym, jak temperatura troch¢ spadnie, regulator automatycznie wlacza zasilanie,
jednoczesnie zapali si¢ zotta kontrolka i zgasnie czerwona, rurowa nagrzewnica elektryczna
ponownie rozpoczyna grzanie, temperatura wzrasta.

4) Praca odbywa si¢ w cyklicznym trybie utrzymania temperatury w danym zakresie.

4. Pokrywa jest niezbedna do utrzymania czystosci i ciepta. Podczas montazu nalezy zachowac
ostrozno$¢, aby unikngé przedostania si¢ wody do miski, poniewaz moze to spowodowac
pojawienie si¢ thustych plami.

5. Do smazenia malych kawatkéw jedzenia jest przewidziany specjalny kosz. Ktéry jest
wyposazony w hak i uchwyt. Umiesci¢ koszyk w oleju na czas gotowania. Po zakonczeniu
powiesi¢ koszyk, aby resztki oleju $ciekty do zbiornika.

6. Po =zakonczeniu pracy obroci¢ regulator temperatury w kierunku przeciwnym do
wskazowek zegara, az do ogranicznika i wylaczy¢ doptyw energii elektrycznej w celu
bezpieczenstwa.

7. W razie potrzeby spusci¢ olej ze zbiornika, potem nalezy poczekac, az jego temperatura nie
spadnie do normalnej wartosci. Najpierw wydostajemy koszyk i ptyt¢ tylna, a nastgpnie
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wylaczamy prad i odwracamy blok sterowania (W tym momencie rurowa nagrzewnica
elektryczna w zbiorniku bedzie podniesiona). Albo mozna tez wyjaé¢ blok sterowania i umiescic¢
go w suchym miejscu, aby méc wyjac zbiornik z olejem i wyczysci¢ go.

8. Nalezy regularnie czysci¢ urzadzenie z resztek oleju i brudu na powierzchni rurowego
grzejnika elektrycznego.

9. Tylna ptytka przeznaczona jest do ochrony rurowego grzejnika elektrycznego. Na czas
gotowania tylng ptytke nalezy umiesci¢ w pojemniku z olejem.

10. Uwaga: Kazda frytkownica z roboczym zakresem temperatury od 50°C do 200°C
wyposazona "jest w bezpiecznik automatyczny w celu ochrony przed przegrzaniem".
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OcHoOBHbBIE TapaMeTPhI

HazBanue OputropHuIa ¢ 10 yarrei ®puTtropHUTIA C 2Ms JalaMu
Monens HKN-FT6N HKN-FT66N
Hanpspxenne 220~240 B 220~240 B
MomHoCcTh 2,5 kBt 2,5+2,5 kBt

DJieKTpUYecKas cxemMa

HL1 EH

AC220V L
029

N

E

-

S—Peryisrop TeMIeparypsl. EH—TpyGuaTslil 2/1eKTpoHarpepaTen
HL1—InmukaTtop mutanms (GN). E—3azemienne
HL2—ITsmkatop Harpesa (YE)

HucTpykuun

1. Tlepen ycTaHOBKO# yOEAWTBCS, YTO HANpPSDKEHHE B CETH COOTBETCTBYET 3asiBICHHBIM
napameTpam U sBisgeTcs: 0€30MacHbIM.

2. BoBpems 3kcIuTyaTanuy ypoBeHb Macia JOIDKSH HaXOUTHCS BBIIIE CEPEANHBI pe3epByapa.
3. 1) Haxarp anmexTpudeckuil BHIKIIOYaTeNb TUuTaHus K1, 3aropaercss kpacHBIH HHINKATOD,
OJHOBPEMEHHO C 3THUM NOAaeTcsl nuraHue. IIoBepHyTh pydKy pPeryaupoBKH TEMIEpATyphl MO
4acOBOM CTpeNKke M YCTAaHOBUTb KPACHYIO0 CTPEIKY Ha HYXKHOM 3HAa4€HHU TIpPagyCoB.
OIHOBPEMEHHO C ATUM BKIIKOYAETCsI JKENThIH HHAUKATOP, @ KPACHBI MHAUKATOP TaCHET, U 3TO
O3Ha4aeT, 4YTO TPYyOUaThli 3JEKTpOHArpeBaTellb HAauMHAEeT Harpes. Temmeparypa Mmacia
HAYMHAET MOBBIIIATHCS.

2) Tlocme TOro, Kak TemIieparypa IOCTHUTAET HYXKHOTO 3HAYCHHUS, TEPMOPETYJATOP
ABTOMATHYECKH OTKJIIOYAeT NMUTAaHHWE, OJHOBPEMEHHO C ATHM TaCHET JKENThIH HHAWKATOp U
BKJTIOYAETCs KPAaCHBIN MHANKATOP, TPYOUaTHIi 3JIEKTpOHATpeBaTeNb MIpeKpaIiacT HarpeB.

3) Tlocne Toro, KaKk TeMmIeparypa HEMHOTO CHH3UTCS, TEPMOPETYISTOP aBTOMATHIECKH
BKJIIOYAeT MUTaHHE, OJHOBPEMEHHO C ATUM BKIIIOYACTCS JKEITHIM HHIUKATOP U TaCHET KPACHBIH
MHJMKAaTOp, TPYyOUaTelii 3JEeKTpOHarpeBaTelb BHOBb HayMHAeT HAarpeB, TeMIEpaTypa
MOBBIIIAETCS.

4) PaboTa OCYLIECTBIISACTCS B LUKIMYECKOM PEKHME JUTS MOANCPIKAHHS TeMIIepaTypbl B
3aJJaHHOM JIUara3oHe.

4. Kpeimka HeoOXoquMa Juisl MOJIEPXKaHUS YHCTOTHI M Teruia. IIpy yCcTaHOBKE KPBIMIKH
cllelyeT coOII0IaTh OCTOPOKHOCTh M M30€raTh MONaAaHus BOABI B Pe3epBYyap, MOCKOIbKY 3TO
MOJKET BBI3BIBATH IOSIBICHNE MACIISTHBIX OPBI3T.

5. Jns xapku HEOONBIIMX KYCOUYKOB €IbI MPEAyCMOTPEHA CIeruaibHas Kop3uHka. OHa
cHa0XeHa KPIOKOM U pydKkoi. [lomecTHTs KOp3uHy B Maciio Ha BpeMs rotoBku. 11o 3aBeprreHun
MOBECHUTb KOP3MHY, YTOOBI OCTaTKU Macila CTEKIIH B Pe3epByap.

6. Tlocie 3aBepiueHust pabOThl MOBEPHYTH PETYJISATOP TEMIIEPATYPhI IIPOTHB 4aCOBOW CTPENKU

20



RU
JI0 OTPAHUYUTENSI U OTKIIIOUUTD MOAa4y 3JIEKTPOIHEPIUH B LEIsIX 0€30MaCHOCTH.
7. Tlpum HEOOXOTUMOCTH CIIUTh MAclio W3 pe3epByapa HEOOXOTUMO HOXKAATHCS, TOKa €ro
TEMIIEpaTypa He OMyCTUTHCS 0 HOPMaIbHOTo 3HaueHus. CHavyana J0CTaeTCsl KOP3UHA U 3aTHSISI
[UIACTHHA, 3aTE€M OTKJIFOYAETCSI DJICKTPOIHEPT s ¥ IEPEBOPAUMBACTCS OJIOK yIpaBieHus (B 3TOT
MOMEHT TPyO4aThlii 3JEKTPOHArPEBATENIb B pe3epByape OKAKETCS B MOIHITOM COCTOSHHUH).
JIn60 MOXHO W3BiIEYb OJIOK YNpaBIEHHS M IOMECTUTh €r0 B CYXO€ MECTO, YTOObI MMETb
BO3MOXKHOCTb JI0CTaTh pe3epByap C MaCJIOM U MOYUCTHUTH €ro.
8. Crnenyer mpou3BOJUTH PEryJSPHYIO YHCTKY YCTPOMCTBA OT OCTAaTKOB Maciia M Tps3H Ha
MIOBEPXHOCTH TPYOUaTOT0 JIEKTPOHArpeBaTes.
9. 3anusas mIacTHHA NpeTHAa3HAYEHA JUIS 3alMTHl TpyO4aToro aJeKTpoHarpesaresisi. Ha Bpems
MPUTOTOBIICHUS 33JHIO0 [UIACTUHY CJIEyeT MOMEIIaTh B pe3epByap ¢ Maciom.
10. Bummanme: Kaxxgas ¢ppurttopauna ¢ pabounm auanazonom temmnepatyp ot 50°C mo 200°C
OCHAII[CHA «PEIOXPAHUTEIbHBIM YCTPOUCTBOM B BHJIC KHOIIKH IS 3ALIUTHI OT MIEPErpeBay.
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