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Das traditionell hergestellte Speiseeis ist ein gesundes

Nahrungsmittel, das immer wieder Freude und Emotionen weckt.

Seine Konservierung muss Aussehen, Geschmack und natirlich
auch die cremige Konsistenz gewdhrleisten.

Als Ergebnis der langjahrigen Leidenschaft fir diese géttliche
Nascherei in jedem Geschmack und jeder Form, ist der
KGhlschrank KAGL6B dank seiner fortschrittlichen
Konservierungstechnologie die Garantie fiir ein
perfektes Eis zu jeder Tageszeit.

ApTI/I3aHaJ'IbHOG MOPOXeHOE ABNAETCA 340POBbIM NULLEBBIM
NpPoAyKTOM, AapALLNM MOMEHTbI yAOBOIbCTBUA, 6oraTble SMOLUAMMN.
Ero XpaHeHne JOJTXKHO obecrneunBaTtb COXpPaHATb ero BHELUHWI BUA,
BKYC I KOHCUCTEHUMIO.

Pe3ynbTaT 60MbLION NIO6BY K fLAaHHOMY NPOAYKTY, B 060 ero
dopme 1 C pas3HbIM BKYCOM, XonoaunbHbii wKkadp KAGL6B,
6naropgaps nepefoBbIM TEXHOJIOTMAM XPaHEeHWsA, ABNACTCA
rapaHTMel COXpaHHOCTU BalLero MOPOXKeHOro B NpeKpacHOM
COCTOAHUMU B No6oe BpemsA AHA.






e Innenkammer mit abgerundeten Ecken, diamantgeschliffenem
Boden und leicht abnehmbaren Zahnstangen fir eine perfekte
Hygiene

e Tirbeleuchtung und serienméBige Schlisselverriegelung

e Zahnstangen aus CNS nach DIN 1.4301, 9 Einschubfécher
mit einer Hohe von 150 mm fiir 54 Behdlter 36x16,5x12 cm;
6 Einschubfacher mit einer Hohe von 180 mm fir 48 Behdlter
36x16,5x12 cm )

o Schalttafel mit HACCP-Uberwachung und Hyper Cold-Funktion
fir eine rapide Schockfrostung in der Kihlkammer

BHyTpeHHAA Kamepa € 3aKpyrieHHbIMU yrnamu, popMoBaHHOE
[HO 1 NErko CHMMaemble CTOMKK ans obecneyeHumn
MaKC/ManbHOWM YNCTOTbI

OcBelleHme gBepLbl M 3aMOK C KIIIOYOM B CEPUNHOM UCMOSTHEHM
Cronkm n3 Hepxagetowen ctanum AlSI 304 ¢ 9 nonoxeHuamn,

war 150 mm Ha 54 émKkocTu, paamepom 36x16,5x12 cm; c 6
nonoxeHnamu, war 180 Mmm Ha 48 emkocTein 36x16,5x12 cm
DneKTPOHHaA nnaTta C aBapunHoM nHankaumen ctaHgapta HACCP
n dyHKumen Hyper Cold gna 6bicTporo oxnaxaeHua kamepbl

KAGLOB



Selbsttragende Struktur aus CNS nach DIN
1.4301: mit einer Isolierstdrke von

75 mm aus Polyurethan ohne FCKW: samtliche
Leistungen werden gewdhrleistet und die Umwelt
dabei geschont

Umkehrbare Tir mit automatischem
TirschlieBmechanismus fir Offnungswinkel
unter 90° und Schnell6ffnungssystem
zur Verkirzung der Wartezeit bei erneuter
Toroffnung

Zwangsluftkihlung mit indirekter, nicht auf die
Speise gerichteter Umluft TotalCold, die fir
eine einheitliche Kammertemperatur gleichmaBig
in alle Facher geleitet wird

Mehr Lagerungskapazitét: +15% mehr
Leistung dank dem auBerhalb des Kihlraums
angeordnetem Verdampfer

Der Verdampfer wurde fir eine

optimale Warmeaustauschflache mit
Antikorrosionsschutz fir eine
unbeschrénkte Haltbarkeit konzipiert

Raumtemperatur +43 °C: Beste Leistung
und Zuverldssigkeit auch unter extremen
Umweltbedingungen

EasyMaintenance: Leichter Zugriff auf
samtliche Betriebs- und Kontrollteile Gber die
aufklappbare vordere Schalttafel
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LlenbHbl KOpnyc ABNAETCA HecyLen
KOHCTPYKLIMEN, MONIHOCTbIO BbINMOIHEHHOM

13 HepxaBetowen ctanu AlSI 304: c
N30JIALMOHHDbIM C/1I0€M 75 MM 13 NonnypeTaHa,
6e3 PppeoHa: obecneunBaeT SKCMyaTaLMOHHbIE
XapaKTEPUCTUKI, COXPAHAA OKPY>KaloLLyto cpeny

[BepLa c U3MeHAeMbIM HarnpaBs/ieHeM
OTKPbITUA C CUCTEMOW aBTOMATNYECKOrO 3aKpbITUA
B C/lyyae ecsiv yros OTKpbITUA MeHbLuie 90° n
cuctemon Quick Opening, cHuKaloLLeln Bpems
OXXMAAHWA MOBTOPHOIO OTKPbITUA ABEPLibl

CrcTemMa BEHTUIMPYEMOTO OXJTAXKAEHNA

C umpkynsauvei so3gyxa TotalCold,,
HanpaeiAeMoro He HEMOCPEACTBEHHO Ha
NPOAYKT, a pacnpefensemMoro no BCEM OTAesNaMm,
obecneyrBaeT OAHOPOAHYIO TEMMNEPATYpy B
Kamepe.

bonbliasa BMecTMMocCTb: +15% 6Gnaropaps
YCTAaHOBKeE MCMapuTens 3a npeaesibl Kamepbl

WcnapuTenb pa3paboTtaH Takum 06pa3om, YTobbl
MoNyuYnTb MaKCUMAJbHYIO MIOLWaAb TeNI000MeHa,
U IMEET aHTUKOPPO3UITHYI0 06paboTKYy,
obecneynBaloLLyl0 HEOrpaHNYEHHbI CPOK
Cny»6bl

Temnepatypa oKpy»Katoueri cpefbl

+43 °C: 3KcnnyaTaUMOHHbIE XapaKTEPUCTUKU

1 abcontoTHaA HafEeXXHOCTb B TOM Uncie 1 B
3KCTPEMabHbIX YCIIOBUAX OKPYXaloLen cpebl

Cucrema “EasyMaintenance”: focTynHoOCTb
BCeX GYHKLUMOHaNIbHbIX OPraHOB 1 KOHTPOJIb NpW
MoMOLLM NOAHMMaEMON GPOHTaNIbHOW NaHenu



ALLES IST MOGLICH:
FLEXIBILITAT, QUALITAT UND
ERSPARNIS

Die besondere Struktur des Modells COMBI ICE CREAM
kombiniert auf effiziente Weise die Eigenschaften eines
Tiefkihlschranks in Verbindung mit einem Schockfrost-
Schnellkihlgerét; die perfekte Wahl fir jede Anforderung
im Eislabor und fir &uBerste Flexibilitat in der Anwendung.

AuBerdem bietet der COMBI ICE CREAM die
Funktionalitat von zwei Gerdten zum Preis von nur einem
mit der Garantie der Produktion eines hochwertigen,
cremigen und schmackhaften Eisprodukts. Dies dank den
eigens studierten Kihlsystemen fir Kunden, die nur das
Beste winschen.

BO3IMOXHO BCE:
[MIBKOCTb, KAYECTBO W
SKOHOMIHA

CneuwnanbHaa KOHCTPyKumA mogenn COMBI ICE CREAM mactepcku
KOMOUHUPYeET GYHKLMM KaMepbl XPaHEHWA NP OTpULLaTeNbHOW
TemnepaType 1 Kamepbl GbICTPOrO 3aMOPAXKMBaAHNIS; OTBEYAET
No6bIM NabopPaTOPHbIM TPeboBaHWAM 1 obecrneynBaeT
MaKCVManbHYt rMGKOCTb SKCMyaTaLmm.

Kpome s1oro, COMBI ICE CREAM npegnaraet ¢pyHKLMOHANbHOCTb
LBYX U3LENVI NO LieHe OJHOTO C rapaHTVel NonyyYeHns
KayeCcTBEHHOI0 BKYCHOIO MOPOXEHHOTO C KPeMOBOM
KOHCUCTEHUMEN.
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TIEFKUHLSCHRANK
+ SCHOCKFROST-
SCHNELLKUHLER

XONOAUNbHbIN
LUKA®+ CKOPOMOPO-
3UJIbHbIU AMNMNAPAT

o Selbsttragende Struktur aus CNS nach DIN
1.4301mit zwei getrennten Bereichen, die
von zwei unabhdngigen Motorgruppen
betrieben werden: Bereich Tiefkijhlschrank
bei Minustemperatur und Bereich fir Schockfrost/
Tieffrierung. Isolierstarke von 75 mm

e Zahnstange aus CNS nach DIN 1.4301, leicht
abnehmbar:
BEREICH TIEFKUHLSCHRANK
- 5 Positionen 147 mm Abstand fiir
30 Behalter 36x16,5x12 cm;
- 4 Positionen Abstand 180 mm fiir
24 Behalter 36x16,5x12 cm;
BEREICH SCHOCKFROST/TIERFIERGERAT
- 2 Positionen Abstand 180/210 mm fir
8 Behalter 36x16,5x12 cm

o Bedientafel fiir jeden Bereich mit Schaltplan
mit Display LCD, damit umgehend und intuitiv
navigiert werden kann, mehrsprachig, Méglichkeit
voreingestellte Programme aus zu wéhlen und/
oder die Benutzerprogramme zu speichern
(Bereich Schockfrost/Tieffrierung), Speicherung-
Visualisierung der Alarmsignale HACCP

o Bereich Schockfrost/Tieffrierung: Manuelle
Luftabtauung. Automatischer Ubergang zur
Lagerungsphase des Eisproduktes nach dem
Schnellkiihlungszyklus. Bereich Tiefkiihlschrank
bei Minustemperaturen: automatische, elekirisches
Abtauen

75mm

o

HACCP

oo

¢ CnewuvanbHbIil LlefIbHbI KOPMYC U3 HepXKaBeloLwen
ctanu AlSI 304 ¢ TonwmMHOM N30NALNOHHOIO
cnosa 75 mm, coctoAwmii U3 ABYX OTAENbHbIX
OTCEKOB, ynpaBnfaeMbiX ABYMA He3aBUCMMbIMM
ABUraTeNAMMN: OTCEK XPaHEHUA NPy OTPULLATENBHON
TemMneparype 1 OTCeK ObICTPOro 3aMopPaXXMBaHMWSA

» Cronku n3 HepxaBetowen ctanu AlSI 304, nerko
CHUMaLMNECS:
OTCEK XPAHEHWA MPU OTPULIATEJIbHOWN
TEMMEPATYPE
- 5 no3uumn, war 147 mm Ha 30 emKocTen
pa3mepom 36x16,5x12 cm;
- 4 no3nyun, war 180 Mm Ha 24 eMKOCTH
pa3mepom 36x16,5x12 cm;
OTCEK BbICTPOIO 3AMOPAMMBAHWUA
- 2 no3nuuu, war 180/210 mm Ha 8 emKocTe
36x16,5x12 cm

* OtpenbHasa NaHesb ynpaBieHNs C SNeKTPOHHOM
NNaTon AnA KaXkAoro oTceka, CHabxxeHHasa gucnneem
LCD pns 6bICTPOW MHTYUTUBHOW HaBUraLumu,
MHOrosA3blyHasa 61ubnMoTeKka NPorpamm, BO3MOXKHOCTb
BblOMpaTh NpeaBapuTeNbHO YCTaHOBIIEHHbIE
nporpamMmbl 1/uav 3anoM1HaTb NPOrpaMmbl
nonb3oBaTesis (OTCeK ObICTPOro 3aMmopaXkrBaHWs),
3aMoMVIHaHWe - BOCNPOM3BEAEHNE aBaPUIAHbIX
curHanos HACCP

* OTcek 6bICTPOro 3aMopaKMBaHWA: pyyHoe
pa3mopark1BaHve Npy MOMOLLM BO3AyXa.
ABTOMAaTUYECKUI MEPEXOA K PEXMMY XPaHEHMNSA
MOPOXEHOT0 NocsIe LnKIa 6bICTPOro 3aMopaKMBaHus.
OTcek XpaHeH A Npy OTpuMLaTeIbHON TeMnepaType:
aBTOMaTMYeCKoe pa3mopaxrBaHMe dNeKTPUYECKOro
™Mna



DIE GARANTIE
DER RISULTATE

YBEPEHHOCTbD
B PE3YJIBTATE

Unser Angebot an Schockfrostgerdten ICE CREAM BLAST
FREEZER wurde entwickelt, um ein stets erstklassiges, frisches
und cremiges und somit einzigartiges Eisprodukt zu garantieren.

Nach der Rihrphase verwandelt sich das im frischen Eis
befindliche Wasser in Eiskristalle, die den Verlust der cremigen
Konsistenz, des Geschmacks und des Volumens verursachen.
Der Einsatz des Schockfrosters erméglicht indessen die Bildung
kleinster Mikrokristalle, die so fir Qualitat und cremige
Konsistenz der Eiscreme sorgen.
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lamma ycTponcTts 6bicTporo 3amopaxusaHus ICE CREAM BLAST
FREEZER 6bi51a CNpoeKTMpOBaHa AJ1A rapaHTuy BbICOKOTO KauecTBa
MOPOXEHOTO, ero CBEXECTU 1 KPEMOBOW KOHCUCTEHLMM, KOTOpble
[EenatoT 3TOT NPOAYKT HEMOBTOPUMbIM.

Mocne da3bl cMelwnBaHms, cBoO6OAHAA BOAA, COAEpKaLLanca

B CBEXKEMNPUTOTOBIEHHOM MOPOXXEHOM, NPeBpPaLLAETCs

B MaKpOKPUCTaibl Nibfa, UTo BeeT K NoTepe KpeMOBOW
KOHCUCTEHLMK, BKYCA 11 06 bEMa MOPOXKeHOTO. [1py NCNonb30BaHUM
YCTPOICTBA BbICTPOro 3aMopaxrBaHna 06pasyoTcA nLb
HebonblUVie MUKPOKPUCTAIIbI, HEe BAUAIOLLME HA KAYEeCTBO
MOPOXEHOT 0.
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ICE CREAM
B LASIT
FREEZER




DIE QUALITAT,
DIE MAN SIEHT, SPURT
UND SCHECKT!

o Garantierte Haltbarkeit: Selbstrgende Struktur
aus CNS nach DIN 1.4301 mit einer Isolierstdrke von
75 mm (Mod. ...51... mit 55 mm); umkehrbare Tir

o Absolute Hygiene und Sauberkeit
Innenkammer mit abgerundeten Ecken,
diamantgeschliffenem Boden, Reinigungséffnung und
leicht abnehmbaren Zahnstangen aus CNS nach DIN
1.4301

o Schlichtes, funktionelles Design: Schalttafel
mit Elektronikkarte mit Schnellfunktionstaste fir die
wichtigsten Betriebsfunktionen und Steuerung der
Kerntemperatur im Eisprodukt. Automatischer Wechsel
in die Lagerungsphase nach dem Schockfrosten

o Einheitliche Kihlung: Das Luftkihlungssystem
wurde so konzipiert, dass kein direkter Luftstrom die
Lebensmittel trifft

¢ Schnelle Kundenbetreuung: Abdeckung
mit Liftungsgebldse mit zur Offnung dienenden
Scharnieren fir die komplette Reinigung des
Verdampfers

o Absolute Flexibilitat: Das Modell HP102 ist
so konzipiert, dass es sowohl als Schockfroster als
auch als Tiefkihlgerat zum Einsatz kommen kann.
Ausgestattet mit zwei Halbtiren
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KAYECTBO MOMXHO
YBNIOETD; MOTPOTATb;
[TOTPOBOBATD

* [apaHTMpoOBaHHasA MPOYHOCTD: LiefibHaA CTPYKTypa
13 Heprkasetowen ctanu AlSI 304 ¢ n3onAUMOHHbBIM
Cnoem ToNWmUHom 75 mm (mog. ...51... 55 mm); aBepua c
BO3MOXHOCTbIO M3MEHEHUA HanpaBeHNA OTKPbITUA

* MakcumanbHas rurueHa n 6esynpeyHas ymucrora:
BHYTPEHHAA Kamepa C 3aKpyTIeHHbIMU yrnamu,
$OpMOBaHHOE [JHO, OTBEPCTUE AJ1A MONKW 1 NErko
CHMMaloLMeCA CTOMKN 13 Heprkasetowen ctanu AlSI 304

® npOCTOTa ynpaBJieHNA: NaHenb ynpasaeHnA C
BﬂeKTpOHHOIZ naaTomn C KHoMKamm 6bICTpOI'O AOCTyna
K OCHOBHbIM 3KCMJ1lyaTauMOHHbIM d)yHKLlI/IFlM, C
ynpasJjieHMem tTemnepaTtypHbIM AaTYNKOM NPOAYKTa.
ABTOMaTNYECKUN nepexoa K pexxmmy XpaHeHusA
MOPOXKEHOro nocne unkna 6bICTp0I'O 3aMOpakKnBaHnA

Q OAHOPOAHaﬂ 3aMoOpoO3Ka: Cucrema BEHTUInpyemoro
oxnaxaeHuma pa3pa60TaHa ANA UMpKynaumm Bo3ayxa, He
Hanpae/AeMoro Ha npoayKT.

O Bblcrpoe OGCHV)KIIIBaHIIIEI BEPXHAA NaHenNb C
oxnagutenbHbIMK NONacTAMK, C LLAPHUPHbIM
coeHeEHMEM, C BOSMOXHOCTbIO €€ OTKPbITUA ANnA
MOJIHOWM OUNCTKN ncnapurena

e A6contoTHaA rmbkoctb: Moaenb HP102 BbinosiHeHa
ANnA ynpasnieHna QYHKUMAMMN Kak 3aMOPO3KH, TaK 1
XpaHeHUsA. YKOMNIEKTOBaHa ABYMSA NOIOBUHYATbIMU
fBepLamm
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. . : mit Warmgas /
KAGL6B 75x90x204 75 mm 24 /-12 g: ggzggi?zcr:m opAUM FazoM +43 (5) 1000 / 1054 (53x75 cm] AlS| 304

* Ecodesign (EU 2015/1094) - Energy Labelling (EU 2015/1095)
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. Elektro / 5
-24/-12 30: 36x16,5x12 M nekTpuueckmii 799 (53x75 cm) AISI 304
IMFEG = 75x93,5x204 75 mm P it/ +32 (4) 1550 5 5
N . mit Lu
12 kg © 70790 8:36x16,5x12em oo 813 (53455 cm) Alsl 304
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36x16,5x12 cm
HP5TM  74,570x90 55 mm 15 kg . 6 ;"o';ﬂL;fo{n 1600/1373 SOl ) S 304
HP10TL  80x83x185 75 mm 27 kg . 12 g‘o';;;fo{ﬂ +32(4)  4000/3136 0 o - A 304
. mit Luft / 8 8
HP102  82x103,6x224,5 75 mm 35 kg 40 Tt 5100/ 4369 (40460 el AIS| 304

Kéltemittel - Oxnaxaatowas xugkocts = R404A o * Mit Gas wéhrend der Lagerungsphase - Mpy nomowum ropsuero Bosayxa Bo Bpems ¢asbl XpaHeHNs
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