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Danke, dass Sie sich fiir das Produkt unserer Marke entschieden haben. Um die
Sicherheit und maximale Lebensdauer des Gerdts zu gewdhrleisten, lesen Sie bitte dieses
Handbuch. Es wird dringend empfohlen, es fiir die gesamte Lebensdauer des Produkts

aufzubewahren.
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1. Bedienungsfeld
HKN-MD1:

Heizthermostat oben

Heizthermostat unten

Gebrauchsanweisung
SicherheitsmaBinahmen
Pflege und Wartung

L Heizungsanzeiger oben

—— Heizungsanzeiger unten

Schalter
_—

[~ Interne Beleuchtung
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HKN-MD11:

Heizungsanzeiger oben

Heizthermostat oben

Heizungsanzeiger mitte

Heizthermostat mitte

Heizungsanzeiger unten

Heizthermostat unten

Timer

Interne Beleuchmug—‘@—— Schalter

2. Besonderheiten

2.1

2.2
2.3

2.4
2.5
3.

3.1

3.2
3.3

3.4
35

Schnelles Aufwiarmen. Der Ofen ist mit einem leistungsstarken Thermostat ausgestattet,
der die Backzeit erheblich verkiirzt.

Der Backstein ermdglicht eine gleichméBigere Erwarmung der Speisen.

Die Temperaturregelung mit Hilfe von Thermostaten. Jeder Thermostat kann auf einzelne
Temperatur eingestellt werden.

Der Ofen ist perfekt zum Backen von Brot und anderen Teigwaren.

In diesem Ofen konnen Sie sowohl frisches als auch gefrorenes Fleisch zubereiten.

Installation

Der Anschluss ans Netz muss durch einen qualifizierten Techniker und unter Einhaltung
aller Sicherheitsstandards erfolgen.
Stellen Sie sicher, dass die Gummifiile des Geréts gut befestigt sind.
Der Ofen sollte in einem gut beliifteten Bereich auf einer festen horizontalen Fliche
aufgestellt werden. Der Abstand zu den Wénden und anderen Objekten sollte mindestens
10 cm betragen. Keine brennbaren Materialien in der Ndhe lagern. Ein Feuerloscher sollte
stets in der Néhe sein.
Entfernen Sie den Verpackungsfilm von der Oberflache des Gerits.
Das Netzkabel muss geméll den geltenden Sicherheitsstandards angeschlossen werden.
Stellen Sie sicher, dass Spannung und Frequenz den Betriebseigenschaften des Ofens
entsprechen. Vor dem AnschlieBen bitte einen bipolaren Schalter installieren. Der
Leitungsspannungstoleranz sollte +10 % nicht {iberschreiten. Das Gerdt muss geerdet
sein!
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4. Gebrauchsanweisung.

41
4.2
4.3

4.4
4.5

4.6

Schalten Sie die Stromversorgung ein.

Die Temperatur im Ofen kann von 0 °C bis 300 °C eingestellt werden.

Drehen Sie den Timer-Knopf auf die gewiinschte Zeit, die Aufwiarmanzeige schaltet sich
ein und der Ofen beginnt zu arbeiten. Wenn die eingestellte Temperatur erreicht ist,
erlischt die Aufwdrmanzeige. Wenn die Temperatur unter die eingestellte Temperatur
fallt, beginnt der Ofen automatisch zu heizen und die Anzeige leuchtet wieder auf.

Mit der internen Beleuchtung kénnen Sie den Zubereitungsprozess iiberwachen.

Die Zubereitungszeit hdngt von der Anzahl der Produkte ab. Mehr Produkte bendtigen
dementsprechend mehr Zeit.

Schalten Sie das Gerit aus, wenn der Ofen nicht benutzt wird.

5. Sicherheitsmafinahmen

51

52
53

54
55

Zum Reinigen, Reparieren oder Versetzen des Ofens, ziehen Sie zuerst den Stecker aus
der Steckdose.

Beriihren Sie den Stecker oder die Steckdose nicht mit nassen Handen.

Waschen Sie das Gerit nicht unter flieBendem Wasser. Achten Sie darauf, dass keine
Feuchtigkeit auf den Schalter kommt.

Erlauben Sie Kindern nicht, das Gerit zu beriihren oder zu benutzen.

Der Ofen muss geerdet sein. Uberpriifen Sie alle Verbindungen, wenn die
Wartungsarbeiten durchgefiihrt wurden.

6. Pflege und Wartung.

6.1

6.2

6.3

Bevor Sie mit der Wartung beginnen, trennen Sie den Ofen vom Stromnetz. Sie kdnnen
den Reinigungsprozess starten, nachdem der Ofen abkiihlt.

Verwenden Sie fiir die tdgliche Pflege ein trockenes Tuch. Waschen Sie den Ofen nicht
unter flieBendem Wasser. Um den Stein zu reinigen, ziehen Sie ihn aus dem Ofen,
reinigen Sie die Oberfliche mit einer weichen Biirste, spiilen Sie mit Wasser und
trocknen Sie ihn ab. Verwenden Sie kein Reinigungsmittel zum Reinigen des Steins; da
sie absorbiert werden konnen und beeintrichtigen anschlieBend die geschmacklichen
Eigenschaften des Kochguts.

Wir empfehlen den Ofen einmal pro Monat von einem zertifizierten Elektriker zu
iiberpriifen.

7. Probleme beheben

Fehler Mogliche Losung

Kein Aufwirmen

1. Uberpriifen Sie alle Verbindungen.

2. Drehen Sie den Thermostatknopf und stellen Sie die
gewiinschte Temperatur ein.

3. Stellen Sie sicher, dass der Schalter die erforderlichen
Spezifikationen erfiillt.

4. Wenden Sie sich an das Servicecenter.

Kurzschluss Wenden Sie sich an das Servicecenter

Interne Beleuchtung | Schalten Sie das Gerét aus und lassen Sie den Ofen abkiihlen.
funktioniert nicht Installieren Sie eine neue Lampe.

Unangenehmer Wenden Sie sich an das Servicecenter

Brandgeruch

Stellen Sie die Thermostate fiir jedes Heizelement ein und

UngleichméBiges Backen | stellen Sie sicher, dass sie richtig funktionieren. Wenn die

Thermostate ordnungsgemal} funktionieren, wenden Sie sich zur
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Diagnose der Heizelemente an das Servicecenter, da diese
moglicherweise ausgetauscht werden miissen.

8. Technische daten

Modell HKN-MD1 HKN-MD11
Temperaturbereich, °C 0~300 0~300
Abmessungen, mm 560x485x265 560x485x430
Abmessungen Kammer, mm 415x400x120 415x400x120x2 Stiick
Spannung, V 220-240 220-240
Leistung, kW 2 3
Gewicht, kg 24 33
9. Schaltplan
HKN-MD1:

PE L

ol

51
s4
HL

e o

R2 HLZ

PT
’J@m ™ _;j
Rl {%m

ST1, ST2 — Thermostat
SA — Schalter

HL1, HL2 — Heizungsanzeiger

S1- Lichtschalter
R1, R2 — Heizelemente

HL — Lampe der internen Beleuchtung
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HKN-MD11:
220-240V ~/50HZ
PE L N
0
gﬁ L N
rbm $14 rbm st2 rbl.‘ﬂ s11 \_%IVJ !

ST1, ST2, ST3 — Thermostat

SA — Schalter

HL1, HL2, HL3 — Heizungsanzeiger
S1- Lichtschalter

R1, R2, R3 — Heizelemente

HL — Lampe der internen Beleuchtung
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Taname teid meie kaubamdrki kandva toote valimise eest. Seadme ohutuse ja
maksimaalse eluea tagamiseks lugege palun kéesolevat juhendit. Soovitame tungivalt hoida see

alles kogu toote eluea jooksul.
Sisu

Juhtpaneel
Funktsioonid
Seadme vilimus
Paigaldamine
Kasutusjuhend
Ohutusabindud
Hooldus ja remont
Torkeotsing
Tehnilised andmed
0. Elektriskeem
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1. Juhtpaneel
HKN-MD1:

Ulemise kuumutuselemendi termostaat

Alumise knumutuselemendi termostaat

Taimer

Ulemise kuumutuselemendi indikaator

Alumise kuumutuselemendi indikaator

Liiliti

|

Sisevalgustus
e
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HKN-MD11:

Ulemise kuumutuselemendi indikaator

Ulemise kuumutuselemendi termostaat

Keskmise kuumutuselemendi indikaator

Keskmise kuumutuselemendi termostaat

Alumise kuumutuselemendi indikaator

Alumise kuumutuselemendi termostaat

Taimer

Sisevalgustus W Luliti

2. Funktsioonid

21

2.2
2.3

24
25

Kiirkuumutus. Ahi on varustatud voimsa termostaadiga, mis vihendab oluliselt toidu
valmistamise aega.

Kiipsetuskivi aitab toitu ithtlasemalt kuumutada.

Seadme temperatuuri juhitakse termostaadiga. lga termostaati saab reguleerida oma
temperatuuri hoidmiseks.

Ahi sobib histi leiva ja muude jahust valmistatud toodete valmistamiseks.

Selles ahjus saate kiipsetada nii vérsket kui ka kiilmutatud liha.

3. Paigaldamine

3.1
3.2
3.3

3.4
3.5

Seadme peab toitevorku iihendama kvalifitseeritud tehnik, jargides koiki
ohutusstandardeid.

Veenduge, et ahju kummist jalad on korralikult fikseeritud.

Ahi tuleks paigutada héstiventileeritavasse kohta kindlale tasasele pinnale. Seadme
vahekaugus seintest ja muudest objektidest peaks olema vdhemalt 10 cm. Seadme
laheduses ei tohi hoida pdlevaid materjale. Seadme ldheduses peaks olema tulekustuti.
Eemaldage seadmelt pakkematerjalid.

Toitejuhe tuleb iihendada vastavalt kehtivatele ohutusstandarditele. Veenduge, et seadme
pinge ja sagedus vastavad ahju toOparameetritele. Enne seadme {ihendamist paigaldage
kahepooluseline liiliti. Vorgupinge hdlve ei tohi iiletada + 10%. Seade peab olema
maandatud!

4. Kasutusjuhend.

8



4.1
4.2
4.3

4.4
4.5

4.6
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Liilitage toide sisse.
Ahju temperatuuri saab reguleerida vahemikus 0 kuni 300 °C.
Soovitud aja seadmiseks keerake taimeri nuppu; kuumutuse indikaator liilitub sisse ja ahi
hakkab toole. Kui seatud temperatuur on saavutatud, lillitub kuumutuse indikaator vilja.
Kui temperatuur langeb seatud tasemest madalamale, hakkab ahi automaatselt
kuumutama ja indikaator siittib uuesti.
Sisevalgustus voimaldab teil jalgida kiipsetusprotsessi.
Kiipsetusaeg soltub toidu kogusest. Mida suurem on toidu kogus, seda rohkem aega kulub
selle valmimiseks.
Kui ahju ei kasutata, liilitage selle toide vilja.

5. Ohutusabinoud

5.1

5.2
5.3
5.4
5.5

Kui peate ahju puhastama, remontima vodi teisaldama, lahutage see koigepealt
toitevorgust.

Arge puudutage pistikut ega pistikupesa mirgade kitega.

Masina pesemine voolava vee all on keelatud. Viltige Liliti mérjaks saamist.

Arge lubage lastel seadet puudutada ega kasutada.

Ahi peab olema maandatud. Parast seadme hooldust kontrollige kdiki tthendusi.

6. Hooldus ja remont.

6.1

6.2

6.3

Enne ahju hoolduse alustamist iihendage see vooluvdrgust lahti Kui ahi on maha
jahtunud, voite alustada selle puhastamist.

Igapédevaseks hoolduseks kasutage kuiva lappi. Ahju pesemine voolava vee all on
keelatud. Kivi puhastamiseks eemaldage see ahjust, puhastage kivi pind pehme harjaga,
loputage veega ja kuivatage. Arge kasutage kivi puhastamiseks iihtki puhastusainet, kuna
see vOib imenduda ja seejérel mdjutada valmistatava toidu maitseomadusi.

Soovitatav on lasta ahju sertifitseeritud elektrikul iiks kord kuus {ile vaadata.

7. Torkeotsing

Probleem Voimalikud lahendused

Kuumutus ei to6ta temperatuur.

1. Kontrollige iihendusi
2. Keerake termostaadi nuppu ja seadke soovitud

3. Veenduge, et liiliti vastab ndutavatele parameetritele.
4. Va&tke lihendust teeninduskeskusega.

Liihis Votke iihendust teeninduskeskusega

Sisevalgustus ei to6ta Liilitage toide vélja ja laske ahjul maha jahtuda. Paigaldage uus
lambipirn.

On tunda ebameeldivat

polemisldhna

Votke ithendust teeninduskeskusega

Ebaiihtlane kiipsetamine

Reguleerige iga kiitteelemendi termostaati, veendumaks et need
tootavad. Kui termostaadid todtavad korralikult, votke
kiitteelementide diagnoosimiseks ithendust
teeninduskeskusega; on voimalik, et need tuleb asendada.

8. Tehnilised andmed

Mudel HKN-MD1 HKN-MD11

Temperatuurivahemik, °C 0~300 0~300
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Vilismdotmed, mm 560x485x265 560x485x430
Kambri valismdotmed, mm 415x400x120 415x400x120x2pcs
Pinge, V 220-240 220-240
Voimsus, kW 2 3
Mass, kg 24 33
9. Elektriskeem
HKN-MD1:
PE
[
ém
51
S4
0

e o

R2 HL2

’%@Tl

R1 {%]—Ll

ST1, ST2 — termostaat
SA — liliti

HL1, HL2 — kuumutuse indikaatorid

S1- valgustuse liiliti

R1, R2 — kuumutuselemendid

HL — sisevalgustuse lamp
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HKN-MD11:
220-240V ~ /50HZ
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0
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ST1, ST2, ST3 — termostaat

SA — liiliti

HL1, HL2, HL3 — kuumutuse indikaatorid
S1- valgustuse liiliti

R1, R2, R3 — kuumutuselemendid

HL - sisevalgustuse lamp

EE
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Thank you for choosing our brand product. For safety and maximum lifetime of the
device, please read this manual. We strongly recommend you to keep it for the entire lifetime

of the product.

Contents

Control panel

Features

Equipment appearance
Installation

Operating instruction
Safety precautions

Troubleshooting
Technical specifications
0. Electric diagram
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1. Control panel
HKN-MD1:

Top heating thermostat

Lower heating thermostat

Timer

12

Service and maintenance

Top heating indicator

Lower heating indicator

Switch
oo™

Int I lighti
| Internal lighting
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HKN-MD11:

Top heating indicator

Top heating thermostat

Middle heating indicator

Middle heating thermostat

Lower heating indicator

Lower heating thermostat

Timer

Internal lighting D E Switch

2. Features

2.1

2.2
2.3

2.4
2.5
3.

3.1

3.2
3.3

3.4
35

Rapid heating The oven is equipped with a powerful thermostat which significantly
reduces the cooking time.

A baking stone helps to heat food more evenly.

There is a temperature control with the help of thermostats. Each thermostat can be
adjusted to maintain its own temperature.

The oven is perfect for baking bread and other flour products.

In this oven you can cook both fresh and frozen meat.

Installation

The power supply must be connected by a qualified engineer in compliance with all the
safety standards.
Make sure the rubber legs of the oven are well fixed.
The oven should be placed in a well-ventilated area, on a solid level surface. The distance
to the walls and other objects should be at least 10 cm. No combustible materials may be
stored nearby. There should be a fire extinguisher nearby.
Remove the packaging film from the surface of the device.
The power cord must be connected according to the applicable safety standards. Make
sure that the voltage and frequency are consistent with the oven working characteristics.
Install the double-pole switch before connecting. The tolerance of the mains voltage shall
not exceed £10%. The device must be grounded!

13
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4. Operating instruction.

41
4.2
4.3

4.4
4.5

4.6

Turn on the power.

The oven temperature can be set from 0 to 300°C.

Turn the knob of the timer to set the required time, the heating indicator turns on and the
oven starts working. When the set temperature is reached, the heating indicator will turn
off. If the temperature falls below the set temperature, the oven will automatically start
heating and the indicator will light up again.

Internal lighting allows you to monitor the cooking process.

Cooking time depends on the number of products. The more products you put, the longer
time it takes.

Turn off the power if the oven is not in use.

5. Safety precautions

51

52
53
54
55

When you need cleaning, repairing or moving the furnace, first of all, disconnect the unit
from the power supply.

Do not touch the plug or socket with wet hands.

It is forbidden to wash the machine under running water. Avoid the switch getting wet.
Do not allow children to touch or use the device.

The oven should be grounded. Check all connections after maintenance.

6. Service and maintenance.

6.1

6.2

6.3

Before starting maintenance, disconnect the oven from the power supply. When the oven
has cooled down, you may start cleaning it.

For daily care, use a dry cloth. It is forbidden to wash the oven under running water. To
clean the stone, remove it from the oven, clean the surface with a soft brush, rinse with
water and dry. Do not use any agents to clean the stone, as they can be absorbed and
subsequently affect the taste characteristics of the prepared food.

We advise you to check the furnace with a certified electrician once a month.

7. Troubleshooting

Trouble Possible solution

1. Check the connections
2. Turn the thermostat knob and set the desired temperature.

No heating 3. Make sure the switch meets the required parameters.
4. Contact your service center.
Short circuit Contact your service center
Internal lighting does not | Turn off the power and let the oven cool down. Install a new
work lamp.
An unpleasant smell of

burning

Contact your service center

Uneven baking

Adjust the thermostats for each heating element, make sure
they are workable. If the thermostats work properly, contact a
service center to diagnose the heating elements, they may need
to be replaced.

8. Technical specifications

Model HKN-MD1 HKN-MD11
Temperature range, °C 0~300 0~300
Exterior dimensions, mm 560x485x265 560x485x430
Chamber dimensions, mm 415x400x120 415x400x120x2pcs

14
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Voltage, V 220-240 220-240
Power, kW 2 3
Mass, kg 24 33
9. Electric schematic diagram.
HKN-MD1:

PE

o

ga
81
S4
HL

e o

R2 HLZ R1 %@ﬂ.l

e

T1

ST1, ST2 — thermostat

SA — switch

HL1, HL2 — heating indicators
S1- lighting switch

R1, R2 — heating elements

HL — Internal lighting lamp
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HKN-MD11:

220-240V ~ /50HZ

PE L N
\ (I
gﬁ L N

ST1, ST2, ST3 — thermostat

SA — switch

HL1, HL2, HL3 - heating indicators
S1- lighting switch

R1, R2, R3 — heating elements

HL — Internal lighting lamp
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Gracias por elegir el producto de nuestra marca registrada. Para garantizar la seguridad y

la vida ttil del dispositivo, lea este manual. Se recomienda encarecidamente mantenerlo
durante toda la vida til del producto.

Contenido
1. Panel de control
2. Caracteristicas
3. Aspecto del dispositivo
4, Instalacion
5. Instrucciones de uso
6. Medidas de seguridad
7. Cuidado y mantenimiento
8. Solucion de problemas
9. Especificaciones técnicas
10. Esquema eléctrico
1. Panel de control
HKN-MD1:

L Indicador de calentamiento superior

Termostato de calefaccion superior

L Indicador de calentamiento inferior

Termostato calefaccién inferior

Contador de tiempo

Interruptor

|~

[ Iluminacion interna

17
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HKN-MD11:

Iluminacion interna @

Indicador de calentamiento superior

Termostato de calefaccion superior

Indicador de calentamiento medio

Termostato de calentamiento medio

Indicador de calentamiento inferior

Termostato calefaccion inferior

Contador de tiempo

Interruptor

2. Caracteristicas

2.1

2.2

2.3

24
2.5

Calentamiento rapido. El horno estd equipado con un potente termostato, lo que reduce
significativamente el tiempo de coccion.

La presencia de una piedra para hornear permite que los alimentos se calienten mas
uniformemente.

Posibilidad de control de temperatura con la ayuda de termostatos. Cada termostato se
puede ajustar para mantener una temperatura diferente.

El horno es perfecto para hornear pan y otros productos de harina.

En este horno, puedes cocinar carne fresca y congelada.

3. Instalacion

3.1

3.2
3.3

3.4
3.5

4.
4.1
4.2

18

La conexion a la red eléctrica debe ser realizada por un ingeniero calificado que cumpla
con todos los estandares de seguridad.

Asegurese de que las patas de goma del dispositivo estén bien fijadas.

El horno debe colocarse en un area bien ventilada, en una superficie horizontal firme. La
distancia a las paredes y otros objetos debe ser de al menos 10 cm. No almacenar cerca de
ningun material combustible. Un extintor de incendios debe ubicarse cerca.

Retire la pelicula de embalaje de la superficie del dispositivo.

El cable de alimentacion debe estar conectado de acuerdo con las normas de seguridad
actuales. Asegurese de que el voltaje y la frecuencia correspondan a las caracteristicas de
funcionamiento del horno. Instale un interruptor bipolar antes de conectarlo. El error de
voltaje de linea no debe exceder = 10%. jEl dispositivo debe estar conectado a tierra!

Instrucciones de uso

Conecte la alimentacion.
La temperatura en el horno puede ajustarse de 0 a 300 ° C.



4.3

4.4
4.5

4.6
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Gire el mango del temporizador a la hora deseada, el indicador de calentamiento se
encenderda y el horno comenzard a funcionar. Cuando se alcanza la temperatura
establecida, el indicador de calentamiento se apaga. Si la temperatura desciende por
debajo de la temperatura establecida, el horno comenzara a calentar automaticamente y el
indicador se encendera nuevamente.
La iluminacion interna le permite controlar el proceso de coccion.
El tiempo de coccion depende de la cantidad de productos. Mas productos requieren mas
tiempo.
Si el horno no estd en uso, desconecte la alimentacion.

5. Medidas de seguridad

5.1

5.2
5.3
5.4
5.5

Si es necesario limpiar, reparar o mover el horno, primero desenchufe la maquina de la
corriente.

No toque el enchufe ni la toma de corriente con las manos mojadas.

No lave la unidad con agua corriente. Tenga cuidado de no humedecer el interruptor.

No permita que los nifios toquen o usen el dispositivo.

El horno debe estar conectado a tierra. Verifique todas las conexiones si se realizo el
mantenimiento.

6. Cuidadoy mantenimiento

6.1

6.2

6.3

Antes de comenzar el mantenimiento, desconecte el horno de la red eléctrica. Después de
que el horno se haya enfriado, puede comenzar el proceso de limpieza.

Para el cuidado diario, use un pafio seco. Esta prohibido enjuagar el horno con agua
corriente. Para limpiar la piedra, retirela del horno, limpie la superficie con un cepillo
suave, enjuague con agua y séquela. No use ninglin detergente para limpiar la piedra;
pueden ser absorbidos y posteriormente afectar las caracteristicas de sabor de los
alimentos que se cocinan.

Le aconsejamos que verifique el horno con un electricista certificado una vez al mes.

7. Solucion de problemas

Problema Posible solucidén

Sin calentamiento

1. Verifique todas las conexiones.

2. Gire el mango del termostato y configure la temperatura
deseada.

3. Aseglrese de que el interruptor cumpla con las
especificaciones requeridas.

4. Pobngase en contacto con el centro de servicio

Cortocircuito Pongase en contacto con el centro de servicio

La luz de fondo interna no | Desconecte la corriente y permita que el horno se enfrie.
funciona Instale una nueva ldmpara.

Presencia de un

desagradable  olor  a | Pdongase en contacto con el centro de servicio

quemado

Horneado desigual funcionan correctamente, comuniquese con el centro de

Ajuste los termostatos para cada elemento de calentamiento,
asegurese de que funcionen correctamente. Si los termostatos

servicio para el diagnostico de los elementos de calentamiento,
es posible que sea necesario reemplazarlos.

8. Especificaciones técnicas

19
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Modelo HKN-MD1 HKN-MD11
Rango de temperatura, °C 0~300 0~300
Dimensiones externas, mm 560x485x265 560x485x430
Dimensiones de la cdmara, mm 415x400x120 415x400x120x2piezas
Voltaje, V 220-240 220-240
Potencia, kW 2 3
Peso, kg 24 33
9. Diagrama esquematico eléctrico
HKN-MD1:
PE
Il
gE
51
Sh
H

.

R2 HL2 R1 %I{Al

-

T1

ST1, ST2 — termostato
SA — interruptor

HL1, HL2 - indicadores de calentamiento

S1- interruptor de luz

R1, R2 - elementos calefactores

HL - la lampara de iluminacion interna
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HKN-MD11:

220-240V ~ /50HZ

PE L N
\ 0o
gE L N

-
4

.
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B3 HL2 B2 HLZ Rl HL1

ST1, ST2, ST3 — termostatos

SA — interruptor

HL1, HL2, HL3 - indicadores de calentamiento
S1- interruptor de luz

R1, R2, R3 son elementos de calentamiento
HL - la lampara de iluminacién interna

ES
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Merci d'avoir choisi le produit de notre marque commerciale. Pour assurer la sécurité et
la durée de vie maximale de I'appareil, veuillez lire ce manuel. Il est préconisé de le conserver
pendant toute la durée de vie du produit.
Table des matiéres
Panneau de commande
Particularités
Apparence de I'appareil
Installation
Manuel d'utilisation
Mesures de sécurité
Entretien et maintenance
Dépannage
. Caractéristiques techniques
10. Schéma électrique
1. Panneau de commande
HKN-MD1 :

©COoNoOGORALNE

Voyant de chauffage supérieur

Thermostat de chauffage supérieur

Voyant de chauffage inférieur

Thermostat de chauffage inférieur

Minuterie

Interrupteur

|

-___ Rétro-éclairage interne
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HKN-MD11 :

Voyant de chauffage supérieur

| Thermostat de chauffage supérieur

Voyant de chauffage moyen

Thermostat de chauffage moyen

Voyant de chauffage inférieur

| Thermostat de chauffage inférieur

Minuterie

Rétro-éclairage interne Interrupteur

i

2. Particularités

2.1

2.2
2.3

2.4
2.5
3.

3.1

3.2
3.3

3.4
35

Réchauffement rapide. Le four est équipé d'un thermostat puissant, ce qui réduit
considérablement le temps de cuisson.
La présence d'une pierre de cuisson permet aux aliments de chauffer plus uniformément.
Possibilité de controle de température a 1'aide de thermostats. Chaque thermostat peut étre
réglé pour maintenir les températures différentes.
Le four est parfait pour cuire du pain et d'autres produits de farine.
Dans ce four, vous pouvez cuisiner tant des viandes fraiches que congelées.

Installation
L'alimentation électrique doit étre connectée par un ingénieur qualifi¢ en conformité avec
toutes les normes de sécurité.
Assurez-vous que les pieds en caoutchouc de 'appareil sont bien fixés.
Le four doit étre placé dans une local bien ventilé, sur une surface horizontale ferme. La
distance aux murs et autres objets doit étre d'au moins 10 cm. Il est interdit de stocker a
proximité des matériaux combustibles. Un extincteur devrait étre situé¢ a proximité.
Retirez le film d'emballage de la surface de I'appareil.
Le cordon d'alimentation doit étre connecté conformément aux normes de sécurité en

vigueur. Assurez-vous que la tension et la fréquence correspondent aux caractéristiques
de fonctionnement du four. Installez I'interrupteur bipolaire avant la connexion. L'erreur
de tension dans le réseau ne doit pas dépasser + 10%. L'appareil doit étre mis a la terre !

4. Manuel d'utilisation.

4.1

Branchez I'alimentation.
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4.2
4.3

La température dans le four peut étre réglée de 0 a 300 °C.

Tournez le régulateur de la minuterie a 1'heure souhaitée, le voyant de réchauffement
s'allume et le four commence a fonctionner. Lorsque la température réglée est atteinte, le
voyant de réchauffement s'éteint. Si la température descend en dessous de la température
réglée, le four commencera automatiquement a chauffer et le voyant s'allumera a
nouveau.

Le rétro-éclairage interne vous permet de surveiller le processus de cuisson.

Le temps de cuisson dépend de la quantité de produits. Plus de produits nécessitent plus
de temps.

4.6 Débranchez, si le four n'est pas utilisé.

5. Mesures de sécurité

5.1 Sl est nécessaire de nettoyer, réparer ou déplacer le four, débranchez d'abord l'appareil
du secteur.

Ne touchez pas la fiche ou la prise avec les mains mouillées.

Il est interdit de laver l'appareil sous le jet d'eau. Soyez attentifs, veuillez a ne pas laisser
I'humidité pénétrer dans l'interrupteur.

Ne permettez pas aux enfants toucher ou utiliser I'appareil.

Le four doit étre mis a la terre. Vérifiez toutes les connexions si la maintenance a été
effectuée.

6. Entretien et maintenance.

6.1 Débranchez le four du secteur avant de commencer l'entretien. Une fois le four refroidi,
vous pouvez procéder au processus de nettoyage.

Pour I'entretien quotidien, utilisez un chiffon sec. 1l est interdit de laver le four sous le jet
d'eau. Pour nettoyer la pierre, retirez-la du four, nettoyez la surface avec une brosse
douce, rincez a l'eau et séchez. N'utilisez aucuns détergents pour nettoyer la pierre,
puisqu'ils peuvent étre absorbés et affecter par la suite les caractéristiques gustatives de
I'aliment en cours de cuisson.

6.3 Nous vous conseillons de faire vérifier le four par un électricien certifié une fois par mois.
7. Dépannage

4.4
4.5

52
53

54
55

6.2

Panne Reméde possible

1. Vérifiez toutes les connexions.

2. Tournez la manivelle du thermostat et réglez la
Le réchauffement est température requise.
absent 3. Assurez-vous que l'interrupteur répond aux

caractéristiques requises.
4. Contactez le centre de service.

Court-circuit

Contactez le centre de service

Le rétro-éclairage interne
ne fonctionne pas

Débranchez et laissez le four refroidir. Installez une nouvelle
ampoule.

Présence d'une odeur

désagréable du brilé

Contactez le centre de service

Cuisson non uniforme

Ajustez les thermostats pour chaque ¢élément chauffant,
assurez-vous qu'ils fonctionnent correctement. Si les
thermostats fonctionnent correctement, contactez le centre de
service pour le diagnostic des ¢éléments chauffants,
probablement, ils devront étre remplacés.
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8. Caractéristiques techniques

FR

Modg¢le HKN-MD1 HKN-MD11
Plage de température, °C 0~300 0~300
Dimensions extérieures, mm 560x485x265 560x485x430
Dimensions de la chambre, mm 415x400x120 415x%400x120x2 pc
Tension, V 220-240 220-240
Puissance, kW 2 3
Masse, kg 24 33
9. Schéma électrique de principe
HKN-MD1 :

PE L

ol

51
SA
H.

TR T

ST1, ST2 — thermostat

SA — interrupteur

HL1, HL2 — voyants de réchauffement
S1- interrupteur de rétro-éclairage

R1, R2 — éléments chauffants

HL — Ampoule de rétro-éclairage interne
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HKN-MD11 :
220-240V ~/50HZ
PE L N
0
gﬁ L N
rbm $14 rbm st2 rbl.‘ﬂ s11 \_%IVJ !

ST1, ST2, ST3 — thermostat

SA — interrupteur

HL1, HL2, HL3 — voyants de réchauffement
S1- interrupteur de rétro-éclairage

R1, R2, R3 — ¢éléments chauffants

HL — Ampoule de rétro-éclairage interne
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Grazie per aver scelto un prodotto del nostro marchio. Per garantire la sicurezza e la
massima durata del dispositivo, leggere questo manuale. Si consiglia vivamente di conservarlo
per tutta la vita del prodotto.
Contenuto
Pannello di controllo
Caratteristiche
Aspetto esteriore dell'apparecchio
Installazione
Istruzioni per I'uso
Misure di sicurezza
Cura e manutenzione
Risoluzione dei problemi
. Caratteristiche tecniche
10. Schema elettrico
1. Pannello di controllo
HKN-MD1:

N R~WNE

| Indicatore di riscaldamento superiore

Termostato di riscaldamento superiore

| Indicatore di riscaldamento inferiore

Termostato di riscaldamento inferiore

Timer

Interruttore

[ Illuminazione interna
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HKN-MD11:

Indicatore di riscaldamento superiore
Termostato, riscaldamento superiore
Indicatore di riscaldamento medio
Termostato di riscaldamento medio

Indicatore di riscaldamento inferiore

Termostato di riscaldamento inferiore

Timer

Illuminazione interna Interruttore

i

2. Caratteristiche

21

2.2
2.3

24
2.5
3.

3.1

3.2
3.3

3.4
3.5

4,
41
28

Riscaldamento veloce. Il forno ¢ dotato di un potente termostato, che riduce
significativamente il tempo di cottura.
La presenza di una pietra da forno consente di riscaldare il cibo in modo piu uniforme.
Possibilita di controllo della temperatura con 1'aiuto di termostati. Ogni termostato puo
essere regolato per mantenere una temperatura diversa.
11 forno ¢ perfetto per cuocere il pane e altri prodotti di farina.
In questo forno si puo cucinare sia carne fresca che congelata.

Installazione
Il collegamento alla rete elettrica deve essere eseguito da un tecnico qualificato nel
rispetto di tutti gli standard di sicurezza.
Assicurarsi che i piedini in gomma del dispositivo siano ben fissati.
Il forno deve essere posizionato in un'area ben ventilata, su una superficie orizzontale
stabile. La distanza dalle pareti e degli altri oggetti deve essere di almeno 10 cm. Non ¢
consentito conservarlo vicino a materiali combustibili. Un estintore deve essere situato
nelle vicinanze.
Rimuovere la pellicola di imballaggio dalla superficie del dispositivo.
Il cavo di alimentazione deve essere collegato in conformita agli standard di sicurezza
vigenti. Assicurarsi che la tensione e la frequenza corrispondano alle caratteristiche del
forno. Installare I'interruttore bipolare prima del collegamento. L'errore della tensione di
linea non deve superare + 10%. L'apparecchio deve essere collegato a terra!

Istruzioni per I'uso
Inserire I'alimentazione.



4.2
4.3

4.4
4.5

4.6

IT
La temperatura nel forno puo essere regolata da 0 a 300 °C.
Ruotare la manopola del timer sul tempo desiderato: I'indicatore di riscaldamento si
accendera e il forno iniziera a funzionare. Al raggiungimento della temperatura impostata,
l'indicatore di riscaldamento si spegne. Se la temperatura scende al di sotto di quella
impostata, il forno iniziera automaticamente a riscaldarsi e l'indicatore si accendera
nuovamente.
L'illuminazione interna consente di monitorare il processo di cottura.
Il tempo di cottura dipende dalla quantita di prodotti. Un maggior numero di prodotti
richiede un tempo maggiore.
Spegnere l'alimentazione se il forno non ¢ in uso.

5. Misure di sicurezza

5.1

5.2
5.3
5.4
5.5

Se ¢ necessario pulire, riparare o spostare il forno, scollegare prima la macchina dalla rete
elettrica.

Non toccare la spina o la presa con le mani bagnate.

E proibito lavare 'unita sotto l'acqua corrente. Fare attenzione a non bagnare l'interruttore.
Non consentire ai bambini di toccare o utilizzare il dispositivo.

11 forno deve essere collegato a terra. Controllare tutte le connessioni se ¢ stata eseguita la
manutenzione.

6. Cura e manutenzione.

6.1

6.2

6.3

Prima di iniziare la manutenzione, scollegare il forno dalla rete elettrica. Dopo che il
forno si ¢ raffreddato, ¢ possibile avviare il processo di pulizia.

Per la cura quotidiana, utilizzare un panno asciutto. E proibito sciacquare il forno sotto
I'acqua corrente. Per pulire la pietra, bisogna toglierla dal forno, pulire la superficie con
una spazzola morbida, risciacquare con acqua e asciugare. Non usare detergenti per pulire
la pietra; esis possono essere assorbiti e successivamente influenzare le caratteristiche
gustative del cibo in cottura.

Si consiglia di far controllare il forno da un elettricista certificato una volta al mese.

7. Risoluzione dei problemi

Problema Possibile soluzione

Non vi ¢ riscaldamento

1. Verificare tutte le connessioni.

2. Ruotare la manopola del termostato e impostare la
temperatura desiderata.

3. Assicurarsi che linterruttore soddisfi le specifiche
richieste.

4. Rivolgersi al centro assistenza.

Corto circuito Rivolgersi al centro assistenza
L'illuminazione interna | Togliere I'alimentazione e lasciare raffreddare il forno. Mettere
non funziona una nuova lampada.

Presenza di un odore
sgradevole di bruciato

Rivolgersi al centro assistenza

Cottura irregolare funzionano correttamente, contattare il centro di assistenza per

Regolare i termostati per ciascun elemento riscaldante,
assicurarsi che funzionino correttamente. Se i termostati

la diagnosi degli elementi riscaldanti, potrebbe essere
necessario sostituirli.
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8. Caratteristiche tecniche

Modello HKN-MD1 HKN-MD11
Gamma temperature, °C 0~300 0~300
Dimensioni esterne, mm 560x485x265 560x485x430
rI]Dqlr;]nensmm dello spazio interno, 415x400x120 415%x400x120x2pz
Voltaggio, V 220-240 220-240
Potenza, Kw 2 3
Peso, Kg 24 33
9. Schema elettrico principale
HKN-MD1:
PE
1
éPE
51
sh
HL

o

L

T1

R2 HL2 R1 %I‘Ll

ST1, ST2 — termostato
SA - interruttore

HL1, HL2 — indicatori di riscaldamento

S1 - interruttore di illuminazione
R1, R2 — elementi riscaldanti

HL — Lampada di illuminazione interna
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HKN-MD11:

220-240V ~ /50HZ
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B3 HL2 B2 HLZ Rl HL1

ST1, ST2, ST3 — termostato

SA - interruttore

HL1, HL2, HL3 — indicatori di riscaldamento
S1 - interruttore di illuminazione

R1, R2, R3 — elementi riscaldanti

HL — Lampada di illuminazione interna
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LV
Paldies, ka izvelgjaties masu tirdzniecibas markas produktu. Lai nodro§inatu dro$ibu un
maksimalo ierices ekspluatacijas laiku, lidzam izlasit So rokasgramatu. Loti ieteicams to
saglabat izstradajuma visas ekspluatacijas laika.
Saturs
Kontroles vadibas panelis
Ipatnibas
lerices argjais izskats
Uzstadisana
LietoSanas instrukcija
Drosibas pasakumi
Apkope un uzturésana
Traucgjumu noveérsana
. Tehniskie raksturojumi
10. Elektriska shema
1. Kontroles vadibas panelis
HKN-MD1:

©COoNoOGORALNE

| Augiéjs iesilsanas indikators
Augiéjs iesilianas termostats

| Aphksgjs iesilsanas indikators

Apak3éjs iesilsanas termostats

Taimeris
Slédzis

[ Tekigja pagaisma
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HKN-MD11:

Augsejs iesilSanas indikators
TesilSanas termostats, augséjs
Vidégjs iesilsanas indikators

Vidgjs iesil$anas termostats

Apaksgjs iesil3anas indikators

Apaksejs iesilSanas termostats

Taimeris

Sladzis

Iekseja pagaisma

n

2. Ipatnibas

2.1

2.2
2.3

2.4
2.5

Atra sasildiSana. Krasns aprikota ar jaudigu termostatu, kas biitiski saisina pagatavo$anas
laiku.

Akmens picas cepSanai lauj €dienam sildities vienméerigak.

Ir iesp&ja regulet temperatliru ar termostatiem. Katrs termostats var tikt noreguléts uz
atSkirigas temperattiras uzturésanu.

Krasns lieliski piem&rota maizes un citu miltu izstradajumu cepsanai.

Saja krasni var gatavot gan svaigu, gan sasaldétu galu.

3. UzstadiSana

3.1
3.2
3.3

3.4
3.5

Pieslégsanu pie elektropadeves tikla javeic kvalificétam inzenierim, ievérojot visas
drosibas normas.

Parliecinieties, ka ierices gumijas kajas ir labi piestiprinatas.

Krasns jaizvieto labi v@dinama telpa, uz cietas horizontalas virsmas. Attalumam no
sienam un citiem priekSmetiem jabiit ne mazak par 10 cm. Blakus nav atlauts glabat
nekadus uzliesmojosus materialus. Blakus jabiit ugunsdzésamajam aparatam.

Nonemiet iesainojuma plévi no ierices virsmas.

Padeves vads japievieno saskana ar speka esoSiem drosibas standartiem. Parliecinieties,
ka spriegums un frekvence atbilsts krasns darba raksturojumiem. Uzstadiet divpolu sledzi
pirms pieslégsanas. Sprieguma neprecizitate tikla nedrikst parsniegt £10%. lericei ir
javeic zemg&jums!

4. LietoSanas instrukcija.

4.1

Ieslédziet baroSanu.
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4.2
4.3

4.4
4.5

4.6

Temperatiira krasni var tikt iestatita no 0 Iidz 300C°.

Pagrieziet taimera regulatoru uz vajadzigo laiku, ieslégsies sasildiSanas indikators un
krans saks stradat. Sasniedzot iestatito temperatiiru sasildiSanas indikators nodzisis. Ja
temperatlira kritls zem iestatitas, tad krasns automatiski saks sasildiSanu un indikators
atkal spides.

Ieksgja pagaisma lauj sekot pagatavoSanas procesam.

Pagatavosanas laiks ir atkarigs no produktu daudzuma. Lielaks produktu daudzums
aiznems vairak laika.

Atsledziet baroSanu, ja krasns netiek izmantota.

5. Drosibas pasakumi

51

52
53

54
55

Ja nepiecieSams tirit vai parvietot krasni, sakuma atslédziet aparatu no elektropadeves
tikla.

Neaiztieciet ar slapjam rokam spraudni vai kontaktligzdu.

Aizliegts mazgat aparatu zem tdens striklas. Esiet uzmanigi, nepielaujiet mitruma
nokl@iSanu uz slédzi.

Nelaujiet beérniem aiztikt un lietot ierici.

Krasnij jabit zemé&tai. Parbaudiet visus savienojumus, ja tika veikta apriipe.

6. Apkope un apriipe.

6.1

6.2

6.3

Pirms sakt apriipi atvienojiet krasni no elektropadeves tikla. Kad krasns ir atdzisusi, var
uzsakt tirisanas procesu.

Ikdienas apkopei izmantojiet sausu lupatu. Aizliegts mazgat cepeskrasni zem udens
struklas. Akmens tiriSanai izvelciet to no krans, notiriet virsmu ar miksto suku,
noskalojiet ar tdeni un izzav§jiet. Neizmantojiet akmens tiriSanai jebkadus tiriSanas
lidzeklus, jo tie var uzstkties un velak ietekmét pagatavojamo &dienu garSas
raksturojumus.

Iesakam krasns parbaudes veikSanu uzticet sertificetam elektromont@tajam vienu reizi

menesi.

7. Traucéjumu novérsana

Traucgjums Iesp&jams risindgjums

SasildiSana nenotiek

1. Parbaudiet visus savienojumus.

2. Pagrieziet termostata rokturi un iestatiet vajadzigo
temperaturu.

3. Parliecieties, ka slédzis atbilst vajadzigiem
raksturojumiem.

4. Griezieties servisa centra.

Issavienojums Griezieties servisa centra
Ieksgja pagaisma | Atslédziet baroSanu un laujiet krasnij atdzist. Uzstadiet jaunu
nedarbojas lampu.
Nepatikama sviluma L . —
Griezieties servisa centra
smaka

Nevienmeriga cepsana darbu. Ja termostati darbojas kartigi, griezieties servisa centra

Noregulgjiet termostatus katram sildelementam, verojiet to

sildelementu diagnostikas veik§anai, iesp&jams, tie janomaina.
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8. Tehniskie raksturojumi
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Modelis HKN-MD1 HKN-MD11:
Temperatiiras diapazons, °C 0~300 0~300
Argjie izméri, mm 560x485x265 560x485x430
Kameras izméri, mm 415x400x120 415x400x120x2mmT
Spriegums, V 220-240 220-240
Jauda, kW 2 3
Masa, kg 24 33
9. Elektriska principiala shéma
HKN-MD1:

PE L

ol

51
54
H

fom

I

T1

R2 HLZ R1 %}Ll

ST1, ST2 — termostats
SA — sledzis

HL1, HL2 — sasildiSanas indikatori

S1- pagaismas slédzis
R1, R2 — sildelementi
HL — Ieksgjas pagaismas lampa
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HKN-MD11:
220-240V ~/50HZ
PE L N
0
gﬁ L N
rbm $14 rbm st2 rbl.‘ﬂ s11 \_%IVJ !

ST1, ST2, ST3 — termostats

SA —sledzis

HL1, HL2, HL3 — sasildiSanas indikatori
S1- pagaismas slédzis

R1, R2, R3 —sildelementi

HL — Ieksgjas pagaismas lampa
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Dékojame, kad pasirinkote miisy prekés zenklo gaminj. Siekdami uztikrinti maksimaly
jrenginio eksploatavimo terming ir sauguma, praSome perskaityti §j vadova. Primygtinai
rekomenduojame i§saugoti ji per visa gaminio eksploatavimo laikotarpj.
Turinys
Kontrolinis valdymo pultas
Ypatybés
ISorinis jrenginio vaizdas
Montavimas
Naudojimo instrukcijos
Saugos priemonés
Valymas ir priezitira
Gedimy Salinimas
. Techninés charakteristikos
10. Elektros schema
1. Kontrolinis valdymo pultas
HKN-MD1:

N R~WNE

Virdutinio $ildymo indikatorius

Virsutinio sildymo termostatas

| Apatinio Sildymo indikatorius

Apatinio $ildymo termostatas

Laikmatis

I3jungéjas

|

[ Vidinis ap&vietimas
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HKN-MD11:

VirSutinio Sildymo indikatorius
| Termostatas, virSutinis Sildymas

Vidurinio Sildymo indikatorius

Vidurinio $ildymo termostatas

Apatinio Sildymo indikatorius

| Apatinio Sildymo termostatas

Laikmatis

Vidinis ap3vietimas T&jungéjas

2. Ypatybés

2.1 Greitas Sildymas. Krosneléje sumontuotas galingas termostatas, todél labai sutrumpéja
ruosos laikas.

2.2 Akmuo kepimui leidZzia maistui susilti tolygiau.

2.3 Galimybé reguliuoti temperatira termostatais. Kiekvienas termostatas gali biti
sureguliuotas, kad bty palaikoma skirtinga temperatiira.

2.4 Krosnelé puikiai tinka kepti duonai ir kitiems miltiniams kepiniams.

2.5 Sioje krosneléje galima ruosti ir §viezia, ir $aldyta mésa.

3. Montavimas

3.1 Jrenginj prie elektros maitinimo tinklo turi prijungti kvalifikuotas inzinierius,
laikydamasis visy darbo saugos normy.

3.2 Isitikinkite, kad guminés jrenginio kojelés biity pritvirtintos.

3.3 [Irenginys turi buti patalpintas gerai védinamoje patalpoje, padétas ant tvirto ir
horizontalaus pavir§iaus. Atstumas nuo sienos ir kity daikty turi biiti ne mazesnis, nei 10
cm. Salia negalima laikyti jokiy degiy medZiagy. Galia turi biiti gesintuvas.

3.4 Nuo jrenginio pavirSiaus pasalinkite jpakavimo juostelg.

3.5 Maitinimo laidas turi buti prijungtas pagal galiojancius darbo saugos reikalavimus.

38

Isitikinkite, kad jtampa ir daznis atitinka krosnelés darbines charakteristikas.
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4. Naudojimo instrukcijos.

4.1
4.2
4.3

4.4
4.5

4.6

Jjunkite maitinimg.

Krosnelés temperatiira galima nustatyti nuo 0 iki 300 C°.

Pasukite laikmacio reguliatoriy nustatytu laiku, jsijungs Sildymo indikatorius ir krosnelé
ims veikti. Pasiekus nustatyta temperatiira, $ildymo indikatorius i$sijungs. Jei temperatiira
nukrenta Zemiau nustatytos, tai krosnelé automatiskai ims S$ildyti ir indikatorius vél
isijungs.

Vidinis ap$vietimas leidzia stebéti ruosos procesa.

Ruosos trukmé priklauso nuo produkty kiekio. Dideliam produkty kiekiui reikia daugiau
laiko.

ISjunkite maitinima, jei krosnelé nenaudojama.

5. Saugos priemonés

5.1

5.2
5.3
5.4
5.5

Jei reikia valyti, remontuoti ar perkelti krosnele, pradzioje iSjunkite jrenginj i§ maitinimo
tinklo.

Nesilieskite drégnomis rankomis prie kistuko ar elektros lizdo.

Draudziama plauti jrenginj vandens srove. Biikite atidis, neleiskite sudrékti i§jungikliui.
Neleiskite vaikams liestis ar naudotis jrenginiu.

Krosnelé turi biti jZzeminta. Patikrinkite visus sujungimus, jei buvo atlieckami techninés
priezitros darbai.

6. Valymas ir prieZiira.

6.1

6.2

6.3

Pries§ pradédami techninés priezitiros darbus, iSjunkite krosnele i§ maitinimo tinklo. Kai
krosnelé atvéso, galima pradéti valyti.

Kasdieninei priezitirai naudokite sausg skudurélj. Draudziama plauti orkait¢ vandens
srove. Norédami nuvalyti akmenj, iSimkite ji i§ krosnelés, nuvalykite pavir§iy minkstu
Sepeciu, skalaukite vandeniu ir iSdziovinkite. Akmeniu valyti nenaudokite jokiy plovikliy,
nes jie gali jsigirti ir jtakoti ruo§iamo maisto skonj.

Patariame, kad kartg per ménesj krosnele patikrinty atestuotas elektrikas.

7. Gedimy $alinimas

Triktis Galimas sprendimas

1. Patikrinkite visas jungtis.
2. Pasukite termostato rankenélg ir nustatykite reikiamag
temperaturg.

Nesildo 3. Isitikinkite, kad iSjungiklis atitinkama  reikiamas
charakteristikas.
4. Kreipkités j techninés priezitiros centra.
Trumpasis jungimas Kreipkités j techninés priezitiros tarnybg
Neveikia vidinis | I§junkite maitinima ir leiskite krosnelei atvésti. [dékite nauja
apsvietimas lempute.
Iljveggzlsonus prideges Kreipkités j techninés priezitiros tarnyba

Nevienodas iskepimas

Sureguliuokite kiekvieno Sildymo elemento termostata, sekite jy
darba. Jei termostatai veikia gerai, kreipkités ] techninés
prieziiros centra, kad buty atlikta Sildymo elementy
diagnostika, galbiit juos reikia pakeisti.
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8. Techninés charakteristikos

Modelis HKN-MD1 HKN-MD11
Temperatiiros intervalas, °C 0~300 0~300
ISoriniai matmenys, mm 560x485x265 560x485x430
Kameros matmenys, mm 415x400x120 415x400x120x2mT
Itampa, V 220-240 220-240
Galia, kW 2 3
Svoris, kg. 24 33
9. Principiné elektros schema
HKN-MD1:

FE L

Il
51
sA
HL

$msu o

T1

R2 HL2 R1 %I—Ll

ST1, ST2 — termostatas

SA — jungiklis

HL1, HL2 — sildymo indikatoriai
S1- foninio aps$vietimo jungiklis
R1, R2 —sildymo elementai

HL — Vidinio ap$vietimo lemputé
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HKN-MD11:
220-240V ~ /50HZ
PE L N
0
gE L N
rbm sT4 rbl::l st2 rbl.‘ﬂ s11 \_%iJ )

ST1, ST2, ST3 — termostatas

SA — jungiklis

HL1, HL2, HL3 — sildymo indikatoriai
S1- foninio ap$vietimo jungiklis

R1, R2, R3 - sildymo elementai

HL — Vidinio apSvietimo lemputé

LT
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Dzigkujmy, ze wybrale§ produkt naszej marki. W celu zapewnienia bezpieczenstwa i
maksymalnie dtugiego okresu uzytkowania urzadzenia, nalezy przeczytaé niniejsza instrukcje
obstugi. Zalecamy, aby zachowac ja przez caly okres eksploatacji urzadzenia.
Tresé
Kontrolny pulpit sterowniczy
Cechy
Wyglad zewnetrzny urzadzenia
Instalacja
Instrukcja uzytkowania
Srodki bezpieczenstwa
Eksploatacja i konserwacja
Usunigcie usterek
. Dane techniczne
10. Schemat elektryczny
1. Kontrolny pulpit sterowniczy
HKN-MD1:

©COoNoOGORALNE

Gorna kontrolka nagrzewu

Termostat ogrzewania gorny

Dolna kontrolka nagrzewu

Termostat ogrzewania dolny

Timer

Wrylgeznik

~-— Podé$wietlanie wewnetrzne
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HKN-MD11:

Gorna kontrolka nagrzewn

Termostat ogrzewania gorny

Srodkowa kontrolka nagrzewu

Termostat nagrzewn srodkowy

Dolna kontrolka nagrzewu

Termostat ogrzewania dolny

——— Timer

Pod$wietlanie wewnetrzne

Wylacznik

2. Cechy

2.1 Szybkie rozgrzewanie. Piec wyposazony jest w mocny termostat, co znacznie skraca czas
gotowania.

2.2 Obecnos¢ kamienia do pieczenia pozwala jedzenie grza¢ bardziej rownomiernie.

2.3 Istnieje mozliwo$¢ sterowania temperatury za pomoca termostatow. Kazdy termostat
moze by¢ ustawiony na utrzymywanie roznej temperatury.

2.4 Piec doskonale nadaje si¢ do pieczenia chleba i innych wypiekow.

2.5 W tym piecu mozna przygotowywac zar6wno $wieze, jak i mrozone mi¢so.

3. Instalacja

3.1 Podfaczenie do sieci zasilajacej powinno by¢ wykonywane przez wykwalifikowany
personel z zachowaniem wszelkich norm bezpieczenstwa.

3.2 Upewnij sig, ze gumowe ndzki urzadzenia dobrze przymocowane.

3.3 Piec musi by¢ umieszczony w dobrze wentylowanym pomieszczeniu, na twardej,
poziomej powierzchni. Odleglo$¢ od S$cian i innych przedmiotéw powinna by¢ nie
mniejsza niz 10 cm. Niedozwolone jest przechowywanie w poblizu zadnych materiatow
palnych. W poblizu musi znajdowac si¢ gasnica.

3.4 Usun foli¢ zabezpieczajgca z powierzchni urzadzenia.

3.5 Przewod =zasilajacy musi by¢ podiaczony zgodnie z obowiazujacymi normami

bezpieczenstwa. Upewnij si¢, ze napigcie i czgstotliwo$¢ sa zgodne z charakterystyki
pracy pieca. Wstawiamy przed podlaczeniem do pradu przelacznik dwubiegunowy.
Wahania napigcia w sieci nie powinny przekracza¢ +10%. Urzadzenie musi by¢
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uziemione!

4. Instrukcja uzycia.

41
4.2
4.3

4.4
4.5

4.6

Wilacz zasilanie.

Temperatura w piecu moze by¢ ustawiona w zakresie od 0 do 300C°.

Obroci¢ pokretto programatora na potrzebny czas, wlacza si¢ kontrolka podgrzewania i
piec zacznie pracowac. Po osiggnigciu zadanej temperatury kontrolka podgrzewania
zgasnie. JeSli temperatura spadnie ponizej zadanej wartosci, to piec automatycznie
rozpocznie podgrzewanie i kontrolka znowu si¢ zaswieci.

Wewnetrzne podswietlenie pozwala $ledzi¢ za procesem gotowania.

Czas gotowania zalezy od ilosci produktow. Na wigkszg ilo$¢ produktoéw wymagana jest
wieksza ilosci czasu.

Odlacz zasilanie, jesli piec nie jest uzywany.

5. Srodki bezpieczenstwa

51

52
5.3

54
55

W razie potrzeby czyszczenia, naprawy lub przemieszczenia pieca najpierw nalezy
odlaczy¢ urzadzenie od sieci zasilania elektrycznego.

Nie nalezy dotyka¢ mokrymi rekami wtyczki lub gniazdka.

Zabrania si¢ my¢ urzadzenie strumieniem biezacej wody. Uwazaj, aby nie dopuszczac¢ do
przedostawania si¢ wilgoci do wigcznika.

Nie nalezy pozwala¢ dzieciom dotykac¢ lub korzysta¢ z urzadzenia.

Sprawdz wszystkie potaczenia, jesli byta przeprowadzona konserwacja.

6. Eksploatacja i konserwacja.

6.1

6.2

6.3

Przed rozpoczeciem konserwacji nalezy odiaczy¢ piec od zasilania. Po tym, jak piec
ostygl, mozna przystapi¢ do procesu czyszczenia.

Do codziennej pielggnacji nalezy uzywac suchej $ciereczki. Zabronione jest mycie pieca
pod strumieniem wody. Do czyszczenia kamienia, nalezy wyja¢ go z pieca, oczysci¢
powierzchni¢ migkka szczotka, optuka¢ woda i wysuszy¢. Nie uzywaj do czyszczenia
kamienia zadnych detergentdéw, poniewaz moga one by¢ wchlonigte przez kamien i
p6zniej wplywaé na smak przygotowywanej zywnosci.

Radzimy, aby raz na miesigc piec sprawdzit atestowany serwisant.

7. Usuniecie usterek

Usterka Mozliwe rozwigzanie

1. Sprawdz wszystkie podtaczenia.
2. Nalezy obroci¢ pokretlo termostatu i ustawi¢ zadang

Brak grzania temperature. o .

3. Upewnij sig, czy przelacznik jest zgodny z wymaganymi
parametrami.

4. Skontaktuj si¢ z centrum serwisowym.

Kroétkie zwarcie Skontaktuj si¢ z centrum serwisowym.

Nie dziala wewnetrzne | Wylgczy¢ zasilanie i pozwoli¢ piecu wystygnaé. Zainstaluyj

pods$wietlenie nowa lampe.

Obecnosé

nieprzyjemnego zapachu | Skontaktuj si¢ z centrum serwisowym.

spalenizny

Nieréwnomierny wypiek | oddzielnie, kontrolowanie dziatania. Je$li termostaty nie

Ustawi¢ termostaty dla kazdego elementu grzejnego

dziataja prawidlowo, skontaktuj si¢ z centrum serwisowym w
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celu diagnostyki elementdw grzejnych, by¢ moze, sa one

wymagaja wymiany.
8. Dane techniczne
Model HKN-MD1 HKN-MD11
Zakres temperaturowy, °C 0~300 0~300
Gabaryty, mm 560x485x265 560x485x430
Gabaryty komory, mm 415x400x120 415x400x120 x 2 szt.
Napiecie, V 220-240 220-240
Moc, KW 2 3
Masa, kg 24 33

9. Zasadniczy schemat elektryczny

HKN-MD1:

51

e o

R2 HLZ R1 %}Ll

b

ST1, ST2 — termostat
SA - wylacznik

HL1, HL2 — kontrolka grzania

S1 — wylacznik poswietlania
R1, R2 —elementy grzejne

HL - Lampa wewngtrznego podswietlania
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HKN-MD11:
220-240V ~/50HZ
PE L N
0
gﬁ L N
rbm $14 rbm st2 rbl.‘ﬂ s11 \_%IVJ !

ST1, ST2, ST3 — termostat

SA - wylacznik

HL1, HL2, HL3 - kontrolki grzania

S1 — wylacznik poswietlania

R1, R2, R3 — elementy grzejne

HL - Lampa wewngtrznego pod§wietlania
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Cmacubo, uro Bwl BeIOpanm mpomyKT Hamied ToproBod Mapku. s obecneueHHs

0€30IMacHOCTH W MaKCHMAJIBHOTO CPOKa AKCIUTyaTalliHl YCTPOMCTBA, OXKATYHCTa, IIPOYNTANTE

JTAaHHOE PYKOBOACTBO. HacTOATENTFHO PEeKOMEHAYEM COXPAHATH €ro BECh CPOK AKCIUTyaTallud
W3IeIns.

Copep:xanue

1. KoHTponbHas maHenb ynpaBieHUs
2. OcobeHHOCTH

3. Baewmnuit Buz ycrpoiictsa

4. YcraHoBka

5. WHcTpyKIus 1Mo UCTIONb30BaHUIO
6. Mepsr 6e30m1acHOCTH

7. Yxox u o6cayXuBaHNE

8. YcTpaneHne HENmoiaaI0K

9. TexHM9IeCKHE XapaKTEPUCTUKI
10. Cxema sneKTpruaecKas

1. KoHTpoJibHasi NaHeJb YIPaBJIeHHs
HKN-MD1:

IHnuKaTOp HArpeBa BepXHIIT

TepMocCTaT HarpeBa BEPXHUI

IHnuKaTOp HATpeBa HIDKHINL

TepMocTaT HarpeBa HIDKHHIT

Tatimep

BrikmouaTens

[ BHYTpeHH.ﬂH IIOZACBETKA

47



RU

HKN-MD11:

IHannkaTop HarpeBa BepXHIIT

| TepmocTaT, Harpepa BepXHHII
ITHOuKaTOp HArpeBa cpelHHil

TepMOCTAT HATpeBa CpeTHIi

| ITHjuKaTOp HarpeBa HIDKHHIT

TepMOCTaT HArpeBa HIDKHMI

Tafimep

Brixmouatens

BHYyTpeHH:s NO/ICBETKA

2. OcobenHocTHn

2.1

2.2
2.3

24
2.5

Brictpriii pasorpeB. Ileusr o0opymoBaHa MOIIMHBIM TEPMOCTAaTOM, YTO CYIIECTBEHHO
COKpAILAeT BpeMs IPUTOTOBICHHUSL.

Hanwmame kaMHs 11 BEITIEYKH ITO3BOIISIET €I HarpeBaThesl 0oyiee paBHOMEPHO.

Hanuune BO3MOXXHOCTH YIPABIECHUSI TEMIEPATYPOI C MOMOLIBIO TepMOcTaToB. Kaxkabii
TEPMOCTAT MOXKET OBITH OTPETYJIUPOBAH HA MOAJIEPKAHUE PA3HON TeMIepaTyphl.

Ileus npexpacHO MOIXOAUT JUISI BBITIEUKH Xj1e0a U APYTHX MYUHBIX U3JIEIHH.

B nanHOI eun MOXKHO TOTOBUTH KaK CBEXEE, TaK U 3aMOPOKEHHOE MSICO.

3. Ycranoska

3.1

3.2
3.3

3.4
3.5

IMomxiaroueHHe K CETH 3JCKTPONUTAHUS TOJIKHO MPOU3BOIUTCS KBaTH(DHUIIMPOBAHHBIM
WHXEHEPOM ¢ COOIIOZICHIEM BCeX HOPM 0€30MacHOCTH.

Yo6emurech, 4TO Pe3MHOBBIC HOKKH YCTPOHCTBA XOPOIIIO 3aKPEILICHBI.

ITeup MOMKHBI OBITH pa3MemieHa B XOPOIIO BEHTIIIMPYEMOM IOMEIICHHUH, Ha TBEPIOU
TOPU30HTAFHON MMOBEPXHOCTU. PaccTosHIE 10 CTEH M IPYTHX MPEAMETOB JOJDKHO OBITh
He MeHee 10 cm. He nomyckaercst XpaHEHHE psJIOM HUKAKHAX TOPHOYHX MAaTEPUAIIOB.
PsimoM 10mKeH HAXOAUTHCS OTHETYIIUTENb.

VYianure ynakoBOYHYIO IUICHKY C IOBEPXHOCTH YCTPOMCTBA.

[Iayp mnuTaHus JOHKEH OBITh TOACOCIUHEH COTJIACHO JCWCTBYIOIIMM CTaHAapTam
Oe30macHOCTH. YOeaWTeCh, YTO HANPSHKCHHE W YacTOTa COOTBETCTBYIOT pPabOdYUM
XapaKTEePUCTHKAM IECYH. Y CTAHOBHUTE [BYXIIOIFOCHBIN BBIKIIOYATEb 0 MOACOCINHECHUS.
ITorpentHOCTs HANPSHKEHHS B CETH HE JOJDKHA MpeBbImaTh +10%. YcTpoiicTBO MOMKHO
OBITH 3a3eMIJICHO!

4. HHCTPYKUHS MO HCNOJIB30BAHUIO.

4.1
48
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4.2
4.3

4.4
4.5

4.6

RU
Temmeparypa B ieun MokeT ObITh HacTpoeHa ot 0 1o 300C°.
[MoBepHuTe perynsarop TaiiMepa Ha HEOOXOAMMOE BpeMs, BKIIOYHUTCS HHIUKATOP
pasorpeBa u Tmedb HauHeT paborark. [lpu JOCTMIKEHHM 3aJaHHOW TEMIIEPaTYpBhI
WHIUKATOp pasorpeBa noracHer. Eciu TemrepaTypa yrnaaeT HiXKe 3aJaHHOM, TO Medb
ABTOMATHYECKU HAYHET HATPEB M UHUKATOP OISATh 3aCBETUTCH.
BHyTpeHHsIsS IOJICBETKA MO3BOJISCT CICANUTH 3a MPOLECCOM MPUTOTOBICHUS.
Bpems npuTrOTOBNEHUS 3aBUCUT OT KOJMYECTBA MPOAYyKTOB. Ha GoJjbliiee KOIMYECTBO
MIPOAYKTOB TpeOyeTcst OObIee KOJINIECTBO BPEMEHHU.
OTKIJIIOYNTE TUTAHUE, ECITH TIeYb HE HUCIIOJIB3YETCS.

5. MepsI 6e30nacHOCTH

5.1

5.2
5.3

5.4
5.5

ITpn HEOOXOAMMOCTH OYMCTKH, MOYMHKH WM NEPEMEINCHMS MeYN CHAaYada OTKIIOYHTE
anmapar OT CETH IEKTPOITUTAHHUSL.

He npukacaiitrech MOKpBIMU pyKaMU K LITEKEPY WIN PO3ETKE.

3amperieHo MBITh ammapar IoJA CTpyed BoAbl. byapTe BHUMATENbHBI, HE IOIyCKaWTe
TIOTIA/IaHKs BJIATH HA BBIKJIFOYATEIb.

He paspemaiite aeTsiM JOTparuBaThCs WM MOJIB30BATHCS YCTPOHCTBOM.

Ileur nmomxHa OBITH 3a3emiieHa. I[IpoBepbTe BCE COEAMHEHUS, €CIU IPOBOAMIOCH
00cCy)KUBaHUE.

6. ¥Yxonm u o6cay:KuUBaHHUE.

6.1

6.2

6.3

Ilepen TeM, kKak HayaTh OOCITYXHBAaHHE, OTCOCAMHHUTE IEYb OT CETH JJICKTPOIUTAHUS.
ITocne Toro, kak meyb OCTHLIA, MOKHO MPUCTYIHUTH K MPOIIECCY OYNCTKH.

s exeTHEBHOTO YX0Jla HCTIONb3yHTe CyXYIO TPAIKY. 3ampeiieHo MPOMBIBaTh TyXOBKY
Mo cTpye# Bomsl. [IJisi OYMCTKH KaMHS BBIHBTE €TO W3 IEYH, MOYHUCTUTE MOBEPXHOCTh
MATKOH LIETKOM, OMOJIOCHUTE BOJAOW U BhIcylinTe. He ncnonp3yiiTe 1uist OUUCTKH KaMHSA
HUKAaKAX MOIOIIUX CPEICTB, T.K. OHM MOTYT BIIUTATHCS W BIOCICIACTBUH IOBIUATH Ha
BKYCOBBIC XapaKTepUCTHKH MPUTOTABINBACMOH ITHTIIH.

CoBeTyeM OCYIIECTBIISATh MPOBEPKY MEYH CEPTUPHUIMPOBAHHBIM AJIEKTPOMOHTAXKHUKOM
OJIMH pa3 B MECAI.

7. YcTpaHeHHe HENMOJIAA0K

Henosanka Bo3mokHOe penieHue

1. TIIpoBepbTe BCe MOACOEAUHEHHUS.
2. TloBepuuTte pydKy TepMocTaTa M BBICTABbTE TPeOyeMYyrO

TEeMIepaTyphl.
OTCyTCTBYET pa3orpes

3. YOenutech, 4TO BBIKIIIOYATENb COOTBETCTBYET TPEOyeMbIM

XapaKTEePUCTHKAM.

4. OOpatuTech B CEpBUCHBIH IEHTP.
KopoTkoe 3ambikaHue OOpaturech B CEpBUCHBIH LIEHTP
He paGotaer BHyTpeHHss | OTKIIOYMTE NHTAHUE M JalTe TIEYH OCTHITh. Y CTAHOBUTE
IOJICBETKA HOBYIO JIAMITY.

Hannuune HEINPUATHOTO
3araxa rapu

OObpatuTech B CEPBUCHBIN IIEHTP

HepaBHoMepHas BeIlleuka | pabOTalOT MCIPaBHO, TO OOPAaTHTECh B CEPBUCHBIM IIEHTP IS

OTtperynupyiTe TepMOCTAThl JJIsI KaXJOTO HArpeBaTelbHOTO
JJIeMeHTa, TMpocienauTe 3a ux pabotoi. Ecmm TepmocraTs

JAArHOCTUKNW HArpe€BaTCIIbHBIX OJJEMCHTOB, BO3MOXXHO, OHHU
HYXXAAKTCA B 3adMCHEC.
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8. TexHmyeckHe XapaKTEPUCTHKH

Mopenb HKN-MD1 HKN-MD11
Temnepatypnslil nuanaso, °C 0~300 0~300
Brennue pazMepsl, MM 560x485x265 560x485x430
Pa3mepsl kamepsl, MM 415x400x120 415x400x120x2m1T
Hanpsxenue, B 220-240 220-240
MoiHoCTh, KBT 2 3

Macca, kr 24 33

9. Cxema JIeKTpUYecKas NPHHIUNHAIBHAS

HKN-MD1:
FE L N
i
gE L N
51
SA

g

ST1, ST2 — tepmocTar

SA — BEIKITIIOYATEND

HL1, HL2 — uraukaTophl mogorpesa
S1- BEIKIIOYATEND TTOJACBETKH

R1, R2 — HarpeBaTeNbHBIC AIIEMEHTHI
HL — Jlamna BHyTpeHHEH TOACBETKA
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HKN-MD11:
220-240V ~ /50HZ
PE L N
0
gE L N
rbm sT4 rbl::l st2 rbl.‘ﬂ s11 \_%iJ )

ST1, ST2, ST3 — tepmoctat

SA — BBIKIIIOYATEND

HL1, HL2, HL3 — uaankaTops! mogorpesa
S1- BBIKJIIOYATEID OJICBETKH

R1, R2, R3 — HarpeBaTenbHBIC SJIEMEHTHI
HL — Jlammna BHyTpeHHEH MOJCBETKH

RU
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