
Разнообразные и  
свежие закуски и выпечка.



Идеи изменяют мир.
Нашей целью на протяжении уже более 40 лет является предоставление нашим клиентам лучшего 
инструмента для приготовления блюд. Для Вас это означает, что с помощью оборудования RATIONAL  
Вы всегда готовите блюда высшего качества при максимальной экономии.
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Выпекайте как профессионал. 
Дополнительная прибыль благодаря 
разнообразным закускам. 

Наши привычки со временем меняются. В течение 
последних лет это стало причиной развития рынка 
питания вне дома. Прослеживается тенденция 
спроса на здоровые и легкие закуски, которые 
можно съесть стоя за столиком или взять с собой  
в дорогу.

Привлекательные закуски, наряду с Вашим ассор-
тиментом ароматной выпечки, гарантируют Вам 
дополнительную прибыль и выгодное отличие от 
конкурентов. Самым трудным при этом является 
провести обучение персонала и обеспечить привле-
кательное предложение с максимально низкими за-
тратами и высоким качеством. Помимо этого, необ-
ходимо учитывать имеющуюся площадь и бюджет.

Решением станет SelfCookingCenter® – много-
функциональный аппарат, с помощью которого Вы 
сможете быстро, легко, гибко и с постоянно высоким 
качеством готовить невероятное количество закусок 
и выпечки.
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Свежие закуски и выпечка  
в одном аппарате.
Постоянное разнообразие.

Обзор преимуществ:

>  Многофункциональный  
и гибкий в использовании 
аппарат, занимающий  
менее 1 кв. м

>  Невероятное разнообразие 
закусок и выпечки нажатием 
одной кнопки

>  Превосходное качество

>  Простое управление

>  Более эффективное 
использование ресурсов

Приготовление выпечки и закусок на площади 
менее 1 кв. м. Инвестиция для неограниченных 
возможностей!  

С помощью SelfCookingCenter®, занимающего ме-
нее 1 кв. м, Вы сможете приготовить невероятное 
количество разнообразных закусок и выпечки. Будь 
то маленькие или большие, свежие или заморожен-
ные, сырые или наполовину испеченные продукты 
– с помощью SelfCookingCenter® любое количество 
выпечки легко готовится с высочайшим качеством, 
она получается пышной, с воздушным мякишем и 
хрустящей корочкой.  

Вы предоставите своим клиентам богатый ассор-
тимент закусок и горячих блюд. SelfCookingCenter® 
является идеальным решением, независимо от того, 
готовите ли Вы блюда самостоятельно или исполь-
зуете уже готовые продукты. При желании Вы также 
сможете приготовить с его помощью разнообразный 
завтрак: булочки, сосиски, яичницу-глазунью, омлет 
или блины. И при этом SelfCookingCenter® настолько 
легок и интуитивен в управлении, что нет необходи-
мости в специальном обучении персонала.

Раньше для приготовления горячих блюд и закусок 
требовалось разнообразное традиционное 
оборудование — духовки, гриль, плиты, кастрюли 
и сковороды. Сегодня Вы можете легко и быстро 
приготовить разнообразные закуски и выпечку в 
одном аппарате. 

5 Senses  
SelfCookingCenter® — это единственный 
в мире интеллектуальный аппарат для 
приготовления блюд и выпекания. Он 
чувствует и распознает, что необходимо 
сделать, чтобы получить именно такой 
результат, который был задан Вами. 
Он думает и учится у Вас. Кроме того, 
он общается с Вами, и Вы в любой 
момент времени знаете его действия по 
достижению заданного Вами результата. 
Он принимает необходимые решения 
и регулирует температуру, время 
приготовления, скорость вентилятора и 
климат рабочей камеры в соответствии с 
требованиями к блюдам и информирует  
Вас об этом на дисплее.
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SelfCookingCenter®. 
Простое обслуживание, вкусные  
блюда и выпечка, низкие затраты.

Нашей целью является максимальное облегчение 
Вашей работы на кухне. Поэтому мы предусмотрели 
для SelfCookingCenter® четыре интеллектуальные 
функции, которые превращают аппарат в помощника, 
обеспечивающего качество, простое обслуживание и 
эффективность.

Встроенное интеллектуальное приготовление  
и выпекание – iCookingControl® 
Задайте желаемый результат, загрузите продукты — 
готово! Система iCookingControl® не только готовит 
блюда в соответствии с Вашим пожеланиями. 
Она распознает размер, количество и состояние 
загруженных продуктов. Она думает вместе с Вами 
и на шаг вперёд, во время приготовления постоянно 
регулирует путь для достижения желаемого 
результата и самостоятельно выполняет все 
необходимые настройки.

Интеллектуальные смешанные загрузки – 
iLevelControl 
Работа идет быстрее, когда Вы можете 
одновременно готовить различные блюда: 
iLevelControl покажет Вам, какие блюда являются 
совместимыми. В соответствии с загрузкой, 
количеством и продолжительностью открываний 
дверцы система регулирует время приготовления 
выпечки. Таким образом, Вы экономите время, 
деньги, пространство и энергию и достигается 
постоянно высокое качество блюд.

Гарантия высочайшего качества –  
HiDensityControl® 
Каждую секунду высокочувствительные датчики 
распознают текущие условия в рабочей камере. 
HiDensityControl® регулирует необходимую энергию 
в точном соответствии с требованиями к продуктам, 
а также равномерно и эффективно распределяет 
ее по рабочей камере. Результат — превосходное 
и равномерное качество блюд на каждом уровне 
загрузке при минимальном потреблении ресурсов.

Интеллектуальная система очистки –  
Efficient CareControl 
Efficient CareControl — это уникальная автоматиче-
ская очистка, которая обнаруживает загрязнения 
и накипь и удаляет их после простого нажатия на 
кнопку. Аппарат самостоятельно уведомляет Вас о 
необходимости проведения очистки. Результат — 
сверкающая чистота, гигиена, экономия времени и 
средств, а также защита окружающей среды.
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Разнообразная выпечка  
нажатием кнопки.
Качество, которое любят Ваши гости.

Ваш SelfCookingCenter® — единственный интеллектуальный 
аппарат для приготовления блюд, и к тому же в нем присут-
ствуют все функции, которые важны для профессионального 
выпекания. Он идеально подходит для приготовления пиро-
гов, хлеба, булочек, дрожжевой выпечки, мелкоштучных из-
делий. Если необходимо, Ваш новый помощник по выпеканию 
также учтет местные особенности, к примеру дрожжевых 
изделий или сырных пирогов.

Все что Вам нужно сделать – это задать желаемый результат 
выпекания: степень подрумянивания, хрустящая или мягкая 
корочка. Ваш SelfCookingCenter® чувствует и распознает 
размер, количество и состояние загруженных продуктов.

Сладкая или острая, маленькая или большая, свежая или 
замороженная, сырая или наполовину испеченная выпечка – 
SelfCookingCenter® корректирует влажность, температуру, 
количество пара, скорость вентилятора и время выпекания в 
точном соответствии с Вашими требованиями. Для постоянно 
высокого качества выпечки на каждом уровне загрузки и 
независимо от того, кто управляет аппаратом.

Функции для превосходного  
качества выпечки:

>  Высокоэффективная, точно дозированная 
подача пара, варьируемый объём пара 
для максимальной пышности и блеска.

>  Точная регулировка влажности для 
пышной выпечки с воздушным мякишем  
и поджаристой корочкой

>  Динамическое распределение воздушных 
потоков и высокопроизводительный 
вентилятор для абсолютно равномерной 
обработки

>  Различная скорость вентилятора в 
зависимости от типа выпечки

>  Встроенная программа ступеней 
расстойки для идеального аромата и 
увеличения объема изделий из свежего 
дрожжевого теста

>  Регулируемое выпекание с паром для 
значительного увеличения объема 
круассанов, изделий из слоеного 
дрожжевого теста или свежего теста

>  Поочередное выпекание с “умной” 
регулировкой влажности и продлением 
времени в зависимости от того, как часто 
и как надолго открывалась дверца

>  Предельно точное выпекание с 
термозондом посредством “умной” 
корректировки выпекания в зависимости 
от формы изделия

„С помощью SelfCookingCenter® мы не только 
готовим наши ежедневные блюда, но и выпекаем 
около 220 000 свежих кренделей и булочек, 
а также 100 000 изделий из слоеного теста. 
Быстро, 365 дней в году и всегда с превосходным 
качеством“.
Удо Вольфрум, шеф-повар Bayerische Zugspitzbahn, Германия
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Обзор преимуществ: 
>  Интеллектуальные процессы выпекания:  
не нуждаются в контроле 

>   Желаемый результат нажатием кнопки:  
простое управление, не требует специальных 

навыков  
> Автоматическая корректировка процесса выпекания:  

постоянно высокое качество выпечки
>  Выпекание с паром:  
для более объемной выпечки

>   Самая современная система контроля:  
значительная экономия энергии и низкие операционные 

затраты
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Всегда свежая выпечка. 
В составе умных смешанных загрузок.

С помощью iLevelControl Вы 
можете с легкостью выпекать 
одновременно различные 
изделия и только в необходимом 
количестве. Без особых усилий 
и стресса у Вас всегда в наличии 
свежая выпечка. 

Система iLevelControl с точностью до секунды контролирует каждый 
уровень загрузки. Она корректирует время выпекания в соответствии 
с объемом загрузки, количеством и продолжительностью открываний 
дверцы, а также гарантирует постоянно высокое качество. 

Поэтому Вы можете легко и эффективно приготовить дополнительные 
изделия, даже в небольшом количестве.

Свежая выпечка, которую Вы и Ваши клиенты оценят всеми чувствами – 
визуально, на запах и на вкус.

На дисплее отображаются Ваши 
выбранные изделия для выпекания. 
Вы сразу видите, какие из них 
являются совместимыми.

Вы также видите, на каком уровне 
загрузки выпекается каждое из них.

Осуществляется контроль за 
каждым уровнем загрузки, 
отображается оставшееся время 
выпекания.

Время выпекания корректируется 
в соответствии с количеством 
загрузки и продолжительностью 
времени открытия дверцы.

Аппарат сообщит Вам  
о готовности блюда.

1
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Обзор преимуществ: 

>  Профессиональные 
функции выпекания: 

огромное разнообразие 
выпечки готовится очень легко 

> Использование  
индивидуальных корзин:  

простое управление, без  
специальных навыков  

>   Гибкое дополнительное производство:  
всегда свежая и ароматная выпечка  

>  Многочисленные возможности применения:  
высокая надёжность инвестиций  
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Воспользуйтесь широкими возможностями 
SelfCookingCenter® и приготовьте разнообразные закуски 
простым нажатием кнопки, например поджаристую пиццу, 
сочные гамбургеры, фрикадельки и шницели, картофель 
фри или хрустящие и сочные куриные наггетсы. Для 
этого не нужны особые знания и умения. С помощью 
SelfCookingCenter® Вы сможете быстро, легко, гибко и с 
постоянно высоким качеством расширить свой ассортимент.

Ваш аппарат для выпекания мгновенно превращается в 
мощную станцию для приготовления закусок. Это очень 
просто! Вы выбираете заранее составленные корзины 
для закусок, выкладываете продукты, например, на нашу 
форму для гриля и пиццы — об остальном позаботится 
SelfCookingCenter®. Он контролирует каждый уровень 
загрузки и подает сигнал, когда продукт готов. Вдохновитесь 
уникальными возможностями и без усилий добавьте в свой 
ассортимент превосходные свежие закуски:

>  фрикадельки, шницели, гамбургеры, леберкезе
>  сосиски или сардельки
>  сэндвичи, бутерброды
>  пицца, хлеб, пироги

Все рецепты и другие идеи закусок также содержатся в нашем бесплатном 
Club RATIONAL: www.club-rational.ru.

Расширьте свой ассортимент. 
Вкусные закуски нажатием кнопки.

„Устройство SelfCookingCenter® 
позволило нам расширить наш 
бизнес. Утром и после обеда мы 
традиционная пекарня, а на обед 
и ужин — бистро“.
Армин Кирзамер, директор Kirsamers 
Backstube GmbH, Лайхинген, Германия
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Обзор преимуществ:

>  Интеллектуальная смешанная загрузка: 
разнообразие блюд в одном аппарате

>  Контроль и корректировка времени приготовления: 
всегда лучшие результаты без контроля за процессом

>  Совместимость блюд, которые могут быть приготовлены 
одновременно: простое управление 

>  Гибкое дополнительное производство: 
свежеприготовленные блюда без ожидания

>  Широкие возможности в одном аппарате: значительное 
снижение инвестиционных и операционных затрат



Угощение для клиентов  
в любое время суток. 
Начните с разнообразного завтрака.

Для того чтобы быстро приготовить разнообразный 
завтрак нужен мощный аппарат, в котором можно 
одновременно готовить различные продукты. В 
составе всего одной загрузки SelfCookingCenter® 
приготовит комплексный разнообразный завтрак.

Просто выберите заранее составленную корзину 
для завтрака и разместите продукты. Уже через 
несколько минут Ваших клиентов встретит аромат 
свежих булочек, тостов и круассанов, хрустящий и 
подрумяненный бекон, сочные сосиски и яичница.

Прекрасное начало дня! Занимая менее 1 кв. м , 
SelfCookingCenter® предоставляет Вам гибкость, 
необходимую для того, чтобы удивить клиентов 
чем-то особенным. Воспользуйтесь преимуществами 
современной техники и предложите Вашим 
клиентам разнообразные и привлекательные блюда 
уже на завтрак.

“С помощью 
SelfCookingCenter® мы смогли 
подготовить горячий “шведский 
стол” на завтрак за 10 минут и без 
подготовки”. 
Томас Ангерер, отдел кейтеринга на 
мероприятиях BMW, Мюнхен, Германия

Обзор преимуществ:

>  Интеллектуальная смешанная загрузка:  
разнообразный завтрак и легкое приготовление 
дополнительных блюд

>  Сокращение времени на замену блюд:  
постоянная свежесть и высочайшее качество

>  Совместимость блюд, которые могут быть 
приготовлены одновременно: простое управление  

>  Широкие возможности в одном аппарате:  
значительное снижение инвестиционных и 
операционных затрат
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Обзор преимуществ:

>  Отсутствие поддержания 
в теплом виде:  

высочайшее качество блюд  

>  Finishing® в составе  
смешанной загрузки:  

простое приготовление 
разнообразных блюд  

>  Небольшие временные  
затраты на Finishing®:  

гибкая по времени подача блюд без 
поддержания в теплом состоянии

>  Производство для раздачи по требованию:  
предотвращение перепроизводства

1918

Горячий обед, который 
понравится всем.  
Простое решение: Finishing®.

Finishing® является идеальным решением, если 
требуется приготовить разнообразные блюда с 
высоким качеством. В основе успеха лежит принцип 
разделения времени производства и подачи на стол. 
Предварительно приготовленные или полностью 
готовые блюда хранятся в ёмкостях охлаждёнными. 

Только когда вам нужны готовые блюда, ёмкости 
загружаются в аппарат поочередно одна за другой, 
и затем в режиме Finishing® продукт за несколько 
минут доводится до температуры подачи на 
стол. Каждый уровень загрузки контролируется 
отдельно системой iLevelControl. Вы всегда 
имеете информацию о том, какие ёмкости с 
продуктами уже готовы или сколько времени 
требуется до готовности. Ваши блюда поступают 
на раздачу свежими, горячими, в соответствии с 
гигиеническими требованиями и всегда в нужном 
количестве.

Преимущества Finishing® очевидны. Благодаря 
отказу от поддержания в теплом виде качество 
блюд остается на высшем уровне и полностью 
предотвращается перепроизводство. 



Ошибка? Исключено!  
Стратегия отсутствия ошибок 
MyDisplay.

Ошибки случаются. Однако не с MyDisplay. Он был 
разработан для исключения ошибок при эксплуата-
ции SelfCookingCenter®. Принцип работы прост:  
с помощью MyDisplay Вы ограничиваете многообра-
зие возможностей до объёма,необходимого в опре-
делённых ситуациях или для определённого круга 
пользователей. На дисплее отображается только то, 
что важно для персонала или определенного пери-
ода рабочего дня. Корзина для завтрака, например, 
отображается только в утренние часы. 

Вы также определяете, используется ли для 
процессов приготовления текст или изображения 
и выбираете звуковые сигналы. Когда необходимо 
загрузить или извлечь блюда, раздаётся звуковрй 
сигнал.На дисплее понятно отображается, что 
необходимо сделать и на каком уровне загрузки. 
Все настройки в соответствии с индивидуальными 
требованиями Вашего предприятия осуществляются 
быстро и легко. Мы будем рады оказать Вам в этом 
поддержку.

MyDisplay дает Вам уверенность в том, что закуски 
и выпечка всегда будут приготовлены одинаковым 
способом и что их качество будет высоким.

Обзор преимуществ:

>  Возможность  
индивидуальной  
регулировки дисплея:  
ошибки при эксплуатации  
практически исключены 

>  Меню выбора для регулировки  
дисплея: простая настройка 

>  Возможность изменения  
изображений для клавиш:  
простое управление, без специальных  
навыков

>  Настраиваемые пользовательские профили:  
возможность настройки пользовательских  
полномочий нажатием клавиши
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Efficient CareControl распознаёт  
загрязнения и накипь. 
И удаляет их автоматически.

С помощью системы Efficient CareControl Ваш SelfCookingCenter® 
автоматически проводит очистку и удаление от накипи без контроля, по 
желанию также и в ночное время. В зависимости от степени загрязнения 
аппарата система Efficient CareControl предлагает самую эффективную 
автоматическую очистку с точно рассчитанной дозой чистящих средств  
и удалителя накипи. 

Вы также можете сохранить периодичность очистки, соответствующую  
Вашему рабочему графику. SelfCookingCenter® автоматически выдает 
предупреждение в установленное время и всегда заботится о чистоте аппарата.

Вам не потребуется дорогая и нуждающаяся в техобслуживании  
система для умягчения воды. SelfCookingCenter® потребляет примерно  
на 30% меньше ресурсов, чем предыдущая модель. Таким образом,  
Efficient CareControl обеспечивает значительную экономию средств по 
сравнению с очисткой вручную, а также безопасное обслуживание  
благодаря использованию таблеток.

“Оборудование RATIONAL не 
только оправдало, но и превзошло 

наши ожидания! С ним мы экономим 
во всем, очень удобно, безопасно и 

надежно!” 
Миленин Игорь, заведующий производством по 

развитию сети гипермаркетов “Глобус”, г. Москва, Россия
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Обзор преимуществ:

>  Твердые чистящие средства:  
защита здоровья благодаря отказу от жидких чистящих средств

>  Интеллектуальное определение загрязнения и предложение очистки: 
минимальные производственные расходы и затраты труда

>  Aвтоматическое удаление накипи: 
отсутствие затрат на удаление накипи или умягчение воды

>  Создание индивидуального графика очистки:  
максимальная чистота с гарантией гигиены
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Форма для маффинов и тимбале Формa для гриля и пиццы Противень для жарения и выпекания

У Вас есть особые требования.
У нас есть подходящее решение.

Противень для жарения и выпекания 
(2/3 GN, 1/1 GN или Пекарь 400 x 600 мм)

Противень для жарения и выпекания, 
перфорированный 
(1/1 GN или Пекарь 400 x 600 мм)

Форма для гриля и пиццы 
(2/3 GN, 1/1 GN или Пекарь 400 x 600 мм)

Форма для маффинов и тимбале 
(для 1/1 GN или Пекарь 400 x 600 мм)

Емкости с гранитной эмалью, различная глубина 
(2/3 GN, 1/1 GN или Пекарь 400 x 600 мм)

SelfCookingCenter® доступен в следующих  
вариантах исполнения:

Вытяжной зонт, UltraVent или UltraVent Plus 
Для предотвращения скопления пара и испарений. 

Рама с направляющими 1/1 GN или Пекарь и 
транспортировочная тележка 
Для простой загрузки аппаратов.

Навесная рама комб. решетка 
Для приготовления с противнями и в форматах 
Пекарь и 1/1 GN.

XS тип 6 ⅔ Тип 61 Тип 101 Combi-Duo XS тип 
6 ⅔ на XS тип 6 ⅔

Combi-Duo тип 61 на тип 
61 или тип 61 на тип 101

С навесной рамой 
2/3 GN (6 уровней 
загрузки)

С навесной рамой 
Пекарь (5 уровней 
загрузки) или 
навесной рамой 
1/1 GN (6 уровней 
загрузки)

С навесной рамой 
Пекарь (8 уровней 
загрузки) или 
навесной рамой 
1/1 GN (10 уровней 
загрузки)

Комбинация из двух аппаратов RATIONAL, установленных  
один над другим, предоставляет Вам дополнительные 
возможности. Даже в условиях ограниченного пространства 
можно одновременно использовать различные режимы,  
что дает дополнительную гибкость.

Дополнительная информация содержится в нашем проспекте по аксессуарам или брошюрах по применению.  
Вы также можете посетить наш веб-сайт: www.rational-online.ru.

С помощью специально разработанных аксессуаров RATIONAL работа станет ещё эффективней. 
Например, наши противни для жарения и выпекания можно использовать для приготовления 
бекона и пышных багетов. В наших ёмкостях с гранитной эмалью можно готовить пироги, кексы 
и пиццу. А формы для маффинов и тимбале предназначены для различных десертов, хлебного 
пудинга и пошированных яиц.



Отличие – в каждой детали.
Упрощает приготовление и выпекание. 

Загрузка в продольном 
направлении
Особенностью загрузки в 
продольную раму с направляю-
щими и небольшого дверного 
проема является экономия 
энергии, и даже при частом 
открывании двери потери тепла 
будут минимальными. Мень-
ший радиус открывания двери 
требует меньше пространства. 
Для малого количества загру-
жаемого продукта могут быть 
использованы гастроемкости 
1/3- и 2/3-GN.

Интеллектуальный 
6-точечный датчик
Даже если термозонд 
установлен неправильно, 
устройство прибора позволяет 
обнаруживать самое холодное 
место продукта. Благодаря 
этому все продукты всегда 
готовятся идеально. 

Парогенератор
Если Вы хотите получить высочайшее качество блюд при при-
готовлении на пару, парогенератор является неотъемлемой 
составляющей. 100%-ый гигиеничный свежий пар гарантирует 
насыщенность пара, даже при низкотемпературном приготов-
лении, например при пассеровании. В ходе очистки выполняется 
автоматическое удаление накипи с парогенератора. Благодаря 
этому умягчение воды больше не требуется.

Встроенный ручной 
душ с возвратным 
механизмом
Регулирование напора струи и 
эргономичное обслуживание 
значительно облегчают очистку 
аппарата. Встроенный возврат-
ный механизм и автоматическая 
блокировка воды обеспечива-
ют оптимальную безопасность 
и соблюдение гигиенических 
требований EN 1717 и SVGW 
(Швейцарской ассоциации 
предприятий газо- и водоснаб-
жения).

Максимальная 
температура рабочей 
камеры 300 °C
Особенно прочная конструкция 
SelfCookingCenter® допускает 
использование температуры 
до 300 °C даже в режиме 
непрерывной эксплуатации. 
Поэтому даже особые режимы, 
такие как приготовление 
на гриле или быстрое 
обжаривание, применимы к 
большим объемам продуктов.

Вспомогательное 
позиционирующее 
устройство
Запатентованное вспомога-
тельное позиционирующее 
устройство облегчает правиль-
ное размещение термозонда 
для жидких, мягких  блюд или 
продуктов малых размеров.

Распределение воздушных потоков
Специальная геометрия рабочей камеры и мощный привод 
вентилятора, регулирующий направление вращения и скорость 
в зависимости от определенных продуктов, обеспечивают 
равномерное распределение тепла в рабочей камере. Благодаря 
этому гарантируется превосходное качество блюд даже при 
полной загрузке аппарата. Встроенный тормоз крыльчатки 
вентилятора быстро реагирует и останавливает вентилятор 
при открытии дверцы, что обеспечивает дополнительную 
безопасность.

ClimaPlus Control®

Параметр влажности точно 
измеряется с помощью 
датчиков в рабочей камере и 
регулируется с точностью до 
процента. При необходимости 
система вытягивает излишнюю 
влагу или добавляет воду с 
помощью парогенератора. 
Таким образом, даже при 
больших объемах загрузки, 
получается поджаристая 
корочка, хрустящая панировка, 
характерный рисунок гриля и 
сочное жаркое.

Система сепарации 
жира методом 
центрифугирования
Заменять или очищать жировые 
фильтры не требуется, что 
обеспечивает чистоту рабочей 
камеры. Гарантия безупречного 
вкуса.

Светодиодное освещение с поуровневой 
сигнализацией
Абсолютно новое светодиодное освещение обеспечивает 
оптимальное освещение рабочей камеры и каждого 
уровня по всей площади. С помощью света возможен 
контроль подрумянивания продуктов. Опция является 
энергосберегающей, имеет долгий срок службы и практически 
не нуждается в техобслуживании. Новая опциональная 
сигнализация для уровней загрузки делает использование 
iLevelControl еще проще: мигающий сигнал указывает на то, 
какой уровень и когда можно загружать или разгружать.

ПатентПатентПатент

Продукция RATIONAL защищена следующими патентами: DE 195 18 004; DE 197 08 229; DE 197 57 415; DE 199 33 550; DE 100 37 905; DE 10 230 244; DE 10 230 242; 
DE 101 14 080; DE 102 33 340; DE 103 09 487; DE 10 2004 004 393; DE 101 20 488; DE 103 01 526; DE 10 2004 020 365; EP 786 224; EP 386 862; EP 0 848 924; EP 1 162 
905; EP 1 519 652; EP 1 530 682; EP 0 856 705; EP 1 499 195; EP 1 653 833; EP 1 682 822; US 5,915,372; US 6,299,921; US 6,510,782; US 6,600,288; US 6,752,621; US 6 772 751;  
US 6,753,027; US 7,048,312; US 7,150,891; US 7,165,942; US 7,196,292; US 7,223,943; US 7,232,978; US 7,438,240; US 7,409,311; US 8,025,740; US 8,269,151; US 8,147,888; US 8,344,294; US 8,475,857;  
JP 3916261; JP 1227539; JP3916261B1; JP4598769B2; JP4255912B2; плюс заявки на патенты

Патент Патент

Функция 
дистанционного 
управления RATIONAL
Если Ваш SelfCookingCenter® 
подключен к сети, Вы можете 
легко управлять им со своего 
iPhone. Так Вы точно знаете, что 
происходит, и всегда имеете 
контроль над приготовлением.
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Трехслойная дверца 
рабочей камеры
Тройное остекление с совре-
менным теплоотражающим 
покрытием обеспечивает 
минимальные потери тепла. 
Таким образом Вы экономите 
еще 10% от затрат на энергию. 
Поскольку все стекла можно 
очистить, видимость остается 
хорошей даже спустя годы 
использования. 
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Индикация 
энергопотребления
Вы постоянно получаете 
информацию о том, сколько 
требуется энергии для отдель-
ной операции приготовления 
и каково было потребление 
энергии за день. Данные можно 
просмотреть на дисплее и вы-
грузить отдельным файлом.
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RATIONAL CookingLive 
Готовьте выпечку и закуски вместе с нашими 
шеф-поварами и почувствуйте, как RATIONAL 
меняет к лучшему работу на кухне. Узнайте даты 
проведения ближайших семинаров на сайте 
www.rational-online.ru.

Консультации и проектирование 
Мы поможем Вам выбрать такое решение, 
которое лучше всего соответствует Вашим 
требованиям. Мы также подготовим 
предложения по реконструкции имеющейся  
или созданию новой кухни.

Установка 
Сервис-партнёры RATIONAL позаботятся об 
установке аппаратов на Вашей кухне. Если Вы 
хотите установить аппарат самостоятельно, 
мы предоставим руководства для указанных 
архитектурно-строительных условий.

Инструктаж на месте  
Наши опытные шеф-повара приедут к Вам и 
расскажут о принципах работы наших аппаратов 
и способах использования в соответствии с 
Вашими требованиями.

Academy RATIONAL 
Обучение работе на аппаратах RATIONAL 
включено в стоимость оборудования. На сайте                           
www.rational-online.ru Вы можете зарегистрировать 
своё участие в одном из наших бесплатных 
семинаров. 

Обновления программного обеспечения 
Вы всегда можете совершенно бесплатно обновить 
ПО аппарата: просто загрузите последнюю 
программы из Club RATIONAL и воспользуйтесь 
новыми знаниями в области кулинарии и выпечки. 
Так Ваш аппарат SelfCookingCenter® будет всегда на 
волне технического прогресса.

Club RATIONAL 
Интернет-платформа для профессиональных 
поваров, пекарей и других пользователей RATIONAL. 
Рецепты, советы экспертов и видео по работе с 
нашими аппаратами – здесь Вы найдете интересную 
информацию и новые идеи для своей кухни. 
Регистрация на сайте: www.club-rational.ru.

Приложение Club RATIONAL 
Воспользуйтесь многочисленными практическими 
советами на своем мобильном устройстве.

ChefLine® 

Если у Вас возникли вопросы по использованию 
аппарата или рецептам, мы будем рады помочь 
Вам по телефону. Быстрая и простая поддержка, 
оказываемая нашими шеф-поварами 365 дней в 
году. Линия ChefLine® 8 800 234 20 20.

Сервис-партнёры RATIONAL 
Наши аппараты SelfCookingCenter® надежны и дол-
говечны. Однако в случае необходимости в техниче-
ской поддержке широкая сеть сервисных центров, 
работу которых обеспечивают квалифицированные 
партнёры компании RATIONAL, гарантирует Вам бы-
струю помощь при возникновении проблем.

Пакет услуг “Всё включено”. 
RATIONAL ServicePlus.

Дополнительную информацию можно получить в проспекте 
ServicePlus или на сайте: www.rational-online.ru.



Вы хотите увидеть  
все своими глазами? 
Тогда мы ждём Вас у себя.

Мы хотели бы продемонстрировать Вам многообразие 
преимуществ SelfCookingCenter®. Убедитесь в эффективности 
наших аппаратов лично, на практике, не беря на себя никаких 
обязательств. Презентации проводятся поблизости от Вас. 
Посетите одно из бесплатных мероприятий RATIONAL 
CookingLive. 

Вы можете узнать даты и место проведения ближайших 
мероприятий по телефону +7 495 640 63 38 или на сайте 
www.rational-online.ru.

30 31



РАЦИОНАЛЬ в России
Проспект Андропова 18, стр. 6
115432, г. Москва

Тел. +7 495 640 63 38

info@rational-online.com
rational-online.ru 80
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