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1. HAUPTKENNZEICHEN

Die Spiral-Teigknetmaschinen sind eine neue Art von Teigknetgerdten mit abnehmbarer
Schiissel, in dem der Mischkopf und Schiissel gleichzeitig sich bewegen. Dadurch erhoht sich
die Knetgeschwindigkeit und der Wirkungsgrad steigt betrichtlich an. Die Knetmaschine ist
mit einem Getriebe ausgestattet, das den Gerduschpegel bei laufender Maschine deutlich
reduziert. Die Knetmaschine ist mit einem Hubsystem des oberen Teils und einer abnehmbaren
Schiissel ausgestattet, die das Be- und Entladen des Teigs auf dem Schneidetisch und das

Waschen der Schiissel in der Spiilmaschine ermoglicht.

Die Spiral-Teigknetmaschinen sind mit einem Schutzgitter ausgestattet, sind relativ einfach zu

bedienen und gleichzeitig betriebssicher.
2. TECHNISCHE DATEN
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Modell

HKN-10CN

| HKN-20CN | HKN-30CN |

HKN-40CN

Spannung, V

~220

Leistung, kW

1,1

15

2

2,2

Schiisselvolumen, 1

10

20

30

40

Max. Knetmasse,
kg

<5

<8

<12

<15

Geschwindigkeit
des Knethakens,
U/min

156

Geschwindigkeit
der Schiissel, U/min

18

Abmessungen. mm

660*400*800

760*470

820*510*102

*910 5

860*510*1022

Gewicht, kg

105

125

170

175

Modell

HKN-20CN2V

| HKN-30CN2V |

HKN-40CN2V

Spannung, V

~380

Leistung, kW

0.65/0.85

1,3/1,8

1,5/2,2

Schiisselvolumen, 1

20

30

40

Max. Knetmasse,
kg

<8

<12

<15

Geschwindigkeit
des Knethakens,
U/min

100/156

Geschwindigkeit
der Schiissel,
U/min

12/18

2
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Abmessungen. mm 760*470*910 820*510*1022 860*510*1022
Gewicht, kg 130 170 175

3. BEDIENHINWEISE

1. Stellen Sie das Gerét auf eine trockene, waagerechte Fliche (oder einen Stinder) und
sichern Sie es.

2. Stellen Sie vor dem AnschlieBen der Spiralknetmaschine an das Stromnetz sicher, dass
die Spannung und Frequenz Thres Stromnetzes mit den auf der Markierung Thres Gerits
angegebenen Eigenschaften iibereinstimmt. Vergewissern Sie sich, dass das externe
Erdungskabel sicher angeschlossen ist.

3. Stellen Sie sicher, dass das Teigmasse das zuldssige Gewicht nicht tiberschreitet.

4.  Stellen Sie vor dem Einschalten der Spiralknetmaschine sicher, dass der Schutzgitter
abgesenkt ist.

5. Legen Sie Thre Hénde oder schwere Gegenstéinde nicht in die laufende Schiissel.

6. Riemen und Ketten nicht von Hand halten oder festziehen.

4. BETRIEB

1.  Drehen Sie den Griff, um den Oberteil des Mixers anzuheben.

2. Setzen Sie die Zutaten in die Schiissel, senken Sie das Oberteil und schliefen Sie den
Schutzschirm.

3. SchlieBen Sie das Gerit an das Netz an, stellen Sie den Netzschalter auf "ON", driicken
Sie die Taste "START", das Gerit beginnt zu mischen.

=
"

4.  Um die Arbeit zu stoppen, driicken Sie die Taste "STOP", schalten Sie das Gerét aus,
drehen Sie den Griff, um den oberen Teil der Maschine anzuheben, und entfernen Sie
den Teig. Um die Schiissel zu entfernen, drehen Sie die im Uhrzeigersinn, bis sie
vollstidndig entriegelt ist.

5. WARTUNG EINES SPIRALMISCHERS

1.  Vermeiden Sie den kontinuierlichen Betrieb der Spiral-Teigknetmaschine.

2. Um die Hygienevorschriften einzuhalten, vergessen Sie nicht, die Spiral-
Teigknetmaschine nach jedem Gebrauch zu reinigen.

3. Das Getriebe ist mit einem speziellen Schmiermittel ausgestattet, das fiir sechs Monate

Betrieb des Gerites ausreicht. Um Fett zu erginzen oder zu wechseln, entfernen Sie die
obere Decke der Spiral-Teigknetmaschine.
Bemerkungen: Bevor die Wartungsarbeiten an dem Gerit durchgefiihrt werden, muss

3
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es von der Stromquelle getrennt werden.
6. FEHLER IDENTIFIZIEREN UND BEHEBEN

Fehler

Eventuelle Ursache

Behebung

Nach dem Einschalten
der Spiralknetmaschine
die Welle rotiert nicht.

Elektrische
Verbindungen sind
lose.

Uberpriifen Sie den Stromkreis,
ziehen Sie die losen elektrischen
Verbindungen an.

Vibration wihrend des
Betriebs

Die Ankerbolzen sind
gelost.

Ziehen Sie die Ankerbolzen fest.

Die Motortemperatur ist
bei niedriger
Geschwindigkeit zu

Zu geringe Spannung.

Uberpriifen Sie die
Versorgungsspannung.

hoch. Uberlastung. Reduzieren Sie die Belastung.
Starkes Gerdusch in der Mangelhafte Ergédnzen oder wechseln Sie die
Getriebe. Schmierung. Schmierung.
Die Ketten sind Ziehen Sie die Kette fest.
gelockert.

Der Aufsatz schldgt an
den Schiissel.

Der Aufsatz oder
Schiissel ist
deformiert.

Reparieren oder ersetzen Sie den
deformierten Teil.

Achtung: das Gerét darf nicht in Wasser getaucht oder unter flieBendem Wasser gewaschen

werden.
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Tehnilised andmed
Mirkused seadme kasutamise kohta
Kasutamine
Spiraalmikseri hooldus
Torkeotsing ja remont

1. POHIFUNKTSIOONID
Need spiraalmikserid on virske taina segamiseks mdeldud teisaldatava kausiga seadmed,
mis panevad samaaegselt pdorlema nii klopitsa kui ka kausi. See vihendab oluliselt segamise
aega ja suurendab mérkimisvéarselt protsessi tdhusust. Mikser on varustatud hammasajamiga,

mis vidhendab oluliselt miira masina tootamisel.
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Mikser on varustatud iilemise osa

tosteslisteemiga ja eemaldatava kausiga, mis voOimaldab tdsta taina ldikelauale ja selle
16ikelaualt eemaldada ning teeb voimalikuks kausi pesemise ndudepesumasinas.
Spiraalmikserid on varustatud kaitseekraaniga ning neid on iisna lihtne hallata ja samal ajal

ohutult kasutada.

2. TEHNILISED ANDMED

Mudel

HKN-10CN

| HKN-20CN | HKN-30CN |

HKN-40CN

Pinge, V

~220

Voimsus, kW

1,1

15

2

2,2

Kausi maht, |

10

20

30

40

Segatava massi
max kaal, kg

>5

>8

>12

>15

Konksu
poorlemiskiirus,
podret/min

156

Kausi
poorlemiskiirus,
podret/min

18

Mootmed, mm

660*400*800

760*470*910

820*510*102
2

860*510*1022

Mass, kg

105

125

170

175

Mudel

HKN-20CN2V

| HKN-30CN2V |

HKN-40CN2V

Pinge, V

~380

Voimsus, kW

0,65/0,85

1,3/1,8

1,5/2,2

Kausi maht, |

20

30

40

Segatava massi
max kaal, kg

>8

>12

>15

Konksu
podrlemiskiirus,
pOdret/min

100/156

Kausi
podrlemiskiirus,
pOdret/min

12/18
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Mootmed, mm 760*470*910 820*510*1022 860*510*1022

Mass, kg 130 170 175
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6.

MARKUSED SEADME KASUTAMISE KOHTA
Paigutage seade kuivale tasasele pinnale (vdi toele) ja kinnitage see.
Enne mikseri iihendamist vooluvorguga veenduge, et toiteallika pinge ja sagedus vastavad
teie seadme sildil toodud parameetritele ja et véline maandusjuhe on kindlalt ihendatud.
Veenduge, et segatava taina kaal ei iileta ettenéhtud kogust.
Enne spiraalmikseri sisseliilitamist veenduge, et kaitseekraan on langetatud.
Arge pange oma kiisi ega raskeid esemeid poorlevasse kaussi.
Arge hoidke voi tdmmake rihmasid vi kette kiiega.
SEADME OPEREERIMINE
Mikseri {ilemise osa tdstmiseks keerake kdepidet.
Lisage koostisosad kaussi, langetage iilemine osa ja sulgege ekraan.
Uhendage seade vooluvdrguga, seadke toiteliiliti asendisse SEES, vajutage nuppu START
ja mikser alustab sdtkumist.

Mikseri peatamiseks vajutage nuppu STOP, liilitage toide vélja, keerake kdepidet tilemise
osa tOstmiseks ja votke tainas vilja. Kausi eemaldamiseks poorake seda péripdeva, kuni
see vabaneb.
SPIRAALMIKSERI HOOLDUS
Viltige spiraalmikseri pikaajalist pidevat toStamist.
Sanitaareeskirjade jargimiseks puhastage spiraalmikserit iga kord pérast selle kasutamist.
Seadme iilekandemehhanism on varustatud spetsiaalse miédrdeainega, millest piisab
seadme todtamiseks kuue kuu jooksul. Médrdeaine lisamiseks voi asendamiseks tuleb
eemaldada spiraalmikseri {ilemine kate.
Mirkus: enne seadme hoolduse alustamist peate selle vooluvorgust lahti {ihendama.
TORKEOTSING JA REMONT

Torge Vdimalik pdhjus Lahendus

Spiraalmikseri
sisseliilitamisel ei hakka
voll poorlema.

Elektritihendused on Kontrollige vooluahelat, pingutage
lahti. lahtised elektritihendused.

Vibratsioon t66 ajal Ankrupoldid on lahti. Pingutage ankrupoldid.




Mootori temperatuur on . . -
<. - Alapinge. Kontrollige toitepinget.
madalal kiirusel liiga ping 9 ping

korge. Ulekoormus Vihendage koormust.
Vali miira Ebapiisav médrimine. Lisage v0i vahetage 0li.
iilekandemehhanismis. Ketid on liiga 16dvad. Pingutage kette.

Klopits voi kauss on Parandage voi remontige

Klopits 16b vastu kaussi. deformeerunud deformeerunud osa.

Téhelepanu! Seadme pesemine otsese veejoa all voi selle vette kastmine on keelatud.
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1. MAIN FEATURES

These spiral mixers is a new dough mixers with portable bowl that rotate a beater and a
bowl at the same time. It helps to significantly increase the time and efficiency of mixing. The
mixer is equipped with a gear drive which significantly reduces the noise when the machine is
running. The mixer is equipped with a lifting system for the top part and a removable bowl that
allows to load and unload the dough on the cutting table and wash the bowl in the dishwasher.
Spiral mixers are equipped with a protective screen, and they are fairly easy to manage and at
the same time, safe to operate.

2. TECHNICAL SPECIFICATIONS
Model HKN-710CN | HKN-20CN | HKN-30CN | HKN-40CN
Voltage, V ~220
Power, KW 1.1 15 2 2.2
Bowl volume, | 10 20 30 40
Max. mixed <5 <8 <12 <15
mass, kg
Hook rotation 156
speed, rpm
Bowl rotation
18
speed, rpm
x| *
Dimensions, mm | 660*400*800 760*470*910 820 5%0 . 860*510*1022
Mass, kg 105 125 170 175
Model HKN-20CN2V HKN-30CN2V HKN-40CN2V
Voltage, V ~380
Power, kW 0.65/0.85 1.3/1.8 15/2.2
Bowl volume, | 20 30 40
Max. mixed <8 <12 <15
mass, kg
Hook rotation 100/156
speed, rpm
Bowl rotation 12/18
speed, rpm
Dimensions, mm 760*470*910 820*510*1022 860*510*1022
Mass, kg 130 170 175
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NOTES ON EQUIPMENT OPERATION
Place the equipment on a dry level surface (or support) and fix it.
Before connecting the mixer to the mains, make sure that the voltage and frequency of
your power supply correspond to the characteristics specified on the label of your device,
and the external ground wire is securely connected.
Make sure the mass of the dough to be mixed does not exceed the acceptable.
Before turning on the spiral mixer, make sure that the protective screen is lowered.
Do not put your hands or heavy objects in a working bowl.
Do not hold or pull straps or chains by hand.
OPERATION
Turn the handle to lift the top part of the mixer.
Put the ingredients in the bowl, lower the top part and close the screen.
Connect the equipment to the mains, set the power button to ON position, press START
button, the mixer will start kneading.

To stop the mixer, press the STOP button, turn off the power, turn the handle to lift the
top part and take out the dough. To take off the bowl, turn it in clockwise order till it is
free.

MAINTENANCE OF SPIRAL MIXER
Avoid a long-time continuous operation of the spiral mixer.
To comply with sanitary code, clean the spiral mixer every time after using it.
The transmission is equipped with a special lubricant which is enough for six months of
operation. To add or replace grease, the top cover of the spiral mixer must be removed.
Note: before starting the maintenance of the equipment, you must disconnect it from the
power supply.

TROUBLESHOOTING AND REPAIRING

Fault Possible reason Solution

When turning on the
spiral mixer, the shaft

Electrical connections | Check the electrical circuit, tighten

are loose. the loose electrical connections.
does not rotate.
Vibration during Anchor bolts are loose. | Tighten the anchor bolts.
operation
The motor temperature is Undervoltage. Check the power supply voltage.
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too high at low speed. Overload. Reduce the load.
Loud noise in the Insufficient Add or change the oil.
transmission. lubrication.
Chains are loose. Tighten the chains.
The beater knocks on the | The beater or bowl has .
; Repair or replace the deformed part.
bowl. deformation

Attention: It is prohibited to wash the equipment under a direct water stream or submerge it
into water.

10
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Mantenimiento del mezclador en espiral
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1. CARACTERISTICAS PRINCIPALES
Estas amasadoras en espiral son un nuevo tipo de equipo de amasado, en el que un bocal
para amasar la masa y el bol funcionan simultaneamente. Debido a esto, la velocidad de mezcla
aumenta y la eficiencia aumenta considerablemente. El mezclador de masa estd equipado con
corona dentada de engranajes, que reduce significativamente el ruido cuando la maquina esta
funcionando. La amasadora estd equipada con un sistema de elevacion superior y un recipiente
extraible que permite cargar y descargar la masa en la mesa de corte y lavar el recipiente en el

lavavajillas.
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Las amasadoras en espiral, equipadas con una pantalla protectora, son bastante simples de
operar y, al mismo tiempo, de una operacion segura.
2. ESPECIFICACIONES TECNICAS

Modelo

HKN-10CN

| HKN-20CN | HKN-30CN |

HKN-40CN

Voltaje, V

~220

Potencia, kW

1,1

15

2

2,2

El volumen del
recipiente, |

10

20

30

40

Masa maxima
de mezcla, kg

<5

<8

<12

<15

Velocidad de
rotacion (RPM)
del gancho

156

Velocidad de
rotacion del
recipiente, rpm

18

Dimensiones,
mm

660*400*800

760*470*%910

820*510*102
2

860*510*1022

Peso, kg

105

125

170

175

Modelo

HKN-20CN2V

HKN-30CN2V |

HKN-40CN2V

Voltaje, V

~380

Potencia, kW

0.65/0.85

1.3/1.8

1.5/2.2

El volumen del
recipiente, |

20

30

40

Masa maxima
de mezcla, kg

<8

<12

<I5

Velocidad de
rotacion (RPM)
del gancho

100/156

11
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Velocidad de

rotacion del 12/18

recipiente, rpm

S]Lg'ens'o”es’ 760%470*910 820*510*1022 860*510*1022

Peso, kg 130 170 175

3. NOTAS SOBRE EL FUNCIONAMIENTO DE LOS EQUIPOS

1. Coloque el equipo en una superficie horizontal seca (o soporte) y asegurelo.

2. Antes de conectar la amasadora en espiral a la red eléctrica, asegurese de que el voltaje y
la frecuencia de su suministro de red correspondan a las caracteristicas indicadas en la
marca de su instrumento, aseglrese de que el cable de toma de tierra externo esté
conectado de una forma segura.

3. Aseguirese de que el peso de la mezcla no sea mas que permitido.

4. Antes de encender la amasadora en espiral, asegurese de que la pantalla protectora esté
baja.

5. No cologue sus manos u objetos pesados en el recipiente de trabajo.

6. No sujete ni apriete los cinturones y las cadenas con la mano.

4. OPERACION

1. Gire el mango para subir la parte superior de la batidora.

2. Coloque los ingredientes en el recipiente, baje la parte superior y cierre la pantalla.

3. Conecte el equipo a la red, coloque el botén de encendido en la posicion "ON", presione
el boton "START", la maquina comienza a mezclar.

4. Para detener, pulsen el boton "STOP", desconecte la alimentacion eléctrica, gire la manija
para levantar la tapa de la maquina y saque la masa. Para quitar la taza, girela en el
sentido de las agujas del reloj hasta que esté completamente desbloqueada.

5. MANTENIMIENTO DEL MEZCLADOR EN ESPIRAL

1. No permita el trabajo en espiral continuo de la amasadora.

2. Para cumplir con las regulaciones sanitarias, no olvide limpiarlo después de usar la
amasadora en espiral.

3. La transmision estd equipada con un lubricante especial, que sera suficiente para seis

12

meses de funcionamiento del dispositivo. Para agregar o reemplazar el lubrificante, retire
la cubierta superior del mezclador de masa en espiral.
Nota: Antes de llevar a cabo el mantenimiento del equipo, debe desconectarse de la



fuente de alimentacion.

6. IDENTIFICACION Y RESOLUCION DE PROBLEMAS DEL EQUIPO

ES

Falla

Posible causa

Medidas para eliminar

Después de encender la
amasadora en espiral, el

Las conexiones
eléctricas estan sueltas.

Verifique el circuito eléctrico,
apriete las conexiones eléctricas

eje no gira. sueltas.
Vibracion durante la Los pernos de anclaje Aprieta los pernos de anclaje.
operacion se aflojan.

La temperatura del motor
es demasiado alta a baja

Voltaje insuficiente.

Verifique el voltaje de la fuente de
alimentacion.

velocidad. Sobrecarga. Reduzca la carga.
Fuerte ruido en la Insuficiente Afiada o reemplace el aceite.
transmision. lubricacion.

Las cadenas se aflojan. | Aprieta las cadenas.

La boquilla o .

. , O , Repare o reemplace la pieza
La boquilla toca el tazén. | recipiente esta
deformada.
deformado.

Atencion: No sumerja el equipo en agua ni lo lave con agua corriente.

13
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1. PARTICULARITES PRINCIPALES

Les pétrins a spirale sont un équipement de pétrissage de nouveau type avec une cuve
amovible, dans lequel un ajutage de pétrissage et une cuve fonctionnent simultanément. Pour
cette raison, la vitesse de pétrissage et l'efficacité augmentent considérablement. Le pétrin est
équipé d'un train d'engrenages, ce qui réduit considérablement le bruit lorsque la machine
fonctionne. Le pétrin est équipé d'un systéme de levage de la partie supérieure et d'une cuve
amovible, ce qui permet d'effectuer le chargement et le déchargement de la pate sur la table de

coupe et le lavage de la cuve dans le lave-vaisselle.

Les pétrins a spirale sont équipés d'un écran de protection, et sont assez simples a utiliser et en

méme temps sirs lors du travail.
2. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Remarques sur le fonctionnement de I'équipement

a b~ DA 0w

Modéle

HKN-10CN

| HKN-20CN | HKN-30CN |

HKN-40CN

Tension, V

~220

Puissance, kW

1,1

15

2

2,2

Volume de la
cuve, |

10

20

30

40

Masse a pétrir
maximale, kg

<5

<8

<12

<15

Vitesse de
rotation du
crochet, tours
par minute

156

Vitesse de
rotation de la
cuve, tours par
minute

18

Dimensions, mm

660*400*800

760*470*%910

820*510*102
2

860*510*1022

Masse, kg

105

125

170

175

Modéle

HKN-20CN2V

| HKN-30CN2V |

HKN-40CN2V

Tension, V

~380

Puissance, kW

0.65/0.85

1.3/1.8

1.5/2.2

Volume de la
cuve, |

20

30

40

Masse a pétrir
maximale, kg

<8

<12

<15

Vitesse de

100/156

14
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rotation du

crochet, tours par

minute

Vitesse de

rotation de la 12/18

cuve, tours par

minute

Dimensions, mm 760*470*910 820*510*1022 860*510*1022
Masse, kg 130 170 175

3. REMARQUES SUR LE FONCTIONNEMENT DE L'EQUIPEMENT

1. Installez I'équipement sur une surface séche horizontale (ou sur un appui), fixez-le.

2.

=
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Avant de raccorder le pétrin a spirale au secteur, assurez-vous que la tension et la
fréquence de votre réseau d'alimentation correspondent aux caractéristiques indiquées sur
le marquage de votre appareil. Assurez-vous que le fil de mise a la terre externe est bien
connectg.
Assurez-vous que la masse de la pate a pétrir n'est pas plus que permis.
Avant le démarrage du pétrin a spirale, assurez-vous que 1'écran de protection est abaissé.
Ne mettez pas vos mains ou des objets lourds dans la cuve fonctionnant.
Ne tenez et ne serrez pas les courroies et les chaines manuellement.

UTILISATION
Tournez la poignée pour lever la partie supérieure du pétrin.
Mettez les ingrédients dans la cuve, abaissez la partie supérieure et fermez I'écran.
Connectez I'équipement au réseau, réglez le bouton de démarrage a la position "ON",
appuyez sur le bouton "START", la machine commencera a pétrir.

Pour arréter le fonctionnement, appuyez sur le bouton "STOP", coupez l'alimentation,

tournez la poignée pour lever la partie supérieure de la machine et retirez la pate. Pour

retirer la cuve, tournez-la dans le sens horaire jusqu'a ce qu'elle soit complétement

déverrouillée.

MAINTENANCE DU MELANGEUR SPIRAL

Ne faites pas le pétrin a spirale fonctionner continfiment pendant une longue période.

Pour respecter les normes sanitaires, chaque fois aprés avoir utilisé le pétrin & spirale

n‘oubliez pas de le nettoyer.

La transmission est équipée d'un lubrifiant spécial suffisant pour six mois de

fonctionnement de l'appareil. Pour ajouter ou remplacer la graisse, il est nécessaire de
15
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retirer le couvercle supérieur du pétrin a spirale.
Remarque : avant d'effectuer la maintenance de 1'équipement, il doit étre déconnecté de
la source d'alimentation.
6. DETECTION DES DEFAUTS ET DEPANNAGE DE L'EQUIPEMENT

Panne Cause possible Dépannage
Aprés la mise en marche | Les connexions Vérifiez le circuit électrique, serrez
du pétrin a spirale l'arbre | électriques sont les connexions électriques
ne tourne pas. desserrées. desserrées.
Vibration lors du Les boulons d'ancrage | Serrez les boulons d'ancrage.
fonctionnement sont desserrés.
La température du moteur Lo . Vérifiez la tension de la source
o 2 3 Tension insuffisante. ts .
est trop élevée a basse d'alimentation.
vitesse. Surcharge. Réduisez la charge.
Fort bruit dans la Lubrification Ajoutez ou remplacez I'huile.
transmission. insuffisante.
Les chaines sont Serrez les chaines.
desserrées.
L'ajutage frappe sur la L'ajutage ou la cuve Réparez ou remplacez la picce
cuve. sont déformés. déformée.

Attention : il est interdit d'immerger 1'équipement dans l'eau ou le laver a l'eau courante.
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Caratteristiche tecniche
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Manutenzione del mixer a spirale
Identificazione e risoluzione dei problemi dell'apparecchio

CARATTERISTICHE PRINCIPALI
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Le impastatrici a spirale sono un nuovo tipo di impastatrice con una vasca rimovibile, in cui
la testa di miscelazione e la vasca lavorano contemporaneamente. Grazie a cio, la velocita di
miscelazione aumenta e 1'efficienza cresce considerevolmente. L'impastatrice ¢ dotata di una
trasmissione a ingranaggi, che riduce significativamente il rumore quando la macchina ¢ in
funzione. La impastatrice ¢ dotata di un sistema di sollevamento della parte superiore e di una
vasca rimovibile che consente di caricare e scaricare I'impasto sul tavolo da taglio e di lavare la
vsca nella lavastoviglie.
Le impastatrici a spirale, dotate di schermo protettivo, sono abbastanza semplici da utilizzare e
al tempo stesso sicure durante il funzionamento.

2. CARATTERISTICHE TECNICHE
Modello HKN-70CN | HKN-20CN | HKN-30CN | HKN-40CN
Voltaggio, V ~220
Potenza, Kw 1,1 15 2 2,2
Volume della 10 20 30 40
vasca, |
Max. massa <5 <8 <12 <15
impastata, kg
Velocita di
rotazione del 156
gancio, giri/min
Velocita di
rotazione della 18
vasca, giri/min
Dimensioni, mm 660*400*800 760*470*910 | 820*510*%1022 | 860*510*1022
Peso, Kg 105 125 170 175
Modello HKN-20CN2V HKN-30CN2V HKN-40CN2V
Voltaggio, V ~380
Potenza, Kw 0.65/0.85 1.3/1.8 1.5/2.2
Volume della 20 30 40
vasca, |
Max. massa <8 <12 <15
impastata, kg
Veloc_:lta di 100/156
rotazione del
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gancio, giri/min

Velocita di
rotazione della 12/18
vasca, giri/min

Dimensioni, mm 760*470*910 820*510*1022 860*510*1022

Peso, Kg 130 170 175

=W

oW
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NOTE SUL FUNZIONAMENTO DELL'APPARECCHIO
Posizionare l'apparecchiatura su una superficie asciutta orizzontale (o in piedi) e fissarla.
Prima di collegare l'impastatrice a spirale alla rete, assicurarsi che la tensione e la
frequenza della rete elettrica corrispondano alle caratteristiche indicate sulla marcatura
dello strumento, accertarsi che il filo di terra esterno sia collegato saldamente.
Assicurarsi che il peso dell'impasto non sia superiore a quello ammissibile.
Prima di accendere l'impastatrice a spirale, assicurarsi che lo schermo protettivo sia
abbassato.

Non mettere le mani o0 oggetti pesanti nella vasca di lavoro.

Non tenere o stringere a mano cinghie e catene.

UTILIZZO

Ruotare la maniglia per sollevare la parte superiore del mixer.

Mettere gli ingredienti nella vasca, abbassare la parte superiore e chiudere lo schermo.
Collegare l'apparecchio alla rete, impostare il pulsante di accensione sulla posizione
"ON", premere il pulsante "START", la macchina inizia a miscelare.

Per interrompere il lavoro, premere il pulsante STOP, spegnere la macchina, girare la
maniglia per sollevare la parte superiore della macchina e rimuovere l'impasto. Per
rimuovere la vasca, girarla in senso orario fino a quando non si shlocca completamente.
MANUTENZIONE DEL MIXER A SPIRALE

Non consentire il lavoro a spirale continuo della macchina impastatrice.

Per rispettare le normative sanitarie, non dimenticare di pulirlo dopo aver usato
I'impastatrice a spirale.

La trasmissione ¢ dotata di un lubrificante speciale, che sara sufficiente per sei mesi di

funzionamento del dispositivo. Per aggiungere o sostituire il lubrificante, rimuovere il

coperchio superiore dell'impastatrice a spirale.

Nota: prima di eseguire la manutenzione dell'apparecchio, questo deve essere scollegato



dalla fonte di alimentazione.

6. IDENTIFICAZIONE

E RISOLUZIONE DEI

DELL'APPARECCHIO

IT

PROBLEMI

Guasto

Causa possibile

Soluzioni

Dopo aver acceso
I'impastatrice a spirale,
I'albero non ruota.

| collegamenti elettrici
sono allentati.

Controllare il circuito elettrico,
stringere i collegamenti elettrici

allentati.

Vibrazioni durante il
funzionamento

I bulloni di ancoraggio
sono allentati.

Stringere i bulloni di ancoraggio.

La temperatura del
motore ¢ troppo alta a

Tensione insufficiente.

Controllare la tensione di
alimentazione.

bassa velocita.

Sovraccarico.

Ridurre il carico.

Forte rumore nella
trasmissione.

La lubrificazione €
insufficiente.

Aggiungere o sostituire I'olio.

Le catene sono
allentate.

Stringere le catene.

L'attacco batte sulla tazza.

L'attacco o la tazza
sono deformati.

Riparare o sostituire la parte
deformata.

Attenzione: ¢ proibito immergere l'apparecchio in acqua o lavarlo con acqua corrente.
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SATURS
1. Galvenas Tpatnibas
Tehniskie raksturojumi
Piezimes iekartas darbam
Ekspluatacija
Spirales miksera tehniska apkope
Iekartas darbibas bojajumu noteikSana un novérsana
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1. GALVENAS IPATNIBAS

Sis spirales tipa miklas miciSanas masinas — ir jauna tipa miklas miciSanas iekarta ar
nonemamo kublu, kura vienlaicigi strada miklas miciS8anas uzgalis un kubls. Pateicoties tam
celas sajaukSanas atrums un ieveérojami aug efektivitate. Miklas micamais ir aprikots ar
zobparvadu, kas ieverojami pazemina troksni masinas darba laika. Miklas micamais ir aprikots
ar aug$gjas dalas pacelSanas sist€mu un ar nonemamo kublu, kas lauj veikt miklas ieb&rSanu un
izbérSanu uz darba galda un mazgat kublu trauku mazgasanas masina.
Spirales tipa miklas miciSsanas masinas ir aprikotas ar aizsargekranu, tas vadiba ir pietickami
vienkarSa un pie tam tas ir droSas darba.

2. TEHNISKIE RAKSTUROJUMI
Modelis HKN-70CN | HKN-20CN | HKN-30CN | HKN-40CN
Spriegums, V ~220
Jauda, kW 1,1 15 2 2,2
Kubla tilpums, | 10 20 30 40
Maks. micama <5 <3 <12 <15
masa (kg)
Aka grieSanas
atrums, 156
apgr./min.
Kubla griesanas
atrums, 18
apgr./min.

*| *

GabarTti, mm 660*400*800 760*470*910 820 5%0 102 860*510*1022
Masa, kg 105 125 170 175
Modelis HKN-20CN2V HKN-30CN2V HKN-40CN2V
Spriegums, V ~380
Jauda, KW 0.65/0.85 1.3/1.8 1.5/2.2
Kubla tilpums, | 20 30 40
Maks. micama <3 <12 <15
masa (kg)
Aka grieSanas
atrums, 100/156
apgr./min.
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Kubla griesanas

atrums, 12/18

apgr./min.

GabarTti, mm 760*470*%910 820*510*1022 860*510*1022
Masa, kg 130 170 175

3. PIEZIMES IEKARTAS DARBAM

1. Uzstadiet iekartu uz sausas horizontalas virsmas (vai uz pamatnes), fiksgjiet to.

2.

P w

NP oo

Pirms spirales tipa miciSanas masinas pieslégSanas tiklam, parliecinieties, ka jusu tikla
spriegums un frekvence atbilst raksturojumiem, kuri ir noraditi jisu iekartas mark&uma,
parliecinieties, ka argjais zemé&Sanas vads ir pienacigi pieslégts.
Parliecinieties, ka micamas miklas masa nav lielaka par pielaujamo.
Pirms spirales tipa miciSanas masSinas pieslégsanas, parliecinieties, ka aizsargekrans ir
nolaists.
Neievietojiet rokas un smagus priekSmetus stradajosa kubla.
Neturiet un nevelciet ar rokam siksnas un k&des.

EKSPLUATACIJA
Pagrieziet rokturi, lai paceltu miksera augsgjo dalu.

lelieciet ingredientus bloda, nolaidiet augs€jo dalu un aizveriet ekranu.
Piesledziet ickartu pie tikla, wuzstadiet slédzes pogu pozicija «ON», nospiediet pogu
«START», masina saks miciSanu.

Lai apstadinatu darbu, nospiediet pogu «STOP», atslédziet baroSanu, pagrieziet rokturi
masinas augsejas dalas pacelSanai un iznemiet miklu. Lai iznpemtu blodu, pagrieziet to
pulkstena raditaja virziena Iidz pilnigai atblok&sanai.

SPIRALES MIKSERA TEHNISKA APKOPE
Nepielaujiet spirales tipa miciSanas masinas ilgstoSu nepartrauktu darbu.
Lai ieverotu sanitaras normas, katru reizi pe&c spirales tipa miciSanas masinas
neaizmirstiet veikt tas tiriSanu.
Transmisija ir aprikota ar specialo ziezvielu, kuras daudzums ir pietiekoSs ierices
ekspluatacijai seSu meéneSu laika. Lai pievienotu vai nomainitu ziezvielu, janonem
spirales tipa miciSanas masSinas aug$¢jais vaks.
Piezime: pirms iekartas tehniskas apkopes jaatslédz ta no baroSanas avota.

IEKARTAS DARBIBAS BOJAJUMU NOTEIKSANA UN NOVERSANA

Traucgjums | Iespgjamais iemesls | Novér$anas pasakumi |
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P&c spirales tipa
miciSanas masinas

Novajinati elektriskie

Parbaudiet elektrisko kedi,
pievelciet novajinatus elektriskus

ieslégsanas varpsta savienojumi. L
Ty savienojumus.
negriezas.
Vibracija darba laika Vajinatas Savelciet enkurskriives.
enkurskriives.
Parak liels dzingja Nepietiekams Parbaudiet barosanas avota
temperatiiras kapums pie | spriegums. spriegumu.
neliela atruma. Parslodze. Pazeminiet slodzi.

Specigs troksnis
transmisija.

Pietrukst ziezvielas.

Pievienojiet vai nomainiet ellu.

Novajinatas k&des.

Savelciet kédes.

Uzgalis dauzas pret
blodu.

Deforméts uzgalis vai
bloda.

Salabojiet vai nomainiet deforméto
detalu.

Uzmanibu: aizliegts iegremd@t iekartu Gident vai mazgat to zem tidens striiklas.
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TURINYS
1. Pagrindinés ypatybés
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Techninés charakteristikos
Irenginio darbo pastabos
Eksploatavimas

Techniné spiralinés maiSyklés prieziiira
Irenginio gedimy nustatymas ir Salinimas

1. PAGRINDINES YPATYBES

Sios spiralinés teslos minkymo masinos - tai naujojo tipo te§los minkymo jrenginiai su
nuimamu kubiléliu, kuriuose vienu metu veikia teSlos minkymo antgalis ir kubilélis. Todél
didéja maiSymo greitis ir Zymiai iSauga darbo nasumas. Duonminkyje sumontuota krumpliné
pavara, todél zymiai sumazéja maSinos veikimo triukSmas. Duonminkyje sumontuota
virSutinés dalies pakélimo ir nuimamo kubilélio sistema, kuri leidzia pakrauti ir iSkrauti tesla
ant minkymo stalo ir plauti kubilélj indaplovéje.
Spiralinése teSlos minkymo masinose sumontuotas apsauginis ekranas, jas gana paprasta
valdyti, be to, jos saugios.

aa b~ A OOW
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2. TECHNINES CHARAKTERISTIKOS
Modelis HKN-70CN | HKN-20CN | HKN-30CN | HKN-40CN
Itampa, V ~220
Galia, kW 1,1 15 2 2,2
Talpos apimtis, | 10 20 30 40
Mak's. mai§ymo <5 <8 <12 <15
masé (kg.)
Kablio sukimosi
greitis, aps. / 156
min.
Kubilélio
sukimosi greitis, 18
aps. / min.
Matmenys, mm 660*400*800 760*470*910 | 820*510*1022 860*510*1022
Svoris, Kg. 105 125 170 175
Modelis HKN-20CN2V HKN-30CN2V HKN-40CN2V
Itampa, V ~380
Galia, kW 0.65/0.85 1.3/18 15/2.2
Talpos apimtis, | 20 30 40
Mak's. maiSymo <3 <12 <15
masé (kg.)
Kablio sukimosi
greitis, aps. / 100/ 156
min.
Kubilélio 12/18

sukimosi greitis,
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aps. / min.

Matmenys, mm 760*470*910 820*510*1022 860*510*1022

Svoris, kg. 130 170 175

3. JRENGINIO DARBO PASTABOS

1. Irenginj montuokite ant sauso, horizontalaus pavirSiaus (ar atramos), ji uzfiksuokite.

2. Pries prijungdami spiraling teSlos minkymo masing prie tinklo, jsitikinkite, kad jisy
maitinimo tinklo jtampa atitikty jisy maitinimo tinklo jtampa ir daznj, nurodyta jusy
jrenginio zZyméjimo lenteléje, taip pat jsitikinkite, kad iSorinis jZeminimo laidas biity
tinkamai prijungtas.

3. Isitikinkite, kad maiSomos teslos masé nebiity didesné, nei leidZiama.

4. Pries jjungdami spiraling te$los minkymo masSing, jsitikinkite, kad biity nuleistas
apsauginis ekranas.

5. Nedékite ranky ar sunkiy daikty j veikiantj kubilélj.

6. Nelaikykite ir nejtempkite dirzy ir grandiniy rankiniu badu.

4. EKSPLOATAVIMAS

1. Pasukite rankenéle, kad pakeltuméte virSuting maisiklio dalj.

2. Idékite | dubenj sudedamasias dalis, nuleiskite virSuting dalj ir uZtraukite ekrang.

3. Jjunkite jrenginj j tinkla, nustatykite mygtuka ,,ON“ padétimi, paspauskite ,,START*
(paleidimas) mygtuka, masina ims maisyti.

4. Norédami sustabdyti darba, spauskite ,,STOP* (sustabdyti) mygtuka, i§junkite maitinima,
pasukite rankenélg, kad virSutiné masinos dalis pasikelty ir paimkite tesla. Norint iSplauti
dubenj, pasukite jj pagal laikrodZio rodykle iki visisko atblokavimo.

5. TECHNINE SPIRALINES MAISYKLES PRIEZIURA

1. Neleiskite ilgai nepertraukiamai veikti spiralinei te§los minkymo masinai.

2. Laikydamiesi sanitariniy normy, kiekvieng kartg pasinaudoje spiraline te§los minkymo
masina, nepamirskite atlikti valymo darbus.

3. Transmisija specialiai sutepta, ir sutepimo pakaks SeSiems jrenginio eksploatavimo
meénesiams. Norint papildyti ar pakeisti alyva, biitina nuimti virSutinj spiralinés teslos
minkymo masinos dangtelj.

Pastaba: pries atlikdami jrenginio techninés prieziiros darbus, biitina i§jungti jj nuo
maitinimo Saltinio.

6. IRENGINIO GEDIMU NUSTATYMAS IR SALINIMAS

Gedimas | Galima priezastis | Salinimo priemonés
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Jjungus spiraling teslos
minkymo masina,
nesisuka velenas.

Atsilaisving elektriniai
sujungimai.

Patikrinkite elektring granding,
jtempkite atsilaisvinusias elektrinius
sujungimus.

Vibracija darbo metu

Atlaisvinti ankeriniai
varztai.

Jtempkite ankerinius varztus.

Per auksta variklio
temperatiira, esant maZzam
greiciui.

Nepakankama jtampa.

Patikrinkite maitinimo Saltinio
itampa.

Perkrova.

Sumazinkite apkrova.

Stiprus transmisijos
triuk§mas.

Nepakankamai sutepta.

Ipilkite ar pakeiskite alyva.

Atsilaisvinusios
grandinés.

Itempkite grandines.

Antgalis stuksi | dubenj.

Deformuotas antgalis
ar dubuo.

Suremontuokite ar pakeiskite
deformuotg dalj.

Démesio: draudziama merkti jrenginj j vandenj arba plauti ji tekan¢iu vandeniu.
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1. Gltowne cechy
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Dane techniczne
Uwagi dotyczace pracy urzadzenia

Eksploatacja

Obstuga techniczna spiralnej mieszarki

Wyjawienie i usuwanie probleméw w dziataniu urzadzenia

1. GLOWNE CECHY

Spiralne mieszarki do ciasta — urzadzenia nowego typu z wyjmowanymi dziezami, w
ktérych jednoczesnie pracuje koncowka do mieszania ciasta i dzieza. Dzigki temu zwicksza si¢
szybkos$¢ mieszania i znacznie zwigksza skuteczno$¢. Mieszarka do ciasta jest wyposazona w
przekladni¢ zebata, co znacznie zmniejsza hatas podczas pracy maszyny. Mieszarka do ciasta
jest wyposazona w system podnoszenia gornej czesci i zdejmowana dziezg, co pozwala na

a b~ DA 0w

zatadunek i roztadunek ciasta na stole kuchennym i na mycie dziezy w zmywarce do naczyn.

Spiralne mieszarki do ciasta sa wyposazone w ekran ochronny i oprocz tego sg dos¢ proste w

obstudze, a przy tym bezpieczne w pracy.
2. DANE TECHNICZNE

Model

HKN-10CN

| HKN-20CN | HKN-30CN | HKN-40CN

Napiecie, V

~220

Moc, KW

1,1

15 2 2,2

Pojemnos¢
dziezy, |

10

20 30 40

Maksymalna
mieszana masa
ciasta, kg

<5

<8 <12 <15

Predkose
obrotowa
spiralnej
koncowki,
obr./min

156

Predkose
obrotowa
dziezy, obr./min

18

Gabaryty, mm

660*400*800

820*510*102

760*470*%910 5

860*510*1022

Masa, kg

105

125 170 175

Model

HKN-20CN2V

|  HKN-30CN2V | HKN-40CN2V

Napiecie, V

~380

Moc, KW

0.65/0.85

1.3/1.8 1.5/2.2

Pojemnos¢
dziezy, 1

20

30 40

Maksymalna
mieszana masa
ciasta, kg

<8

<12 <15
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Predkosé

obrotowa

spiralnej 100/156

koncowki,

obr./min

Predkosé

obrotowa 12/18

dziezy, obr./min

Gabaryty, mm 760*470*910 820*510*1022 860*510*1022

Masa, kg 130 170 175

3. UWAGI DOTYCZACE PRACY URZADZENIA

1. Ustaw urzadzenie na suchej, poziomej powierzchni (lub podstawe), przymocuj je.

2. Przed podiaczeniem spiralnej mieszarki do ciasta, upewnij si¢, czy napigcie i
czestotliwos$¢ sieci elektrycznej odpowiadaja parametrom na tabliczce znamionowej
urzadzenia, upewnij si¢, czy zewnetrzny przewod uziemiajacy jest prawidlowo
podiaczony.

3. Upewnij si¢, czy masa mieszanego ciasta nie przekracza dopuszczalnej wielkosci.

4. Przed wlaczeniem spiralnej mieszarki do ciasta upewnij si¢, czy wlasciwie zatozony jest
ekran ochronny.

5. Nie wolno wktada¢ rak lub ciezkich przedmiotéw do dziatajacej dziezy.

6. Nie dotyka¢ i nie nacigga¢ rgkami pasoéw i fancuchow.

4. EKSPLOATACJA

1. Obroc rgkojesc, aby podnies¢ gorng czes¢ miksera.

2. Obro¢ rekojese, aby podnies¢ gorng czes¢ miksera. Whozy¢ sktadniki do miski, opusci¢
g0rng czesé 1 zamknaé ekran.

3. Podlacz urzadzenie do sieci, przelagcz wigcznik zasilania na pozycje "ON", naci$nij
przycisk "START", urzadzenie rozpocznie urabiania ciasta.

4. Aby zakonczy¢ dziatanie, naci$nij przycisk "STOP", dalej nalezy wylaczy¢ zasilanie,
obracamy rgkojes¢ do podnoszenia gornej czgsci maszyny i wyjmujemy ciasto. Aby
wyja¢ miske, przekrgcamy ja w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek zegara az do
petnego odblokowania.

5. OBSLUGA TECHNICZNA SPIRALNEJ MIESZARKI

1. Nie wolno dopuszcza¢ do dlugotrwatej cigglej pracy spiralnej mieszarki

2. Przestrzegajac norm sanitarnych, za kazdym razem po uzyciu spiralnej mieszarki nalezy
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pamietaé, aby ja starannie wyczyscic.
3. Skrzynia biegéw ma specjalny smar, ktory wystarcza na szes$¢ miesiecy pracy urzadzenia.
Aby doda¢ lub wymieni¢ smar, nalezy zdja¢ goérng pokrywe spiralnej mieszarki do ciasta.
Adnotacja: przed przystapieniem do konserwacji urzadzenia nalezy odlaczy¢ je od zrédta

zasilania.
6. WYJAWIENIE I USUWANIE PROBLEMOW W DZIAELANIU URZADZENIA
Usterka Mozliwa przyczyna Sposoby usuni¢cia usterek
Po wiaczeniu spiralnej Poluzowane Sprawdzi¢ obwod elektryczny,
mieszarki, wat nie potaczenia dokreci¢ poluzowane potaczenia
obraca sig. elektryczne. elektryczne.
Wibracje w czasie Poluzowane $ruby Dokreci¢ $ruby kotwiace.
dziatania kotwiace.
Zbyt duzy wzrost o o , o o
temperatury silnika przy Za niskie napigcie. Sprawdz napigcie zasilania.
niskiej predkosci . . .
obrotowej. Przecigzenie. Zmniejsz obcigzenie.
Silny hatas w przektadni. | Niedostateczne Doda¢ lub wymieni¢ ole;j.
smarowanie.
Ostabione napiecie Podciagna¢ tancuchy.
fancuchow.
Koncéwka mieszadta id?fqrmowana' Trzeba naprawi¢ badZ wymienié
PR oncoéwka, badz
uderza o $cianki dziezy. dzieza. zdeformowany element.

Uwaga: nie wolno zanurza¢ urzadzenia do wody lub my¢ je pod biezaca woda.
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5. Texumueckoe 00CITy>)KUBaHHE CIHPATEHOTO MUKCEpa
6.

1. OCHOBHBIE OCOBEHHOCTH
CrimpanbHBIE TECTOMECHIBHBIE MAIIMHBI — 3TO TECTOMECHIFHOE O0OpYHZOBaHHE HOBOTO
TUTIA CO CHEMHOH IEKOH, B KOTOPOM OJHOBPEMEHHO paboTaloT Hacaaka Ui 3aMEIIMBAHUS
TecTa U JAea. braromaps 3TOMy MOBBILAETCS CKOPOCTh NEPEMELIMBAHUS U 3HAYUTEIBHO
Bo3pacTaeT 3PQPEeKTHBHOCTh. TecToMec OCHAIIeH 3y0uaTol Iepemadeii, 4TO 3HAYHTEIHHO
CHUXAeT IIyM Mpu paboTte MamuHbl. TecToMec OCHAIeH CUCTEMOH MoIbeMa BepXHEH YacTh U
CBEMHOM I€KOM, YTO MO3BOJISIET OCYLIECTBIATh 3arpy3Ky U BBIIPY3KY TECTa Ha pa3feIodHOM
CTOJI€ U MBITh JIEKy B IIOCYIOMOCUHON MalliHe.

BeisiBi€HME U ycTpaHEHUE HETIOJIa/IoK B paboTe 000pyJ0BaHHUs

RU
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CrupajibHble TECTOMECHJIbHBIE MAIMHBI, OCHAIICHBI 3allUTHBIM OSKPAaHOM, SBISIOTCS
JIOCTaTOYHO MPOCTHIMU B YIPABJICHUU U IPH 3TOM, O€30MaCHBIMHU B padoTe.
2. TEXHUYECKHUE XAPAKTEPUCTHUKHU
Mognean HKN-I0CN | HKN-20CN | HKN-30CN | HKN-40CN
Hampsoxenne, B ~220
MomHocTs, KBT 1,1 1,5 2 2,2
O0BeM fexu, 1 10 20 30 40
Makec.
nepeMeruBaeMa <5 <8 <12 <15
s Macca, Kr
CxkopocTb
BpaIICHUS 156
KpIoKa, 00/MHUH
CkopocTb
BpaIICHUS 18
JIeXKHU, 00/MUH
* *
Paapur, i | 660%400%800 | 760%470+910 | 8207210702 | g60v510+1022
Macca, Kr 105 125 170 175
Mognean HKN-20CN2V [ HKN-30CN2V | HKN-40CN2V
Hanpsokenue, B ~380
MouHocTs, KBT 0.65/0.85 1.3/1.8 1.5/2.2
O0BeM Jexu, JI 20 30 40
Makec.
rnepemMennBaeMa <8 <12 <15
s Macca, Kr
Cropocts 100/156
BpallleHHs
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KpIOKa, 00/MUH

CxopocTh

BpAIIEHUs JIEXKH, 12/18

006/MuH

I"abaputsl, MM 760*470*910 820*510*1022 860*510*1022

Macca, kr 130 170 175

3. INPUMEYAHMUSA 11O PABOTE OBOPYJJOBAHUMS

1. Ycranosure 000pyIOBaHHE HA CYXYIO TOPHU3OHTANBHYIO ITOBEPXHOCTH (FIIM TIOJICTABKY),
3aduKCHpYHTE ero.

2. Ilpexxne yem MOACOEAMHHUTH CHUPAIBHYIO TECTOMECHIIBHYIO MAIlIMHY K CETH, yOeIUTeCh,
YTO HampsDKEHHE M YacToTa Ballleil 3JIEKTPOCETH COOTBETCTBYIOT XapaKTEPUCTHUKaM,
yYKa3aHHBIM Ha MapKHpPOBKE Bamlero mnpubopa, yOeauTech, 4TO BHEIIHWH IPOBOJ
3a3eMJICHHS HAIEHKHO MOJIKITIOYEH.

3. Ybeautech, yTo Macca 3aMEIINBAEMOT0 TECTa He 00Jiee JOIMyCTUMOIA.

4. Tlepen BKJIIOYEHHEM CIHPATBHOM TECTOMECHIIBHON MAalIMHBI YOEAWTECh, YTO OIYIIEH
3aIIUTHBIA KpaH.

5. He nomemaiite pyku WM TSDKEIIbIE IPEAMETHI B pPAOOTAIOIIYIO AEKY.

6. He nepxure u He HaTATMBATE BPYyIHYIO PEMHH U LIETIH.

4. DKCIINIYATALMUS

1. TlpoBepHHUTE PYKOSTKY, YTOOBI MOJHATH BEPXHIOIO YaCTh MUKCEPA.

2. Tlonoxxute MHIPETUCHTHI B Yallly, OIyCTHTE BEPXHIOK YaCTh U 3aKPONTE 3KpaH.

3. Tonkmounrte 000pynIOBaHHE K CETH, YCTAHOBUTE KHOIKY BKJIIOYCHHUS B MO3HLUI0 «ON»,
HaxMuTe KHONIKY «START)Y, MalInHa HauHeT 3aMeIINBaHue.

-»

4. Jlnsa octaHOBKH paboOThl HAXMHTE KHOTIKY «STOP», oTKiOUMTE NMUTaHWE, IPOBEPHUTE
PYKOATKY JUIsl HOAHSTHS BEPXHEH 4acTH MaIlMHBI M JOCTaHbTE TecTo. J{Is BEIHMMaHUS
Yalu OBEPHUTE €€ 110 0YACOBOH CTPEJIKE 70 TMOJTHOM pa30IIOKMPOBKH.

5. TEXHHUYECKOE OBCJIYKUBAHUE CIIUPAJIBHOI'O MUKCEPA

1. He nomyckaiite aIUTENBHOH HENPEPHIBHOW pabOThl CHHMPAIbHOW TECTOMECHIBHOU
MaIllHBI.

2. Jnst coOmofeHus CaHUTApHBIX HOPM, KaXIBIH pa3 II0CJIe MCIIOJIb30BAHMS CIUPAILHOMN
TECTOMECHIILHOW MallHbBI He 3a0bIBaliTE MPOU3BOIUTE €€ OUUCTKY.

3. TpancMuccusi OcHalleHa CHENUATbHON CMa3Koii, KOTOpoi OyAeT JOCTaTO4HO IS IeCTH
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MecCsIIIeB AKCIUTyaTay npudopa. YToOsl 106aBUTH WM 3aMEHHUTH CMa3Ky, HEOOXO0AUMO
CHSTH BEPXHIOIO KPBIIIKY CIIUPATHHON TECTOMECHIBHON MaIINHBI.
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IIpumeyaHue: mepex MNPOBEICHHEM TEXHHUYECKOTO OOCITY)KHBaHUS 0O0OpPYNOBaHHA
HEOOXOANMO OTKJIFOYHUTH €r0 OT UCTOYHMKA MUTAHUSL.
6. BBISIBJIEHUE n YCTPAHEHHUE HEITOJIAJIOK B PABOTE
OBOPYJOBAHMUSA
HeucnpasHocTh Bo3morkHas npudanHa Mepsl ycTpaHeHHs
ITocne BrIItOUEHUS
CHHUpaNBbHON OcnaGneHsl IIpoBepbTe IMEKTPUUECKYIO LEMb,
TECTOMECUIIbHOMN 3IEeKTPUUECKUE MOATSHHUTE Oca0leHHbIe
MaIlIMHBI, BaJl HE COEIMHEHHUS. NEKTPUUYECKHE COCUHEHUS.
BpalIaeTcs.

Bubparus npu padorte

OcnabneHbl aHKepHBIE
OONTEL

3aTsaHUTE aHKEPHBIE OOJNTHIL.

CruikoM 00JIbIIoe HenocraTounoe [IpoBepbTe HampsiKEHNE UCTOUHUKA
MTOBBIIICHUE HaTpsDKCHIE. MMATaHUS.
TEeMIIEPaTyphI IBUTATEIIS
IPU HEBBICOKOM Ileperpy3ka. CHU3bTE HArpy3Ky.
CKOPOCTH.
CUIIBHBIN IIyM B HenocraTtounas Jlo6GaBbTe MM 3aMEHHUTE MACIIO.
TPAHCMUCCHH. CMas3Ka.
OcnalJeHsl LEn. 3aTSHUTE LCIH.
HedopmupoBana OTpEMOHTUPYHTE UITU 3aMEHUTE

Hacaznxa ctyaut o gamry.

HacCaJJKa WJIK Jalia.

JIe(OPMHUPOBAHHYIO IETAb.

Buumanue: 3anperaercs morpy>ars 000pyJOBaHHE B BOJY MM MBITh €0 IIPOTOYHOI BOJIOH.
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