FOOD SAFETY INNOVATION

PRESERVE FOOD
BETTER AND LONGER

CONSERVAN MEJOR
Y POR MAS TIEMPO




FOOD SAFETY INNOVATION

New improved
airtight seal

Enhanced tightness
New design - double airtight lip on lid.

Nuevo cierre
mas hermético

Hermeticidad mejorada
Nuevo disefio del doble labio
hermético de la tapa.

Easy to Open L

Facil Apertura
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It increases
the useful life of food

The lid has a channel that allows part of the air inside
the container to be expelled, reducing oxidation of food
and prolonging its useful life by up to 25%*.

Aumenta la vida
util del alimento

La tapa va provista de un canal que permite extraer parcialmente
el aire del interior del contenedor lo que reduce la oxidacion

del alimento y prolonga su vida util hasta un 25%*.

® Press down on the
lid in the centre and
gradually close it in
the direction in which
the air is expelled.

® Presionamos la tapa
en el centro y vamos
cerrandola en la
direccion de la salida
del aire.

Grupo de Investigacién en
Alimentos de Origen Vegetal

7s2. Universidad Zaragoza

® The container has a
tab on the lid for easy
opening.

e | contenedor va
provisto de un tirador
en la tapa que facilita
su apertura.

® This partially removes
the air to preseve food
better.

 De esta manera ex-
traemos parcialmente
el aire para una mejor
conservacion del
alimento.

*Study carried out by the Plant Origin Foods Research Group of the University of Zaragoza.
*Estudio realizado por Grupo de Investigacion en Alimentos de Origen Vegetal Universidad de Zaragoza.
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To help with food management in the kitchen, based on criteria such as:
Que facilitan la gestion de los alimentos dentro de la cocina en base a distintos criterios como:

Sort the preparation
for each day
of the week

Permiten clasificar
la elaboracion de cada
dia de la semana

Monday
Lunes

Tuesday
Martes

Wednesday
Miércoles

Thursday
Jueves

Friday
Viernes

Saturday
Séabado

Sunday
Domingo

=1 Figh
Y Pescado

~* Poultry
Aves

& Red meat
&7 Carnes Rojas
Prepared meat
o~ Cames elaboradas
Fruit and vegetables
4 Verdura y Frutas
Dairy
Lacteos

© Allergies and intolerances

N/ Alergias e intolerancias

SUN

To classify according to type
of food in order to prevent
cross-contamination

Clasificar por tipo de alimentos
y asi evitar contaminaciones
cruzadas
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